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RECOMENDACIONES GENERALES PARA NUESTROS VISITANTES

→  El uso del tapabocas es obligatorio.

→  Previamente o con su llegada se debe diligenciar la encuesta de registro y 
control de visitantes.

→  Al  ingresar  a  las  instalaciones  debe  realizarse  el  lavado  de  manos  y 
desinfeccion con Gel Antibacterial.

→  Como parte del protocolo de Bioseguridad, le agradecemos permitir la toma 
de temperatura.

→  Mantener el distanciamiento de 2 metros entre personas.

→  En caso de estornudar o toser, por favor cubrir con su codo flexionado o un 
pañuelo.

  

→  Se  atenderá  con  cita  programada,  la  cual  puede  agendarse  en  nuestras 
lineas de contacto 6714404 o 315-3750459. Es importante el cumplimiento de 
la cita para evitar aglomeraciones y cumplir con el protocolo de Bioseguridad.

→  Los vehículos serán desinfectados al ingreso y retiro de nuestras 
instalaciones. Al momento de dejarlo, solamente debe parquearlo en el lugar 
indicado y dejar las llaves en el vidrio panorámico.

→  Se evitara el uso de efectivo en nuestras instalaciones, los pagos podran 
hacerse en linea a traves del boton de pagos PSE en nuestra pagina web 
www.servicamperos.com
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