Salate

Alle Salate auf Wunsch mit hausgemachter Joghurt-, Balsamico- oder
Essig-0l-Dressing

Gemischter Salat

Bunte Salatmischung mit Gurken, Tomaten und Karotten

Chana Chat

Fein gewirzte Kichererbsen, Tomaten, Zwiebeln

Paneer Tikka Salat ©

Gegrillter hausgemachter Kise mariniert in feiner Sauce auf buntem Salat

JLittle India“ Salat

Gegrillte Hahnchenbrusth@ppchen mariniert in feiner Sauce auf buntem Salat

Punjahi Salat ©

Salatkreation aus Klein gehackten Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Karotten,
Paneer-Kase (Huttenkdse)® und Kichererbsen mit speziellem Dressing

Suppen

Tomatensuppe mit ceme
Dal Shorha Linsen-Suppe ¥y
JLittle India“ Spezial Suppe

Hot & Sour SUDDEC mit Hihnerfleisch und Eier )
Chicken SHDDQ Hhnerfleisch mit Gemiise

Veqgie Creme Suppe Gemise mit Kokosmilch €%

Raitas

mit diesen Beilagen und Dips ergénzen Sie Ihr Mahl je nach ihrem
eigenen Geschmack um die Schérfe abzumildern oder anzufeuem!

Plain Raita ©

Joghurt mit Gurken und milden Gewirzen

Punjahi Raita ©

Joghurt mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken und etwas kriiftigeren Gewirzen

150

150

1090

1190

1090

6,50
6,50
150

150

150

6,50

W (auf Wunsch auch vegan)

450

490
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26
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Yorspeisen

Onion Bhaji* &%

gehackte Zwiebeln in Kichererbsenmehl ausgebacken, dazu verschiedene Dips

Vegetahle Pakora

Frisches Saison-Gemiise in Kichererbsenmehl ausgebacken dazu verschiedene Dips

Samosa At

indische Pastete gefillt mit Kartoffeln und Erbsen

Chicken Pakora

Hihnchenbrustfilet in Kichererbsenmehl ausgebacken, dazu verschiedene Dips

Fisch Pakora®

Fischfilet in Kichererbsenmehl ausgebacken, dazu verschiedene Dips

Paneer Pakora 8¢

Hausgemachter Httenkdse in Kichererbsenmehl ausgebacken, dazu verschiedene Dips

Dahi Puri ©

6 knusprige Puris, gefillt mit Kartoffeln, Kichererbsen, Tamarinden-Chutney,
grinem Chutney und Joghurt, gamiert mit frischem Koriander.

Gemischte Vorspeisenplatte ¥ (fir 2 personen)

Veqetarische Grill Spezialitaten

Malai Paneer Tikka &

hausgemachter Hittenkdse mariniert in spezieller NuB-Sauce, im Tandoor-Ofen gegrillt

Paneer Tikka ¢

Hausgemachter Paneer-Kase (Httenkdse)® mariniert und im Tandoor-Ofen gegrillt

Achari Paneer Tikka ©

hausgemachter Kase mariniert in Joghurt mit Pickeln und schwarzen Kimmeln

Mix-Vegetable Tikka

Verschiedene frische Gemisesorten im Tandoor gegrillt

6,50

6,50

6,50

150

150

150

6,30

1490

1190

1190

1190

1190

& (auf Wunsch auch vegan)



1andoor* ist ein spezieller Holzkohlen-Lehmofen der nord-indischen Kiiche, in dem verschiedene
Grill-Spezialitaten zubereitet werden. Fleisch oder Gemiise werden stundenlang in smiger
Marinade eingelegt und anschlieRend gegrillt. Lassen Sie sich von dem einzigartigen und
unvergleichlich leckeren Geschmack dieser Gerichte verwghnen.

Alle unsere Tandoori Gerichte werden auf heiBen Sizzler-Platten mit Basmati-Reis serviert.
Wahlweise bekommen Sie dazu eine warme Curry-Sauce oder eine kalte Joghurt-Minz-Sauce.

45 Chicken Tikka © 1950
Im Tandoor-Ofen gegrilltes Hahnchenbrustfilet

46 Chicken Tandoori® 1950
Hihnchenschenkel gegrillt im Tandoor-Ofen

48 Haryali Tikka ® 1950
Haihnchenbrusffilets mariniert in frischen Spinatbltter, Ingwer und Joghurt, im Tandoor-Ofen gegrillt

49 Chicken Tikka Malai °# 1950
zarte Hahnchenbrustfilets mariniert in spezieller NuB-Sauce €, im Tandoor-Ofen gegrillt

50 Lime & Garlic Lamm Tikka ® 2590
Lamm mariniert mit Zitronen, Ingwer, Knoblauch und Krdutern

51 LammTikka® 2590
zartes Lammfilet mit leckerer Marinade im Tandoor-Ofen gegrillt

57 Mutton-Neelgiri © 590
Lammfilet in frischer Spinat-Sauce mariniert und im Tandoor-Ofen gegrillt

53 Fisch Tikka ® 1950
Fischfilet mit feinen Gewirzen im Tandoor-Ofen gegrillt

54 Jhinga Tandoori ©® 590
Riesengarelen mariniert mit Knoblauch Ingwer und speziellen Gewiirzen, im Tandoor-Ofen gegrillt

55 Panchrangi Kebab 2690

Mixed Grill unserer Tandoori-Spezialitiiten

Li€€le



* Lourry* ist ein Oberbegriff fiir Gewdirzmischungen und verschiedene Saucen in Indien. Je nach Region und
kulturellem Hintergrund gibt es tausende Varianten von Curry-Spezialitéten. Wir haben fiir Sie die besten Curry-
Mischungen ausgesucht und haben unsere besondere Note hinzugegeben, die Sie natiirlich auch nur bei uns im

HLittle India“ genielen konnen.

Yeqetarische Curry-Spezialitaten

Alle Curry Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert

99 Sabzi-Diwani®™ 190

frisches Gemiise mit Minze, fr. Koriander und Spinat in Kokosnussmilch-Sauce

100 DalTarka® & 1590
helle Linsen mit harmonischen Gewiirzen

101 Dal Makhani 1590
Verschiedene ,,dunkle” Linsen-Arten in leckerer Butter-Tomaten-Sahne-Sauce

102 Mix Vegetahle ™ ¥y 1590
frisches Saison-Gemise in Curry-Sauce

103 Vegelable Jhalfrezi®™®  p &% 1590
frisches Saison-Gemiise gebraten mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika

104 Palak Paneer & 16,90
Hittenkdse mit frischen Blattspinat

105 Chili Paneer o 1690
hausgemachter Kase mit Ingwer, Tomaten, Zwiebeln und Paprika in ChilisoBe

106 Veg Curry Kofta o 1590
Larte Gemise-KloBchen gefillt mit Paneer-Kase (Huttenkdse) und Niissen in feiner Curry-Sauce

107 Paneer Butter Masala® 1690
hausgemachter Paneer-Kiise (Huttenkdse)® in TomatenbuttercremesofBe®

108 Channa Masala®™ 1590
Kichererbsen in feiner Curry-Sauce

109 BhindiMasala® % 16,90
Frische Okraschoten, zubereitet in einer simigen Curry-Gewiirzmischung

112 Sabji Jaipuri ¢ ¥ 1590
Frisches Gemijse mit Cashewniissen, Kokosnuss und Rosinen

113 Navratian Korma® &% 16,30
verschiedene Gemdise in einer leicht-siiBlichen Mandel-Cashewnuss-Sauce mit Gewiirzen und Rosinen verfeinert

114 Kadai Paneer ® 16,90

Paneer-Kase (Huttenkdse)® mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Paprika in Currysauce.

& (auf Wunsch auch vegan)
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61
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63

64

Alle Curry Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert

Chicken Methi ¢3!

Hihnerfleisch gegrillt in cremiger Currysauce und mit Cashewniissen gamiert

Chili Chicken®*

Hihnerfleisch mit Ingwer, Tomaten, Zwiebeln und Paprika in ChilisoBe

Butter Chicken &

zartes Hihnchenbrustfilet gegrillt und in einer leicht-siBlichen Butter-Tomaten-Creme-Sauce® zubereitet

Chicken-Tikka Jalfrezi &+ Jp

Hihnchenbrustfilet gegrillt und mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und speziellen Gewiirzen gebraten

Chicken Vindaloo® _jppp

Hihnchenbrustfilet mit Kartoffeln in wiirziger Sauce

Kadai Chicken

Hihnerfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Paprika in Currysauce.

Chicken Tikka Korma &

gegrillte Hahnchenbrustfilet in leicht-siiBlicher Mandel-Cashewnuss-Sauce®!
mit Kokosmilch, Gewiirzen und Rosinen verfeinert

Chicken-Tikka-Masala

gegrillte Hahnchenbrustfilet in Masala-Sauce zubereitet

Mango Chicken 54

Hihnchenbrustfilet in einer leicht-siBlichen Mango-Sauce

Chicken Nilgiri®®

Hihnchenbrustfilet mit Minze, frischen Koriander und Rahmspinat® in Kokosmilch-Sauce

Murgh Jaipuri ¢8¥ - p

Hahnchenbrustfilet mit Cashewnussen, Kokosnuss und Rosinen

Alle Ente Gerichte werden auf heiBen Sizzler-Platten und mit Basmati-Reis serviert

Ente MﬂHUO G gebackene Ente in einer leicht-siiBlichen Mango-Sauce

Ente Butter ®

gebackene Ente in einer leicht-siBlichen Butter-Tomaten-Creme-Sauce® zubereitet

Ente Vindaloo® gebackene Ente mit Kartoffeln in wiirziger Sauce Y,/

Ente Masala® gebackene Ente mit in wiirziger Sauce )

1190

1790

1190

1790

1190

1190

1190

1190

1190

1190

1190

250
250

250
250
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Lamm Curry-Gerichte

Alle Curry Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert

Lamm Jaipuri 16

Lammfleisch mit Cashewnissen, Kokosnuss und Rosinen

Lamm Nilgiri** J»

Lammfleisch mit Minze, frischen Koriander und Rahmspinat in Kokosnussmilch-Sauce

L.amm Masala &

Lammfleisch und Zwiebeln in herzhafter MasalasoBe mit frischen Tomaten und Ingwer

Lamm Jhalfrezi & Jp

Lammfleisch mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Paprika

l.amm Palak ¢

Lammfleisch mit Rahmspinat, Ingwer und Koriander

Bhindi Gosht &

Frische Okra-Schoten mit zartem Lammfleisch in simiger Curry-Sauc

l.amm Methi &1

zartes Lammfleisch in cremiger Currysauce und mit Cashewniissen garniert

l.amm Kadai

Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Paprika in Currysauce.

Lamm Rogan Josh®

Lammfleisch in Rogan-Josh-Sauce

Fisch Curry-Gerichte

Alle Curry Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert

Goa-Fisch-Curry ™61 gy

Fischfilet gegrillt in Kokosmilch mit Senfkdmer verfeinert

Fisch-Nilgiri "¢

Fischfilet mit Minze, frischen Koriander und Rahmspinat® in Kokosmilch-Sauce
Jhill{]?l'Cllm’ BGH Riesengarnelen in Curry-Sauce

Jhinga-Kashmiri ™~ _Jp»

Riesengarnelen mit Zwiebeln und Tomaten in Kashmiri-Paste gebraten

Chili-Jhinga %6 2

Riesengarnelen gebraten mit frischen Chilischoten, Zwiebeln, Paprika in simiger Sauce

1990

1990

1990

1990

1990

1990

1990

1990

1990

1190

1190

2350
2350

2350
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Alle Biryanis werden mit Raita® serviert.

Vegetahle Biryani®

gebratener Reis mit frischem Gemiise und Nissen

Chicken Biryani®

gebratener Reis mit Hihnerbrustfilet, Zwiebeln und Nissen

Lamm Biryani 64

gebratener Reis mit Lammfleisch, Zwiebeln und Niissen

Little India Biryani®®

gebratener Reis mit Hihnerbrustfilet, Lammfleisch, Zwiebeln und Niissen

fir unsere kleinen GenieBer

Sally-Bolly-Korma A¢

Hahnchenbrustfilet in Kokos-Sahne-Sacue, mit Reis

Baloo Methi

Gemsichtes Gemise in Tomaten-Masala-Sauce, dazu Reis

Mogli Mango

Hihnchenbrustfilet in Mango-Sauce, dazu Reis

Bhagheera Butter Chicken ©

Hihnerfleisch in Butter-Tomaten-Sauce, dazu Reis

Chicken Nuggets ©

mit Pommes, dazu Ketchup und Mayonnaise

Plain Reis
Pillau Reis verfeinert mit groben Gewiirzen

Mattar-Pillau Reis mit rbsen

1590

1690

1890

1990

990

990

990

990

890

450
590

590

Li€€le
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Nan-Variationen

Nan BA¢ Hefeteighrot in Tandoor-Ofen gebacken
(rarlic-Nan A% mit Knoblauch

Cheese-Nan 6A¢ gefillt mit Hittenkdse
Peshawari-Nan 644¢

gefullt mit verschiedenen Niissen, leicht siBlich

Chili-Nan A _Jp

mit Feuver angereichert

Mint-Paratha* mit minze

Roti* Vollkornfladen in der Tandoor-Ofen gebacken
Butter-Nan ©A¢ Mehrschichtiges Nan mit Butter

Nachspeisen

Gulab Jamun A4

frittierte Milch-Teighdllchen in aromatisiertem Zuckersirup mit Vanilleneis

Rasmalai (aus Toronto) ©

KlgBchen aus Paneer (Hittenkdse), eingelegt in karamellisierter Milch,
mit einer feinen Kardamon-Nofe

Affogato ©

Eine Kugel Vanilleneis, mit einem frisch-gebriihten Espresso Gbergossen

Mango Creme &

Gemischtes Eis

* Erdbeer"47 e VanillaS¢ e Schokolade®¢

Lusatzstoffe:
enthiilt: 1) Farbstoff; 2) Konservierungsstoff; 3) Antioxidationsmitteln; 4) Geschmacksverstirker; 5)gewachst;
6) Schwirzungsmittel; 7) Phosphat; 8) Milcheiweiss; 9) Koffein; 10) Chinin; 11) SiBungsmittel; 12) Tartrazin;
13) Phenlataninquelle; 14) Nitritpikelsalz; 15) Taurin; 16) Sturungsmittel
Allergene:
A) glutenhaltige Getreide /-Erzeugnisse; B) Krebstiere /-Erzeugnisse; C) Ei /-Erzeugnisse; D) Fisch /-Erzeugnisse;
E) Erdnuss /-Erzeugnisse; F) Sojabohnen /-Erzeugnisse; G) Milch /-Erzeugnisse; H) Nisse /-Erzeugnisse;
L) Sellerie /~Erzeugnisse; M) Senf /-Erzeugnisse; N) Sesam /-Erzeugnisse; 0) Sulfite; P) Lupinen /-Erzeugnisse;
R) Weichtiere /-Erzeugnisse;

Alle Preise in Euro und inkl. MwSt. lrtimer und Druckfehler vorbehalten.

3%
450
490
490

450

450
3%
450

6,30

6,50

6,50

6,50
590



Chai ®schwarzer Tee mit Gewiirzen und Milch
Little India Tee rraditionneller Gewirztee

Tee

Griner-, Schwarzer-, Friichte-, Pfefferminz-, Jasmin-
oder Komillen-Tee

Kannchen Tee

Chai, Ingwer-, Griiner-, Schwarzer-, Friichte-, Pfefferminz-

oder Kamillen-Tee

Tasse Kaffee
Espresso?
Cappuccino*

Latte Macchiato®
Doppelter Espresso*
Espresso Macchiato®®

450
450
300

6,50

30
250
30
30
290
290

Tafelwasser mit Kohlensiure

Mineralwasser mit KS
Mineralwasser Still

Saft/Nektar

Apfel-/Orangen-/Traubensaft

Maracuja-/Kirsch-/Johannisbeer-/Mango-/
Guaven-/Rhabarber-/Lycheenektar

Schorle

Apfel-/Orangen-/Traubensaft

Maracuja-/Kirsch-/Johannisbeer-/Mango-/
Guaven-/Rhabarber-/Lycheenektar

SDeZi 134 (vom Fass)
Zitronenlimo

Coca Cola ™ (Flasche)
Cola Zero B31E fgsche)
Fanta® (Flasche)

Bitter Lemon

Tonic Water

(ringer Ale

Lassi Siiss ©

Traditionnelles Joghurtgetrdnk aus Indien
Lassi Salzig ®

Traditionnelles Joghurtgetrdnk aus Indien
Mango Lassi®

Traditionnelles Joghurtgetrdnk aus Indien

Li€€le

041
0,251
300
300
021

300

0,21

300

021
320
300

0,331
0,331
0,331
0,21
0,21
0,21

0,21

3%
3%
3%

30
0,751
6,30
6,30
041

450

041

390

04
390
390

390
390
390
300
300
300

0,41

590
590
590
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Helles A(vom Fass)
Radler*

Pils*

WeiBbier A (vom Fass)
Dunkles WeiBhier *
Leichtes WeiBhier A
Alkoholfreies WeiBbier A
Alkoholfreies Bier *
[ndisches Bier *
Dunkles Bier *
WeiBbier* mit Cola™ / Limo

Ramazotti 30 %)

Yodka Absolut (40 %)
Williamshirne (40 %)

(rappa (38 %)

Mango Schnapps Klar (38 %)
Sierra Tequila Silver/Gold 38 %)
Baileys © (17 %)

01d Monk Rum - Indien (42,8 %)

(rlas Prosecco (11,5%)

Martini Dry / Rosso / Gold (14,4 %)

Campari Soda / Orange (25 %)
Prosecco mit Mangosaft
Kir Royal

0,51
0,51
0,331
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,331
0,51
0,51

2¢
2¢
2¢
2¢
2¢
2¢
2¢
2¢

0,11
5¢
4l

0,21

0,21

450
450
450
450
450
450
450
450
490
450
490

390
390
390
390
390
390
390
590

490
490
590
150
150

Mionetto Prosecco Treviso (11 %)

Aperol Spritz

mit 4 cl Aperol, Prosecco und Soda

Hugo

mit Prosecco und Hollunderblitensirup

Tequila Sunrise

mit 4 dl Tequila, Orangensaft und Grenadine

Little India Cocktail

mit 4 | Gin, Kokoslikor, Rhababersaft und Rosenwasser

Bombay Gin Tonic (20 %)
mit 4 c| Bombay Gin und Flasche Tonic Water

Lillet Wild Berry 4 d

Rotweinschorle / WeiBweinschorle
nach Wahl mit Rot- oder WeiBwein

mit Coca Cola oder Soda

Jack Daniel's (40 %)

Johnnie Walker Black Label (40 %)
Chivas Regal (40 %)

(ennfiddich (40 %)

Balvenie (40 %)

Johnnie Walker Gold Label (20 %)
Cardhu (20 %)

0,751

0,21

4d
4d
4d
4d
4d
4d
4d

2900

150

150

150

850

150

150
590

150
150
150
850
850
950
950



021 075l
Riesling® (11,5 %) 790 2390

Weingut Klaus Lotz

Anbaugebiet: Mosel

Rehsorte: Riesling

Beschreibung: elegante Frische und verspielte Fruchtaromen
prigen diesen Guts-Riesling

Griiner Veltliner® (12,5%) 630 1990
Hugl-Wimmer

Anbaugebiet: Kamptal, Osterreich

Rebsorte: Veltliner

Beschreibung: Aromatisch, elegant, trocken, fruchtig, wiirzig, ...

(rauburgunder ® (12 %) 690 2190

Bergdolt-Reif & Nett

Anbaugebiet: Pfalz

Rehsorte: Grauburgunder

Beschreibung: leichte Honig-Vanille Note, spritzig, feine Apfel-
und Pflaumenttne, lebendige Sure

Chardonnay | zul* Kabinett® 1150 %) 690 2290

A. Diehl

Anbaugebiet: Pfalz

Rebsorte: Chardonnay

Beschreibung: im Bukett Aromen von Akazie, Birne, ein wenig
Nuss, Zitrone und Grapefruit. Die Nase wiederholt sich am Gaumen,
saftig, harmonisch und ausgewogen.

Sauvignon Blanc (14 ) 790 2490

Grovers Vineyards

Anbaugebiet: Indien

Rebsorte: Sauvignon

Beschreibung: Angenehm erfrischender blumiger Wein,
leichte Guaven- und Grapefruitaromen

Lugana - DOC (12 %) 60 -
Azienda Agricola F. illi Fraccaroli
Rebsorte: Trebbiano di Lugana

Beschreibung: strohfarben mit Griinreflexen, feiner Duft,
angenehm und typisch

Li€€le

0,21 0,75l
Lugana Limne - DOC 12,5 %) -~ 2890
Tenuta Roveglia
Anbaugebiet: Lombardei
Rebsorte: Trebbiano di Lugana

Beschreibung: iberrascht mit den Aromen von Apfeln und
anderen grinen Friichten.

(ravi i Gavi Dei Roveri - DOCG (25 890 3190

Dei Roveri

Anbaugebiet: Piemonte

Rehsorte: Cortese di GAVI

Beschreibung: Dei Roveri Gavi di Gavi iberzeugt mit jugendlicher
Frische und saftiger Frucht von Apfeln, Bimen und Kiwis zusammen
mit etwas Minze und Krdutern, sowie einer leichten mineralischen
Note. Ein erfrischender WeiBwein aus Piemont.

021 075

Bardolino Chiaretto®- DOC (12 ) 690 2290

Cantina di Custoza

Anbaugebiet: Venezien

Rebsorte: Corvina, Rondinella, Molinara

Beschreibung: strahlende Rosafdrbung, sortentypischer Duft, feine
Kirchnoten, Zitrus und etwas Pfeffer. Am Gaumen harmonisch und
frisch, mit lebendigem, angenehmen Saure-Fruchspiel

Merlot Rosé® 1 zul” QbA (22 %) 790 2490

A. Diehl

Anbaugebiet: Pfalz

Rebsorte: Merlot

Beschreibung: feinherb, fruchtiges Bukett mit einem ganzen Korb
voller roter Friichte, saftig am Gaumen, siiffig und einfach nur
unverschdmt lecker.

Rosa dei Frati® (12,5 %) 3290

Azienda Agricola Ca dei Frati

Anbaugebiet: Lombardei

Rebsorte: 60% Gropello, 15% Marzemino, 15% Sangiovese,

10% Barbera

Beschreibung: Der ,Rosa dei Frati’ ist ein Paradeexemplar der
Rosé-Tradition am Gardasee:

im Duft Beeren und Krduter, am Gaumen Noten von roten und gelben
Friichten, feine Wiirze, lebendige Saure und harmonischer Abgang.



fLiccle§

021 0,75

Barhera d'Alba®-DOC (4 %) 630 2990

Villadoria

Anbaugebiet: Piemonte

Rebsorte: Barbera

Beschreibung: Rubinrot mit einem Bouquet reich an Noten
von Waldfrichten

Chianti Colli Senesi® - DOCG 190 2490

Torre Terza - (13,5 %)

Anbaugebiet; Toscana

Rebsorte: Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon
Beschreibung: rubinrote Farbe mit violetten Reflexen,
Duftendes Bouquet mit einem Hauch von Iris, Saftiger,
weicher, harmonischer Geschmack

Merlot Garda®- DOC (12,5 %) 790 249

Cantina di Custoza

Anbaugebiet: Venezien

Rebsorte: Merlot

Beschreibung: Sattes Rubinrot, intensive, feine und langanhaltende
Nase, am Gaumen infensiv und harmonisch

Cabernet Shiraz® (14 %) 790 2490

Anbaugebiet: Sidafrika, Australien

Rebsorte: Cabernet Shiraz

Beschreibung: Krifitges Bouquet, knackig wirzige Note mit
etwas Schokolade, Kaffeebohnen- und Vanillenaroma

021 0,75l
Baron de Ley Reserva®- DOC (13,5 %) 390

Baron de Ley

Anbaugebiet: Spanien, Rioja

Beschreibung: tiefes Kirschrot, groBe aromatische Vielfalt mit
Rauch und Graphitnoten, fein am Gaumen mit anhaltender
Fruchtnote im Abgang

De Gras Quatro® (14 %) 26,90

Mont Gras

Anbaugebiet: Colchagua Valley Chile

Beschreibung: infensiv wirziger Bouquet, mit roten Beerenfriichte
und Réstaromen. Am Gaumen dominieren reife Brombeeren und
Schwarzkirschen.

Doppio Passo Primitivo [GT? (23,50 %) 2690
Casa Vinicola

Anbaugebiet; Apulien

Beschreibung: In der Nase reife Kirsche und dunkle Beeren,

am Gaumen Volumings, rund mit angenehmer Fille und einer

feinen RestsiiBe

enthiilt: 1) Farbstoff; 2) Konservierungsstoff; 3) Antioxidationsmitteln; 4) Geschmacksverstiirker; 5)gewachst;
6) Schwirzungsmittel; 7) Phosphat; 8) Milcheiweiss; 9) Koffein; 10) Chinin; 11) SiBungsmittel; 12) Tartrazin;
13) Phenlataninquelle; 14) Nitritpikelsalz; 15) Taurin; 16) Siurungsmittel

A) glutenhaltige Getreide /-Erzeugnisse; B) Krebstiere /-Erzeugnisse; C) Ei /-Erzeugnisse; D) Fisch /-Erzeugnisse;
E) Erdnuss /-Erzeugnisse; F) Sojabohnen /-Erzeugnisse; G) Milch /-Erzeugnisse; H) Niisse /-Erzeugnisse;
L) Sellerie /~Erzeugnisse; M) Senf /-Erzeugnisse; N) Sesam /-Erzeugnisse; 0) Sulfite; P) Lupinen /-Erzeugnisse;

R) Weichtiere /-Erzeugnisse;

Alle Preise in Euro und inkl. MwSt. lrrtimer und Druckfehler vorbehalten.



