
 

 

 

Entrées 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….  
 
BETTERAVES       12 
Salade de betteraves marinées maison, ricotta épicé, pommes rouges et poireaux frits 
 
PANZANELLA 15  
Fior di latte, tomates italiennes, croûtons aux olives, concombre, roquette, basilic frais, 
oignons rouge marinés, huile d’olive 
 
CALMARS FRITS  18  
Servis avec aïoli épicée  
 
TARTARE DE THON     15  
Thon rouge, pommes, basilic, ciboulette, graines de moutarde marinés, échalotes françaises, mayonnaise épicée 
 
CHOUX-FLEURS GRATINÉ     13  
Sauce crème, champignons, pancetta, basilic, poivre noir, oignons verts 
 
CARPACCIO DE BOEUF  19 
Filet de bœuf tranché, aïoli au café, câperons, échalotes frites, oignons rouges marinés, 
copeaux de parmesan, roquette et huile de truffe  
 
TARTARE DE SAUMON  15 
Saumon frais en dés, échalotes françaises, basilic, ciboulette, concombre,  
poireaux marinés,  sauce tartare Magia, servi avec crostinis  
 
SALADE CÉSAR      12 / 18 
Laitue romaine, parmesan, croûtons, câpres frites et pancetta  
 
PLANCHE DÉGUSTATION 32 
Charcuteries, compote de tomates et de raisins, oignons rouges marinés et crostinis 
 
PLANCHE DÉGUSTATION VÉGÉ                                                                                                                                                         24 
Demandez à votre serveur la  
 

Pâtes 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….  
 
PENNE ARRABIATA 16 
Sauce tomate Valoroso, tomate en dés, ail, piment peperoncino, persil et huile d’olive 
 
LINGUINI BOLOGNESE  19 
Mirepoix de légumes, tomates Valoroso, veau haché, boeuf haché, porc haché, bacon 
et chair de saucisse 
 
FETTUCINI FORESTA  20 
Champignons blancs, portobellos, pleurotes, échalotes, ail, persil, tartufato, beurre, 
vin blanc, parmesan et huile d’olive 
 
PENNE LA MOZZA  20 
Vin blanc, parmesan, échalotes, mozzarella di buffala, basilic, sauce rosée et roquette 
 
LINGUINI NUOVI 19 
Huile d’olive, pernod, tomate en dés, poireaux, prosciutto, raisins rouges et basilic frais 
 
LINGUINI MAGIA  20 
Crème, champignons, pancetta, basilic et poivre noir 
 
FETTUCINI  TERRACOTA  25 
Palourdes, moules fraîches, crevettes, concassé de tomate Valoroso, ail,  poireaux,  
vin blanc, persil et basilic frais 
 
TORTELLINI GHIOTTO  19 
Farcis à la viande, sauce rosée, ail et pancetta 
 
FETTUCINI SALSICCIA PICCANTE 20 
Saucisses italiennes, dés de tomate, échalotes, ail, persil, sambal oelek, parmesan, beurre, 
citron confit et huile d’olive 



 

 

 

Pizzas 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….  

 
MARGHARITA  21 
Pâte double, sauce tomate Valoroso, mozzarella di buffala,  parmesan, huile d’olive et basilic 
 
AMERICA 20 
Peppéroni, poivrons verts, champignons, sauce tomate Valoroso et mozzarella  
 
SALSICCIA  20  
Saucisses italiennes, sauce tomate Valoroso, mozzarella et origan  
 
BUFFALA  23 
Pâte double, mozarrella di buffala, prosciutto, roquette, parmesan, tomates 
 
PRATO  19 
Prosciutto, oignons verts, poivrons rouges, fromage de chèvre, amandes grillées,   
canneberges séchées, sauce tomate Valoroso et mozzarella 
 
SOPRESA 22  
Crevettes, saumon fumé, tapenade d’artichauts, oignons caramélisés,  tomates,  
oignons verts, basilic, mozzarella et fleur de sel noir 
 
TRUFFE  22 
Artichauts, pleurotes, prosciutto, roquette, sauce tomate Valoroso, huile de truffe 
et mozzarella  
 
CHORIZO  21 
Chorizo, portobellini, oignons verts,  fromage de chèvre, sauce tomate Valoroso,   
moutarde de Dijon, roquette, figues fraîches  et caramel de vinaigre balsamique 
 
MASCHI  21 
Porchetta, chorizo, pancetta, saucisses italiennes, poivrons rouges rôtis, oignons 
caramélisés, sauce tomate et mozzarella 
 

Plats 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
 
TARTARE DE SAUMON 25 
Saumon frais en dés, échalotes françaises, ciboulette, concombre, poireaux marinés, 
sauce tartare Magia, servi avec frites et salade verte maison 
 
RISOTTO FUNGHI  25 
Pleurotes, portobellos, champignons de Paris, échalotes, ail, tartufato, persil, basilic, 
vin blanc, beurre et huile d’olive 
 
RISOTTO PANCETTA  25 
Pancetta, portobellinis, oignons verts, crème, romano, huile de truffe et noix de pin 
 
OSSO BUCO 29 
Osso buco de porc braisé à l’italienne, servi avec risotto au gouda fumé 
 

Salades repas 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….  
 
SALADE TIÈDE   18 
Épinards, fromage de chèvre, pommes de terre banane croustillantes, oignons rouges, 
pancetta et vinaigrette maison  
 

 
  
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….  

 

Vous avez envie de manger Magia à la maison?  

Trouvez nos produits et bien plus au garde-manger du restaurant.  


