PLANCHE DEGUSTATION
Inspiration du moment, informez-vous a votre serveur

PLANCHE DEGUSTATION VEGE
Inspiration du moment, informez-vous a votre serveur

PANZANELLA
Tomates, créme sire aux herbes, crumble de pain levain ,parmesan et basilic

CALMARS FRITS
Servis avec aioli épicé

CARPACCIO DE BOEUF
Aioli au café, caperons, échalotes frites, oignons rouges marinés, copeaux de parmesan,
roquette et huile de truffe

TARTARE DE SAUMON
Poireaux marinés, concombres, basilic, ciboulette, sauce tartare Magia, servis avec
crostinis

SALADE CESAR
Laitue romaine, parmesan, cro(tons, capres frits et pancetta

BURRATA
Pesto de pistaches et foccacia maison

CHOUX-FLEURS GRATINE
Pancetta, créme, champignons, basilic, oignons verts

FETTUCINE BOLOGNESE
Mirepoix de légumes, tomates Valoroso, veau haché, boeuf haché, porc haché, bacon
et chair de saucisse

FETTUCINE FORESTA
Champignons blancs, Portobello, pleurotes, échalotes, ail, persil, tartufato, beurre,
vin blanc, parmesan et huile d’olive

PENNE LA MOZZA
Vin blanc, parmesan, échalotes, mozzarella di buffala, basilic, sauce rosée et roquette

LINGUINE NUOVI
Huile d’olive, pernod, tomates en dés, poireaux, prosciutto, raisins rouges et basilic frais

LINGUINE MAGIA
Creme, champignons, pancetta, basilic et poivre noir

LINGUINE SAFRAN

Chorizo, crevettes, moules, pétoncles, palourdes, poivrons rouges, courgettes, oignons, creme et vin blanc

TORTELLINI GHIOTTO
Farcis a la viande, sauce rosée, ail et pancetta

CAVATELLI SALSICCIA

Saucisses italiennes, pancetta, sauce tomates épicée, chapelure, oignons verts et copeaux de parmesan

CAVATELLI GODIMENTO

Huile d’olive, tomates séchées, capres, olives, tomates, oignons rouges, basilic, ail et échalotes
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MARGHERITA
Pate double, sauce tomate Valoroso, mozzarella di buffala, parmesan, huile d’olive et basilic

AMERICA
Pepperoni, poivrons verts, champignons, sauce tomate Valoroso et mozzarella

CIPOLLA
Saucisses italiennes, sauce tomate Valoroso, mozzarella, oignons caramélisés, origan et oignons verts

BUFFALA
Pate double, mozzarella di buffala, sauce tomate Valoroso, prosciutto, roquette, tomates et parmesan

PRATO
Prosciutto, oignons verts, poivrons rouges, fromage de chévre, amandes grillées, canneberges séchées,
sauce tomate Valoroso et mozzarella

SOPRESA
Crevettes, saumon fumé, tapenade d’artichauts, oignons caramélisés, tomate,
oignons verts, basilic, mozzarella et fleur de sel noir

TRUFFE
Artichauts, pleurotes, prosciutto, roquette, sauce tomate Valoroso, mozzarella et huile de truffe

CAPRA CHORIZO
Chorizo, Portobello, oignons verts, fromage de chévre, sauce toamte Valoroso, roquette et mozzarella

MASCHI
Porchetta, chorizo, pancetta, saucisses italiennes, poivrons rouges rétis, oignons
caramélisés, sauce tomate et mozzarella

TARTARE DE SAUMON
Poireaux marinés, concombres, basilic, ciboulette, sauce tartare Magia, servis avec frites

RISOTTO FUNGHI
Pleurotes, Portabello, champignons de Paris, échalotes, ail, tartufato, basilic et vin blanc

RISOTTO SAFRAN
Chorizo, crevettes, moules, pétoncles, palourdes, poivrons rouges, courgettes, oignons, creme et vin blanc,

RISOTTO PANCETTA
Pancetta, Portobello, oignons verts, créme, romano et huile de truffe

0SSO BUCO
Osso buco de porc braisé a I'italienne, servi avec risotto au gouda fumé

SALADE TIEDE
Epinards, fromage de chévre, pommes de terre, oignons rouges,
pancetta et vinaigrette maison
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