
ENTRADA • APPETIZER • ENTRÉE
Camembert Stuffed Crusty 

Bread: pan relleno con queso 

Camembert y cebollas 

caramelizadas, cubierto con miel, 

700 Cróquetas de Ají de Gallina: 

croquettes  filled with shredded 

chicken mixed with a peruvian 

yellow pepper cream sauce and 

520 Poke Bowl: atún crudo, arroz 

chaufa, edamame, wantan frio, 

zanahoria, col morada y salsa • 

raw tuna, fried rice, edamame, 

695

Tabla de Quesos y Embutidos 

(para 2): quesos manchego, 

gouda, azul, cabra, jamón 

serrano, mortadela, salami 

1,800 Cróquetas de Berenjena 

Ahumada: con queso manchego • 

smoked eggplant croquettes with 

manchego cheese

480 Pulpo al Olivo: láminas de pulpo 

cocido, salsa de aceitunas, aceite 

de oliva, salsa de aceitunas de 

botija y tostadas • thinly sliced 

620

Anticucho de Pulpo: pulpo a la 

parrilla marinado estilo peruano 

a base de ají panca, orégano y 

ajo, con papas salteadas y 

795 Cróquetas de Pescado: con 

plátano maduro, salsa criolla y 

salsa tártara • fish croquettes 

with plantains, criolla and tartar 

550 Tataki de Atún: atún sellado con 

semillas sésamo, salsa nikkei a 

base de soya y limón • sesame 

encrusted seared tuna, served 

750

Capresse Clásica: corazón de 

leche, tomate, pesto, orégano, 

pimienta de molino y aceite de 

oliva • classic capresse, tomato, 

490 Cróquetas de Pollo: con salsa 4 

quesos • chickien croquettes with 

4 cheeese sauce

490 Tiradito Peruano: pescado fresco 

en rodajas finas bañadas en 

zumo de limón , cilantro, ají 

amarillo, batata crujiente • thinly 

580

Ceviche Mixto: pescado del día, 

pulpo y camarones marinado en 

jugo de limón, salsa de ají rocoto, 

cebolla roja, cilantro, aguacate, 

850 Empanadas de Ají de Gallina: 

empanadas rellenas de pollo 

desmenuzado cubierto en una 

crema de aji amarillo y queso 

495 Trío de Causas: papa prensada 

fría con limón, peruvian ají 

amarillo, servida con capas de 

atún nikkei, camarones 

695

Ceviche Peruano Clásico: 

pescado del día marinado en jugo 

de limón , cebolla roja,  cilantro, 

maiz seco. ligeramente picante • 

620 Papa Rellena: de churrasco, con 

salsa criolla peruana y crema de 

rocoto • stuffed potato with beef 

tenderloin, peruvian creole sauce 

550 Trío de Tiraditos: pulpo  al olivo, 

atún rojo en salsa de ají rocoto y 

pescado del dia en salsa de ají 

amarillo • octopus in olive sauce, 

820

Crab Cake Bites: croquetas de 

cangrejo con salsa togarashi • 

crab  cake bites with togarashi 

aioli

650 Plato Vegano: quinoa negra, 

habichuelas negras, aguacate, 

rabanitos, hummus de 

remolacha y cilantro, semillas de 

525

ENSALADA • SALAD• SALADES
Capresse Clásica: corazón de 

lechuga, tomate, pesto, orégano, 

pimienta de molino y aceite de 

oliva • Classic Capresse, tomato, 

490 Plato Vegano: quinoa negra, 

habichuelas negras, aguacate, 

rabanitos, hummus de 

remolacha y cilantro, semillas de 

525 Ensalada Cobb Clásica: lechuga, 

aguacate, maíz dulce, tomates 

cherry, pollo al grill, tocino, 

huevos duros, queso azul con 

690

PLATOS FUERTES • MAIN COURSE • LES PLATS PRINCIPAUX
Arroz Chaufa de Langosta y 

Camarones: arroz estilo asiático 

• asian style rice with lobster and 

shrimp 

1,900 Filete de Pescado al Grill: 

pescado del día, marinado en 

cilantro, limón y ajo, con auyama 

rostizada, tomates asados, 

875 Lomo Saltado con Risotto: filete 

de res, salteado con cebolla, 

tomate, cilantro, ajo, salsa de 

ostras y salsa de soya • soft 

890

Arroz Cremoso de Mariscos: con 

pulpo, camarones, pescado del 

día y calamares cubierto de salsa 

criolla • creamy seafood rice, 

850 Fritura Mixta de Mariscos: 

crujientes de pescado y mariscos 

de temporada acompañados con 

salsa tártara y salsa criolla • 

1,600 Pescado a lo Macho: pescado del 

día y mariscos envueltos en una 

salsa ligera de chile panca 

peruano, servidos con arroz, 

1,000

Arroz Negro: arroz cremoso con 

tinta de calamar cubierto en una 

salsa de camarones y calamares 

al ajillo y pimientos asados • 

920 Hamburguesa Clásica: 

hamburgesa de 8 oz con papas 

frita • hamburger  8 oz with 

french fries  

750 Pizza Burrata: pizza cubierta de 

jamón serrano, queso burrata, 

rúcula • pizza topped with 

prosciutto, light red sauce, 

1,200

Club Sandwich (para 2): huevo, 

jamón, tocino, pollo, queso, 

lechuga, tomate, mayonesa, apio, 

para dos personas • egg, ham, 

900 Hamburguesa con Salsa de 

Hongos: queso azul, cebolla 

caramelizada, aceite de trufa, 

salsa de hongos, papas fritas • 

850 Raviolis de Camarones: hechos 

en casa rellenos de camarones 

con salsa rosada • home made 

shrimp raviolis with pink cream 

700

Fettuccini Cacio e Pepe: pasta 

con queso y pimienta • pasta with 

cheese and pepper

500 Hamburguesa Vegetariana:  

Beyond Burger en pan cubierta 

con vegetales al grill, hummus 

de remolacha y papas fritas al 

750 Risotto de Funghi Porcini: al 

dente, grana padano y jamón 

serrano • al dente risotto of 

funghi porcini, grana padano and 

750

Filete de Chillo con Salsa de 

Espinaca: filete de chillo con 

salsa de espinaca y arroz 

cremoso con auyama rostizada • 

950 Langosta a la Plancha: langosta 

a la plancha • grilled lobster with 

garlic butter sauce

1600/lb Sandwich de Lomo Saltado: 

churrasto stir-fry en su jugo con 

cebolla, tomate, ajos, salsa de 

soya y ostión, cilantro, servido en 

725

Filete de Pescado al Coco: 

pescado del dia, en salsa de coco 

con arroz blanco • fresh catch 

with a coconut cream sauce 

795 Langostinos a la Plancha: 

langostinos a la plancha • grilled 

prawns  with garlic butter sauce

1300/lb Spaghetti Samaná: tomate 

fresco, camarones, ajo y vino 

blanco • fresh tomatoes, shrimp, 

garlic and white wine

750

MENU

10% ley y 18% ITBIS no estan incluidos/10% service 18% tax are not included in price


