


* Nuestros precios incluyen IVA y 10% de servicio

Espumantes

Carta Nevada Semiseco 750 ML

Cordon Rosado Brut 750 ML

Espumante Provetto Demisec

Espumante Provetto Rosado

Vallformosa Brut Rose

Vallformosa Brut Sin Alcohol

Marques De Caceres Brut

Mercier Dulce 750 Ml Chardonnay, Semillon 

Norton Cosecha Especial Brut Rose-Chardonnay, Pinot Noir  

Cordero Con Piel De Lobos-Extra Brut

Toso Brut

Moët & Chandon Rose Imperial 75 CL

Moët & Chandon Imperial Brut 750 ML

Cremant De Bourdeaux Calvet Brut

Cremant De Bourdeaux Calvet Rose Brut

Lambrusco Chiarli Il Mio Tinto

Mionetoo Prosecco Doc Treviso
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SAVI SPRITZ
  
   

A SANGRE FRÍA
   

 

VERANO DE ARIZONA
  

  

MONKEY BUSINESS 
   
   

 
12 VOLCANES

 
    

SUSPIRO
                                                                                                                                                      

 

PIENSALO
   

 

NOSTALGIA
 

SNOWMAN
  

Disfruta de cocteles únicos y deliciosos basados en 
vinos y espumantes

* Nuestros precios incluyen IVA y 10% de servicio

15

12Cockteles de Autor

Bubble Lounge

OMAKASE
Ingredientes: “Confiamos en tu criterio” 

 Aperol, Cordero con Piel de Lobo Extra Brut, jugo de naranja, jugo de piña, 
hierbabuena y uva en conserva

 Ron Havana 3 años, mix de coco y maracuyá, Malbec, naranja y hierbabuena

 Sauvignon Blanc, jugo de limón, sirope de mango y té verde, espuma de piña

 Vodka Wyborowa, mix banano y naranjilla, clara de huevo y side 
de banano caramelizado

 Gin Gordon’s, mora, ishpingo y Cordero 
con Piel de Lobo Extra Brut

 Tequila Hacienda, Sour Mix, espumante, sandía y pepino

 Gin Gordon’s, Vermouth Bianco, albahaca, sandía, Cordero con Piel 
de Lobo Extra Brut

 Gin Gordon’s, Sour Mix, vino blanco y espuma de coco

 Gin Gordon’s, pomelo, mandarina, perejil, Vermouth de Higos, Chardonnay, side de dulce y queso de cabra

S o l a m e n t e  e n  SAVI




