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En La Cuclna DL Glorgio queremos brindarte una experiencia oe
sabores weditervaneos, desoe una delictosa Pizza hasta una
exauisita Paella, preparada bajo el proceso tradicional y Llevarla a
tu hogar o Llugar de evento.

En La Cuclna DL Glorglo utilizamos los ingredientes mas frescos
Yy de prumera  calidad, cocinados  por  nuestras  manos
expertmentaolns ew la alta coclna Y pLzzas gourvmet, logrando que
tus bnvitaodos estén 100% satisfechos con nuestro producto.

La seleccion de nuestros perfectos tngredientes, Los Llevartin en wun
viaje desole la Pizza tradicional italiana hasta Los exdticos sabores
gourmet, viviendo La experiencia de La preparacion en el momento,
al degustar los diferentes platillos que tememos para t y tus
Lnvitados.
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Margherita Boscatola RLviern Pepperoninl

Tradicional pizza de Pizza de chorizo Delictosa combinacion Sabrosa pizza e

queso mozzorella Yy argentino sobre una de Jamon de plerna, PEPPLIONAL, QUESD

albahaca sobre salsa cama ole J”Ltovmate bola Y mozzarella Yy salsa oe
de jitomate champlinones, gqueso orégano sobre queso Jttomate

wozzarella Y salsa de mozzarella Y salsa de
J'Ltomate J’Ltomate
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Marinara Vegetariana Hawatana 4 Formagglo

Exquisita plzza de Ligera pizza de W clésico, jamon ole Gran combinaclon oe
camarownes, arigula calabacitas, cebollo plerna Y trocttos oe guesos wozzarella,
fresen, queso cambray, acettunas PLAR, con queso pawnela, gorgonzola Y
PAYVESAND, GUESD negras, pimiento rojo, wmozzavelln Y Salsn PAVVALSAND
mozzarella Y salsa ole queso wozzavella Y de jitomate

J'Ltomate salsa dejitomate
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T Portobello

Alcachofa
Una pizza diferente, Exclusiva pizza oe Excepelonal pizza Exclusiva pizza con
Ruieso mozzarella, PEND, qUESD gouwrmet, resultado oe Lo famosa wermelada
Jamon de plerna, gorgonzola, nuez Y una combinacion de de higo de la casa,
Jambon serrano, albahaca fresca sobre howgo portobello, queso gorgonzola,
arigula fresea Y queso wmozzarella corazovues de esplrragos salteados,
QUESD PAVVLESAND aleachofa Yy cebolla Jambn servano Y
oraoa, con gueso QUESD PATVESAIND

wozzarella




\ACUCINA DI oAy

p122A & CATER/y e

Chocolate i

Frutas Almendras Einn cChawnttillt
Deliclosn pizza cCon Flna pizza CON Dulee pizza Con Combinacton de
nutella cubterto con nutella Y almendras nutellao Y clx\ispas e crevnd ehantillt Y
frutas frescas: fileteadns chocolate blanco chocolate blanco

platano, higo o fresa cublerto con fresas
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Blanco Y ,
Negro Infantiles
Dulce combinacton de Divertioas Y deltclosnas
crevaa choamtllll Y pi,zzas con nutella
chocolate blawnco cubterta con ch’uspas
cubierto con chispas de colores, galletas oveo o

de chocolate Lunetas de chocolate
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Esp’ma cas

combinacton de hojas
de espinaca fresen,
WILECES, ArAnAlanos Y
queso gorgonzola, con
un aoerezo oe Yogurt
natural Y mostaza
aANCLENINE

de lechugas fresens,
Jitomate cherry, queso
panelo Y
champtinones,
ACOMPANANA con
vinagreta balsamicen

nug
Exguisita ‘ Deliclosa combinacton

capresse rustlen

Una ensalaoa
diferente, calabacita,
champtinones,
plmlento rojo,
esphrragos, alcachofn
Y cebolla moraoa,
calentadna a la
plancha

(taltanisima tnsalata
de Jitomate bola, queso
mozzorvella fresco, con
uw aderezo de aceite
de oliva, albahaca Y
qUESD PAVVALSAND
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Bologwnesa

La pasta e su
elecelon coctola al
dente, banada con
Salsa de jitomate con
carne Y espectas

4 Formagoglo

La pasta de su
elecelon coctoa al
dewnte, cublerta con
una exclusiva
combinacton de cuatro
qUespS para wna
exquisita salsa

La pasta de su
elecelon coctoa al
dente, acompanaca oe
La tradicional Salsa
de bechamel con
jamon de plerna

La pasta de su
eleccion coctoa al
dente, con ung
deliciosa salsa ole
howgo portobello,
champlindn Y wiueces
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Plerna al horwno

Deliciosa pierna de cerdo
marinadn con La receta especial
de la casa, horweaon
paciemtemente Y Acompanado
con pApAS Y cebollas cambmg,
con tortillaos de wmaiz blanco Y
salsas de mango con chile
habawero Y plina cow chile
SEVrano

Exquisito arvoz a la valenciana
de carnes Y mariseos, con
chistorra blanca Y roja, pollo,
carne de ves Y carne de cerdlo,
almejas, wejillones, calamares
Y camarones, coclolo en un
caldo especial de La casn

Sabrosa combinacton de fioleos
con filete de attn, calamares Y
CAVAAYONLES
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El servicio basico consta de pizzas de acuerdo con el plan contratado Y dos ensaladas.

Elaboramos pizzas estilo italiano, con productos sanos, frescos Y de calidad, con Los
sabores tradicionales de La pizza en ITALIA, cualquier antojo que desee probar no existe
nconveniente de hacer.

ELLJa dos variedaoles de ensalada de wuestras cuntro especialidaotes.

Se ofrecen cuatro tipos de pasta Yy 4 salsas diferentes. Seleccione Las dos de su
preferencin. Este servicio tieme un costo adicional.

Nuestro servicilo ’mcLuge los hornos, Las bases para plzza (tablas de wadera), Las
ensaladerns Y Los utensilios necesarios para servirse bajo un esquema de Buffet, donde
los invitados se strven divectamente; o bien, mediante un esquema de Cocktail en un
estilo mds informal, con un flwjo continuo de Pizzas ligeras con sabores gourmet a
modo de degustacion, st usted tieme contratado el servicio de meseros.

Bl servicio de catering consiste en la elaboracion Yy presentacion de pizzas Yy ensaladas,
por Lo que no esthn tncluidos platos, cublertos, bebidas Y personal de apoyo.

Generalmente trabajamos en La cocing, Ya sea de casa o salones de flesta, stempre Yy
cuando no tenga piso de madern; sin embargo, también podemos trabajar en el jardin o
patio, de preferencia cublerto, con el fin de proteger Los alimentos, ya que las pizzas y
ensaladas se preparan en el momento.
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El servicio es un flujo continuo de pizzas con una duracion de 1 a 2 horas

(dependiendo de la cantidad de personns), a partir de La hora que se emaplece a servir.
Nosotros Llegamos una hora antes de La hora en que nos tndiquen gque debemos empezar
a servir.

La reserva de La fecha se vealiza wmediante el deposito de un anticipo a nuestra cuenta (Y
envio del comprobante) del 50% del total contratado, independientemente de que el
nimero de personas se puede actualizar hasta dos dins antes de La fecha del evento. La
diferencia se liquida al finalizar el evento.

Usted puede cancelar el evento a wds tavdar 72 horas antes de La fecha reservada, en
caso contrario, se aplicarf un cargo del 50% del anticipo.

Contamos con facturacion.

Banco: Banamex

Sucursal: 5983

Cuentn nimero: 90239431258

CLABE nterbancarin: 002180902394312585
Glorglo Andrea Corte Trufello
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Ciudad de México - Metepec

f lacucinadigiorgio eventos@lacucinadigiorgio.com.mx
€ @cCucinaDiGiorgio giorgiocorte@hotmail.com
Cel. (722) 758 53 49
Cel. (55) 280 380 18




