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enHerzlich Willkommen

VEREHRTE GÄSTE,

Sie im Restaurant Bürgerhaus Weiskirchen willkommen heißen zu können, 
freut uns sehr. Wir wünschen Ihnen neben einem angenehmen Aufenthalt 
einen ganz besonders „Guten Appetit“. Sollten Sie besondere kulinarische 
Wünsche haben, so scheuen Sie sich bitte nicht, uns anzusprechen.  
Sofern möglich, werden wir Ihre Wünsche umsetzen.

Ihr Fikri Yilmaz & Ihr M. Akif Yilmaz 
und das gesamte Restaurant Bürgerhaus-Team

FEIERN
Ob Geburtstag, Hochzeit, Jubiläum, Konfirmation, Kommunion, Familien-
feier, Vereinsfeier, Weihnachtsfeier oder einer von mehr als 1001 weiteren 
möglichen Anlässen... Im Restaurant Bürgerhaus Weiskirchen wird Ihre 
Feierlichkeit auch ein kulinarischer Erfolg. Ob ebenso farbenprächtige  
wie leckere Buffets oder köstliche Menüs – wir informieren und beraten Sie 
gerne.

GROSSES SONNTAGSBUFFET auf Anfrage

Jeweils sonntags erwartet Sie bei uns das Große Sonntagsbuffet.  
Freuen Sie sich auf vier reichhaltige Buffets. Genießen Sie Köstliches, vom  
Salat- & Vorspeisen-, Hauptgericht-, Vegetaria-, Beilagen- sowie vom Des-
sert-Buffet. Zum Preis von nur 27,90 € je Erwachsenem,  
(6 - 12 Jährige 14,00 Euro) können Sie so viel schlemmen, wie Sie möchten  
und können. Eine rechtzeitige Reservierung ist empfehlenswert.  
Das Sonntagsbuffet ist ein Promotionbuffet, daher bieten wir die  
Teilnahme wegen einer Feier nur zu einem leicht erhöhten Preis an.

PARTY & CATERING-SERVICE 
Greifen Sie bei Ihren Feiern & Veranstaltungen auf unseren ebenso  
erfahrenen wie Catering-Service zurück. Genießen Sie, wo auch immer Sie 
möchten, Leckeres aus der mediterranen und deutschen Küche.  
Selbstverständlich stellen wir auf Wunsch Bestuhlung, Tische, Geschirr,  
Besteck, Wäsche und natürlich auch Service-Personal.  
Gern erstellen wir Ihnen ein individuelles, auf Ihre Wünsche und  
Vorstellungen zurückgreifendes, Angebot. Lassen Sie sich überraschen...  
wir sind nur eine Frage von Ihnen entfernt.

DIGITALE SPEISEKARTE
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FLEISCH-GENUSS

AUS DEM BEEFER

Steaks mit 800 Grad Oberhitze vor 
Ihren Augen zubereitet.

Bestes Fleisch nach Ihrer Wahl: 
Unvergleichbarer Steak-Genuss
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F IKO  BEEFER

IM  BÜRGERHAUS
WEISK IRCHEN

Besondere Angebote und Küchenchef-
Empfehlungen auch auf den Speisen-Tafeln

Suchen Sie sich an unserem Dry Ager- Kühlschrank Ihr
Fleisch aus und bestimmen Sie den Zuschnitt

RESTAURANT BÜRGERHAUS WEISKIRCHEN
Schillerstraße 27  |  63110 Rodgau  |  Telefon 0 61 06 140 42
www.buergerhaus-weiskirchen.de
info@buergerhaus-weiskirchen.de
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inklusive einem Überraschungsdessert. 
Dieses Angebot gilt von 12.00 Uhr – 14:30 Uhr,  
ausgenommen sind Feierlichkeiten, Feiertage und Gerichte  
aus der Empfehlungskarte

DIENSTAG - RUMPSTEAK� 23,90
Argentinisches Rumpsteak aus unserer Karte  
mit Pommes frites und Salat vom Buffet

MITTWOCH - SCHNITZEL� 13,50
Schweineschnitzel aus unserer Karte  
mit Pommes frites und Salat vom Buffet

DONNERSTAG - PIZZA� 11,90
Eine Pizza nach Wahl aus unserer Karte  
mit einem Salat vom Buffet

FREITAG - FISCH� 16,90
Fischgericht des Tages mit Salzkartoffeln  
und einem Salat vom Buffet

SAMSTAG - NUDEL� 12,50
Ein Nudelgericht aus unserer Karte mit einem Salat vom Buffet

SONNTAG - SONNTAGS BUFFET� 27,90
Großes Sonntagsbuffet mit einer vielfältigen Auswahl  
an Vor-, Haupt- und Nachspeisen

Guten Appetit!
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Aperitifs

SHERRY MEDIUM 	 2 CL� 4,20

SHERRY DRY	 2 CL� 4,20

MARTINI ROT	 5 CL�  5,90

MARTINI WEISS	 5 CL� 5,90

CAMPARI 1 SODA	 0,2 L�  6,90

CAMPARI 1 ORANGE	  0,2 L� 6,90

SANBITTER 1 SODA	 0,2 L� 5,90

SANBITTER 1 ORANGE	 0,2 L � 5,90

PROSECCO O	 0,1 L� 6,50

HUGO O	  0,2 L� 8,50

APEROL SPRITZ O	 0,2 L� 8,50

HUGO ALKOHOLFREI	 0,2 L� 7,90

LILLET 3,O	  0,2 L� 8,50

LIMONCELLO SPRITZ O	 0,2 L� 8,50

ITALICUS SPRITZ	 0,2 L� 8,50
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Die in unserer Karte genannten Preise sind in € angegeben und  
beinhalten sowohl die gesetzliche Mehrwertsteuer als auch das  
Bedienungsentgelt. Informationen über angegebene Lebensmittel- 
Inhaltsstoffe finden Sie auf einer der nachfolgenden Seiten.

Pizzabrot Aw 

Ø 30 CM

20	 PIZZABROT� 4,90

21	 KNOBI-PIZZABROT� 5,50

22	 PIZZABROT FOCACCIO� 6,50
	 Mit Tomate und Knoblauch

Suppen

30	 ZUPPA DI POMODORO� 7,90
	 Aus frischen Tomaten zubereitet

31	 TORTELLINI IN BRODO� 7,90
	 Fleischbrühe mit Tortellini

32	 STRACCIATELLA� 7,90
	 Fleischbrühe mit Ei und Käse
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36	 CAPRESE G,O,1� 10,90
	� Mozzarella | frische Tomatenscheiben |  

Basilikum | Olivenöl | Balsamico

37	 BURRATA CAPRESE G,O,1� 13,50
	 Burrata 15 | frische Tomatenscheiben |  
	 Basilikum | Olivenöl | Balsamico

38	 BURRATA BRUSCHETTA A,G,O,W,1 FÜR 2 PERS.� 14,50
	� In Würfel geschnittene frische Tomaten |  

Frühlingszwiebeln | rote Zwiebeln | Petersilie | 
Basilikum | Burrata | auf Pizzabrotschiffchen

39	 FORMAGGIO AL FORNO� 12,90 
	 MÉDITERRANÉE G,6

	 Gebackener Weichkäse | Tomaten | Zwiebeln | 
	 milder Peperoni | Oliven | Olivenöl

40	 GARNELENPFÄNNCHEN B� 16,50
	 Gebratene Garnelen in Knoblauch-Olivenöl,  
	 scharfe Peperoni und frische Tomaten

41	 PRIME BEEF-CARPACCIO G,L� 14,90
	 Hauchdünne Rinderfiletscheiben | Grana Padano | 
	 Champignons | Sellerie | Rucola-Salat | Olivenöl | Zitrone

42	 OCTOPUSSALAT R� 14,90
	 Feiner hausgemachter Octopussalat

43	 ANTIPASTO MISTO� 14,90
	 Leckere Auswahl hausgemachter mediterraner Vorspeisen,  
	 von unserem Küchenchef zusammengestellt

44	 ANTIPASTO MISTO PLATTE 	 PRO PERSON� 13,00
	 Als Vorspeisenplatte, wird angerichtet ab 2 Personen

45	 VITELLO TONNATO C,D,F,2� 14,90
	 Hausgemachte italienische Vorspeisen-Spezialität,  
	 Fein geschnittene und mit Thunfischcreme bedeckte  
	 Scheiben vom Kalbsbraten, mit Ei | Kapern
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Alle Salate werden, sofern Sie keinen anderslautenden  
Wunsch äußern, mit unserem hausgemachten  
Joghurt-Dressing G angerichtet. Nach Wunsch erhalten Sie  
eine Senf-Maracuja-Soße M oder Essig-Öl-Dressing O,1

46	 GEMISCHTER SALAT VOM BUFFET� 5,90
	 Stellen Sie sich Ihren eigenen individuellen  
	 Salat-Traum selbst am Buffet zusammen

47	 ITALIENISCHER SALAT C,D,F,G,2,3,6,7,18� 14,50
	 Tomaten | Gurken | Zwiebeln | Karotten |  
	 Thunfisch | Truthahnschinken-Streifen | Käse |  
	 Ei | Oliven

48	 SALAT PRIMAVERA C,G� 13,00
	� Fetakäse | frischer Paprika | Mais |  

Ei | Karotten | Tomaten | Gurken

49	 HÄHNCHENSALAT� 15,50
	 Gemischter Salat mit gebratenen Streifen von  
	 der Hähnchenbrust | Zwiebeln

50	 SALATTELLER MIT� 18,50 
	 STEAKSPITZEN
	� Perfekter Genuss! Sie erwartet ein gemischter  

Salatteller mit gebratenen Rindersteakspitzen |  
frischen Champignons

51	 SALAT TRIO DE PESCE D�  18,50
	 Drei verschiedenen gebratene Fischspezialitäten 
	 auf knackig frischem gemischten Salat



Pasta Ah

55	 FETTUCCINE NAPOLI� 11,50
	 Mit Tomatensoße

56	 FETTUCCINE BOLOGNESE L� 13,50
	 Mit hausgemachter Hackfleischsoße

57	 FETTUCCINE FRUTTI DI MARE B,D,R� 15,50
	 Mit frischen Meeresfrüchten, Knoblauch  
	 und Tomatensoße

58	 RIGATONI ALL‘ARRABBIATA 6� 13,90
	 Scharf gewürzt, mit grünen Peperoni-
	 schoten | Oliven | Knoblauch | Tomatensoße

59	 RIGATONI ALLA CHEF B� 15,90
	 Mit Garnelen | Knoblauch | Tomatensoße | Sahne

60	 RIGATONI POLLO G� 14,50
	 Mit Hähnchenfleisch | Broccoli | Sahnesoße

61	 TORTELLINI ALLA PANNA G,2,3,7,18� 13,90
	 Mit Rindfleisch gefüllte Tortellini
	 in feiner Truthahnschinken-Sahne-Soße

62	 COMBINAZIONE C,G,L� 14,50
	 Drei verschiedene Nudelsorten,  
	 überbacken mit Hackfleisch-Tomaten-Sahnesoße

63	 RIGATONI AL FORNO 2,3,7,18� 14,00
	 Mit Truthahnschinken | Erbsen | Champignons | 
	 überbacken mit Hackfleisch-Sahnesoße

64	 FETTUCCINE VERDURE� 14,00
	� Fettuccine mit frischem mediterranen Gemüse |  

frischen Tomaten

65	 FETTUCCINE GAMBERETTI B� 17,50
	� Garnelen | scharfe Peperoni | Knoblauch | Olivenöl |  

frische Tomate | frische Kräuter

66	 FETTUCCINE SALMONE D,G� 16,50
	� Fettuccine mit frischem Lachs  

in Tomaten-Sahnesoße

67	 FETTUCCINE BURRATA G� 14,50
	 Fettuccine mit Tomatensoße | Burrata

68	 FETTUCCINE BÜRGERHAUS� 14,90
	� Fettuccine mit Hähnchenbruststreifen | frischem  

mediterranen Gemüse | Knoblauch | frischen Tomaten |  
Kräuter

69	 GNOCCHI BURRATA� 14,90
	� Tomaten Mozzarella gefüllte Gnocchi  

mit Tomatensoße | Burrata | Rucola

70	 GNOCCHI TRÜFFEL G� 15,90
	 Tomate-Mozzarella gefüllte Gnocchi mit Trüffel-Pesto

71	 TORTELLONI BUTTERSALBEI G� 14,50
	� Tortelloni in Butter-Salbei 

mit Rucola | Grana Padano

72	 TORTELLONI TRÜFFEL� 15,90
	� Tortelloni gefüllt mit Ricotta-Käse und Spinat Trüffel- 

Pesto | frischem Rucola | gehobeltem Grana Padano



Pizza-Genuss Aw,G

Unsere Pizzen A,W,G bieten großen Genuss mit rund 30 cm Durchmesser. 
Grundbeläge sind, wenn nicht anders angegeben, jeweils Edamer- 
käse 2,10 und Tomatensoße

Um ein noch höheres Geschmackserlebnis gewährleisten zu können,  
verwenden wir grundsätzlich Rindersalami, Rinderpeperoniwurst 
und zarten saftigen Putenschinken

80	 PIZZA MARGHERITA� 10,50
	 Mit Tomaten | Käse

81	 PIZZA SALAMI 1,2,3� 12,00
	 Mit Salami

82	 PIZZA MIX 1,2,3,7,18� 13,50 
	 Mit Salami | Schinken | frischen Champignons

83	 PIZZA HAWAII 1,2,3,7,18� 13,50
	 Mit Schinken | Käse | Ananasscheiben

84	 PIZZA TOSCANA C,1,2,3,7,18� 13,90
	 Extra scharf gewürzt – aber nicht brandgefährlich.  
	 Mit Salami | Schinken | Peperoniwurst | Ei

85	 PIZZA TEUFEL 1,2,3,6� 13,90
	� Extra scharf und teuflisch. Mit Peperoniwurst |  

Peperonischoten | Knoblauch | Oliven

86	 PIZZA TONNO D,F� 14,50
	 Mit Thunfisch | Champignons | Zwiebeln

87	 PIZZA MARINARA B,D,R� 14,00
	 Mit Meeresfrüchten

88	 PIZZA RUCOLA G� 13,40
	 Mit feinem Rucola-Salat | Grana Padano | 
	 Mozzarella

89	 PIZZA PARMA E RUCOLA G,2,3,15� 16,00
	� Mit echtem Parmaschinken 10 | feinem Rucola |  

Mozzarella 15 | Parmesankäse

90	 PIZZA VEGETARIA� 13,90
	 Die vegetarische Pizza-Variante mit viel Gemüse

91	 PIZZA POPEYE G� 13,90
	 Mit Weichkäse | Spinat | Knoblauch

92	 PIZZA ALLA CHEF G,2,3,7,18� 14,00
	 Mit Schinken | Zwiebeln | Gorgonzola | Knobi

93	 PIZZA SUCUK 1,2,3� 14,00
	 Mit türkischer Knoblauchwurst | Zwiebeln

Weitere oder andere Beläge: Gerne können Sie bei Ihrer Bestellung  
die Beläge verändern, hierfür berechnen wir von 1,50 Euro bis 
3,50 Euro. 
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105	 SCHWEINESCHNITZEL� 15,90 
	 „WIENER ART“
	 Goldbraun ausgebacken 

106	 JÄGERSCHNITZEL L� 16,90
	 Mit leckerer hausgemachter Jägersoße

107	 RAHMSCHNITZEL� 16,90
	 Mit leckerer Rahmsoße

108	 SCHNITZEL „CHAMPIGNON“� 16,90
	 Frische Champignons in Rahmsoße

109	 SCHNITZEL „HAWAII“ 2,3,7,18� 16,90
	� Leckeres Schnitzel, von Ananasscheibe  

und Schinken gekrönt sowie mit Käse überbacken  
in Sahne-Hollandaise Soße

110	 ZWIEBELSCHNITZEL� 16,90
	 Mit gebratenen Zwiebeln

111	 SCHNITZEL „MADAGASCAR“� 16,90
	 Mit grüner Pfeffersoße

112	 SCHNITZEL „BOLOGNESE“ L,3,7,18� 17,90
	 Überbacken mit Schinken und Käse sowie  
	 Bolognese-Sahnesoße

113	 SCHNITZEL „BÜRGERHAUS“� 17,90
	 Mit Tomaten-Sahne-Gorgonzolasoße, garniert  
	 mit mediterranem Gemüse und mit Käse  
	 überbacken

114	 SCHNITZEL GORGONZOLA“� 17,90
	 Mit Gorgonzola-Sahnesoße

Zu allen Schweineschnitzeln servieren wir Pommes frites.  
Außerdem stellen Sie sich Ihren Beilagensalat am Buffet  
selbst zusammen.

© 2025 designed by Finestyle.eu

Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung.
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Schweine-Medaillons
115	 SCHWEINE-MEDAILLONS� 21,50 
	 „CHAMPIGNON“ G

	 Mit frischen Champignons in Rahmsoße,  
	 dazu Pommes frites | Salat vom Buffet

116	 SCHWEINE-MEDAILLONS� 21,50 
	 „MADAGASCAR“ G

	� Rassige Pfeffersoße, 
dazu Pommes frites | Salat vom Buffet

117	 SCHWEINE-MEDAILLONS� 21,90 
	 „GORGONZOLA“ G

	 Mit einer kräftigen Gorgonzolasoße,  
	 dazu Pommes frites | Salat vom Buffet

Besonderes vom Schwein

120	 SCHWEINESTEAK VOM GRILL G� 18,00
	 Herzhaft zubereitet erreicht Sie das Schweinesteak  
	 mit Kräuterbutter | Pommes frites | Salat vom Buffet

121	 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA A,O� 21,50
	 Schweinefilets mit Parmaschinken und Salbei in  
	 feiner Weißweinsoße, dazu Pommes frites | Salat  
	 vom Buffet

122	 CORDON BLEU A,W,C,G,2,3,7,18� 19,90
	 Mit Käse und Schinken gefüllte panierte  
	 Schweineschnitzeltasche mit Pommes frites und  
	 Salat vom Buffet

Vom Kalb

125	 KALBSLEBER „BUTTER-SALBEI“ G� 22,90
	 in Butter-Salbei, dazu Bürgerhaus- 
	 Röstkartoffeln | Salat vom Buffet

126	 KALBSLEBER MIT ZWIEBELN� 24,00
	� Mit gerösteten Zwiebeln, dazu Bürgerhaus- 

Röstkartoffeln | Salat vom Buffet
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130	 HÄHNCHENSCHNITZEL� 17,90 
	 „WIENER ART“ Aw,C,G

	� Goldbraun ausgebackenes paniertes Hähnchen- 
schnitzel, serviert mit Zitrone

131	 HÄHNCHENBRUSTFILET� 19,90 
	 „MADAGASCAR“ Aw

	 Unsere beliebte rassige grüne Pfeffersoße

132	 HÄHNCHENBRUSTFILET� 19,90 
	 „CHAMPIGNON“ G

	 Mit frisch gebratenen Champignons in fein  
	 abgestimmter Rahmsoße

133	 HÄHNCHENSCHNITZEL� 20,00 
	 „AL FORNO“ Aw,C,G

	 Paniertes Hähnchenschnitzel an Tomaten- 
	 Sahnesoße, mit Käse überbacken

134	 HÄHNCHENSCHNITZEL� 19,90 
	 „GORGONZOLA“ Aw,C,G

	 Paniertes Hähnchenschnitzel an würziger  
	 Gorgonzola-Sahnesoße

135	 HÄHNCHENSCHNITZEL� 19,90 
	 „CHAMPGIGNON“ Aw,C,G

	 Paniertes Hähnchenschnitzel an fein  
	 abgestimmter Champignon-Rahmsoße

Zu allen Geflügelgerichten servieren wir Pommes frites.  
Außerdem stellen Sie sich Ihren Beilagensalat am Buffet  
selbst zusammen. Ru
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Argentinische Rumpsteaks
Beste Argentinische Angus Rumpsteaks servieren wir,  
sofern Sie keinen anderslautenden Wunsch äußern,  
grundsätzlich medium gegrillt.

Zu allen Steaks servieren wir Bürgerhaus-Röstkartoffeln.  
Außerdem stellen Sie sich Ihren Beilagensalat am Buffet  
selbst zusammen.

140	 KRÄUTERBUTTER-RUMPSTEAK G� 27,50
	 Mit Kräuterbutter

141	 RUMPSTEAK „MADAGASCAR“ G� 29,50
	 Steakgenuss mit rassiger grüner
	 Pfeffersoße

142	 RUMPSTEAK „CHAMPIGNON“ G� 29,50
	 Mit frischen gebratenen Champignons  
	 in feiner Rahmsoße

143	 RUMPSTEAK „GORGONZOLA“ G� 29,50
	 Mit kräftiger Gorgonzola-Sahnesoße

144	 ZWIEBEL-RUMPSTEAK G� 29,50
	 Mit leckeren gebratenen Zwiebeln

Argentinische Rinderfilets
Beste Argentinische Angus Rinderfilets servieren wir,  
sofern Sie keinen anderslautenden Wunsch äußern,  
grundsätzlich medium gegrillt.

145	 KRÄUTERBUTTER-RINDERFILET G� 36,90
	 Mit Kräuterbutter

146	 SURF & TURF B,G� 42,90
	 Rinderfilet mit zwei Scampis

147	 RINDERFILET „MADAGASCAR“ G� 38,90
	 Mit grüner Pfeffersoße

148	 RINDERFILET „GORGONZOLA“ G� 38,90
	 Mit kräftiger Gorgonzola-Sahnesoße
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150	 GERILLTES FILET VOM� 25,90 
	 FRISCHEN NORDLAND-LACHS D,G

	 An Butter-Knoblauchsoße mit  
	 Salzkartoffeln und Salat vom Buffet

151	 LACHSFILET VOM GRILL� 27,90 
	 „MADAGASKAR“ D,G

	 Bestes aus Neptuns Reich in Form eines  
	 norwegischen frischen Lachsfilets
	 vom Grill mit Pfefferrahmsoße,  
	 Salzkartoffeln und Salat vom Buffet

152	 ZANDERFILET „VINO BLANCO“ D,O� 23,00
	� Auf der Haut gebratenes Zanderfilet  

an Weißweinsoße, Salzkartoffeln und  
Salat vom Buffet

153	 FISCHPLATTE� 75,00 

	 FÜR 2 PERSONEN B,D,G

	 Freuen Sie sich auf verschiedene  
	 Fischspezialitäten mit Salzkartoffeln  
	 und Salat

154	 SCAMPI VOM GRILL B,G� 29,90
	� Gegrillte Scampi mit Butter-Knoblauchsoße,  

Salzkartoffeln und Salat vom Buffet

Frischer Fisch- und frische Meeresfrüchte: Fang- und saisonabhän-
gig empfiehlt Ihnen unser Küchenchef köstliche fangfrische Fisch- 
Spezialitäten. Gerne informieren und beraten wir Sie und stellen  
für Sie ein faszinierend leckeres Fischgericht zusammen.

Auch auf unserer Tageskarte informieren wir Sie über die frischen 
Fisch-Spezialitäten, die Sie im Restaurant Bürgerhaus Weiskirchen  
erwarten. Sie dürfen sicher sein: Unsere Fischgerichte schmecken 
nach MEHR MEER.



Fis
ch

Ki
ds

Kids

	 FLEISCH
170	 KINDERSCHNITZEL NEMO AW,C,G,L,M� 8,50
	 Ein kleines paniertes Schweineschnitzel  
	 mit viel Pommes frites, Ketchup und oder  
	 Mayonnaise

171	 KINDERSCHNITZEL� 9,50 
	 PRINCESSA AW,C,G,L,M

	 Ein kleines paniertes Putenschnitzel  
	 mit viel Pommes frites, Ketchup  
	 und/oder Mayonnaise

	 NUDELN
172	 SPAGHETTI NAPOLI AH� 6,90
	 Spaghetti mit reichlich Tomatensoße 

173	 SPAGHETTI BOLOGNESE AH,L� 7,50
	 Spaghetti mit Hackfleischsoße

174	 TORTELLINI ALLA PANNA AH,G,2,3,7,18� 7,50
	 Nudeln mit Schinken-Sahnesoße

	 PIZZA
175	 PIZZA MARGHERITA AW,G� 6,50
	 Kleine Pizza mit Tomatensoße  
	 und Käse2,10

176	 PIZZA „SCHINKEN“ AW,G,2,3,7,18� 6,90
	 Kleine Pizza mit Schinken, Käse
	 und Tomatensoße

177	 PIZZA „SALAMI“ AW,G,1,2,3� 6,90
	 Kleine Pizza mit Salami,
	 Tomatensoße und Käse

	 SNACKS
178	 PORTION POMMES FRITES C,M,L� 4,00
	 Mit Ketchup und Mayonnaise

179	 CHICKEN NUGGETS AW,C,M,L� 7,90
	 Mit Pommes frites | Ketchup | Mayonnaise
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Softdrinks

		  0,25 L� 0,75 L 

 CLASSIC	 3,70� 7,50

 NATURELL	 3,70� 7,50

 PEPSI 1,3,9	 0,33 L� 4,20

 PEPSI ZERO ZUCKER 1,2,9,11	 0,33 L� 4,20

	7 UP	 0,33 L� 4,20

 SCHWIP SCHWAP 1,9	 0,33 L� 4,20

 SCHWIP SCHWAP ORANGE1,10	 0,33 L� 4,20

Säfte & Nektare von  

		  0,2 L� 0,4 L

APFELSAFT	 3,80� 5,20

APFELSAFTSCHORLE	 3,80� 5,20

ORANGENSAFT	 3,80� 5,20

MARACUJANEKTAR	 3,80� 5,20

JOHANNISBEERENNEKTAR	 3,80� 5,20

BANANENNEKTAR	 3,80� 5,20

KIRSCHNEKTAR	 3,80� 5,20

KIBA Kirsch-Bananennektar	 3,80� 5,20

Weitere Getränke

	 ELEPHANT BAY ICE TEA	 0,33 L� 5,50
		  verschiedene Sorten

BITTER LEMON 3,10	 0,2 L� 3,90

TONIC WATER 10	 0,2 L� 3,90

AMERICAN GINGER ALE 1	 0,2 L� 3,90
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WEISS� 0,25 L

TREBBIANO halbtrocken� 7,50

PINOT GRIGIO trocken� 7,50

FRIZZANTINO lieblich� 7,50

CHARDONNAY trocken� 7,50

LUGANA trocken� 7,50

WEISSWEINSCHORLE� 7,50

ROSÉ� 0,25 L

ROSÉ trocken� 7,50

ROT�  0,25 L

CHIANTI trocken� 7,50

MONTEPULCIANO trocken� 7,50

LAMBRUSCO lieblich� 7,50

SALENTINO PRIMITIVO trocken� 7,50

VALPOLICELLA halbtrocken� 7,50

Flaschenweine
Über unser Angebot an ausgesuchten Flaschenweinen  
informieren wir Sie in der gesonderten Weinkarte.  
Darüber hinaus steht Ihnen unser Servicepersonal  
jederzeit beratend zur Seite.

Apfelwein 

APFELWEIN	 0,25 L	 3,50 
pur | sauer | süß gespritzt	 0,5 L 	 4,90
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Fassbiere  AG

		  0,2 L� 0,4 L 

	 PILSNER	 3,00� 4,50

	 RADLER	 3,00� 4,50
	 Biermix aus Radeberger  
	 Pilsner aus dem Fass und 7up

	 COLA-BIER 1,2,9	 3,00� 4,50
	 Biermix aus Radeberger  
	 Pilsner aus dem Fass und Pepsi

	 OBERDORFER HELLES	 0,3 L� 3,50
		  0,5 L� 4,90

Flaschenbiere  AG

	� STAROPRAMEN	 0,5 L� 4,90 
SCHWARZBIER

 EDELWEISS ALKOHOLFREI	  0,5 L� 4,90

 EDELWEISS	 0,5 L� 4,90

	 EXTRA HERB	 0,33 L� 3,90 
	 ALKOHOLFREI

	 RADLER	 0,33 L� 3,90 
	 ALKOHOLFREI



Bi
ere

Cognac
2 CL

REMY MARTIN VSOP� 11,90

HENNESSY� 8,90

VECCHIA ROMAGNA� 6,90

Whisky
2 CL

JACK DANIEL‘S� 7,50

CHIVAS REGAL 12 J.� 10,50

OBAN� 12,50

BULLEIT� 8,50

FOUR ROSES� 8,50

Gin
2 CL

MONKEY 47� 8,90

GIN MARE� 10,90

TANQUERAY� 9,90

BOMBAY SAPPHIRE� 7,90

Vodka
2 CL

GREY GOOSE� 14,50

BELUGA� 13,50



A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

AD Glutenhaltiges Getreide: Dinkel und daraus  
gewonnene Erzeugnisse

AF Glutenhaltiges Getreide: Hafer und daraus  
gewonnene Erzeugnisse

AG Glutenhaltiges Getreide: Gerste und daraus  
gewonnene Erzeugnisse

AH Glutenhaltiges Getreide: Hartweizen und daraus 
gewonnene Erzeugnisse

AR Glutenhaltiges Getreide: Roggen und daraus  
gewonnene Erzeugnisse

AW Glutenhaltiges Getreide: Weizen und daraus  
gewonnene Erzeugnisse

B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier von Geflügel und daraus gewonnene  
Erzeugnisse

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch von Säugetieren und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

H Schalenfrüchte und daraus gewonnene  
Erzeugnisse

HC Macademia-Nüsse und daraus gewonnene  
Erzeugnisse

HH Haselnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

HK Pekan-Nüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

HM Mandeln und daraus gewonnene Erzeugnisse

HP Pistazien und daraus gewonnene Erzeugnisse

HS Cashew-Nüsse und daraus gewonnene  
Erzeugnisse

HW Walnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

O Schwefeldioxid und Sulfite und daraus  
gewonnene Erzeugnisse

P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfi-
sche und daraus gewonnene Erzeugnisse

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstärker

5 geschwefelt

6 geschwärzt

7 mit Phosphat

8 mit Milcheiweiß

9 koffeinhaltig

99 teinhalting

10 chininhaltig

11 mit Süßungsmittel

12 enthält eine Phenylalaminquelle

13 mit Taurin

15 mit Nitritpökelsalz

16 mit Sorbinsäure

17 mit Benzoesäure

18 aus Truthahn-Formfleischschinken

Allergene Zusatzstoffe

RESTAURANT BÜRGERHAUS  
WEISKIRCHEN
Schillerstraße 27  |  63110 Rodgau 
Telefon 0 61 06 140 42
www.buergerhaus-weiskirchen.de
info@buergerhaus-weiskirchen.de


