
J.S EVENTOS & RESEPCIONES 
COTIZACIÓN SERVICIO DE ALIMENTOS 

 

 
jseventosresepciones@gmail.com 

 3144520676 JSEVENTOS2025 JS EVENTOSRESEPCIONES 
 

                                            Nombre:                                                               Clase: 

                                                Fecha y hora:                                                        Ubicación: 

                                                Celular:                                                                 E-mail:                                                                                                                       

_________________________________________________________________________ 

“Un cordial saludo!, Gracias por revisar este documento, ten en cuenta que es un anexo de la cotización original de la 

página web, te invitamos contactar un asesor para realizar modificaciones de este, resolver dudas y/o adelantar 

contratación”. 

 

Buffet para 70 Invitados (34.000) 

Por favor revisa nuestra Carta Menú, para complementar los detalles de este documento” 

 

 Los menús incluyen 2 carnes (130 gr. c/u) + 1 arroz + 1 ensalada + 1 acompañamiento+ postre + bebida. 

 Incluye menaje (platos, cubiertos, vaso de cristal y samovares), mesa de montaje buffet y mantel. 
 Incluye asistente(s) de chef uniformados para servir tipo buffet. 
 No incluye meseros. La degustación es opcional y tiene un costo adicional de $30.000                            

(1 menú para 2 personas) 

 En caso de requerir mantelería, mobiliario y menaje adicional consulte la sección alquileres o un 

asesor. 

 

RESUMEN DE FACTURACIÓN 

 

VALOR TOTAL SERVICIO DE ALIMENTOS CON TRANSPORTE 

 

 

$ 2.380.000 
Transporte de insumos y personal en Bogotá – perímetro urbano dentro del plan completo 

Fuera del perímetro urbano tiene un costo adicional desde $400.000 en adelante. 
 

 

ABONOS RECIBIDOS                                                                               $ 0.000.000 

Saldo pendiente día del evento antes de su inicio                                        $ 0.000.000 

MENU SELECCIONADO (70)  

MENU ADULTOS 

 

NOTAS IMPORTANTES  

 

 



J.S EVENTOS & RESEPCIONES 
COTIZACIÓN SERVICIO DE ALIMENTOS 

 

 
jseventosresepciones@gmail.com 

 3144520676 JSEVENTOS2025 JS EVENTOSRESEPCIONES 
 

 

PROTOCOLO 

 
Hora aprox. Montaje: 00:00 pm  

Hora inicio servicio: 00:00 pm  

Hora servir alimentos: 00:30 

Hora final evento: 00:30 pm  

 

IMPORTANTE: El servicio de alimentos se desarrolla bajo supervisión del personal de;  

                                                                        

 J.S EVENTOS & RESEPCIONES encargado para este evento y compromete solo los servicios expuestos en cotización; el servicio 

es atendido en tiempo moderado en la cocina o área dispuesta para tal fin y en ningún caso se lleva los alimentos a la mesa o 

se presta otro servicio que no esto dentro de las labores propias de la propuesta. Este servicio o permanencia dentro del 

evento se da por finalizado tan pronto trascurren 3 horas después del montaje o cuando se haya servido todos los invitados 

presentes (lo que suceda primero), después de esto J.S EVENTOS & RESEPCOONES recogerá todos los implementos del 

plan de alimentos ofrecidos adicional en los servicios empacados el operario hace entrega al cliente los productos 

contados y hace su retiro inmediatamente, a menos de que se contrate con antelación el servicio /personal u otros 

complementos.                                                                                      
 

 

 

Cordialmente  

 

  

Steven Camilo Perea E                                                  Brayan Cobos Gamba                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   

Director  Comercial                                                      Director General                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             


