
ALLE PR EISE  VER STEH EN  S ICH  INK LUSIVE G E SETZL ICH ER  MWST.  

BEI  ALLER GIEN  ODER  U NVER TR ÄGLICH K EITE N SPR ECH EN S IE  UNS GER NE AN.  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

*al le  E issorten kommen aus  eigener Produkt ion  

Bei  Änderungen der Beilagen erheben wir  eine Gebühr von 1 ,5  €  pro Gericht  

 

FUCHSHÖHLE 

 
S E I T  2 0 2 1  

VORÜP   ACKER / WIESE  

 

RINDERTATAR 

 

12,5 €  

 

F RÜHL IN GS PAST A  

 

17,5 €  

Eigelb,  Gewürzgurke,  Senf,  

Schnittlauchöl & Holzfeuerbrot  
(auch als  Hauptgang mögl ich)  

 

 
+ 7,5 €  

Frischkäse,  Bärlauch, Brokkoli,  

Spargel & Wildkräuter 

 

 

  S PIN ATKNÖ DE L  17,5 €  

SPARGELCREMESUPPE  8 €  Tomatenmarmelade, Brösel &   

Einlage & knusprige Brotwürfel  

 

 marinierter Babyspinat  

GRÖÖNLAND / SEE 
 

 SPARGEL-BROTSALAT 

Himbeervinaigrette ,  Minitomaten 

 & Frühlingslauch  

16,5 €   

 

BATENHORSTER SPARGEL (250g)  

Kartoffeln & braune Butter oder 

hausgemachte Sauce Hollandaise   

19,5 €   

FRISCHER SALAT VOM FELD 

Kräuterdressing,  Radieschen &  

anderer Schnick Schnack  

 

12,5 €  

+ Schnitzel  vom Landschwein   7 €    

+ Cordon Bleu 

+ gebratenes Lachsfi let (180g)  

8,5 €  

11,5 €  

+ geflämmter Honig-Ziegenkäse 

+ Schnitzel vom Landschwein       

7,5 €  

7 €  

+ geflämmter Ziegenkäse 7,5 €  + gebratenes Lachsfi let                                        
 

11,5 €  

 

SCHNITZEL FÖRSTERINNEN  

Frische Champignons in Rahm & 

Bratkartoffeln mit Speck  

18,9 €  SÖTEKRAM  

 

 

 

 

LACHSFILET  

Rieslingschaum, Röstzwiebeln,  

& cremige Bärlauchpasta  

 

25,5 €  

R HABAR BER TARTELE TTE  

B u t t e rb rö s e l  &  V a n i l le ra hm ei s*  

 

H ASEL NUS SK UCHEN  

B e e ren k omp o t t  &  E ie r l i k ö re is *  

8 €   

 

 

 

8,5 €  

GESCHMORTE LAMMHÜFTE 

Rosmarinjus,  Birne,  Bohne, Speck  

& gebratene Maisgrießschnitte  

23 €  

   

 

K UGE L H AUS GE MACHTES  EI S  

N a ch  Ta g e sa n geb o t  

 

2,4 €  


