VORWEG

RINDERTATAR

Eigelb, Gewiirzgurke, Senf, Kapern, Schnittlauch & frisches Brot
(auch als Hauptgang miglich)

LAUWARMER SALAT VON FRISCHEN PFIFFERLINGEN

Dunkler Balsamico, Kirschtomaten & Rastbrotwiirfel

BROT ZUM TEILEN

Sauverrahm & Schnittlauchal

VEGETARISCH & VEGAN

GEBRATENE KARTOFFELNOCKEN

Frische Pfifferlinge. Grine-Sauce-Pesto, Babyspinat & Parmesan

KNUSPRIGER SESAMTOFU

Erdnuss-Tahinsauce, knackiger. gerdsteter Brokkoli & Dampfreis

FRISCHER SALAT VOM FELD

Kartoffel-Senf-Dressing, verschiedener Schnick Schnack & frisches Brot

+ geflammter Honig-Ziegenkéase
+ Schnitzel vom Landschwein
+ gebratenes Zanderfilet

129 €
+0.9 €

10,5 €
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*alle Eissorten kommen aus eigener Produktion
Bei Anderungen der Beilagen erheben wir eine Gebahr von 1.5 € pro Gericht

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE GESETZLICHER MWST.
BEI ALLERGIEN DDER UNVERTRAGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS GERNE AN.



FLEISCH & FISCH

HEIMISCHER WILDBURGER

Butter-Brioche, PHlaumenchutney, Triffelmayonnaise, Cheddar & hausgemachte Wedges

ZANDERFILET & GARNELE

Cremiges Tomaten-Pastasotto, fruchtige Peperonata & Parmesanschaum

LENDCHEN VOM LANDSCHWEIN -rosa-
Gebratene Pfifferlinge, Schnittlauch-Beurre Blanc & hausgemachte Kartoffelkrapfen

KIKOK-HAHNCHENKEULENSTEAK BBQ-STYLE
Terriyakijus, Spicy-Schmorkohl, Ristzwiebel & Dampfreis

2 SCHNITZEL FORSTERINNEN vom Landschwein
Frische Champignons in Rahm & Bratkartoffeln mit Speck

SOSSER KRAM

CREME BRULEE-TORTCHEN mit Vanille

Karamellcrunch, marinierte Zwetschgen & Pflaumensorbet

MASCARPONEEIS*
Schokoladenbrisel & Nektarine

23,50 €

26,0 €

24 €

23,0 €

19,0 €

8.9€

19 ¢E

*alle Eissorten kommen aus eigener Produktion
Bei Anderungen der Beilagen erheben wir eine Gebahr von 1.5 € pro Gericht

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE GESETZLICHER MWST.
BEI ALLERGIEN DDER UNVERTRAGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS GERNE AN.



