VORWEG

RINDERTATAR

Eigelb, Gewiirzgurke, Senf, Kapern & Schnittlauch
(auch als Hauptgang miglich)

BURRATA CREME

Tomate, Nektarine,Basilikumal & frisches Brot

BROT ZUM TEILEN
Schnittlauchdl & Frischkése

VEGETARISCH & VEGAN

KARTOFFELNOCKEN

Gerdstete Auberginenjus, geschmorte Tomaten, Parmesan & gebackener Mozzarella

KNACKIGE SESAMMOHREN

Hummus, Gewiirz-Couscous, Ahornsirup & Cashewkerne

FRISCHER SALAT VOM FELD

Kartoffel-Senf-Dressing, verschiedener Schnick Schnack & frisches Brot

+ geflammter, lauwarmer Honig-Ziegenkése
+ Schnitzel vom Landschwein

+ gebratenes Zanderfilet

+ gebratene Maishahnchenbrust
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*alle Eissorten kommen aus eigener Produktion
Bei Anderungen der Beilagen erheben wir eine Gebuhr von 1.5 € pro Gericht

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE GESETZLICHER MWST.
BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS GERNE AN.



FLEISCH & FISCH

WILDBURGER vom heimischen Jager

Gerdsteter Brioche Bun, Pflaumenchutney, Cheddar, Triffelmayo & Hausfritten

MAISHAHNCHENBRUST

Kerbel-Beurre Blanc, Kohlrabi, Erbsen & hausgemachte Kartoffelkrapfen

STEAK & FRIES (200g)

Angus Roastbeef, Triffelmayonnaise, knusprige Hausfritten & bunter Salat vom Feld

LANDERFILET & GARNELE

Gerdstete Auberginenjus, Gnocehi, geschmaorte Tomaten, Rastzwiebeln & Parmesanschaum

2 SCHNITZEL FORSTERINNEN vom Landschwein
frische Champignons in Rahm & Bratkartoffeln mit Speck

SOSSER KRAM

VANILLE-CREME BROLEE
Erdbeer-Yuzu-Sorbet®

PANNA COTTA VON RUBY SCHOKOLADE (rosa, beerige Schokolade)

Erdbeersalat & Schokoladengranola

FUCHSGOLD
Likar 43 & Espresso
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*alle Eissorten kommen aus eigener Produktion
Bei Anderungen der Beilagen erheben wir eine Gebuhr von 1.5 € pro Gericht

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE GESETZLICHER MWST.
BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN SPRECHEN SIE UNS GERNE AN.



