
 

* a l l e  E i s s o r t e n  k o m m e n  a u s  e i ge n e r  P r o d u k t i o n  

B e i  Ä n d e r u n g e n  d e r  B e i l a g e n  er h e b e n  w i r  e i n e  G e b ü h r  v o n  1 , 5  €  p r o  G e r i c ht  

 

 

A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  I N K L U S I V E  G E S E T Z L I C H E R M W S T .  

B E I  A L L E R G I E N  O D E R  U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N  S P R E C H E N  S I E  U N S  G E R N E  A N .  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VORWEG  

  

RINDERTATAR 12 ,5 €  

E igelb,  Gewürzgurke,  Senf ,  Kapern ,  Schn i t t lauch  & frisches Brot  
( auch  a l s  Haup tgang  mög l i ch )   

 
+ 9,5  €  

  

GEEISTES GURKEN-SCHMANDSÜPPCHEN 
Gebackener  H ir tenkäse  

9 €  

  

SAUERRAHM & SCHNITTLAUCHÖL  
Fr isches  Brot 

6 €  

 

 

 

 

VEGETARISCH & VEGAN  

 

    

HARTWEIZENPASTA 
geröstete  Auberg inensauce ,  bunte Tomaten ,  Ruco la  & gebackener  Hir tenkäse 

18 €  

  

KNUSPRIGER SESAMTOFU  
Erdnuss -Tahinsauce,  knack iger ,  gerösteter  Brokkol i  &  Dampfreis  

19 ,5 €  

  

FRISCHER SALAT VOM FELD  

Karto ffe l -Senf-Dress ing ,  verschiedener  Schn ick  Schnack  & fr isches  Brot  

 

+  gef lämmter  Hon ig -Ziegenkäse  

+  Schn i tzel  vom Landschwein       

+  gebratenes  Wo l fsbarschf i l et  

+  4  Stück Garnelen                                          

14,8 €  
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FLEISCH & FISCH   

  

ROASTBEEF VOM RIND rosa  gebraten  

Buntes  Gr i l l gemüse ,  hausgemachte Karto ffe lwedges  & Sauerrahm  

28,5 €  

  

WOLFSBARSCH & GARNELE  
Cremige Auberg inenpasta ,  lauwarmer Tomatensa la t  & Parmesanschaum   

26,5 €  

   

GARNELEN aus der  PFANNE  
Hausgemachte A io l i ,  Tomate,  Früh lauch ,  Röstbrotwürfel  &  mar in ierte Bla ttsa la te 

27 €  

  

MAISPOULARDENBRUST BBQ-STYLE 
Terr iyaki jus ,  Spicy-Schmorkoh l  & Dampfreis  

23,5 €  

 

  

2 SCHNITZEL FÖRSTERINNEN vom Landschwein  
Fr ische Champignons in Rahm & Bratkarto ffe ln  mi t  Speck  

19 ,5 €  

 

 

 

 

SÜSSER KRAM  

  

CREME BRULEÈ-TÖRTCHEN mit  Van i l l e 
Keksboden ,  mar inierte Erdbeeren  & Erdbeersorbet*  

8,5 €   

 

  

MASCARPONEEIS* 
Schoko ladenbrösel  &  Nektar ine 

7,5 €  

  

PASSIONSFRUCHTSORBET*  
Vani l l evodka  & mi t  Sekt  au fgegossen  

6,5 €  


