
ALLE  PRE ISE  VE RSTE HE N S IC H INKLUSIVE  GE SE TZL IC HE R MWST.  

BE I  ALLE RGIE N ODE R UNVE RTRÄGLIC HKE ITE N SPRE C HE N S IE  UNS GE RNE  AN.  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

*al le  E issorten kommen aus e igener  Produkt ion  

Bei  Änderungen der  Bei lagen erheben wir  e ine Gebühr von 1,5 €  pro Ger icht  

 

FUCHSHÖHLE 

 
S E I T  2 0 2 1  

VORÜP   ACKER / WIESE  

 

RINDERTATAR 

 

12 ,5 €  

 

HARTWEIZEN PASTA  

 

17,9 €  

Eigelb, Gewürzgurke, Senf,  

Schnittlauchöl & Holzfeuerbrot  
(auch als  Hauptgang mögl ich)  

 

 
+ 8  €  

Frische Pfifferl inge,  Rahm, Tomate, 

Frühlauch & Petersil ienpesto 

 

 

  KNUSPRIGER BIO-SESAMTOFU 18,9 €  

GEZUPFTE BURRATA 10,5 €  Erdnuss-Tahinsauce, gerösteter    

Zitrone, Tomate & Nektarine 

 

 Brokkoli  & Dampfreis   

GRÖÖNLAND / SEE 
 

 FRISCHER SALAT VOM FELD 

Zitronen-Senfdressing, Tomaten & 

anderer Schnick Schnack  

12,5 €  

 

 

METZGERSTÜCK VOM RIND  

Gremolata,  grüner Spargel & 

Ofendril l inge mit Kräuterschmand  

 

26,5 €  

+ geflämmter Honig-Ziegenkäse 

+ Schnitzel vom Landschwein   

+ gebratenes Lachsfi let                                           

 

7,5 €  

7 €  

11,5 €  

SCHNITZEL FÖRSTERINNEN  18,9 €  + hausgemachte Falafel (4 Stück)  5,5 €  

Frische Champignons in Rahm & 

Bratkartoffeln mit Speck  

  

SÖTEKRAM  

 

 

BBQ-LACHSFILET  

Röstzwiebel,  Teriyakijus,  

Spicy-Schmorkohl & Dampfreis   

 

KIKOK-HÄHNCHEN  

Leichte Zitronen-Thymiansauce & 

Sommergemüse  aus der  Pfanne  

 

25,5 €  

 

 

 

22,9 €  

 

CREME BRÛLÈE TARTELETTE  

E r d b e e r s a l a t  &   

B a s i l i k u m - R a hm e i s *   

 

Z ITRONEN-BUTTERMILCHEIS*  

K i r s c he  &  B r ö s e l  

 

8,9 €   

 

 

 

7,9 €  

     

ERDBEERSORBET * 

M i t  S e k t  au f g e g o s s e n  

M i t  L i m o n c e l l o  a u f g e g o s s e n  

 

 

5,5 €  

6,5 €   


