
 

* a l l e  E i s s o r t e n  k o m m e n  a u s  e i ge n e r  P r o d u k t i o n  

B e i  Ä n d e r u n g e n  d e r  B e i l a g e n  er h e b e n  w i r  e i n e  G e b ü h r  v o n  1 , 5  €  p r o  G e r i c ht  

 

 

A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  I N K L U S I V E  G E S E T Z L I C H E R M W S T .  

B E I  A L L E R G I E N  O D E R  U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N  S P R E C H E N  S I E  U N S  G E R N E  A N .  

 
 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
                                          

VORWEG  

  

CREMESUPPE VOM BATENHORSTER SPARGEL  8,5 €  

Kerbelö l  &  geröstete Brotwürfel   

  

GEFLÄMMTER ZIEGENKÄSE 
Mar inierter  Spargel ,  Erdbeere & fr ische s Brot                                                              

12 ,5 €  

  

  

BROT ZUM TEILEN 
Schn i tt lauchö l  & Fr ischkäse 

6,5 €  

 

 

 

VEGETARISCH & VEGAN  

 

    

KARTOFFELNOCKEN 
Früh l ingskrä uterrahm,  geschmorte Tomaten ,  Parmesan  & mar inierter  weißer  Spargel  

 

22,5 €  

KNACKIGE SESAMMÖHREN 
Hummus ,  Gewürz-Couscous,  Ahornsirup & Cashewkerne  

20 €  

  

FRISCHER SALAT VOM FELD  
Karto ffe l -Senf-Dress ing ,  versch iedener  Schn ick  Schnack  & fr isches  Brot  

 

+  gef lämmter ,  lauwarmer Hon ig-Z iegenkäse  

+  Schn i tzel  vom Landschwein   

+  gebratenes  Lachsf i l et      

                                      

15,5 €  

 

 

8  €  

7 ,5 €   

10 ,5 €  

  



 

* a l l e  E i s s o r t e n  k o m m e n  a u s  e i ge n e r  P r o d u k t i o n  

B e i  Ä n d e r u n g e n  d e r  B e i l a g e n  er h e b e n  w i r  e i n e  G e b ü h r  v o n  1 , 5  €  p r o  G e r i c ht  

 

 

A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  I N K L U S I V E  G E S E T Z L I C H E R M W S T .  

B E I  A L L E R G I E N  O D E R  U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N  S P R E C H E N  S I E  U N S  G E R N E  A N .  

 
 

 

 

 

FLEISCH & FISCH   

  

BATENHORSTER SPARGEL  ( 1/2 PFUND)  

Kle ine Karto ffe ln ,  braune Butter  oder  handgesch lagene Sauce Ho l landa ise  

 

+ Schn i tzel  vom Landschwein  

+  gebratenes  Lachsf i l et   

+  gef lämmter ,  lauwarmer Hon ig -Z iegenkäse  

22,5 €  

 
 

+  7 ,5  €  

+ 10 ,5  €  

+ 8  €  

  

MAISHÄHNCHENBRUST 
Kerbel -Buerre Blanc , Koh lrabi ,  Erbsen  &  hausgemachte Karto ffe l krapfen  

24,5 €  

  

STEAK & FRIES (200g)  

Angus  Roastbeef ,  Trü ffe lmayonna ise,  knuspr ige Hauspommes & bunter  Sa la t  vom Feld  

31 ,5 €  

  

GEBRATENES LACHSFILET 
Cremige Kräutergnocchi ,  Spargel ,  geschmorte  Tomaten  & Parmesanschaum 

26 €  

  

2 SCHNITZEL FÖRSTERINNEN vom Landschwein  
fr ische Champignons in Rahm & Bratkarto ffe ln  mi t  Speck  

21 €  

 

 

 

 

SÜSSER KRAM  

  

VANILLE-CRÈME BRÛLÉE 
Rhabarber-Yuzu-Sorbet*  

9 €  

  

QUARKSCHAUM 
Erdbeere,  Rhabarber  & Schoko ladengranola  

9 €  

  

FUCHSGOLD  
L ikör  43 & Espresso  

3 €  


