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Tntreduccion

Bienvenidos a un viaje culinario que trasciende
fronteras. Tengo el placer de compartir con ustedes la
historia de una pasion, que se fue perfeccionando con
la elegancia de la pasteleria francesa e italiana y ha
florecido en cocinas de renombre alrededor de
diferentes paises. En mi trayectoria como pastelero
profesional es un testimonio de dedicacidn, resiliencia y
un amor inguebrantable por el arte dulce.




Sebre mié

Desde mis inicios, he buscado |la excelencia en cada
creacion, fusionando la técnica de |la pasteleria
francesa, aprendida en las aulas de Argentina, con
la rigueza de las culturas y los ingredientes de cada
pais que he tenido el privilegio de [lamar hogar.
Uruguay, Andorra y Espana han sido escenarios
donde he podido expandir mi repertorio,
adaptandome a diversos paladares y desafios
culinarios.




| l
’3 dio queremos

DS organizadores de
eventos, wedding planner y empresas
de cate.rln a. completar ese
momeg.to -‘M e, feliz y especial con
nuestras te .’?—" de Bodas, tartas de
cumplec s esas dulces
personalizandas.
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Al entender el
gue tienen los due
restaurantes, hotelesy _
queremos ofrecer nuestro se
postres de 5ta Gamma

personalizados, asi como también
nuestros servicios de reposteria y

pasteleria clasica. |
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02. Pasteleria de
Alta Gamma

O1. Tartas para
Eventos especiales

Complementamos
nuestras grandes
elaboraciones con
Ingrediente de altisima
calidad.

Desde tartas de

cumpleanos, bautismos,
celebraciones especiales,
hasta tartas de Bodas con
diferentes disenos.

03. Pasteleria
personalizada

Queremos ofrecerte la
exclusividad del
mercado,
personalizando los
postres de 5ta Gamma
para tu restaurante,
hotel o bar.

04. Reposteria

No podemos dejar a un
lado a la pasteleria
clasica y reposteria
artesanal que es la base
de todas nuestras
creaciones.




Cquips de [rabajs

“Seguramente llegar a una meta solo, es
posible, pero llegar a una meta en conjunto es
mas divertido y apasionante.”

En Pastry Studio somos una pareja joven
emprendedora que deseamos aportar nuestro
granito de arena en hacer un poco mas feliz al
mundo, con compromiso, dedicacién, y amor
por lo que nos encanta hacer, es por eso que a
mi lado estd Antonella Passalacqua que ser3
pieza fundamental en el desarrollo y
crecimiento comercial.




CONTACTO

>§ INICAL

CONCRETAR ENTREVISTA
PRESENCIAL

DEFINIR DETALLES TECNICOS Y

PERSONALIZADOS
PAGO /

ANTICIPADO

PLANIFICAR
FUTUROS
SERVICIOS

PRODUCCION

~—> ENTREGA 7
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