Pizzas artisanales emporter

Marinara 16
Tomates San Marzano ; origan;
ail; basilic; huile d’olives extra
vierge.
Extra: Fior di latte 3

Bufarella 5

Salsiccia 19
Tomates San Marzano ; saucisses
italiennes des Elevage Bonneau;
olives; poivrons; fior di latte
mozzarella; huile d’olives extra
vierge.

Générosa 22
Tomates San Marzano ; jambon;
champignons; oignons rouges;
olives vertes; cheddar de l'lle -
Aux-Grues; mozzarella; huile
d’olives extra vierge.

Fuoco 22
Tomates San Marzano ; bufarella
de la ferme Fuoco; roquette;
tomates cerises; origan; basilic;
balsamique doux; huile d’olives
extra vierge.

Tomates San Marzano ;
prosciutto ; roquette; balsamique
doux; copeaux de parmesan;
mozzarella; huile d’olives extra
vierge.

Extra : Bufarella ferme Fuoco 5

Prosciutto e rucula 24

Les classiques

Pepperoni/fromage 17
Tomates San Marzano ;
pepperoni fumé des Elevage
Bonneau; mozzarella; huile
d’olives extra vierge.

Tre formaggi 19

Tomates San Marzano ; cheddar
de l'lle -Aux-Grues; mozzarella;
Migneron; huile d’olives extra
vierge.
Extra : Fromage de chévre 3

Bleu 3

Bufarella 5

Verdura 21
Tomates San Marzano ;
aubergines; champignons;
poivrons; oignons; courgettes;
tomates cerises; mozzarella;
huile d’olives extra vierge.

Gourmets

Capre e mela 23

Pesto du jardin ; tomates cerises
semi-confites; fromage de
Chevre ; pommes; mozzarella;
huile d’olives extra vierge.

Extra : Canard confit 5

Funghi 25

Tomates San Marzano ; mélange
forestier; vin blanc; ricotta;
mozzarella; fior di latte;
ciboulette; huile d’olives extra
vierge.

Garnie 18
Tomates San Marzano ;
pepperoni fumé des Elevage
Bonneau; champignons;
poivrons; mozzarella; huile
d’olives extra vierge.

Torrino 21
Créme ; éhalotes ; vin blanc;;
lardons ; parmesan ; gruyére ;
herbes fraiches

Margharita 21

Tomates San Marzano ; fior di
latte; mozzarella; basilic; huile
d’olives extra vierge.

Stella di mare 24
Tomates San Marzano ; saumon
fumé; oignons rouges; capres;
herbes fraiches; roquette;
balsamique doux; mozzarella;
huile d’olives extra vierge.

Frutti di mare 32
Pétoncles ; crevettes roses ;
crevettes rouges ;
champignons ; sauce bisquée ;
vin blanc ; échalotes ; créme;
mozzarella ; gruyeére

Dans la mesure du possible, en raison d’un personnel réduit, nous vous demandons de commander avant 16 heures
pour une cueillette entre 17 heures 30 et 18 heures. Passé ce délai, il se peut que ’attente soit plus longue.




