Menu de la semaine plats cuisinés a réchauffer du 9 au 11 octobre

Notre formule d 17.00s

Ajoutez 1$ pour un dessert

INCLUANT POTAGE/ PLAT

Formule d 80.003

5 PLATS SEULS AUX CHOIX

CHOIX 1 : JAMBON BRAISE A LA BIERE NOIRE

CHOIX 2: MIJOTE DE VOLAILLE VALLEE D’AUGE
(CHAMPIGNONS; POMMES; CALVADOS; OIGNONS PERLES)

CHOIX 3 : COQ AU PORC SAUCE MOUTARDE ET MIEL

CHOIX 4 : LASAGNE BOLO-BIANCA (BOLOGNAISE BLANCHE)
(BCEUF/ SAUCISSES ITALIENNE/ PANCETTA)

CHOIX 5 : VEAU BRAISE MARENGO

CHOIX 6 : PARMENTIER D’AGNEAU PRIMAVERA
(GIGOT D’AGNEAU EFFILOCHE/ AGNEAU HACHE/ PETITS LEGUMES/ JUS DE VIANDE/ PUREE)

CHOIX 7 : GRATIN DE SAUMON FRAIS A L’EMINCE DE POIREAUX

CHOIX 8 : Pi1ZZA PEPPERONI ET FROMAGE

*POUR TOUTES COMMANDES APPELER AU 418 658-8860 OU ECRIRE EN MESSAGE PRIVE SUR LA PAGE
FACEBOOK
* COMMANDE 24 HEURES A L’AVANCE
CUEILLETTES VENDREDI, SAMEDI ET DIMANCHE DE 16 HEURES 30 A 18 HEURES
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