Menus réalisés par notre Chef en collaboration avec une diététicienne diplomée

APEB

COOK PROD

ATTITUDE

‘ ‘Sem. 37- 08/09/2025 au 12/09/2025

Spéf.

Sans porc

Sans porc

MERCREDI I JEUDI I

Tranche de Pastéque

Tranche de Pastéque

Réti de porc frais au jus

Boulettes d'agneau au cumin

Semoule parfumée

Fromage blanc vanillé

VENDREDI




Jour Service

mercredi 10/09/2025 Déjeuner

L'affichage des allergénes est effectué a titre informatif. Chaque utilisateur di
En cas d’erreur, I'utilisateur ne pourra pas engager la responsabilité de la sot



Recette

Tranche de Pasteque

Ro6ti de porc frais au jus
Boulettes d'agneau au cumin
Semoule parfumée

Fromage blanc vanillé

J logiciel doit vérifier par lui-méme la véracité de ces informations auprés du ou des four
ciété Agap’pro, éditrice du logiciel.



Ingrédients

Pasteque

Porc Roti Longe

Agneau Boulette, Bouillon Volaille Deshy, Carotte Entiere, Celeri Rave Entier, Eau Du Rok
Bouillon Volaille Deshy, Eau Du Robinet, Epice Cumin Moulu, Huile Colza, Margarine, Ra:
Fromage Blanc 3%, Sucre Poudre / Semoule, Vanille Arome Liquide

nisseurs de denrées alimentaires concernés.



Allergenes

Celeri, Gluten, Oeuf, Soja
Celeri, FruitsACoques, Gluten, Moutarde, Oeuf
Lait










