Soluciones Alimentarias
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Sistemas estandarizados que producen alta
fuerza de gel capaces de combinarse con
proteina carnica, mejorando la emulsién y
aumentando la retencion de agua en el
sistema.

o Estabilizar emulsiones, evitando sinéresis.
e Ayuda de proceso en fundas para embutidos.
e Ligador de agua.

e Gelacidon térmica.

e Mouthfeel jugoso.

e Cubiertas geladas para carnes y mariscos.
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