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PARA SALSAS,
ADEREZOS Y

DIP'S



Sistemas estabilizantes y texturizantes que controlan
o mantienen la suspensión de sólidos en salsas
picantes y aderezos. 

S A L S A S ,  A D E R E Z O S  Y  D I P ' S

SALSA PICANTE: Sistemas estabilizantes que imparten cuerpo y
consistencia además de resistencia a medios ácidos evitando la
separación o sedimentación de sólidos, así como agentes
conservadores, antioxidantes y quelantes que prolongan la vida
de anaquel gracias a la inhibición de oxidación de grasas y
aceites. 

SALSA CATSUP: Sistemas especializados para la
estabilización de salsas de tomate evitando la separación
de fases a lo largo de su vida de anaquel, adicionalmente
imparte cuerpo y textura. 

ADEREZOS Y DIP'S: Sistemas formulados a base de
hidrocoloides de origen vegetal que evitan la
separación de fases impartiendo cuerpo y textura
reduciendo así la sinéresis, además de ofrecer
sistemas conservadores y antioxidantes que alargan
la vida de anaquel del producto. 

CONOCE NUESTRO
CATALOGO 


