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SALSAS, ADEREZOS Y DIP'S f%@
T v G ’
SINGIGEN y que controlan »
o mantienen la en salsas j 5 e T
picantes y aderezos. —
. Sistemas estabilizantes que imparten cuerpo y
-~ consistencia ademas de resistencia a medios acidos evitando la
ol Y separacion o sedimentaciéon de sélidos, asi como
*i' que prolongan la vida
»ﬁ de anaquel gracias a la inhibicion de oxidacion de grasas V
® v aceites.
; ‘E . Sistemas especializados para la
/ estabilizacion de salsas de tomate
‘{7!? de fases a lo largo de su vida de anaquel, adicionalmente
f/;' / imparte cuerpo y textura.
. Sistemas formulados a base de
hidrocoloides de origen vegetal que evitan Ia 2
separacion de fases . Tt

reduciendo asi la sinéresis, ademé&s de -ofrecer...’"
sistemas conservadores y antioxidantes que alargan W

la vida de anaquel del producto. e ‘.:gn
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