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Soluciones

La linea EHEL ofrece soluciones para la industria ¢

de funcionales sistemas que permiten as caracteristica
ayudando a obtener yor rendimiento

de fabricacion adaptadas

cada cliente.

AGENTE TEXTURIZANTE: Mezclas funcionales des
mejorar el control de cristalizacién, ademas retardar el
derretimiento en productos congelados tales ¢
nieves, bolis, etc. Brindando una textura tersa
paladar.

« AGENTE CONSERVADOR: Sistemas conservadore
contra una amplia gama de bacterias, hongos y
especialmente para la industria de helados y nieves co
extender su vida util.
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« AGENTE EDULCORANTE: Sistemas edulcorantes disefiados o)
la reduccion y/o eliminacion de azucar en helados, nieves y boli
ofreciendo productos reducidos en calorias sin aportar resabios
tipicos de edulcorantes.

CONOGE NUESTRO
CATALOGO

- Sabores

Malteada de fresa
Pastel de cumpleanos

Jarabe de chocolate

Doble chocolate
Uva mandarina

@maprysa - maprysa.com.mx



