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SOLUCIONES VEGANAS:
En Maprysa ofrecemos soluciones de origen vegetal orientadas a
cubrir las necesidades y expectativas de los consumidores que
llevan una dieta basada en plantas, brindando productos enfocados
en pequenos placeres sin sacgificar sabor y textura.

e POSTRE VEGA IMITACION YOGURT: Mezcla de ingredientes de
origen vegetal especializada para preparar postre imitacion yogurt
(sabor natural, frutales, etc) que ofrece un perfil cremoso
proporcionando cuerpo y textura.

e POSTRE VEGANO IMITACION FLAN: Mezcla de estabilizantes
vegetales y libre de carragenina disefiada para preparar postre
vegano imitacion flan, la cual proporciona cremosidad, textura,
firmeza y sabor caracteristicas de un flan convencional.

e POSTRE VEGANO IMITACION GELATINA: Sistema formulado a base
ingredientes vegetales especiales para elaborar postre vegano
imitacion gelatina el cual proporciona textura, rebote y firmeza
agradable al paladar. Mayor resistencia a temperaturas ambientales
altas.

e SUSTITUTO DE HUEVO: Agente emulsificante ideal para sistemas de
panificacion que incluyan grasa vegetal, el cual mejora la retencidon de
gas generado durante el proceso, brindando textura y apariencia
tersa a los productos sin aportar sabor y aroma.

e AGENTE ESTABILIZANTE PARA TOP VEGETAL: Agente estabilizante a
base de hidrocoloides desarrollado para su uso en top vegetal para
batir, brindando mayor cremosidad y rendimiento ademas de

proporcionar resistencia a los cambios de temperatura del producto.

GONOGE NUESTRO * AGENTE TEXTURIZANTE PARA ALIMENTO VEGANO IMITACION
CATALOGO QUESO PANELA: Mezcla de hidrocoloides de origen vegetal y

emulsificantes que aportan cremosidad y firmeza facilitando Ia
rebanabilidad que caracteriza al queso panela.

e AGENTE TEXTURIZANTE PARA ALIMENTO VEGANO IMITACION
NUGGETS: Sistema formulado a base de hidrocoloides con la principal
funcion de mejorar la adhesion de los ingredientes, facilitando la
manipulacion y con ello reducir merma, ademas de aportar una
textura y sensacidén carnosay jugosa.




