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Kaan Luum: naturaleza puray
un cenote escondido a
minutos de Tulum.
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Disfruta las aguas cristalinas
y sagradas del Cenote
Mariposa.
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Adéntrate en este hermoso
cenote tipo cavernay
descubre sus aguas
cristalinas escondidas entre

la naturaleza.
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EL SECRETO MEJOR GUARDADO DE TULUM




Kaan Luum es una laguna ubicada a solo 15 minutos al
sur de Tulum, en medio de la selva maya. Su principal
atractivo es un cenote central de hasta 85 metros de

profundidad, rodeado por aguas turquesas poco
profundas, lo que genera un contraste de colores
impresionante. Este cenote es ideal para buceadores
experimentados. La laguna cuenta con muelle, zonas
con sombra y servicios basicos, siendo perfecta para
quienes buscan una experiencia natural y relajante
fuera de las zonas mas turisticas.

Dato curioso:

Aunque parece una simple laguna, Kaan Luum en
realidad es un cenote abierto gigante, y su nombre en
maya significa “tierra amarilla”, en referencia a los
tonos del suelo que rodean sus aguas.
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Para la cultura maya, los cenotes eran lugares sagrados, no solo porque eran su principal fuente de
agua, sino también porque los consideraban portales hacia el inframundo. Estos cuerpos de agua
siguen siendo espacios misticos y llenos de historia.

El Cenote Mariposa es un cenote semiabierto cuya béveda ha colapsado en gran parte, aunque adn
conserva una seccion cubierta a modo de caverna. Su profundidad varia entre 30 cm y 6 metros,
debido a las formaciones rocosas en su suelo. Por motivos de seguridad, es obligatorio el uso de
chaleco salvavidas.

En este cenote habitan los péjaros toh, conocidos también como “péjaros reloj". Estas aves, que anidan
en cenotes o0 en sus cercanias, tienen una cola peculiar con dos plumas turquesas que mueven de lado
a lado. También es posible observar murciélagos en la parte techada, asi como libélulas y varios tipos
de peces.

Ademas de nadar y observar la flora y fauna, puedes disfrutar de los columpios alrededor del cenote o
relajarte en las hamacas bajo la sombra de los arboles, escuchando el canto de los péjaros.

Recuerda ducharte antes de entrar al cenote para eliminar cremas y aceites corporales, ayudando asi
a proteger la pureza del agua.
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Existen varios tipos de cenote y, ademas de nadar en el
cenote semiabierto, también podras experimentar nadar
en un cenote tipo caverna; ambos cenotes se
encuentran conectados por un rio subterraneo cuya
entrada se puede observar debajo del agua en este
cenote.

El cenote ChenHa aun se encuentra cerrado casi por
completo, con solo una pequena entrada de luz natural

que ilumina sus cristalinas aguas ademas de la entrada al
cenote.

El techo de la caverna se encuentra lleno de estalactitas,
formadas con el rastro de los minerales que se separan
del agua al filtrarse por la piedra caliza. Segun expertos,
se estima que toma entre 4,000 y 5,000 afos para que
puedan formarse tan solo 2.5 cm de estalactita, por esta
razon es importante evitar tocarlas para poder
preservarlas. La profundidad de este cenote es variada
desde los 2 hasta los 6 metros y también es posible
observar formaciones de estalagmitas en el suelo de la
caverna.
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Desde épocas prehispanicas, el maiz y el chile han sido la base de la cocina mexicana. Su gran versatilidad
ha permitido la creacion de una amplia variedad de platillos y técnicas culinarias en las distintas regiones
del pais.

La cocina prehispéanica evolucioné al adaptarse a los nuevos ingredientes, técnicas y utensilios introducidos
durante la conquista, dando origen a la cocina tradicional mexicana que conocemos hoy.

Los siguientes son algunos platillos populares que puedes probar en esta actividad:

TACOS AL PASTOR iLOS MAS PEDIDOS EN MEXICO!

Los tacos al pastor surgieron cuando los inmigrantes de
Siria y Libano que llegaron a México intentaron recrear su
shawarma, sustituyendo el cordero por cerdo. Ademas,
incorporaron una mezcla de chiles y pasta de achiote en
el marinado, lo que les dio su caracteristico color rojo.

SOPA DE TORTILLA
También conocida como “sopa azteca’, esta sopa se

elabora a base de jitomate, chiles, ajo y cebolla, con tiras
de tortilla de maiz fritas. Se sirve acomparfiada de
aguacate, rodajas de chile, crema y queso. Este platillo es
originario del estado de Tlaxcala, cuyo nombre significa
“lugar donde abundan las tortillas" o "tierra del maiz".

Ademas de estos dos platillos, podras degustar platillos tipicos de la gastronomia mexicana como la
cochinita pibil, tacos dorados, tinga de pollo y lomo en ciruela.

Lomo en ciruela Tacos doradoss
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¢OLVIDASTE ALGO
PARA TUS VACACIONES?

iExplora nuestro local market y
complementa tu experiencia!

SANDALIAS

ZAPATOS DE AGUA
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MEXIGG

GOGGLES & SNORKEL

TOALLA DE MICROFIBRA

PLAYERAS
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Disfruta de
los deliciosos
cocteles
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