
Oráculo
Com 20 anos de atuação em consultoria e processos estratégicos de 
sucessão, cultura e governança, as psicólogas Léia Wessling (à esq.) 
e Regina Weber acabam de lançar um livro curioso. “Sucessão: do 
Oráculo de Delfos à Mesa Corporativa” (Nave Editora) apresenta as 
experiências de carreira da dupla e uma abordagem inédita sobre o 
tema, apoiada em recursos da ficção da mitologia grega para ilustrar os 
principais impasses da sucessão empresarial e familiar. A publicação 
de 243 páginas está à venda nos sites lightsourcegp.com e Amazon.
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Pesar
Triste surpresa a 
morte prematura 
do jornalista Breno 
Maestri, 62 anos, vítima 
de parada cardíaca, 
na madrugada de 
anteontem, após alguns 
dias hospitalizado, 
na Capital. Formado 
em comunicação pela 
PUC/RS (Pontifícia 
Universidade Católica 
do Rio Grande do Sul), 
veio de Porto Alegre 
para compor a primeira 
geração do “Diário 
Catarinense”, em 1986, 
na antiga sede da praia 
de Itaguaçu – onde 
fui trabalhar no ano 
seguinte, quando ele era 
editor de esportes. Breno 
também atuou por muito 
tempo na assessoria 
de imprensa do DNIT 
(Departamento Nacional 
de Infraestrutura 
de Transportes) e 
da WorleyParsons 
Engenharia, durante as 
obras de duplicação da 
BR-101 entre Palhoça 
e Osório (RS). Deixa 
a mulher, a também 
jornalista Chuchi Silva, 
com quem viveu o 
sentido mais pleno e 
cúmplice do casamento, 
os filhos, Franco, 
Enzo e Gianna, e os 
netos, Giulia e Luca. 
A despedida ocorreu 
ontem à tarde no 
cemitério Jardim da Paz.

Congelados
Cris Rebelo e Isaias Fortkamp trazem 
novidades sobre o Ice Chef, serviço de 
comidas congeladas por meio de entrega 
a domicílio ou retirada no local, lançado 
em 2021, e que tem parceria com o Clube 
NDmais. No cardápio de massas, carnes, 
cremes, frutos do mar e sobremesas 
elaborado por eles, entrou o nhoque ao 
sugo (já tinha o de ragu). E agora, além 
do endereço na rua Djalma Moellmann, 
alguns pratos estão disponíveis nos 
supermercados Imperatriz do Beiramar 
Shopping, avenida Othon Gama D’Eça, 
Córrego Grande, Estreito e Jurerê In, que 
fazem degustações eventuais (o Ice Chef 
avisa no stories do Instagram). Também 
podem ser encontrados no Mercado Mix 
(Mercado Público) e no Armazém 3 (Jurerê).

DJ Gabzz, que tem 
se destacado na Ilha 
pela música eletrônica 
acompanhada de sax e 
violino, foi convidado 
para tocar no Réveillon 
L’Original do Le 
BarBaron, na praia 
Brava. Feliz, aceitou

 
Acompanhe minha 
coluna no blog
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A galerista 
Helena Fretta 
prestigiou o 
artista Fabrício 
Garcia na estreia 
da exposição 
“Redes do 
Invisível”, que 
lotou o Espaço 
Cultural BRDE, 
sexta-feira 
passada. Visitação 
aberta até 7 de 
outubro, das 
13h às 19h
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MEGA ESPETÁCULO

Guns N’ Roses atrai público estimado em 30 mil pessoas ao Hard Rock
Os fãs da banda norte-americana Guns N’ 

Roses já estão em contagem regressiva para o 
mega espetáculo que  irá ocorrer neste domingo 
no Hard Rock Live Florianópolis. A expectati-
va dos fãs para o show, o primeiro no Estado 
desde 2019, é tão grande quanto a estrutura 
montada para o evento. Só de palco são 400 
metros quadrados e quase 18 metros de altura.

São aguardadas 30 mil pessoas para o show da 
turnê mundial “Guns N’ Roses Are F’ N’ Back!”, 
que só foi vista antes nos Estados Unidos. Para 
abrigar o público, a estrutura prevê uma pista com 

11,4 mil metros quadrados, outra premium de 
5,5 mil m2 e mais uma área de 2 mil m2 de cama-
rotes. Ainda há ingressos, bem poucos, é verda-
de, à venda no https://gunsnroses.uhuu.com.

O local também abrigará área de alimenta-
ção com 14 food trucks, duas delegacias móveis, 
quatro postos de atendimento médico e duas 
UTIs móveis. A recomendação da organiza-
ção é que as pessoas deem preferência para 
transporte por alicativo, táxis ou coletivo. Ha-
verá ônibus saindo de hora em hora do Ticen, 
a partir das 14h, com preço único de R$ 10.


