% ENTRANTES . £ 4
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f) WSQUESO CRUJIENTES CON ARANDAN ?r L
4 % -PUNTILLAS 4 .
Re , -CHIPIRONES CO‘\I HABITA_;S-__-__,"'BABY Y AJITOS TIERNOS.
c[' [ \] e i
;.' )

\ -CALAMARES.
g ) - ESGARRAET CON MOJAMA Y MIEL MOSTAZA.

. “CLOCHINAS O MEJILLON (SEGUN TEMPORADA).
-REVUELTO DE SETAS CON JAMON IBER;CO.
-REVUELTO DE MORCILLA Y PINONES.
-CROQUETON DE BOLETUS CON-ACEITE DE TRUFA NEGRA.
-CROQUETA DE JAMON IBERICO.

-FRITURA DE PESCADO

(2 ENTRANTES A ELEGIR CADA 4 COMENSALES CENTRO MESA)
PLATO PRINCIPAL

\
9 -PAELLA VALENCIANA POLLO Y CONEJO
-PAELLA DE MARISCO.
% -PAELLA DE ARROZ A BANDA.
-l_ARROZ DE CANGREJO MELOSO.

POSTRE

&
. - '

-BANDEJAS DE POSTRE CASERO ( CADA 4 PERSONAS CENTRO MESA)

BODEGA(1 AGUA, 1 CERVEZA, 1.REFRESCO) R £

b N -2 & =

CAFES. ™=
ot

e

&

* MENU A PARTIR DE 8 PERSONAS MINIMO.
* CUALQUIER ENTRANTE Y PLATO PRINCIPAL QUE HAYA EN CARTA SE PODRA ELEGIR CON UN
SUPLEMENTO.

TODAS LAS CONSUMICIONES, COPAS, LICORES SERVIDOS ANTES Y DESPUES DE LA COMIDA SERAN
ABONADOS A PARTE.

33€ @ Restaurante,
CASA BORRAS

COCINA VALENCIANA




MENU 3 (Grupos) g

ENTRANTES

i

-QUESO CRUJIENTES CON ARANDANOS(.\' \j AR

X

- -PUNTILLAS . « -
<l 4 '
-CHIPIRONES CON HABITAS BABY Y AJITOS TIEIJNOS.“
\ -CALAMARES.
- 4 : i

- REVUELTO DE GULAS CON GAMBAS.
-REVUELTO DE SETAS CON JAMON IBERICO.
-CROQUETON DE BOLETUS CON ACEITE DE TRUFA NEGRA.

® -ALBONDIGAS DE BACALAO. .
f

( 3 ENTRANTES A ELEGIR CADA 4 COMENSALES A EbMP-ARTIR CENTRO ME.SA)

.

T

PLATO PRINCIPAL

-PAELLA VALENCIANA POLLO Y CONEJO
-PAELLA DE MARISCO.
-PAELLA DE ARROZ A BANDA. ‘
-ARROZ MELOSO CANGREJOS. ) |
-ARROZ NEGRO. (

*,
%,

RROZ MELOSO CON CIGALAS, BOLETUS Y ALCACHOFAg.

(1 PLATO A ELEGIR POR COMENSAL,MiNIMO 2 RACIONES POR ARROZ, MAXIMO 2 TIPOS
DE ARROZ POR GRUPO)

POSTRE

&
& ]

-BANDEJAS DE POSTRE CASERO ( CADA 4 PERSONAS -CENTRO MESA)
BODEGA;(AGUA, REFRESCO, CERVEZA, VINO TINTO, VINO BLAN'C{O?B_;E LA CASA)

; 29 N i 2 =
CAFES. —
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o T
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» MENU A PARTIR DE 8 PERSONAS MINIMO.
* CUALQUIER ENTRANTE Y PLATO PRINCIPAL QUE HAYA EN CARTA SE PODRA ELEGIR
CON UN SUPLEMENTO.
TODAS LAS CONSUMICIONES, COPAS, LICORES SERVIDOS ANTES Y DESPUES DE LA
COMIDA SERAN ABONADOS A PARTE.
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COCINA VALENCIANA -




MENU 4

E

-QUESO C

-CHIPIRONES CC

OFAS, HL
-CLOCH
-REV

A ELEGIR CZ ENRSALESA

\WCIPAL

AS A LO POBRE

G&. _

RRILLADA DE TE \ R R‘?EIP A
.LUB -

-EMPERA CION
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ANDEJAS DE POSTRE CASERO
BODE AGUA, ESCO, CERVEZA,

’ CAFES
ENU A PARTIR DE 8
= CUALQUI ATO PRINCIPAL G

|

L

TODAS LAS CONS

p -

VALENCIANA



ENTRANTES. . » @/ 08

7 -
<% ’f
-QUESO CRUJIENTES CON ARANDANOS. -
" -PUNTILLAS
: I
-CHIPIRONES CON HABITAS BABY Y AJITOS TIERNOS.
.) -CALAMAR PLAYA. F
/ -ESGARRAET . CON MOJAMA. '
-TELLINAS. » -
-ALCACHOFAS, HUEVO, FOIE Y CRUJIENTE DE JAMON.( TEMPORADA)
e
-CLOCHINAS O MEJILLON (SEGUN TEMPORADA).
-REVUELTO DE SETAS CON-JAMON IBERICO.

-ALBONDIGAS DE BACALAO.

g
L B 4

(4 ENTRANTES A ELEGIR CADA 4 COMENSALES A COMPARTIR CENTRO MESA)

PLATO PRINCIPAL &

&
58]

-ARROZ MELOSO DE BOGAVANTE O
PAELLA DE BOGAVANTE.

(1 PLATO A ELEGIR POR COMENSAL, MINIMO 2 RACIONES POR ARROZ,
MAXIMO 2 TIPOS DE ARROZ POR GRUPO)

POSEEE |8 ¢ > )
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-BANDEJAS DE POSTRE CASERO ( CADA 4 PERSONAS CENTRO MESA)'

BODEGA;(AGUA, REFRESCO, CERVEZA, VINO TENTO, VINO BLANCO DE LA CASA)
; ~ :
CAFES.

* MENU A PARTIR DE 8 PERSONAS MiNIMO.
* CUALQUIER ENTRANTE Y PLATO PRINCIPAL QUE HAYA EN CARTA SE PODRA ELEGIR CON UN SUPLEMENTO.

TODAS LAS CONSUMICIONES, COPAS, LICORES SERVIDOS ANTES Y DESPUES DE LA COMIDA SERAN
ABONADOS A PARTE.

m '{cstuu(;untc
CASA BORRAS
48€ COCINA VALENCIANA




