MENU DEL DIA (EJECUTIVO)

Il ENTRANTE + | PRINCIPAL, POSTRE O CAFE

ENTRANTES

-ENSALADILLA TRADICIONAL
-CROQUETAS 2UD (JAMON-PATO-BACALAO)
-ANILLAS CALAMAR REBIZADAS CON MAYONESA AL LIMON (6UNID)
-ENSALADA DE QUESO DE CABRA CON BACON
FRUTOS SECOS Y VINAGRETA DE MIEL DE CANA
-EL TOMATE. MEDIO TOMATE DE EL PERELLO O SIMILAR CON
VENTRESCA DE ATUN Y GERMINADOS DE RABANITOS ROSA

PRINCIPAL

-ARROZ A BANDA (MINIMO 2PERSONAS)
-ARROZ NEGRO (MINIMO 2PERSONAS)
-MELOSO DE POLLO Y CONEJO CON VERDURAS A LA VALENCIANA
(MINIMO 2PERSONAS)

-SECRETO IBERICO (150GR) CON JUGO DE PEDRO XIMENEZ CON
PATATAS FRITAS PIMIENTOS DE PADRON Y TOMATES CHERRY
-SALMON (150GR) COCINADO A BAJA TEMPERATURA CON
VERDURITAS

POSTRE O CAFE

-TARTA DE LA ABUELA
-FRUTA DEL DIA 17,90’€
-HELADO

Bebida y pan no incluidos. Valido de lunes a viernes al medio dia. No valido en dias festivos, visperas de festivos (dias 24 -31 Diciembre-2-5 Enero-

17-18 Marzo). Todas nuestras recetas de nuestros platos han sido confeccionas y pensadas con los ingredientes que les indicamos por lo que lamentandolo
mucho, no podemos ni modificar ni alterar la receta original. Muchas gracias por su comprension.

Les presentamos nuestro MENU DEL DIA (MENU EJECUTIVO) este menu esta realizado con la misma calidad que nuestros platos de carta pero con un
gramaje inferior, por lo que podemos ajustar el precio y ofrecerles una excelente calidad a un precio ajustado. Todos nuestros platos se cocinan al
momento, no se calientan, por lo que no podemos sacarle la comida al instante.

Si desea unas raciones mas grandes tiene a su disposicién nuestra carta y si desea comer mas rapido lo sentimos pero ahi no le podemos ayudar
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