
ENSALADAS
Ensalada de la casa (Hoja verde, maiz, esparragos, huevo, tomate, 
aceitunas, atún y zanahoria)
(3-4)

10.00€

2.60€

10.00€

12.00€

10.00€

10.00€

12.00€

13.00€

10.00€

18.00€

10.00€

12.00€

Ensalada de queso de cabra (Hoja verde, queso de cabra, bacon, 
frutos secos, con vinagreta de miel de caña)
(7-8)

Ensalada de llisa (Tomate, cebolla y llisa)
(4)

Tomate raff con ventresca 
(4)

Tomate, ajos, bacalao y huevo
(3-4)

Anchoas caseras (unidad) 
(4)

Queso curado 
(7)

Queso semicurado 
(7)

Esgarraet mojama (Pimiento asado con bacalao desmigadoy mojama)
(4)

Jamón Ibérico

Carpaccio de bacalao
(4)

Ensalada de codorniz escabechada (Hoja verde, codorniz, 
frutos secos y reducción de Pedro Ximenez)
(8-12)

ENTRANTES FRÍOS



ENTRANTES CALIENTES
Terra i Mar
(calamar, nata, almejas, nata, boletus y tinta de calamar)
(2-4-7-14)

12.00€

12.00€

12.00€

10.00€

2.50€

14.00€

10.00€

12.00€

2.50€

2.50€

Revuelto de gulas con gambas y ajitos tiernos
(2-3-12)

Revuelto de setas con jamón y espárragos
(3)

Chipirones con habas
(4-7-8)

Foie con manzana y cebolla caramelizada
(3-12)

Croquetas de jamón ibérico (unidad)
(1-3-7)

Croquetas de boletus (unidad)
(1-3-7)

All i pebre - aperitivo (Anguila, patatas y ajos)
(1-4)

Albóndigas de bacalao caseras (unidad)
(3-4)

Calamar de playa
(4-8)



11.00€

10.00€

10.00€

14.00€

12.00€

10.00€

10.00€

11.00€

14.00€

2.50€

12.00€

Calamares
(1-3-4)

Pescaditos
(1-4)

Puntilla
(1-4)

Tellinas
14

Sepionet
(7-8 )

Clóchinas
(14)

Piruletas de langostinos
(2-3-7-12)

Queso frito con mermelada de arándanos
(2-3-7)

Pulpo con crema de patatas
(7)

Tortas de bacalao y camarón (unidad)
(1-2-3-4-12)

Alcachofas con huevo y foie gras (en temporada)
(3)

10.00€Parrillada de verduras



PAELLAS
Paella de langosta (Langosta y sepia) (2-4-12) 22.00€

14.00€

19.00€

10.50€

11.50€

11.50€

11.50€

13.50€

10.00€

11.50€

11.50€

11.50€

11.50€

11.50€

14.00€

12.00€

14.00€

15.00€

15.00€

Paella de bogavante (Bogabante y sepia) (2-4-12)

Paella de pollo y conejo (Pollo, conejo, garrofón, judia verde, y caracoles)

Paella de pollo (Pollo, judia verde, garrofones y caracoles)

Paella de marisco (Gambas, cigalas, mejillón y sepia) (2-4-12-14)

Paella mixta (Pollo, marisco, judia verde, garrofón y mejillones) (2-4-12-14)

Paella a banda (Gambas y sepia) (2-4-12-14)

Paella de pato, boletus y foie (Pato, boletus y foie) (7)

Fideuá (Gambas, cigalas, sepia y mejillones) (2-4-14)

MINIMO 2 PERSONAS

Paella de col y bacalao (Coliflor y bacalao desmigado) (4)

Paella del senyoret (Gambas peladas, emperador, mejillón y sepia) (2-4-12-14)

Paella de arroz negro (Gambas, sepia y tinta cocinada)2-4-12-14)

Paella de verduras (Verdura temporada)

Paella de conejo, boletus, foie y alcachofas (Conejo, 
boletus, foie y alcachofas)
Paella de cangrejos (Cangrejos, gambas y sepia) (2-4-12)

Paella de rojos (Carabinero y sepia) (2-4-12-14)

Paella de secreto ibérico, boletus, foie y alcachofas      
(Secreto, boletus, foei y alcachofas) (7)

Fideuá de secreto ibérico con setas i foie (7)

Paella de pollo, conejo y pato (Pollo, conejo, pato, garrofón,
judia verde y caracoles)



CARNES

Chuletas con guarnición 13.00€

15.00€

17.00€

18.00€

19.00€

19.00€

20.00€

19.00€

16.00€

Entrecot con guarnición

Entrecot con salsa pimienta o Roquefort (7)

Solomillo con guarnición

Solomillo con salsa pimienta o Roquefort (7)

Chuleton con guarnición

Carrillada de ternera

Paletilla de cordero deshuesada (7)

Entrecot con foie y queso (7)



PESCADOS

Parrillada (1-2-4-12-14) 25.00€

14.00€

25.00€

14.00€

13.00€

13.00€

4.00€

13.00€

4.00€

15.00€

13.00€

12.00€

5.00€

Mariscada (4 cigalas, 4 gambas y 2 rojos) (2-12)

Rodaballo con guarnición (4-8)

Lubina con guarnición (4-8)

Lenguado con guarnición (4-8)

Lomos de merluza con guarnición (4-8)

Lomos de salmón con guarnición (4-8)

Emperador con guarnición (4-8)

Lomos de bacalao con guarnición (4-8)

Gambas a la plancha (unidad)     (2-12)

Cigalas a la plancha (unidad)     (2-12)

Rojos a la plancha (unidad)        (2-12)

Dorada con guarnición (4-8)

Sepia guarnición   (4-8) 14.00€



12.00€

16.00€

14.00€

12.00€

14.00€

14.00€

22.00€

19.00€
12.00€

14.00€

12.00€

Arroz de buey (Buey de mar, sepia y gambas) (2-12)

Arroz de langosta (Langosta y sepia) (2-12)

Arroz de bogavante (Bogavante y sepia) 2-12)

Arroz de cangrejo (Cangrejo, gambas y sepia) (2-12)

Arroz en perol (Pato, ternera, cerdo,caldo, alubias, cardo, patata y zanahoria)

Arroz a banda con pescado (Lubina, rape, cabuts, patata, gale-
ras, cebolla, gambas y almejas (2-4-14)

Arroz al horno (Costilla de cerdo, morcilla, tomate, patatas y garbanzos)

Arroz con rape (Rape, cigalas, gambas y sepia) (2-4-12)

Arroz con conejo, foie y boletus (Conejo, boletus, foie y 
alcachofas) (7)

Arroz con cigalitas y boletus (Cigalas, sepia y boletus) (2-4-12)

MINIMO 2 PERSONAS

Arroz de pato, setas y alcachofas (Pato, setas, foie y alca-
chofas( (7)

ESPECIALIDADES

Zarzuela de pescado (Emperador, merluza, rape, gamba, cigala, 
almejas y sepia)  (1-2-4-12-14)

22.00€

15.00€

16.00€

18.00€

25.00€

21.00€

All i pebre (Patatas y anguila) (1-4)

Espardenyá (Patata, anguila, pato y huevo) (1-3-4)

Caldereta de rape y langosta (Patata, rape, langosta, (1-2-4-12)

Caldereta de rape y bogavante (Patata, rape y bogavante)
(1-2-4-12)

Suc de rape (Patata y rape)
(1-2-4-8-12)

ARROCES



POSTRES

Tarta de arándanos (1-3-7) 5.00€

5.00€

4.50€
5.00€

5.00€

4.00€

5.00€

5.00€

5.00€

3.50€
5.00€
5.00€

5.00€

Fresas con nata (7)

Brownie (1-3-7-8)

Flan de queso y café (7)

Fruta del tiempo
Tiramisú de horchata (1-3-7)

Tiramisú de café casero (1-3-7)

Arnadí casero (8)

Tiramisú de naranja (1-3-7)

Tarta de 3 chocolates (1-7)

Tarta de yogurt con higos (1-7)

Tarta de mango y genjibre (1-7)

Flan casero de huevo (3-7)

5.00€
5.00€
4.50€

Tarta de zanahorias con frosty de queso (1-7)

Mus chocolate (7)

Calabaza asada con nata y miel (7)


