ENSALADAS

ENSALADA DE LA CASA (Hoja verde, maiz, esparragos, huevo, tomate,

aceitunas, atun y zanahoria)
(3-4)

ENSALADA DE QUESO DE CABRA (Hoja verde, queso de cabra, bacon,
frutos secos, con vinagreta de miel de cafa)

(7-8)
ENSALADA DE LLISA (Tomate, cebolla y llisa)
(4)

ENSALADA DE CODORNIZ ESCABECHADA (Hoja verde, codorniz,
frutos secos y reduccion de Pedro Ximenez)
(8-12)

TOMATE RAFF CON VENTRESCA
(4)

TOMATE, AJOS, BACALAOY HUEVO
(3-4)

ENTRANTES FRIOS

ANCHOAS CASERAS (unidad)
(4)

QUESO CURADO
(7)

QUESO SEMICURADO
(7)

ESGARRAET MOJAMA (Pimiento asado con bacalao desmigadoy mojama)
(4)

JAMON IBERICO

CARPACCIO DE BACALAO
(4)

10.00€

10.00€

10.00€

12.00€

10.00€

10.00€

2.60€

12.00€

10.00€

13.00€

18.00€

12.00€



ENTRANTES CALIENTES

TERRA | MAR

(calamar, nata, almejas, nata, boletus y tinta de calamar)
(2-4-7-14)

REVUELTO DE GULAS CON GAMBAS Y AJITOS TIERNOS

(2-3-12)

REVUELTO DE SETAS CON JAMON Y ESPARRAGOS
(3)

CALAMAR DE PLAYA
(4-8)

CHIPIRONES CON HABAS
(4-7-8)

FOIE CON MANZANAY CEBOLLA CARAMELIZADA
(3-12)

CROQUETAS DE JAMON IBERICO (unidad)
(2-3-7)

CROQUETAS DE BOLETUS (unidad)
(1-3-7)

ALBONDIGAS DE BACALAO CASERAS (unidad)
(3-4)

ALL | PEBRE - APERITIVO (Anguila, patatas y ajos)
(2-4)

12.00€

12.00€

10.00€

14.00€

10.00€

12.00€

2.50€

2.50€

2.50€

12.00€



PARRILLADA DE VERDURAS

TELLINAS
14

SEPIONET
(7-8)

CLOCHINAS
(14)

PIRULETAS DE LANGOSTINOS
(2-3-7-12)

QUESO FRITO CON MERMELADA DE ARANDANOS
(2-3-7)

PULPO CON CREMA DE PATATAS
7)

TORTAS DE BACALAO Y CAMARON (unidad)
(1-2-3-4-12)

ALCACHOFAS CON HUEVO Y FOIE GRAS (en temporada)

(3)

PUNTILLA
(2-4)

CALAMARES
(1-3-4)

PESCADITOS
(2-4)

10.00€

14.00€

12.00€

10.00€

10.00€

11.00€

14.00€

2.50€

12.00€

10.00€

11.00€

10.00€



PAELLAS

PAELLA DE LANGOSTA (Langosta y sepia) (2-4-12)

PAELLA DE BOGAVANTE (Bogabante y sepia) (2-4-12)

22.00€

19.00€

PAELLA DE POLLO Y CONEJO (Pollo, conejo, garrofén, judia verde, y caracoles) 10.50€

PAELLA DE POLLO, CONEJOY PATO (Pollo, conejo, pato, garrofon,
judia verde y caracoles)

PAELLA DE POLLO (Pollo, judia verde, garrofones y caracoles)

PAELLA DE MARISCO (Gambas, cigalas, mejillén y sepia) (2-4-12-14)
PAELLA MIXTA (Pollo, marisco, judia verde, garrofén y mejillones) (2-4-12-14)
PAELLA A BANDA (Gambas y sepia) (2-4-12-14)

PAELLA DE COL Y BACALAO (Coliflor y bacalao desmigado) (4)
PAELLA DE PATO, BOLETUS Y FOIE (Pato, boletus y foie) (7)
PAELLA DEL SENYORET (Gambas peladas, emperador, mejillén y sepia) (2-4-12-14)
PAELLA DE ARROZ NEGRO (Gambas, sepia y tinta cocinada)2-4-12-14)
PAELLA DE VERDURAS (Verdura temporada)

PAELLA DE CONEJO, BOLETUS, FOIE Y ALCACHOFAS (Conejo,
boletus, foie y alcachofas)

PAELLA DE CANGREJOS (Cangrejos, gambas y sepia) (2-4-12)

PAELLA DE ROJOS (Carabinero y sepia) (2-4-12-14)

PAELLA DE SECRETO IBéRICO, BOLETUS, FOIEY ALCACHOFAS

(Secreto, boletus, foei y alcachofas) (7)

FIDEUA DE SECRETO IBERICO CON SETAS I FOIE (7)
FIDEUA (Gambas, cigalas, sepia y mejillones) (2-4-14)

MINIMO 2 PERSONAS

11.50€
10.00€
11.50€
11.50€
11.50€
11.50€
14.00€
13.50€
11.50€
11.50€
14.00€
12.00€
14.00€
15.00€

15.00€

11.50€



CARNES

CHULETAS CON GUARNICION 13.00€
ENTRECOT CON GUARNICION 15.00€
ENTRECOT CON SALSA PIMIENTA O ROQUEFORT (7) 17.00€
ENTRECOT CON FOIE Y QUESO (7) 19.00€
SOLOMILLO CON GUARNICION 19.00€
SOLOMILLO CON SALSA PIMIENTA O ROQUEFORT (7) 20.00€
CHULETON CON GUARNICION 19.00€
CARRILLADA DE TERNERA 16.00€

PALETILLA DE CORDERO DESHUESADA (7) 18.00€



PESCADQS

PARRILLADA (1-2-4-12-14)

MARISCADA (4 CIGALAS, 4 GAMBASY 2 ROJOS) (2-12)
RODABALLO CON GUARNICION (;-8)
DORADA CON GUARNICION (;-8)
LUBINA CON GUARNICION (4-8)
LENGUADO CON GUARNICION (;-8)
LOMOS DE MERLUZA CON GUARNICION (;-8)
LOMOS DE SALMON CON GUARNICION (;-8)
LOMOS DE BACALAO CON GUARNICION (;-8)
EMPERADOR CON GUARNICION (;-8)
GAMBAS A LA PLANCHA (unidad) (2-12)
CIGALAS A LA PLANCHA (unidad) (2-12)
ROJOS A LA PLANCHA (unidad)  (2-12)

SEPIA GUARNICION (4-8)

25.00€

25.00€

14.00€

13.00€

13.00€

15.00€

13.00€

12.00€

13.00€

14.00€

4.00€

4.00€

5.00€

14.00€



ESPECIALIDADES

ZARZUELA DE PESCADO (Emperador, merluza, rape, gamba, cigala,
almejas y sepia) (1-2-4-12-14)
ALL | PEBRE (Patatasy anguila) (1-4)

ESPARDENYA (Patata, anguila, pato y huevo) (1-3-4)

SUC DE RAPE (Patatay rape)
(1-2-4-8-12)
CALDERETA DE RAPE Y LANGOSTA (Patata, rape, langosta, (1-2-4-12)

CALDERETA DE RAPE Y BOGAVANTE (Patata, rape y bogavante)
(1-2-4-12)

ARROCES

ARROZ DE PATO, SETAS Y ALCACHOFAS (Pato, setas, foie y alca-
chofas( (7)

ARROZ DE BUEY (Buey de mar, sepia y gambas) (2-12)

ARROZ DE LANGOSTA (Langosta y sepia) (2-12)
ARROZ DE BOGAVANTE (Bogavante y sepia) 2-12)

ARROZ DE CANGREJO (Cangrejo, gambas y sepia) (2-12)

ARROZ A BANDA CON PESCADO (Lubina, rape, cabuts, patata, gale-
ras, cebolla, gambas y almejas (2-4-14)

22.00€
15.00€
16.00€
18.00€
25.00€

21.00€

14.00€

14.00€

22.00€

19.00€
12.00€

16.00€

ARROZ EN PEROL (Pato, ternera, cerdo,caldo, alubias, cardo, patata y zanahoria) 12.00€

ARROZ AL HORNO (costilla de cerdo, morcilla, tomate, patatas y garbanzos)
ARROZ CON RAPE (Rape, cigalas, gambas y sepia) (2-4-12)

ARROZ CON CONEJO, FOIEY BOLETUS (Conejo, boletus, foie y
alcachofas) (7)

12.00€
14.00€
14.00€

ARROZ CON CIGALITAS Y BOLETUS (Cigalas, sepia y boletus) (2-4-12) 12.00€

MINIMO 2 PERSONAS



POSTRES

TARTA DE ARANDANOS (1-3-7)

FRESAS CON NATA (7)

BROWNIE (1-3-7-8)

FLAN CASERO DE HUEVO (3-7)
FLAN DE QUESO Y CAFE (7)

FRUTA DEL TIEMPO

TIRAMISU DE HORCHATA (1-3-7)
TIRAMISU DE CAFE CASERO (1-3-7)
TIRAMISU DE NARANJA (1-3-7)
ARNADI CASERO (8)

TARTA DE 3 CHOCOLATES (1-7)
TARTA DE YOGURT CON HIGOS (1-7)
TARTA DE MANGO Y GENJIBRE (1-7)
TARTA DE ZANAHORIAS CON FROSTY DE QUESO (1-7)

MuUS CHOCOLATE (7)
CALABAZA ASADA CON NATAY MIEL (7)

5.00€
4.50€
5.00€
4.00€
5.00€
3.50€
5.00€
5.00€
5.00€
5.00€
5.00€

5.00€
5.00€
5.00€

5.00€
4.50€



