
De Uilenhoeve



1. Amuse (toast-truffelmayo-rib-eye)
Spanje: Cava Naveran - N de Naveran

** Oostenrijk: Landhaus Mayer - Alkoholfrei - Sparkling

2.Ceviche tonijn ‘tropical flavour’-passievrucht-vanille
Frankrijk: Chateau La Freynelle - Entre-Deux-Mers

** Italië: Epicuro Alcohol Free - Garganega

3.Zeeduivel-espuma mossel-parelgroenten
Italië: Corte dei Mori - Grillo - Terre Siciliane

** Oostenrijk: Landhaus Mayer - Alkoholfrei - Grüner Veltliner

4.Steak tartaar da Casa-Italian style
Frankrijk: GRAND C - Réserve Rouge d’Alsace - Pinot Noir

** Italië: Epicuro Alcohol Free - Rosso

5.Muamba de Galinha-Angolese style
Portugal: Rubrica - 6 meses em barricas - Antao Vaz, Verdelho & Viognier

** Oostenrijk: Landhaus Mayer - Alkoholfrei - Riesling

6. Picanha-mossel-scampi-Brazilian style
Chili: Toro de Piedra - Vina Requingua - Chardonnay - Grand Reserve

** Italië: Fizzero - Zero Alcohol - Sparkling White

7.Varkenswang-presunto crunch-Mijas de Pao
Spanje: Bodega Sendero Royal - Crianza - Tempranillo/Graciano

8.Eend-puree de Fava-look
Australië: Tar and Roses - Shiraz - Heathcote

** Italië: Fizzero - Zero Alcohol - Sparkling Rosé

9.Cannelloni chocolade-vanillecrème-limoensorbet
Frankrijk: Monsieur et Mademoiselle - Mlle Juliette - Gros Manseng

** Duitsland: Weingut H. Boch - Traubensaft - Müller Thurgau

De Uilenhoeve WIJN
Degustatie

VRIJDAG 24 APRIL om 18u*
9-gangenmenu met bijpassende wijnen

prijs €95 p.p. of €90 p.p. (alcoholvrije optie**)

*Enkel op reservatie (telefonisch of via inschrijving website), geen à la carte mogelijk die avond
**De alcoholvrije optie biedt niet bij elke gang een nieuwe wijn


