
GREEN LOVER  1/2 litro / 17 oz. 
Pepino/ apio/ menta/ espinaca/ fresa/ jugo de naranja 
Cucumber/ celery/ mint leaves/ spinach/ strawberries/ orange juice

HONEY BLAST  1/2 litro / 17 oz. 
Piña/ plátano/ miel de abeja/ jengibre
Pineapple/ banana/ honey/ ginger

SUN DELIGHT  1/2 litro / 17 oz.
Zanahoria/ jengibre/ papaya/ jugo de naranja
Carrot/ ginger/ papaya/ orange juice

MADNESS SUNRISE  1/2 litro / 17 oz.
Frutos rojos/ plátano/ jugo de naranja 
Berries/ banana/ orange juice

JUGO VERDE DETOX- HEALTHY GREEN DETOX 1/2 litro / 17 oz. 
Pera/ manzana verde/ espinaca/ apio/ jengibre
Pear/ green apple/ spinach/ celery/ ginger

JUGO DE NARANJA FRESCO/ FRESH ORANGE JUICE 473 ml. / 16 oz.

MIMOSA 
Vino espumoso 88ml. / jugo de naranja  88 ml.
Sparkling wine 3 oz./ orange juice 3 oz.

TANGERINE SPRITZ MIMOSA 
Vodka 45 ml./ aperol 29 ml. / puré de mandarina/ vino espumoso 59 ml. 
Vodka 1 1/2 oz. / aperol 1 oz./ tangerine puree/ sparkling wine 2 oz.

STRAWBERRY & RASPBERRY MIMOSA
Vodka 45 ml./ puré de fresa/ frambuesa/ jarabe de canela/ 
vino espumoso 59 ml 
Vodka 1 1/2 oz./ strawberry/ raspberry/ homemade cinnamon syrup/ 
sparkling wine 2oz

BLOODY MARY
Vodka 45 ml. / jugo de tomate 177 ml. / jugo de limón/ 
salsa Worcestershire/ salsa Tabasco y Maggie
Vodka 1 1/2 oz./ tomato juice 6 oz. / lime juice/ Worcestershire sauce/ 
Tabasco and Maggie sauce

BLOODY CAESAR
Vodka/ clamato 177 ml. / jugo de limón/ salsa Worcestershire/ 
salsa Tabasco y Maggie
Vodka/ clamato 6 oz. / lime juice/ Worcestershire/ Tabasco and Maggie sauce

DRINKS    • B R E A K F A S T •
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16% DE IVA INCLUIDO  / PRECIOS EN PESOS MEXICANOS 16% DE IVA INCLUIDO  / PRECIOS EN PESOS MEXICANOS



PAN FRANCÉS  Con crema de queso mascarpone / mermelada casera de
frutos rojos 

BAGEL DE SALMÓN AHUMADO 
75 gr. de salmón ahumado/ queso crema con perejil y cebollin/ pepino/
cebolla curtida/ alcaparras

ESPECIAL DEL CAPITAN  Dos piezas de hot cakes/ Dos huevos al gusto 
con tocino, salchicha o jamón/ papa hashbrown / fruta de temporada

STEAK AND EGGS   200 gr. de steak con 2 huevos al gusto

HUEVOS CON MACHACA DE LA BAJA
120 gr. de machaca/ cebolla/ chile poblano/ frijol refrito/ queso fresco

HUEVOS BENEDICTINOS 
Huevos pochados/ muffin inglés/salsa holandesa/tocino canadiense
Con salmón  (50 gr.) 270

HUEVOS DIVORCIADOS        Dos huevos revueltos/ salsa verde y roja 

HUEVOS RANCHEROS        Dos huevos estrellados/ tortilla frita/ salsa roja

HUEVOS A LA MEXICANA        Dos huevos revueltos/ chile/ cebolla/ tomate

HUEVOS FLORENTINA        Tocino/espinaca/ queso azul/ cebolla/ crema

OMELETTE CAMPESINO   
Chorizo 80 gr./ queso Monterrey/ salsa de cilantro/ aguacate

OMELETTE DE CAMARON Y AGUACATE        70 gr. de camarón / queso
Monterrey/ aguacate

OMELETTE EL CONTADOR    Tocino 25 gr./ jamón 50 gr./ espinaca/ 50 gr.
queso fresco asado/ salsa picante de tomate

OMELETTE BAJA CANTINA Jamón 50 gr. / tocino 25 gr./ salsa mexicana/
queso Monterrey/ aguacate

PREPARA TU OMELETTE:  Chorizo 65 gr. /tocino 25 gr./ jamón de pavo 65 gr.       
Pimientos/ cebolla/ champiñon/ espinaca/ espárragos/ aguacate       
Queso Oaxaca/ Monterrey Jack/ Feta

3 ingred.(1 proteína) 230  5 ingred.(2 proteína) 270  7 ingred.(3 proteína) 300

DESAYUNO • B A J A  C A N T I N A •
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Incluyen dos guarniciones a escoger: Papa hashbrown/
Papas country/ frijoles refritos/ ensalada
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PLATO DE FRUTAS DE TEMPORADA         Granola/ yogurt natural

AVENA NATURAL         Plátano/ fresa/ nueces/ canela

AVENA NATURAL CON CHÍA        Plátano/ chía/ frutos rojos/ jengibre/
canela

MUESLI DE FRUTAS     Granola/ yogurt griego/ frutos rojos/ fruta de
temporada/plátano/ miel

ENCHILADAS VERDES DE TOFU        350 gr. de tofu/ Chile poblano/
cebolla/ tomate/ queso Monterrey/ crema ácida

TOFU REVUELTO A LA MEXICANA
350 gr. de tofu/ Salteado con pimientos y cebolla  * Dos guarniciones a
elegir

TOAST DE AGUACATE  Pan agrio/ hummus de chipotle/ tomate cherry
asado/ queso feta/ pesto

CREPA DULCE CON CREMA DE AVELLANA 
A escoger fresa o plátano/ salsa de vainilla

CREPA VEGETARIANA Vegetales mixtos/ salsa de pimiento amarillo

CREPA DEL MARINERO   Vegetales mixtos / salsa de pimiento amarillo
Pollo 130 gr.   215  /Camarón 130 gr. 260   /   Arrachera 130 gr.  275 

HOT CAKES CLASICOS   Frutos rojos/ crema batida

CHILAQUILES DE MORITA 
Dos huevos al gusto/ queso Monterrey/ cebolla morada/crema/
aguacate/ frijoles refritos
Arrachera  130 gr.  290 / Pollo  130 gr.   255

Jamón  30 gr.
Tocino  30 gr.
Salchicha italiana 30 gr.
Chorizo 50 gr.
Frijoles refritos 60 gr.
Papa rallada frita 50 gr.
Queso fresco 50 gr.
Huevo pza
Aguacate 80 gr.
Hot cake pza

DESAYUNO • B A J A  C A N T I N A •
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L O S  I M P R E S C I N D I B L E S

MIMOSA 
Vino espumoso 88 ml./ jugo de naranja
88 ml.

TANGERINE SPRITZ MIMOSA 
Vodka 45 ml./ aperol 29. ml/ puré de
mandarina/ vino espumoso 59 ml.

STRAWBERRY & RASPBERRY MIMOSA
Vodka 45 ml./ puré de fresa/ frambuesa/
jarabe de canela/ vino espumoso 59 ml. 
  

A M A M O S  L A S  B U R B U J A S
165

 
 
 

215
 
 
 

215
 



PLATO DE FRUTAS DE TEMPORADA 
Granola/ yogurt natural

AVENA NATURAL Plátano/ fresa/ nueces/ canela

AVENA NATURAL CON CHÍA 
Plátano/ chía/ frutos rojos/ jengibre/ canela

CREPA DULCE CON CREMA DE AVELLANA 
A escoger fresa o plátano/ salsa de vainilla/ 
helado de vainilla

CHILAQUILES DE MORITA 
Dos huevos al gusto/ queso Monterrey/ cebolla
morada/crema/ aguacate/ frijoles refritos
Arrachera 130 gr. 290 / Pollo 130 gr. 255

STEAK AND EGGS 
200 gr. de steak con 2 huevos al gusto

PREPARA TU OMELETTE: 
Chorizo 65 gr. /tocino 25 gr./ jamón de pavo 65 gr. 
Pimientos/ cebolla/ champiñon/ espinaca/ espárragos/
aguacate 
Queso Oaxaca/ Monterrey Jack/ Feta

3 ingred.(1 proteína) 230 
5 ingred.(2 proteína) 270 
7 ingred.(3 proteína) 300
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Incluyen dos guarniciones a escoger: Papa hashbrown/
Papas country/ frijoles refritos/ ensalada
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