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Mario Rojas, Chef Sommelier

Foto: Lili Pichardo

‘ @ M EDOMEX
FEBRERO 2020

PERFIL 11

WENDY MARIN

u gusto por la cocinay la
cata de vinos lo ha llevado
a posicionarse como uno de
los mejores chefs del estado.
Desde muy pequefio sabia
que tenia vocacion de servicio y un
gusto muy peculiar por el turismo, sin
embargo, decidio estudiarlalicencia-
turaen gastronomia, pasion que lo ha
acompafiado durante estos afios.

Mario, impulsado por sus padres,
tuvolaoportunidad deirse aestudiara
Espafiay emprender unanuevaaven-
tura en el mundo del sumiller, empa-
pandose de nuevos conocimientos y
perspectivas culinarias, las cuales le
permitieron emprender un negocio
familiar en Toluca que desde hace
25 afios abrid sus puertas y desde
entonces ha sido uno de los lugares
mas emblematicos de la ciudad.

La idea de fundar “El Centro
Espaifiol” era acercar la historia, cul-
turay tradicion del continente euro-
peo a México y que los comensales
tuvieran una nueva opcion gastrono-
mica con la cual pudieran deleitar su

Mario Rojas

Condcelo: Mexicano, padre de familia,
restaurantero y amante del atletismo.

paladar y vivir nuevas experiencias.
“Me encuentro muy agradecido
con mis clientes por su fidelidad y
confianza porque gracias a ellos per-
manecemos. En lo personal, me con-
sidero diferente a los demas porque
les ofrezco una gama de productos de
muy buena calidad. He de admitir que
no es muy facil dar a conocerla comida
mediterranea aqui en Toluca por los
habitos, costumbres y
tradiciones arraigadas,

ciones, innovando, realizamos even-
tos y actividades distintas que nos
permiten tener un acercamiento con
nuestros clientes. También estamos
agradecidos con Dios por poder disfru-
tar de este inmueble que es precioso,
unacasa colonial con ambientacion de
Sevilla,balcones con muchamaderay
azulejos, lo cual nos permite ofrecer
un entorno distinto”.
Ademas de ofrecer
un espacio para sus

sin embargo, ya lleva- “NUEStI'O sueno es comensales oferta

mos muchos afios en el

cursos y diplomados

mercadoyesohablade Seguir CrECiendO, de sumiller, enolo-

que estamos haciendo
muy bien las cosas”.
El Centro Espaiiol
es un lugar acondi-
cionado para vivir la
mejor experiencia, la musica como
el flamenco, el aroma, la ambienta-
cion, la recepcion, la calidad y precio
son caracteristicas distintivas de este
lugar, el cual sinimportar el paso delos
afios sigue siendo muy concurrido por
celebridades, empresarios y persona-
jesimportantes no solo de México sino
de muchas partes del mundo.
“Realmente estamos agradecidos
porque seguimos recibiendo felicita-

avanzary
superarnos”

giay maridaje de una
gran variedad de vinos
tradicionales como el
merlot, tempranillo,
shiraz y cabernet.

El Centro Espafiol es uno de los pri-
meros restaurantes en Toluca que ha
recibido el distintito M y el distintito H,
certificaciones a nivel nacional avala-
daspor Secretariade Saludy Turismo.

Al pasar de ser una empresa mera-
mente familiar a una empresa formal
sehaadaptadoalasnecesidadesactua-
les de los clientes, cumpliendo con su
mision de ser un espacio que abra sus
puertas a todos. @

CENTRO ESPANOL

RESTAURANTE - TAPAS RAR

Especialidad
Paella espanola



