
AraCacao 
Chocolate

FRASE ICÓNICA

AraCacao: La Magia del Chocolate en cualquier momento, en cualquier lugar.

PROPUESTA DE VALOR
AraCacao practica la modalidad Direct-Trade, adquirimos solamente materia prima
nacional, comprada directamente al agricultor, para ofrecer un producto totalmente
costarricense tanto en su origen como en su transformación a base del proceso
100% Bean to Bar, y llevar una experiencia natural y de calidad en chocolates. En
cualquier momento y cualquier lugar, de personas para personas.

PERFIL
Fundación 2018
Ubicación San José, Costa Rica
Número de Empleados 3 
Sector: Industrial Alimentaria

• Descripción
AraCacao nace en 2018 como una empresa que fabrica productos a base de cacao 
y chocolate, realizamos todo el proceso de transformación desde el grano a la 
barra en nuestra planta ubicada en San José, Costa Rica controlando todas las 
fases del proceso con microbatches para asegurar un producto que sea de calidad 
consistente y que resalte todas las cualidades 

• Productos:
• Chocolate en barra : barras de 57 g y 30 g en porcentajes desde 50% hasta 

100% cacao, linea Keto Friendly
• Coberturas de Chocolate 50% Dark Milk y 70% Dark
• Cacao Nibs en presentaciones retail de 200 g e industrial hasta 12 kilos.

ACERCA DE NOSOTROS

EQUIPO/OTRA INFORMACIÓN RELEVANTE

CONTACTO: 
Name: Albert Sánchez Gamboa  

Mail: albert@aracacao.com
Telephone: 506-8730-1470

CERTIFICACIONES/OTROS

Nuestro equipo conoce todo lo referente al proceso Bean to Bar, ya que la 
totalidad del proceso de transformación lo realizamos en nuestro planta: 
Selección, Tostado, Descascarillado, Molienda, Homogenizado, Refinado,
Conchado, Temperado, y Moldeado.
No tercerizamos ninguna parte del proceso, lo que nos da un perfil y 
sabor únicos, además de dar servicio al cliente y respaldo de primer nivel.
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