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La production de poterie du milieu du x1x® au milieu du xx° siecle.

Les types de poterie fabriqués a
Soufflenheim a la fin du xvi® et

dans la premiére moitié du xix® siecle
restent mal connus, les pieces
conservees jusqu’a nos jours étant
rares et consistant essentiellement

en des objets de prestige, en particulier
des grands plats polychromes,
souvent richement décorés. Pour ce
qui concerne la partie plus utilitaire
de la production, on sait toutefois
que certaines formes hautes mises

en ceuvre a cette époque suivaient
encore la tradition du xvii® siecle et
ne présentaient pas de vernis ni
d’engobe a I'extérieur. A cette époque
se généralisa le fameux moule a
Kugelhopf, attesté depuis la fin du
XVIII® siecle au moins. Le catalogue

du potier Wendelin Elchinger, datable
du milieu du xix® siécle, montre qu‘a
cette période, le nombre de modeéles

disponibles (dix-neuf en tout) restait
limité, et que ceux-ci correspondaient
majoritairement a des formes a cuire
(douze, soit prés de soixante pour cent
du total). Il faut attendre la seconde
moitié du xix® siécle pour constater
I'apparition a Soufflenheim d'une
quantité significative de modeéles
nouveaux. Certains d'entre eux étaient
adaptés a la cuisson, comme la marmite
dite «économique », caractérisée par
une collerette permettant de I'adapter
aux orifices des feux d'une cuisiniére

a bois. Mais le répertoire des potiers
s'étendit par ailleurs a divers articles
d’hygiéne (pots de chambre, crachoirs),
a des accessoires de chauffage

(boules et briques de lit) ainsi qu'a

des ustensiles variés allant du porte-
allumettes a la baignoire a oiseaux.
Enfin, ce fut également dans la seconde
moitié du xix® siecle qu'apparurent
certaines des formes de pot a lait
parmi les plus connues, comme le
modele dit «pot crinoline». Cet effort
de diversification amena ainsi la

poterie Scheydecker a proposer vers
1890 environ cent cinquante types
d'articles différents, déclinés chacun
en plusieurs grandeurs, ce qui était
considérable pour un établissement
comptant a I'époque moins d’une
dizaine de salariés.

A partir de la fin du xix® et du début
du xx® siecle, les potiers durent faire
face a une baisse de la demande des
formes utilitaires qui les poussa a créer
de plus en plus de piéces décoratives.
(C'est ainsi que se développa, dés la fin
du xix® siecle, la fabrication de

céramique horticole (pots a fleurs,
cache-pot, jardinieres), tandis que

le début du xx® siecle vit apparaitre

de nombreux vases a fleurs, dont la
production connut un développement
important dans les années 1920-1930.
Le style de beaucoup de ces pieces était
évidemment influencé par les grands
courants artistiques de I'époque,

I"Art nouveau puis I"Art déco. Il faut
également mentionner a cette époque
la création a Soufflenheim de



nombreuses figurines, parmi lesquelles
on remarque notamment une étonnante
série d'animaux et de nains de jardin,
dus a |'entreprise L. Lehmann et Fils.
Cette réorientation d’'une partie de

la production permit de toucher de
nouveaux publics, notamment grace

a I'essor du tourisme et aux contacts
commerciaux avec des grands magasins
comme Le Printemps. Cette adaptation
se poursuivit dans les années 1940-
1950, avec un renouvellement de

la gamme décorative sous |'effet des
modes, mais aussi avec la création de
nouveaux modeles de piéces utilitaires
mieux adaptées a la demande
(services a café, raviers de formes
diverses, plats a gratin, dessous de
plats...). Les modéles de ces pieces
étaient parfois fournis aux potiers par
les grossistes leur passant commande,
ce qui explique I'introduction a

cette époque de formes atypiques,
totalement étrangéres au répertoire
local. Les formes utilitaires tradition-
nelles qui subsistaient a cette époque
(et qui sont encore trés demandées

de nos jours), étaient surtout celles

en terre vernissée, toujours considérée
comme irremplacable pour cuisiner,
comme par exemples les terrines a
Beckeofe ou les moules a Kugelhopf.

Qutre la forme des piéces, leur couleurs
fournissent de précieuses indications
pour la datation. Ainsi, ['un des indices
les plus pertinents est la présence a
I'intérieur de certains pots d'un engobe
intérieur blanc creme, ce dernier étant
attesté dés la premiére moitié du

XIX® siecle mais disparaissant peu avant
la Seconde Guerre mondiale. En outre,
on constate qu'a partir de 1905-1910,
I'usage du bleu de cobalt fut

progressivement généralisé avant
d’étre particulierement intensif dans
les années 1920-1930. Par la suite,

la raréfaction des matieres premiéres
pendant la Seconde Guerre mondiale

et la crise que connut la poterie se
répercutérent sur le nuancier utilisé par
les potiers. C'est ainsi que dans les
années 1940-1950, les fonds bleus, trop
onéreux, céderent la place au brun
manganese, d'un prix de revient
inférieur, et surtout au fond jaune uni
indiquant une absence totale d’engobe.

Tout comme les formes et les couleurs,
les décors connurent avec le temps une
évolution stylistique. Les décors floraux
de la seconde moitié du xix® et du tout
début du xx® siécle se caractérisaient

le plus souvent par une certaine
exubérance, les motifs étant animés
d'un mouvement suivant une série

de courbes, conférant a I'ensemble

un aspect ondoyant caractéristique.

Au début du xx® siécle se généraliserent
les motifs utilisant la fleur a pétales
rayonnants (marguerite), auparavant
peu représentée. A partir de ce
moment, les décors devinrent plus
figés et connurent concomitamment
une tendance progressive a la
simplification, qui culmina vers 1950.
Le renouveau de |'activité potiere a
partir des années 1960 vit l'inversion
de cette situation a travers la
réapparition de décors de qualité,
méme si ces derniers accusaient
souvent une tendance au stéréotype
et envahissaient désormais certaines
formes & cuire qui, traditionnellement,
ne présentaient aucun ornement.

Pot & caifé dit « pot
Saxe» (Sachsenhafe),
daté 1917 et présen-
1ant I'un des premiers
engobes de fond

bleu (h: 20 ¢m)

Call. pan

Vase 3 fleurs modéle
svagues & fond
jaune, vers 1950

(R 17,5 em}.

{oll, pant

35



_ Terrines

Les vignettes en haut de
pages sont extraites des
catalogues de vente d Fmile
Scheydecker et Ignace Mary,
dateés de la fin du xi et du
début du 1 siécle,

‘| Terrine dite «d'Alsace»
(Elsiisser Schiissel), fin du

xix® ou début du xx® siécle,

*| A gauche : terrine dite
«d'Alsace», fin du xix® ou
premiére moitié du xx® sigcle,

A droite : terrine dite «d'Alsaces,
seconde moitié du xix® siecle.

| A gauche : terrine dite

début du xx* siecle,

Au centre : terrine a anses et bec
verseur dite Ohreschissel (terrine
a oreilles) ou Handhabeschiissel
(terrine a anses), fin du xix® ou
premiére maitié du xc siécle,

A droite : terrine dite «d'Alsace »,
fin du xix® ou début duxx® sigdle,

L a terrine de forme
tranconique (Schiissel)
répond a des utilisations
trés diverses, ce qui explique
qu'elle possede plusieurs
dénominations en dialecte,
Elle peut en effet aussi bien
servir a préparer la pate

a gateau (Teigschissef)
qu‘a recueillir le sang du
cochon pour la préparation
du boudin (Blutplatte).

Des exemplaires de grande
taille sont utilisés par les
potiers pour le trempage
dans 'engobe ou la glacure
des petites piéces.




L e |ait étant un produit
important dans
I"économie rurale, il n'est
pas étonnant de trouver
dans les formes fabriquées

a Soufflenheim plusieurs
ustensiles servant a sa
transformation : le pot a
égoutter la créme
{Rahmhafe) destiné & laisser
reposer la creme et a en
extraire le reste de lait avant
de la baratter, la baratte
(Plotzfaessel, Blunkstaendel)
qui permet de transformer
la créme en beurre et le
fromager pour égoutter et
servir le fromage frais.

"'| Pot a égoutter la créme, 1875.

| Deux pots a égoutter la
créme, fin du xix® ou premier
tiers du xx® siécle.

'| Baratte, premier tiers du
X sigcle.

Pots a égoutter la creme, barattes et fromagers

| Fromager dit «coulair»
|Kdisnapf, Kdse-Seihe), fin du xi®
ou premier tiers du xx® sigcle.

| Trois fromagers ou passoires
(Seihbecken), fin du xix® ou
premier tiers du xx® siecle,

(es piéces peuvent avoir servi
de fromager ou bien d'égouttoir
a fruits.



Moules a gateau

ne des caractéristiques

de la cuisine
alsacienne est I'existence
de nombreuses formes
de gateau liées a une féte
spécifique : Sacré-Coeur
pour la Féte-Dieu, ceeur
pour les fiangailles ou les
mariages, |apin ou agneau
pour Pdques, poisson pour
le Nouvel An, fleur de lys
pour I'Epiphanie, poupon
emmailloté pour un
baptéme, écrevisse comme
signe de prospérité. ..
I ne faut cependant pas
perdre de vue qu'avec le
temps, certains de ces
symboles ont pu se vider
progressivement de leur
sens.

| Moule & gateau en forme de

Sacré-Ceeur, fin du xix® ou premier

tiers du xx® siécle,

'| Moule 4 gateau en forme de
grappe de raisin, fin du xi ou
premier tiers du x¢® siecle.

'| Moule a giteau en forme de

poupon emmailloté, xix® siecle.

"' Moule a gateau en forme
d'écrevisse, fin du xix® ou
premier tiers du xx® siécle.

| Moule a gateau en forme
de poisson, xix* siecle.

“| Moule 3 gateau en forme
de poisson, premiére moitie
du xx* siécle.

*| Moule & gateau en forme
de cceur, 1902,

'| Moule a gateau en forme
d'étoile, fin du xix* ou premier
tiers du xx® siecle.




*| Trois moules & gateau en forme
d'agneau et une matrice en platre,
fin du xix® ou premiére moitié
dux* siecle.

Ces moules bivalves sont
maintenus ensemble par
une pince métallique lors
de la cuisson.

“ | A gauche : deux moules
a Kugelhopf a fond plat,
seconde moitié du xix® ou
tout début du x® siecle.

A droite : deux moules a Kugelhopf
a fond bombé, fin du xix® ou
premiére moitié du x«® siecle.

Moule dit «a canneletss,
fin du xix® ou début du xx® siedle.

Ce moule peut avoir servi a
fabriquer divers types de
gateaux miniatures, mais aussi
des patisseries a base de flan
{darioles).

Moule a Kugelhopfa fond plat,
fin du wix ou début du xx siecle.

Moules a gateau

e gateau de féte le plus

fréquent en Alsace est
I'agneau de Paques
(Osterldmmele), fabriqué
dans un moule bivalve.
Mais la patisserie
emblématique de la région
reste incontestablement
le Kugelhopf, brioche aux
raisins en forme de couronne
cotelée. || existe deux
variantes principales de
moules a Kugelhopf : I'une a
fond bombé qui est attestée
dés le début du xix® siécle et
qui est encore produite de
nos jours, et I'autre a fond
plat et & cotes larges qui ne
semble pas dépasser le début
du xx® siecle.




. Marmites et faitouts

‘| Trais marmites dites « marmites
économiques, fin du xix* ou
début du e sigcle.

om; 10

Saufflenhetm, coll. mun

"| A gauche : marmite dite
afaitouts, fin du xix® ou

premiére moitié du xx® siacle.
Adroite : marmite dite «casserole
a fours (Ofenkasserolle), fin du xix®
ou premiere moitié du xx* siécle,

el

| A gauche ; marmite  deux
anses et déversoir, fin du yix®

ou premiére moitié du o siecle.

Adroite : marmite dite «pot des
Alpes» (Alpenhafe), fin du xix*

ou premiére moitié du xx® siécle.

a bonne tenue au feu de

la terre de Soufflenheim
explique le grand nombre
de marmites diverses
produites par les potiers.
Parmi celles-ci se remarque
la forme dénommée « pot
des Alpes» ou « marmite
forme Vallauris », imitée
d’une forme trés répandue
au x1x* siecle dans le Sud
de |a France, ainsi que la
«marmite économique »
(Oekonomische Marmite),
dite aussi « casserole
economique » (Oekonomische
Kasserolle), « casserole 2
cercle» (Reifkasserolle)
ou «casserole badaise »
(Badische Kasserolle).
Cette derniére présente
une collerette a mi-panse
permettant de |'encastrer
dans I'ouverture des feux
d'une cuisiniére a bois, ce
qui rapproche le fond des
flammes et économise le
combustible nécessaire
pour la cuisson.




L ‘une des formes les plus
connues de la production
de Soufflenheim est la
daubiere (Kahr), qui comme
son nom |'indigue est
destinée a cuisiner les
viandes en sauce. Elle

doit sa célébrité au fait
qu'elle sert notamment

a préparer le Beckeofe
(daube boulangére),

plat traditionnel alsacien
constitué de légumes et de
viande marinées dans du vin,

mis & cuire longuement dans
le four du boulanger d’ol son
nom. Le fait qu'elle puisse
servir également a réaliser
des patés fait que certains
catalogues |'appellent aussi

« patissiére » (Pastetenform).

Destinés eux aussi a aller
au four, les plats a cuire
sont souvent de forme
rectangulaire, bien qu'il
en existe également des
modeles ovales.

Daubicres et plats a cuire

*| Plata cuire dit « plat & rotir»
|Bratplatte), fin du xn® ou
début du x¢¢ siecle,

"| Deux daubiéres dites
wdaubiéres a Beckeofex
(Beckeofekaliren), « daubiéres
couvertes» ou «daubiéres ovales»
(Ovale Kahren), fin du xu® ou début
du xx* siecle.

Ces deux exemplaires ont été
obtenus par tournage puis
etirage. Le cordon digite

sur le couvercle est destiné

a renforcer celui-ci.

| A gauche : petite daubiére
ovale, fin du xix® ou premiére
moitié du xx® siécle.

Adroite : daubiére ovale dite
«poissonniére» ou «paté a
poisson» (Fischkahr), vers
1920-1930.

Contrairement aux précédentes,
ces deux piéces ont été
fabriquées a |a calibreuse.




es potiers ont développé

trés tat toute une gamme

de poéles, poélons et
casseroles, notamment

la «casserole des Alpes»
(Alpenkasserolle) imitant
une production des ateliers
de Vallauris, localité dont
la terre est dite aussi
«terre des Alpes

| Casserole dite « casserole
allemande » (Deutsche
Kasserolle), fin du xix® ou
début du xx® siecle.

h:95 om

~ Pocles, casseroles et pots a cuire

b| Grand pot a cuire dit
«pot a fourneau» ou « pot
a glisser» (Rutschhafe),
fin du xix ou premiére
moitié du xx® siécle.

hi18.5¢m

De plus grande contenance

que le modele précédent,

cette variante se caractérise

par sa forme bombeée.

Casseroles d'Alp
Alpencasserolen

*| Deux petits pots & cuire dits
«pot & fourneau» ou «pot a
glisser» (Rutschhafe), fin du xix
ou premier tiers du xx° siécle.

om

' Casserole dite «casserole
droitex (Gerade Kasserolfe),
fin du xix® ou début du xx® siecle.

Soufflenheim, coll. mun

“| A gauche : poéle dite «poéle

a ceufs a anses» (Fierpfanne mit
Henkel), fin du xix® ou premiére
moitié du xx® sigcle.

A droite ; poéle dite «poéle 3 ceufs
amanche » (Eierpfanne mit Stief),
fin du xi® ou premiére moitié

du xx* siecle.

185 ¢m




Cuisson : formes diverses

utre les marmites, *| Etouffoir de cuisson, dit
casseroles, poéles et pots  wcloche» (Glocke), fin du xix®
a fourneau qui représentent ou début du x* siedle,

la plus grande part de la b 15em.
vaisselle culinaire, on trouve Cet objet sert & couvrir les
a Soufflenheim des formes récipients pour cuire a I'étouffée.
plus rares également
destinées & cuire ou a | Rotissoire a fruits, dite
réchauffer les aliments «cuit-pommes» (Apfelbrater),
fin du xix® ou début du x¢* sigcle.
hofem

Ce type n'est connu que dans
la production du potier Emile
Scheydecker.

*| Lechefrite, xix® siécle.

12 58¢m

La lechefrite est destinée a étre
placée sous le gril ou la broche
pour recueillir le jus des aliments
en train de rtir. Les principales
caractéristiques de cette piece
sont la présence de quatre anses
et de deux becs verseurs.

*| Réchaud, fin du xix® ou
premiére moitié du xx* siecle.
Tette cuile non vernissde

W27 em

Soufflenhem, coll. mun

Ce modele de réchaud est muni
d'une sole perforée et d'une
porte, toutes deux amovibles,
et son sommet est prévu pour
encastrer un récipient de type
marmite. || peut servir aussi bien
a réchauffer qu’a cuire; une
variante de plus petite taille, le
réchaud-veilleuse, est destinée
uniquement & réchauffer.

4
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lors que les pots servant
a conserver les aliments
sont trés fréquents dans
la production des ateliers
de grés de Betschdorf,
ils sont beaucoup plus rares
a Soufflenheim. La terre
vernissée étant moins
étanche que le gres, elle
se préte en effet moins bien
que ce dernier au stockage
des denrées alimentaires.

| Potsa conserves, a graisse et A confitures

*| Grand pot de stockage a bec
verseur, premiére moitié ou
milieu du xix® siecle,

h:JBem

Souffienheim, coll, mun

Ce type de vase sans glacure
extérieure, dérivant de la
production des xvit-xviil® sigcles,
perdure a Soufflenheim jusque
dans le troisigme quart du

XIX® sigcle,

“| Trois pots & confiture
(Confitiirtdpfe ou Confitiirhdfen),
fin du xix* ou premiére moitié
du xe® siecle.

R Zdem; 19em; 15em

* | Pot a conserves dit «pot
graisse» (Schmalzhafe), «pot a
beurre » ou «beurrier»

bt avbnmb mie Docobback 8\
{Buttertopf au Butterhafe),

fin du x1x® ou début du
xx® siecle.

h-17.5¢m

“| Grand pot de stockage,
premiére moitié ou milieu
du xix® sigcle.

h': 36 om




@s la seconde moitié du
D IXE sigcle les potiers de
Soufflenheim commencent &
copier des formes extérieures
3 I'Alsace, la généralisation
des transports par chemin de
fer créant des concurrences
nouvelles entre des ateliers
situés dans des régions
parfois assez éloignées les
unes des autres.

| Deux pichet dits « canettes»,
premier tiers du ¢ siécle.

Cette forme de pichet droit est
caractéristique du lura et de la
Savoie. Les exemplaires produits
a Soufflenheim présentent
cependant une paroi plus
eépaisse, ainsi que parfois un
décor floral typigue qui trahit
bien leur origine alsacienne.

“ | Pichet dit « canette s, premier
tiers du xx® siecle.

¢) Trois pots dits «pots lorrains»
(Lothringer Hifen), deuxieme
moitié du xix® ou début du

X4 sigcle.

Ce modele a été produit dans
des dimensions variées, mais

le fait que les catalogues le
dénomment parfois «grand pot»
(Grosse Hifen) indique par
ailleurs clairement qu'il pouvait
étre fabriqué plus
particulierement en grande
taille (jusqu'a 20 litres au
mains), et servir alors peut-étre
au stockage.

Pichets et pots



Pots a lait

ne partie importante
de la production de
Soufflenheim est constituée
de pots a lait a une anse
et déversoir, appelés
« Milichhafe » en dialecte.
Parmi ceux-ci, les plus
fréquents sont le pot Hecker,
de forme cylindrique, le pot
dit d'Alsace (Flsdsser Topf),
reconnaissable a sa base
carénée, ainsi que le pot
crinoline (Krinolinkanne,
Krinolinhafe), dénommé
ainsi par référence a la
robe du méme nom dont
il évoque la silhouette.

| A gauche : deux pots dits « pots
crinoline », seconde moitié du xi®
ou tout début du x® siecle.

Au centre ; pot dit « pot Hecker»,
seconde moitié du xix® ou tout
début du e siecle.

A droite : pot dit «pot crinoline,
seconde moitié du xix® ou tout
début du xx siécle,

| Cing pots dits « pots d'Alsace s,
seconde moitié du xix® ou tout
début du x sigcle.

| A qauche : deux pots dits «pots
d'Alsace», seconde moitié du xix®
ou tout début du e siécle.

A droite : deux pots dits
« pots Hecker», seconde moitié du
*0e® ou tout début du xx® siécle.

| Quatre pots dits «pots
crinoline», seconde moitié du xix*
ou tout début du e siéde.




Pot a lait dit « pot d'Alsace»,
seconde moitié du xix® siecle.

Jusqu'au milieu du xix* siecle

le répertoire des potiers de
Soufflenheim ne comprend

que deux types de pot a lait

le modéles dit « Hecker » (alors
appelé « forme barril ») et celui
en forme de balustre (voir p. 49).
Tout comme le pot dit « pot
crinoline s, le « pot d'Alsace »
apparait donc dans |a seconde
moitié du xix® siecle, et tous

les deux vont subsister jusqu’a
nos jours.

Cet exemplaire présente toutes
les caractéristiques d'une piece
parmi les plus anciennes de ce
type : I'association d'un engobe
interne blanc creme (a base

de terre de Riedseltz) et d'un
engobe externe brun manganése
est en effet attestée des la
premigre moitié du xix® siecle au
moins et perdure jusqu'au debut
du xx® sigcle, Cette bichromie
est probablement inspirée

des faiences similaires que |'on
rencontre a partir du xvin® siecle.
De méme le décor tres ondoyant,
particuliérement exubérant

dans le cas présent, est hien
caractéristique du xix® siecle.

La richesse inhabituelle de ce
décor, que 'on retrouve sur

le couvercle, peut faire penser

a une piéce commandée pour
une occasion particuliére,




POTS A LAIT

| Quatre pots dits «pots
crinoline, fin du xix® ou début
du xx® siecle.

" | Pot dit «pot d'Alsace»,

fin du xix® ou début du xx® siécle.

| Pot dit «pot crinclines, fin
du xe® ou début du e siecle.

" | Pot dit « pot crinoline s,
fin du x1x® ou début du
xx® sigcle.,

* | Trois pots dits «pots crinoline s,
seconde moitié du xix® ou tout
debut du x* siedle.

'| Quatre pots dits «pots Hecker»,
seconde moitié du xix® ou tout
début du e siecle.

ans la seconde moitié
du xix® et au début
du xx* siécle, I'engobe blanc
creme est utilisé pour
recouvrir extérieurement
un petit nombre de pots
Hecker et crinoline. Il ne
s'agit cependant que d'une
production limitée, tout
comme celle, a la fin du

«1x* et au début du xx® siécle,
de pots crinoline a extérieur
rouge-brun. Dés la fin du
XIx® siécle cependant,
beaucoup de ces formes sont
produites sans engobe
extérieur et présentent alors
la couleur jaune naturelle

de la terre de Soufflenheim.
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| Trois pots dits «pots d'Alsace»,
vers 1920-1930.

Ce sont surtout les pots d'Alsace
dont la paroi externe présente a
tette époque un engobe externe
bleu, plus rarement des pots
crinoline mais presque jamais
des pots Hecker, sans que I'on
connaisse les raisons de cette
exclusion,

"| Trois pots dits «pots crinoline»,
début du xe® siecle.

Apparu vers 1905-1910 en tant
qu'engobe de fond, le bleu
sembie avoir coexisté au moins
pendant un certain temps avec le
brun manganése et le jaune dans
la production d'un méme potier.

| A gauche : pot dit
«pot Hecker», premier tiers du
xne siecle.

Cette piece présente un décor
mouchete, réalisé par projection
de gouttelettes d'engobe de
couleur sur la paroi du vase.

Il semble qu'on rencontre ce
décor plutdt sur fond blanc creme
jusqu‘au debut du xx*® siecle,

et sur fond jaune par la suite.

Au centre : pot dit «pot Heckers,
vers 1910.

Le décor a |'éponge, trés rare
a Soufflenheim, est réalisé
par application d'une éponge
ou d'un chiffon préalablement
trempé dans un engobe de
couleur,

A droite : pot dit « pot Hecker»,
seconde moitié du xix® ou tout
début du xx* siecle.

Utilisant une technique proche
de celle du décor moucheté, le
décor marbré est cependant
beaucoup plus rare a
Soufflenheim.



A partir des années 1920,
le pot crinoline va
remplacer progressivement
les pots d'Alsace et les pots
Hecker, jusqu’a les supplanter
totalement a partir des
années 1950. || est alors
produit majoritairement
avec une couleur extérieure
jaune, la plus simple a
réaliser. Cependant,
I'engobe intérieur blanc
créme subsiste sur ce modele
plus ou moins jusqu’a la
Seconde Guerre mondiale.

'| Quatre pots dits «pots
crinoline s, vers 1910-1930.

fi m; 8.3 om; 15.om: 0.5 cm

Les décors de cette période
restent encore trés apparentés
& ceux de la fin du xix® siécle,
Certains motifs géométriques
reflétent cependant parfois
les influences de I'Art déco

(2 gauche).

“| Quatre pots dits «pots
crinoline», vers 1910-1930.

WD 6 eme 165 m - =
X0, S em: 19.5¢m om: 254m

On remarque la généralisation

progressive a cette période de

I'utilisation de la couleur bleue
dans les décors au barolet.

| Quatre pots dits «pot crinoline»,
vers 1940-1950.

hi15em; 14.5¢em; 16,5cm; 15¢em

Les pots crinoline des années
1940-1950 sont le reflet de

la ¢rica da catts nérinda -
@ Nse 0o elle penigde |

recouverts d'une simple glagure
tant & I'extérieur qu'a l'intérieur,
ce qui leur donne une couleur
jaune uniforme, ils présentent
en outre des décors souvent
moins élaborés que leurs
prédécesseurs. Plusieurs des
pigces présentées ici, et
notamment celle & motif

en forme d'oiseau, sont
caractéristiques de la fin de

la production du potier Michel
Mary, ayant cessé son activité
en 1948,



e pot a lait de forme

balustre dérive de types
de la fin du Moyen Age.
Son utilisation nous est
révélée par son appellation
en dialecte : Milichtopf ou
Milichhafe (pot a lait), ou
bien Sirmilichhafe (pot
a lait caillé). Son autre
appellation de «pot &
myrtilles » (Heidelberehafe
ou Mepperhafe) évoque
également la cueillette
des myrtilles dans la
forét de Haguenau, qui
constituait une source de
revenu non négligeable
pour les familles modestes.

Certains exemplaires décorés
présentent des initiales

et/ ou des dates et peuvent
avoir constitué des cadeaux
de mariage.

La forme et |'appellation
du pot marabout
(Marabuthafe), dit parfois
Kaffeetopf (pot a café) sont
probablement dérivés de

la cafetiére du méme nom,
caractérisée par son corps
pansu et trés répandue

en France au xix® siecle.

| Trois pots a lait de forme
balustre, premiére moitié ou
milieu du xix® siécle,

Jusqu'au troisieme quart du
xix® siécle, les pats de ce type
ne sont vernis qu'a l'intérieur
et présentent sur |'épaulement
deux lignes horizontales a
I'engobe rouge-brun, tradition
décorative qui remonte au
xvil® siécle.

" | Cinq pots a lait de forme
balustre, seconde moitié du xix®
ou premigre moitié du xx° siecle.

Les pieces vernissées
intérieurement et
exterieurement sont en fait plus
récentes que les précédentes,
malgré leur aspect archaique,

Pot a lait de forme balustre,
1895.

' | Pot a café dit « pot marabouts»,
fin du xix® ou premiére moitié du
X siecle.




Pots a café

S ouvent confondu avec le
pot crinoline, le pot Saxe
(Sachsentopf, Sachsenhafe)
est en fait un modéle
particulier. Appelé ailleurs
«cafetiere suisse, il est
destiné a faire réchauffer le
café sur la cuisiniére a bois
ou méme directement dans
I'atre d'une cheminée,
Notons par ailleurs que dés
la fin du xix® siécle les potiers

o
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de Soufflenheim produisent
également des services a
café, inspirés de toute
évidence de modéles en
faiences ou en porcelaine.

A l'intérieur de ces services
existent des cafetiéres

dites « cafetiéres filtres»
(Kaffeefilter) en plusieurs
parties, ainsi que des
modeles plus simples portant
parfois la double appellation
de cafetiere ou de théiére.
Ce dernier terme est
cependant rarement utilisé,
car le thé est resté pendant
tres longtemps une boisson
quasi inconnue du monde
rural, contrairement au café
dont la consommation est
trés répandue dans les
campagnes deés le xix® sigcle.

*| Trois pots & café dits «pots
Saxew, vers 1910-1930.

| Cafetiire ou théigre, vers 1950.

| Cafetiere dite « cafetiére filtres,
vers 1950.

| Service a café, 1914.




Pot café dit « pot Saxe», fin
du xix® ou tout début du xx® sidcle,
h:18em

Ce modéle de pot se caractérise
par sa forme tronconique ainsi
que par sa base renforcée,
souvent en forme de biseau.
L'apparition & Soufflenheim en
semble tardive, dans la seconde

moitié voire méme a la fin du
x1%® sigcle, et sa production ne
dépasse pas la Seconde Guerre
mondiale. Sa dénomination fait
supposer une origine allemande,
de telles formes étant connues
effectivement outre-Rhin,
notamment en Baviére, ol

il posséde également |a

dénomination de Sachsentopf,
mais aussi celle de bamisches
Hifdla (pot de Bohéme).
Toutes les pigces de ce type
sont revétues a l'intérieur

d'un engobe interne blanc
créme assurant une meilleure
étanchéité, cette dernigre étant
particulierement nécessaire

du fait de I'utilisation comme
pot & café. Par contre, si

de nombreux exemplaires
présentent une couleur externe
bleue ou jaune, aucun ne
semble avoir été produit en
brun manganése.




~ Pichets a vin, a eau et a biére

L es difficultés rencontrées
par les potiers a la fin du
XXt et au début du xx® siecle
les amenent a rechercher

de nouveau marchés et a
développer une vaste gamme
de pichets destinés au service
a table de I'eau, du vin et

de la biére. Ces piéces sont
notamment destinées a

la clientéle des cafetiers,
restaurateurs et hateliers.

*| Trois pichets a décor marbré,
vers 1920-1930.

Le décor marbré, fréquent sur
les pichets, est par contre
curieusement absent a la méme
époque sur les pots a lait.

Au centre, une pitce avec
I'inscription : « War nicht liebt
Weib, Wein, Gesang, der bleibt
ein Narr sein Leben lang»

{«Celui qui naime ni les
femmes, ni le vin ni les chansons
reste un imbécile toute sa vies).
On trouve également sur
d'autre piéces « Trink, Bruderlein,
trink» (« Bois, petit frére, boiss)
ou « Trinkst du Wasser hell und
Klar, so wirst du alt woh! hundert
Jahr» («5i tu bois de |'eau
limpide et claire, tu vivras bien
pendant cent ans»).

* | Trois pichets tronconigues, vers | Deux pichets, vers 1950-1960.
1920-1930. B 16 em; 14 em

Certains des décors de ces
modéles reflétent l'influence
de I'Art Déco.

| Trois pichets, vers 1950-1960.

Ces modéles imitant un tonnelet
en bois, servant souvent de

cadeaux publicitaires, ont connu
un important succés commercial.




I T T T ~ Séries de pichets mesure

e type de piece apparait
lui aussi au début du
Ax® siecle, et peut servir non

seulement pour le service

a table mais également et
surtout comme instrument
de mesure pour les denrées
alimentaires.

La taille et la contenance
des exemplaires présentés ici
indiquent en effet qu'ils ont
été congus pour fonctionner
ensemble, ce que confirment
les catalogues de vente, ou
ce modéle est le seul qui est
prévu pour étre acheté en
séries completes. Vers 1930,
la poterie Beck freres propose
ainsi une telle gamme, trés
pratique & utiliser en cuisine
car s'étageant en quarts et
en demi-litres, entre 0,5

et 2 litres. Comme pour les
autres formes, la contenance
est indiquée par le numéro
que chaque piéce porte sur
le fond (1 = 2 litres;
2=1,50 litres; 3 =1,25
litres; 4 = 1 litre; etc...).

'| Série de quatre pichets,
vers 1920-1930.

" | Série de cing pichets,
vers 1920-1930.

| Série de six pichets,

vers 1920-1930.

| Série de sept pichets,
vers 1920-1930.




Pichets dits «cruches de mariage »

D estinés principalement
a étre offerts lors d'un
mariage ou de fianqailles,
les pichets dits « cruches
de mariage » (Briitkruej)
ont également pu servir
dans certains cas de cadeau
a d'autres occasions.
Realisés fréquemment par
paire, ils avaient valeur

de souvenir et étaient donc
plus décoratifs qu'utilitaires.
Le fait qu'ils soient parfois
appelés « pots a moka»
(Mokahdfen) laisse
cependant penser qu'ils
ont pu étre utilisés comme
cafetiére, bien que le cas
semble rare. Leur forme
dérive de toute évidence
de modéles en faience

de Sarreguemines, dont

ils reprennent le profil
piriforme, la base a
piédouche et le bec

trianqulaire souvent trés Paire de pichets dits
saillant. lls sont généra- wcruches de mariage», 1908.
lement surmontés d'un

couvercle muni d'un bouton

de préhension, ce dernier

pouvant parfois figurer un " | Paire de pichets dits

oiseau ou une téte humaine. «cruches de mariage », 1895.
On remarque sur la plupart f
de ces pieces la présence
fréquente de lettres

majuscules et /ou d'une date,
pouvant correspondre aux

initiales des flancés ou des

époux et 3 I'année de la
cérémonie. Ces inscriptions
prennent place dans un

cartouche en forme de

ceeur représentant les liens
matrimoniaux, ou bien dans

une couronne de lauriers.

Sur les exemplaires de

cette page, les inscriptions

et les décors sont réalises

au barolet.



PICHETS DITS « CRUCHES DE MARIAGE

C ertaines « cruches de
mariage » présentent
des motifs en relief
particulierement
spectaculaires, Les éléments
constitutifs de ce type

de décor sont faconnés
séparément, soit a l'aide
de petits moules, soit a
la main. |ls sont ensuite
colorés puis collés a la
barbotine sur la piece.
Cette technique permet
de donner a I'ensemble
une qualité et une finesse
impossible a atteindre

a |'aide du seul barolet.

Les décors présentés ici
sont trés proches de ceux
des exemplaires de la page
précédente, et I'on retrouve

également |a présence tres
fréquente d'initiales et/ ou
d'une date. Cependant, le
cartouche en forme de ceeur
et |a couronne de laurier
sont ici presque
systématiquement associes
sur une meme piéce, alors
que les pichets decorés

a la barbotine ne présentent
que l'un ou l'autre.

Cette plus grande complexite
ornementale confirme
d'ailleurs le statut
exceptionnel des exemplaires
a décor en relief. Il s'agit
bien évidemment la d'objets
particulierement fragiles,

ce qui confirme qu'ils étaient
destinés surtout a 'ornement
du buffet ou des étageres

du vaisselier.

| Paire de pichets dits «cruches
de mariage », début dux® sigcle.

Ces deux piéces illustrent un
cas assez rare, dans lequel une
paire peut présenter un décor
identique mais réalisé dans
des couleurs différentes, ainsi
que des initiales sur un seul
des deux exemplaires.

Paire de pichets dits
«cruches de mariage », fin du
KIX® siécle.



PICHETS DITS « CRUCHES DE

| Ensemble de neuf pichets dits
wcruches de mariage », fin du ux®
et tout début du xx® siecle.

On peut constater ici la diversite
des couleurs utilisées tant pour
le fond que pour le décor de ces
pieces particulieres. L'un des
pichets présentés ici (e) est
particuliérement intéressant, car
il porte sur le devant les initiales
1.-R. et sur le fond I'inscription
gravée « Josphina (sic) Reuss a
Sufflenheim 1892511 a
probablement été fabriqué par le
potier Louis Reuss (patron

d'atelier a partir de 1874) pour
sa fille Joséphine, alors agée de
22 ans. Un autre de ces pichets
(f) a appartenu au peintre Luc
Hueber {1888-1974) qui I'a
figuré dans certains de ses
tableaux. On remargquera enfin la

t
peut-étre destinés a servir de
cadeaux dans d'autres
circonstances que des fiangailles
ou un mariage.

MARIAGE »



Pichet dit «cruche de mariage»,
1898,

Cet exemplaire est I'un des trés
rares a avoir été réalisé avec un
fond blanc créme a I'extérieur,
cette couleur se rencantrant
plutdt sur l'intérieur des pigces.

Si I'on excepte un exemplaire
daté de 1836, les pichets de ce
type décorés en relief ont été
produits essentiellement dans la
seconde moitié du xix® siécle, la
majorité semblant se situer a la
fin de cette période, entre 1880
et 1900. Quelques exemplaires
(plutot des recréations que des
copies conformes) ont été
réalisés dans ces derniéres
décennies, notamment par les
potiers Gérard Lehmann et
Ignace Friedmann.

Les exemplaires décorés 3 la
barbotine, quant a eux, datent
de la seconde moitié du

xixE siécle et du tout début du
Kx® siecle, essentiellement entre
1870 et 1910, avec cependant
quelgues témoins jusque dans
les années 1920,

Ces dates confirment le fait que,
a Soufflenheim comme ailleurs,
la phase florissante de |'art
populaire alsacien coincide de
toute évidence avec un repli
identitaire lié 2 'annexion de la
région par le Reich allemand
entre 1871 et 1918.
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Les plats a fond polychrome

L es plats a fond
polychromes sont
généralement du type a bord
muni d'une aile, dit «plat
alsacien» (Elsdsser Platte).
lls sont attestés des le

Xvii® siecle et deviennent
rares apres le troisieme quart
du xix® siecle. Les couleurs
de fond sont relativement
stéréotypées, la partie
centrale étant souvent blanc
créme ou rouge-brun, avec
un marli brun manganése.
Les motifs décoratifs sont
eux aussi polychromes,

et représentent des animaux
ou des fleurs stylisées.

On trouve parfois sur l'aile
une inscription en dialecte

- ——
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en écriture cursive, dont le
caractere peut étre aussi bien
poétique que moralisateur ou
humoristique.

*| Plat a fond polychrome,
premiére moitié du xix® siécle,

"| Plat & fond polychrome,
premiére moitié du xix* siecle.

'| Plata fond polychrome,
milieu du xix® sigcle,

Plat a fond polychrome,
milieu du xix® siecle. | Plat a fond polychrome,
T premiére moitié ou milieu
du it siécle,



D ans la seconde moitié du
%1x® siecle et au début
du xx® siecle, les plats du
type « plat alsacien » ne sont
plus qu'exceptionnellement
a fond polychrome. La quasi-
totalité présente en effet
désormais un fond uni
rouge-brun et un décor
moins colore, ou domine
généralement le blanc
créme. Les motifs animaliers
deviennent plus rares,

_Les plats a fond rouge-brun

et sont supplantés par les
compositions florales ou
bien les symboles stylisés,
comme |'étoile ou le soleil.
Si certains des végétaux
représentés dans ces
décors sont identifiables,
notamment les pavots ou
les grenades tres fréquents
dans I'art populaire
alsacien, d'autres doivent
sans doute beaucoup a

la fantaisie du potier.

'| Plata fond rouge-brun, fin
du xix® ou tout début du xx® siecle.

*| Plat a fond rouge-brun,
seconde moitié du xic® siecle.

"| Plat a fond rouge-brun, fin “ | Plat & fond rouge-brun,
du xix® ou tout début du x siécle. seconde moitié du xix® siécle.

Plat a fond rouge-brun, fin
du xix® ou tout début du x® siécle,




Les plats a fond brun manganese

c urieusement, et
contrairement aux
précédents, les plats a

fond brun manganése ne
sont presque jamais du

type « plat alsacien» a marli,
car ils appartiennent

presque exclusivement 3

un modele a bord simple en
forme de bourrelet. Ce plat a
bord simple existe également
avec un fond rouge-brun,
mais dans ce cas la présence
d'un décor y est beaucoup
plus rare,

Plus encore que leurs
homologues a fond rouge-
brun, les plats a fond brun
manganése présentent dans
la seconde moitié du XIX® et
du tout début du xx® siecle
des motifs ol domine trés
largement ['utilisation du
blanc creme,

*| Plat & fond brun manganése,
milieu ou seconde moitié du
Xix® sigcle,

| Plat a fond brun manganése,
seconde moitié du xi® siédle.

Plat a fond brun manganese,
seconde moitié du xi® sigde.

Les fleurs a pétales allongés et
rayonnants (« marguerites »),
trés présentes a partir du début
du xx® siecle, n’apparaissent par
contre que quelquefois avant
cette date.

| Plat a fond brun
manganése, milieu ou seconde
moitié du xix® siécle.

Le motif central de ce plat
pourrait étre une représentation
trés stylisée du theme des trois
poissons formant un triangle,
trés utilisé par I'art populaire
alsacien et qui serait selon
certains une représentation

de [a Sainte Trinité.

Plat & fond brun manganése,

seconde moitié du xix® sicle.

Plat a fond brun manganése,
seconde moitié du xix® siecle.




























































