L Rendey-Vous Caf

Sopasy Ensaladas Pasta
Sopa de Cebolla Francesa Taza $8 | Tazon $10 Incluye ensalada pequefia y pan de ajo. Cambie a una
Sopa de cebolla gratinada: taza de 8 0z o tazén de 12 oz. taza de sopa de cebolla francesa por $5.
Cajunv $25
Bullabesa $22 : | )
) ) ) ) Pasta penne y vegetales mixtos en salsa cremosa cajun.
Guiso provenzal de tomate con mariscos surtidos. Servido con pan de
ajo. Penne Alfredo con Pollo $25
Ensalada Césarv se $17 Pasta penne en salsa blanca cremosa, con pechuga de pollo

ligeramente empanizada.
Lechuga romana, queso parmesano y crutones, mezclados con

aderezo César. Stroganoff de Res $28

$19 Tiras de res, champifiones, fideos de huevo y salsa de jerez
bordelesa, con cebolla frita y crema agria.

Ensalada de Pera v sc
Aragula, hojas verdes, peras, queso feta y nueces garapifiadas,

con tomate, pepino y vinagreta de Cabernet. Collage de Mariscos $31
. Camarones, pescado y mejillones sobre pasta cabello de angel, tomate,
HMburguesagcrOI ssants y espinaca en salsa cremosa de vino blanco.
Se sirven con papas fritas. Cambie a papas al ajo por $4 0 a una
taza de sopa de cebolla francesa por $5. Aves
Hamburguesa Clasica con Queso $16 Se sirve con puré de papa, vegetales y ensalada. Cambie a una
taza de sopa de cebolla francesa por $5.

Lechuga, tomate, pepinillos y salsa rémoulade.
Pastel de Pollo $22

Relleno tradicional de pastel de pollo con hojaldre. No incluye
guarniciones.

Hamburguesa de Tocino y Queso Azul $19

Queso azul, tocino, lechuga, tomate, pepinillos y
salsa rémoulade.

o ) Pollo Marsala $24
Hamburguesa de Champifiones y Queso Suizo $18 . _
. ) o Pechuga de pollo y champifiones en salsa de vino Marsala.
Champifiones asados, queso suizo, lechuga, tomate y pepinillos,
salsa rémoulade. Pollo al Champan $25
Croissant con Hamburguesa $20 Pechuga de pollo ligeramente enharinada en salsa cremosa de

. . champéan y champifiones.
Hamburguesa en croissant con cebolla asada, queso suizo y

salsa rémoulade. Pollo Coq au Vin $24

Pechuga de pollo ligeramente enharinada con tocino y champifiones,

Croissant de Pavo $17 e e et
braseada en reduccién de vino tinto.

Pavo, artgula, tocino, queso suizo y alioli de arandano.

| Pechuga de Pato $31
De a Casa Pechuga de pato sellada con reduccion de vino e higo. Cantidad
Se sirve con puré de papa, vegetales y ensalada. Cambie a una limitada; consulte disponibilidad.
taza de sopa de cebolla francesa por $5. Mari
ariscos

Pastel de Carne $24
Rebanada gruesa de pastel de carne con salsa bordelesa de hongos. Se sirve con puré de papa, vegetales y ensalada. Cambie a una

taza de sopa de cebolla francesa por $5.
Sirloin Wagyu $32 Lenguado con Costra de Panko $25

Con salsa cremosa de pimienta verde. Lenguado con costra de panko y salsa de limén, mantequilla

Chuletas de Cordero a la Parrilla $36 y alcaparras.

Chuletas marinadas en hierbas de Provenza y cubiertas con un Salmoén con Chile Dulce $27

glaseado balsamico dulce. Cantidad limitada; consulte disponibilidad. Filete de salmén con salsa de chile dulce.

Tournedos de Filete Mighon $40 Camarones Scampi $29

Con salsa bordelesa de champifiones. Camarones salteados con tomate en salsa de mantequilla, ajo y hierbas.

s N
Guarnicionesde Cena Extrasde Cena
Papas Fritas $6 Ensalada Pequefia $6 Agregar Pollo al Plato $7
Papas al Ajo $9 Porcién de Salsa $1.50 Agregar Camardén al Plato $9
Porcién de Vegetales $7 Porcién de Aderezo $1.50 Agregar Salmoén al Plato $10
Puré de Papa $7 Porcion de Queso $1.50

L J

Croissant de Pavo Sopa de Cebolla Francesa Pollo al Champan Ribeye con Costra de Café

AVISO: SE AGREGARA AUTOMATICAMENTE UNA PROPINA DEL 18% A GRUPOS DE 6 O MAS PERSONAS.
V = VEGETARIANO SG = SE PUEDE PREPARAR SIN GLUTEN A SOLICITUD.

*CONSUMIR CARNES, AVES, PESCADOS, MARISCOS O HUEVOS CRUDOS O POCO COCIDOS PUEDE AUMENTAR SU RIESGO DE ENFERMEDADES ALIMENTARIAS, ESPECIALMENTE S| PADECE CIERTAS AFECCIONES MEDICAS.




