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Le brunch sucré

Quiche Lorraine
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Les omelettes
Nature 12

Traditionnelle 15.5

Jambon, fromage cheddar de la Fromagerie des Basques

Western 17.5

Poivron vert, oignon et jambon

Carnivore 16.5

Fromage cheddar de la Fromagerie des Basques, bacon,	
jambon, saucisses

Aux légumes 19
Champignons, poivron vert, oignon, tomate, pesto vert

Poulet grillé 22

Poulet grillé, champignons, fromage à la crème

Saumon fumé 23

Saumon fumé, fromage à la crème, avocat et oignon rouge

Les classiques
VIANDE AU CHOIX : JAMBON OU SAUCISSES OU BACON.
SERVIES AVEC POMMES DE TERRE RISSOLÉES ET CAFÉ.

1 œuf 9

2 œufs 10

1 œuf, 1 viande 11

2 œufs, 1 viande 12

2 œufs, 1 viande, crêpe à l’érable (1) 16

2 œufs, 1 viande, pain doré (1) 16

2 œufs, 1 viande, gaufre choco-banane 18

2 œufs, 1 viande et croissant noir 19

2 œufs, 1 viande et brioche à la canelle 19

Le brunch 19

2 œufs, jambon, saucisses, bacon, fèves au lard, rôties,  
pommes de terre rissolées, café

Le brunch sucré 24

2 œufs, jambon, saucisses, bacon, fèves au lard, 2 crêpes, rôties, 
pommes de terre rissolées, café

Le favori 25

Cipaille, fèves au lard, pâté à la viande, 2 œufs, jambon, saucis-
ses, .bacon, rôties, pommes de terre rissolées, café

Quiche Lauraine 14
Servie avec pommes de terre rissolées, rôties et café

Les rôties 			 
et viennoiseries
Bagel maison, avec fromage à la crème 6

Rôties 3.5

Rôties sans gluten 5

Rôties de pain de ménage 4

Croissant 5

Croissant noir 6

Brioche 6



Les sandwichs  
matin 
AU CHOIX : PAIN GRILLÉ BLANC, BRUN OU MULTI-GRAIN.
SERVIS AVEC POMMES DE TERRE RISSOLÉES ET CAFÉ.

Le club sandwich déjeuner 16.5

Pain Bon Voyage, œuf, tomate, laitue et bacon

Western 16.5

Œufs, poivron vert, oignon et jambon

À la dinde 15.5

Dinde, fromage suisse et bacon 

Les fines pizzas 
matin 
SERVIES AVEC POMMES DE TERRE RISSOLÉES ET CAFÉ.

Au jambon 21

Sauce hollandaise, jambon, fromage mozzarella,  
fromage brie Notre-Dame-des-Neiges et œuf miroir 

Carnivore 20

Sauce hollandaise, bacon, jambon, saucisses, fromage mozzarella  
et œuf miroir 

Aux légumes 21

Sauce pesto, champignons, poivron vert, oignon, tomate et œuf miroir  

Au poulet grillé 20

Sauce hollandaise, poulet grillé, champignons, fromage mozzarella  
et œuf miroir 

Au saumon fumé 22

Sauce béchamel maison, saumon fumé, oignon rouge et œuf miroir  

Ajoutez :
UN ŒUF 2

Ajoutez :
UN ŒUF  2

Les poutines matin
SERVIES AVEC RÔTIES ET CAFÉ.

Nature 16.5

Pommes de terre rissolées, fromage en grains, sauce aigre-douce  
ou hollandaise

Carnivore 20

Pommes de terre rissolées, bacon, jambon, saucisses, fromage  
en grains, sauce aigre-douce ou hollandaise

Aux légumes 21

Pommes de terre rissolées, fromage en grains, champignons, poivron 
vert, oignon, tomate, sauce aigre-douce ou hollandaise

Aux champignons 22

Pommes de terre rissolées, champignons, fromage brie Notre-Dame-
des-Neiges, fromage en grains, sauce aigre-douce ou hollandaise

Poutine matin 
Carnivore
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Les  
casseroles 
régionales 
CASSEROLE DE SAUCISSES DE BŒUF DE LA FERME 
FOURNIER DE SAINT-FABIEN, AVEC POMMES DE 
TERRE RISSOLÉES, SAUCE AIGRE-DOUCE  
OU HOLLANDAISE. SERVIE AVEC RÔTIES ET CAFÉ.

Le traditionnel 20

Champignons, fromage cheddar de la Fromagerie 
des Basques et œuf

Trois fromages 24.5

Fromage cheddar de la Fromagerie des Basques, 
fromage suisse, fromage de chèvre et œuf

Carnivore 22

Fromage cheddar de la Fromagerie des Basques, 
bacon, jambon, saucisses porc/bœuf et œuf 

Légumes-saucisses 22

Poivron vert, oignon, tomate, champignons, fromage 
cheddar de la Fromagerie des Basques et œuf 

Champignons 23

Champignons, fromage brie Notre-Dame- 
des-Neiges et œuf
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Casserole 
Le traditionnel



Œufs bénédictine  
au saumon fumé  
et câpres

Les Œufs bénédictine
SERVIS SUR MUFFINS ANGLAIS MAISON OU CRÊPE, AVEC POMMES DE TERRE RISSOLÉES, 2 ŒUFS,  
CHOIX DE VIANDE (BACON, JAMBON OU SAUCISSES), SAUCE HOLLANDAISE OU SAUCE HOLLANDAISE ÉPICÉE ET CAFÉ.

Traditionnel 19
Jambon et fromage cheddar de la Fromagerie des Basques

Bacon 21

Fromage brie Notre-Dame-des-Neiges et bacon

Carnivore 20

Fromage cheddar de la Fromagerie des Basques, bacon, jambon  
et saucisses

Poulet 22

Fromage cheddar jaune de la Fromagerie des Basques et poulet pané

Aux légumes 21

Champignons, poivron vert, oignon et tomate

Aux champignons 22

Champignons et fromage brie Notre-Dame-des-Neiges

Saumon 25

Saumon fumé, oignon rouge et câpres

CHANGEZ VOS PATATES EN POUTINE DÉJEUNER 4



Les fruités/santé 
Le « santé » cheddar 15.5 / brie 16.5

1 œuf poché, rôties de pain de ménage brun, fromage cheddar 	
de la Fromagerie des Basques ou fromage brie Notre-Dame-des-
Neiges, fruits frais, yogourt, granola et jus  d’orange

Assiette de fruits frais 11

Melon miel, cantaloup, orange, banane et pamplemousse

Déjeuner fruité 16.5

Servi avec pain multigrain, melon miel, cantaloup, orange, banane, 
pamplemousse, fromage brie Notre-Dame-des-Neiges, crème	
anglaise et café

Bol yogourt 14.5

Yogourt nature, confiture maison aux framboises et granola,  
servi avec rôties et café

Déjeuner fruité

Les sucrés/salés
GARNITURES SERVIES SUR CRÊPES (2), PAIN DORÉ (2)  
OU GAUFRE (1) ET CAFÉ.

Avec sirop d’érable (3) 16.5

Avec sucre d’érable dur, sirop d’érable		
et crème douce 18

Avec banane et chocolat-noisette 20

La copieuse 22

2 œufs, jambon, saucisses, sauce hollandaise  
et pommes de terre rissolées

Pain doré avec  
sucre d’érable dur, 
sirop d’érable  
et crème douce



Les cafés
Café 3

Expresso 3.5

Expresso allongé 3.5

Expresso double 5

Bol de café au lait 5.5

Café latté 5.5

Cappuccino 4.5

Moccaccino 5

Les gâteries
Creton maison 2

Pâté à la viande (165 g) 4

Cipaille (8 oz) 6

Fromage cheddar 2

Fromage brie  
Notre-Dame-des-Neiges 4

Sirop d’érable (2 oz) 2.5

Salade de fruits (8 oz) 3

Fèves au lard (2 oz) 2  (4 oz) 3

Fromage suisse 2

Fromage à la crème 2

Pommes de terre rissolées (8 oz) 4

Tomate (3 tranches) 2

Garniture de fruits 2

Sauce hollandaise (4 oz) 3

Yogourt granola (4 oz) 4.5

Bacon (3) 5

Jambon ou saucisses (2) 4

Les smoothies 
fraîchement 
préparés �����������  6.5

Vert
Fraise

Fraise-rhubarbe
Fraise-banane

5 fruits
Tropical

Framboise

Les breuvages 
PETIT / GRAND 

Thé 3

Chocolat chaud 3

Jus d’orange avec pulpe 3 / 4

Lait 3 / 3.5

Jus (pomme, raisin, orange, fruits) 3 / 3.5

Eau minérale 3

Mimosa (165 ml vin mousseux, 250 ml jus d’orange) 9 

Mimosa à partager (750 ml vin mousseux, 1 L jus 
d’orange) 35



PLATS POUR 
EMPORTER

PROFITEZ DE NOS

PLUSIEURS SORTES DE PAINS, PÂTISSERIES, 
TARTES, PÂTÉS CONGELÉS, CIPAILLE, FINES 

PIZZAS CONGELÉES, FÈVES AU LARD ET PLUS 
ENCORE. 

Informez-vous à votre serveur.
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Nous sommes ravis  
de vous accueillir dans  
l’un de nos restaurants  
Bon Voyage. 
 
L’ambiance chaleureuse  
et nos délicieux 
plats alliant cuisine 
contemporaine et 
recettes d’antan sauront 
certainement raviver  
des souvenirs d’enfance. 

Avec le pain de ménage 
fait à la main, le cipaille,  
les tartes, les pâtés et les 
soupes réconfortantes,  
nous mettons la table pour 
que vous vous sentiez 
comme à la maison.

BON APPÉTIT!

MÊME BON GOÛT DEPUIS 1973


