
P L A T  P R I N C I P A L

E N T R É E

V E L O U T É

D E S S E R T

Antipasto de crevettes nordiques,  melons oranges,  concombres,  feta,  bocconcinis
marinés.

Ou
Accras de chorizo et fromage emmental,  sauce aux piments antillais .

C O Q U I L L E S  G É A N T E S  F A R C I E S  D E  B Œ U F  B R A I S É  
 oignons perlés au porto,  tomates caramélisées,  champignons enoki,  jus de veau, parmesan
affiné.

T A R T A R E  D E  B O E U F  C L A S S I C O  
 câpres frits ,  parmesan Aviago, moutarde de Dijon au miel ,  échalotes françaises balsamique.

T A R T A R E  D E  S A U M O N  É P I C É

 pommes,  canneberges séchées au vin rouge.

S A U M O N  E N  C R O Û T E  D E  P A R M E S A N

 paprika fumé, cristaux d’érable,  riz aux herbes de Provence,  asperges citronnées poivrées.   

M A G R E T  D E  C A N A R D  P O Ê L É   
 sauce aux cerises acidulée,  haricots verts ,  purée de patates douces à l ’érable.

C O T E  D E  B O E U F  B R A I S É

 au jus,  réduction d’érable,  grelot d’oignons,  carottes Nantaise glacées.

F I L E T  M I G N O N  G R I L L É  6 O Z

 sauté de bok-choy, macédoine de pomme de terre au gras de canard.
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T A B L E  D ' H Ô T E  A U T O M N E


