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T A T A K I  D E  T H O N
  teriyaki aux sésames deux couleurs et concassé de légumes Osaka.

2 3

H U Î T R E S  C O C K T A I L 6  U N I T É S  →  1 6
1 2  U N I T É S  →  3 2

E G G - R O L L S  D E  C A N A R D 1 7

P A S T I L L A  D E  P O U L E T S
  à la marocaine, sauce au pastis.

1 9

C A L M A R S  F R I T S
  aux cinq épices aromates, sauce à la mangue exotique.

1 8

P É T O N C L E S  M A R I N É E S  
 à l'huile aromatique de bergamote de côte d’ivoire, carrotes jaunes, oignons perlés
caramélisés et coulis balsamique aux framboises.

2 3

C R O U S T I L L A N T  D E  B R I E  D O U B L E  C R È M E  F O N D A N T
 aux pacanes, chutney de dattes aux pommes, balsamique de framboise.

2 3

À  P A R T A G E R  :  L E  F R O M A G E R
 variété de 3 fromages fins sélectionnés au gré du jour.

2 3

P L A I S I R  D ’ É T É ,  B O C C O N C I N I  M A R I N É S
 tomates cerises confites, lardons rôtis, betteraves jaunes.

1 8

B U R R A T A  É M U L S I O N S  D E  M E L O N S  J A U N E S
 balsamique de framboises, crème d’avocado.

2 0
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2 3P O U T I N E  M M
 au chorizo espagnol.

B U R G E R  D E  V E A U  À  L ' I T A L I E N N E 2 7
 pancettas, confit de tomates séchées, tempura d'oignons à la bière et frites.

G N O C C H I S  F R I T S  F A R C I S  À  L A  M O Z Z A R E L L A
 pesto de tomates séchées.

2 7

L A S A G N E S  R O U L É E S  E N  C R O Û T E 3 3
 de parmesan et origan, coulis de poivrons rouges grillés. 

T A R T A R E  D E  B Œ U F
et viande fumée, cornichons à l’aneth, croûtons de seigle, moutarde au miel et coleslaw. 

3 5 ( 1 8 )

P A E L L A  D E  M O R U E 3 9
 et crustacés aux chorizos espagnol

P O U L E T  D U  G É N É R A L  T A O
 légumes sautés, carottes confites.

2 7

P O U L E T  C R O U S T I L L A N T
 aux fines herbes, allumettes de légumes racines, grelots crémeux au bacon à l’érable.

3 5

F I L E T S  M I G N O N S  6  O Z  G R I L L É S
 sauté de bok-choy, macédoine de pomme de terre au gras de canard.

42

O N G L E T  D E  B Œ U F
 beurre composé, purées de carottes au miel, haricots verts

40

T A R T A R E  D E  S A U M O N
 aux fraises séchées, menthe, concombre et essence de coriandre. 

3 6 ( 1 9 )

P O U L E T  A U  B E U R R E  I N D I E N
basmati au safran de cachemire, épinards frits, pain Naan aux graines de nigelle.

2 7

T H O N  E N  C R O Û T E 38
 de sésames rôtis, sauce coréenne, pois sucrés et orzo au lait de coco. 



Suivez nous sur nos réseaux sociaux
et partagez votre expérience !

L'équipe du Bistro MM
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C H E E S E C A K E  À  L ’ O R A N G E  E T  À  L A  N O I X  D E
C O C O .

1 0

C R È M E  C A T A L A N E  E T  B I S C U I T S  A U X  A R O M A T E S . 1 0

B A B A  R H U M  R O O T  B E E R . 1 0


