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T A T A K I  D E  T H O N
  teriyaki aux sésames deux couleurs et concassé de légumes Osaka.

2 3

H U Î T R E S  C O C K T A I L 6  U N I T É S  →  1 6
1 2  U N I T É S  →  3 2

E G G - R O L L S  D E  C A N A R D 1 7

A C C R A S  D E  C H O R I Z O
 fromage emmental, sauce aux piments antillais.

1 9

C A L M A R S  F R I T S
  aux cinq épices aromates, sauce à la mangue exotique.

1 8

P É T O N C L E S  M A R I N É E S  
 à l'huile aromatique de bergamote de côte d’ivoire, carrotes jaunes, oignons perlés
caramélisés et coulis balsamique aux framboises.

2 3

C R O U S T I L L A N T  D E  B R I E  D O U B L E  C R È M E  F O N D A N T
 aux pacanes, chutney de dattes aux pommes, balsamique de framboise.

2 3

À  P A R T A G E R  :  L E  F R O M A G E R
 variété de 3 fromages fins sélectionnés au gré du jour.

2 3

A N T I P A S T O  D E  C R E V E T T E S  N O R D I Q U E S
 melons oranges, concombres, feta, bocconcini marinés.

1 8

B U R R A T A
 émulsion aux deux tomates et melon

2 0
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2 3P O U T I N E  M M
 au chorizo espagnol.

B U R G E R  D E  V E A U  À  L ' I T A L I E N N E 2 7
 pancettas, confit de tomates séchées, tempura d'oignons à la bière et frites.

G N O C C H I S  F R I T S  F A R C I S  À  L A  M O Z Z A R E L L A
 pesto de tomates séchées.

2 7

C O Q U I L L E S  G É A N T E S  F A R C I E S  D E  B Œ U F  B R A I S É 3 3
 oignons perlés au porto, tomates caramélisées, champignons enoki, jus de veau, parmesan
affiné.

T A R T A R E  D E  B Œ U F  C L A S S I C O
 câpres frits, parmesan Aviago, moutarde de Dijon au miel, échalotes françaises balsamique.

3 5 ( 1 8 )

P O U L E T  D U  G É N É R A L  T A O
 légumes sautés, carottes confites.

2 7

S A U M O N  E N  C R O Û T E  D E  P A R M E S A N
 paprika fumé, cristaux d’érable, riz aux herbes de Provence, asperges citronnées poivrées.

3 6

F I L E T S  M I G N O N S  6  O Z  G R I L L É S
 sauté de bok-choy, macédoine de pomme de terre au gras de canard.

42

O N G L E T  D E  B Œ U F
 beurre composé, purées de carottes au miel, haricots verts

40

T A R T A R E  D E  S A U M O N  É P I C É
Pommes, canneberges séchées aux vin rouge.

3 6 ( 1 9 )

P O U L E T  A U  B E U R R E  I N D I E N
basmati au safran de cachemire, épinards frits, pain Naan aux graines de nigelle.

2 7

M A G R E T  D E  C A N A R D  P O Ê L É 3 6
 sauce aux cerises acidulée, haricots verts, purée de patates douces à l’érable



Suivez nous sur nos réseaux sociaux
et partagez votre expérience !

L'équipe du Bistro MM
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P U D D I N G  C H O C O - B L E U E T S 1 0

B A R R E  C I T R O N N É E ,  N O I X  D E  C O C O 1 0

C H E E S E C A K E  P E A N U T  B U T T E R 1 0


