
M E N U  À  L A  C A R T E

E G G - R O L L S  D E  C A N A R D 1 4
confit aigre-doux.

C A L M A R S  F R I T S 1 5
aux cinq épices aromates, sauce à la mangue exotique.

T O M A T E S  B U R R A T A  C A M P A G N A
émulsion d'avocat aux oignons verts.

1 5

C R O U S T I L L A N T  D E  B R I E  C H A U D  H A W A Ï E N 1 6
à la noix de coco et confiture de poires, crème de ciboulette au miel.

I N S A L A T A  D E  M A G R E T  D E  C A N A R D  F U M É 1 7
aux figues, réduction de crème à l’érable.

T A T A K I  D E  T H O N
teriyaki aux sésames deux couleurs et concassé de légumes Osaka.

1 9

P É T O N C L E S  M A R I N É E S  À  L ’ H U I L E
A R O M A T I Q U E  D E  B E R G A M O T E  D E  C Ô T E
D ' I V O I R E

2 1

à la noix de coco et confiture de poires, crème de ciboulette au miel.

H U Î T R E  C O C K T A I L 6  U N I T É S  →  1 5
1 2  U N I T É S  →  2 8

À  P A R T A G E R  :  L E  F R O M A G E R
variété de 3 fromages fins sélectionnés au gré du jour.

2 4

E N T R É E S



P L A T S  P R I N C I P A U X

P O U T I N E  M M 1 8
au chorizo espagnol.

B U R G E R  D E  V E A U  À  L ' I T A L I E N N E 2 4
pancetta frite, confit de tomates séchées, tempura d'oignons à la bière et frites.

pesto de tomates confites aïoli.

G N O C C H I S  F R I T S  F A R C I S  À  L A
M O Z Z A R E L L A

2 3

P O U L E T  D U  G É N É R A L  T A O 2 3
légumes sautés, carottes confites.

L A S A G N E  R O U L É E  D ' E F F I L O C H É  D ' É P A U L E
D E  V E A U

2 6

en croûte de parmesan, coulis de tomates aux poivrons grillés.

T A R T A R E  D E  B O E U F  M É D I T E R R A N É E N
aux tomates séchées persillées et noix de pin rôties, tuile de parmesan.

2 8 ( 1 7 )

P A E L L A  D E  M O R U E 3 0
et crustacés safrané au chorizo.

P O U L E T  A U  B E U R R E  I N D I E N 2 4
basmati au safran de cachemire, épinards frits, pain Naan aux
graines de nigelle.

T A R T A R E  D E  S A U M O N
aux poires asiatiques, gingembre mariné, sésames rôties au miel,
croustilles Won Ton.

3 0 ( 1 8 )

B A V E T T E  D E  B O E U F  7  O Z  B L A C K
A N G U S  1 8 5 5
aux copeaux d'oignons fumés, braisé de grelots au jus de veau.

3 5

F I L E T S  M I G N O N S  A A A  6  O Z  G R I L L É S
sauté de bok choy, macédoine de pommes de terre au gras de
canard.

3 6



D E S S E R T S

C O U P E L L E  A N G L A I S E 9
de guimauves grillées chocolatées.

marbré aux bleuets sauvages biologiques.
C H E E S E  C A K E 9

Pina Colada, caramel au rhum Malibu.
P R O F I T E R O L E 9

B O N  É T É  2 0 2 1  !

Suivez nous sur nos réseaux sociaux
et partagez votre expérience !

L'équipe du Bistro MM


