
M E N U  À  L A  C A R T E

E G G - R O L L S  D E  C A N A R D 1 7
confit aigre-doux.

C A L M A R S  F R I T S 1 7
aux cinq épices aromates, sauce à la mangue exotique.

C R O U S T I L L A N T  D E  C H È V R E  C H A U D
aux piments oiseaux, crème aux poivrons grillés.

1 6

C R O U S T I L L A N T  D E  B R I E  C H A U D  H A W A Ï E N 1 8
à la noix de coco et confiture de poires, crème de ciboulette au miel.

E N T R É E S

F E U I L L A N T I N E  D E  L É G U M E S  G R I L L É S 1 6
compote de pommes au balsamique, brie fondu, yogourt au miel.

T A T A K I  D E  T H O N
teriyaki aux sésames deux couleurs et concassé de légumes Osaka.

2 2

P É T O N C L E S  M A R I N É E S  À  L ’ H U I L E
A R O M A T I Q U E  D E  B E R G A M O T E  D E  C Ô T E
D ' I V O I R E

2 3

carottes jaunes, oignons perlés caramélisés et coulis balsamique aux framboises.

H U Î T R E S  C O C K T A I L 6  U N I T É S  →  1 5
1 2  U N I T É S  →  3 0



P L A T S  P R I N C I P A U X

À  P A R T A G E R  :  L E  F R O M A G E R
variété de 3 fromages fins sélectionnés au gré du jour.

2 3

P O U T I N E  M M 2 2
au chorizo espagnol.

B U R G E R  D E  V E A U  À  L ' I T A L I E N N E 2 5
pancetta, confit de tomates séchées, tempura d'oignons à la bière et frites.

G N O C C H I S  F R I T S  F A R C I S  À  L A
M O Z Z A R E L L A
pesto de tomates séchées.

2 4

G N O C C H I S  F R I T S  F A R C I S  A U X  A S P E R G E S 2 9
bacon à l'érable et bière rousse, fromage OKA.

T A R T A R E  D E  B Œ U F
pancetta rôtie au Jack Daniel's Honey, pickles et fromage à la crème, 
tuile de gruyère.

3 0 ( 1 7 )

F I L E T  D E  S A U M O N 3 2
aux crevettes d'Argentine grillées, bisque de homard, riz pilaf safrané.

P O U L E T  A U  B E U R R E  I N D I E N 2 6
basmati au safran de cachemire, épinards frits, pain Naan aux graines
de nigelle.

T A R T A R E  D E  S A U M O N
et truite fumée St-Alexis-des-Monts aux deux raisins, 
micro-pousses de wasabi.

3 1 ( 1 8 )

P O U L E T  D U  G É N É R A L  T A O
légumes sautés, carottes confites.

2 5

P O I T R I N E  D E  P O U L E T 3 0
marinée fleur d'ail, portobella, emmental et noisettes rôties, rapini au beurre,
quinoa maïs tomates.



D E S S E R T S

P O U D I N G  A U  C A R A M E L  S A L É  M A I S O N 9
chantilly à la noix de coco.

B A B A  A U  R H U M  B R U N  É P I C É 9

à la liqueur de gaufres aux fraises.
C R È M E  B R U L É E 9

Suivez nous sur nos réseaux sociaux
et partagez votre expérience !

L'équipe du Bistro MM

F I L E T S  M I G N O N S  A A A  6  O Z  G R I L L É S
sauté de bok choy, macédoine de pommes de terre au gras de canard.

3 8

B R A I S É  D E  B Œ U F
aux oignons grillés et fumés de bois de pommiers, purée de courges, 
légumes maraîchers.

3 2


