MENU A LA CARTE

ENTREES

EGG-ROLLS DE CANARD 17
confit aigre-doux.

CROUSTILLANT DE CHEVRE CHAUD 16
aux piments oiseaux, créme aux poivrons grilles.

CALMARS FRITS 17
aux cing épices aromates, sauce a la mangue exotique.

FEUILLANTINE DE LEGUMES GRILLES 16

compote de pommes au balsamique, brie fondu, yogourt au miel.

CROUSTILLANT DE BRIE CHAUD HAWAIEN 18

a la noix de coco et confiture de poires, creme de ctboulette au miel.

PETONCLES MARINEES A L'HUILE 23
AROMATIQUE DE BERGAMOTE DE COTE
D'IVOIRE

carottes jaunes, oignons perlés caramélisés et coulis balsamique aux framboises.

TATAKI DE THON 22
tertyaki aux sésames deux couleurs et concassé de légumes Osaka.
HUITRES COCKTAIL 6 UNITES - 15

12 UNITES » 30



A PARTAGER : LE FROMAGER 23

variété de 3 fromages fins sélectionnés au gré du jour.

PLATS PRINCIPAUX

POUTINE MM 22
au chorizo espagnol.

BURGER DE VEAU A L'ITALIENNE 25
pancetta, confit de tomates séchées, tempura d'oignons a la biere et frites.
GNOCCHIS FRITS FARCIS A LA 24
MOZZARELLA

pesto de tomates séchées.

POULET DU GENERAL TAO 25

légumes sautés, carottes confites.

GNOCCHIS FRITS FARCIS AUX ASPERGES 29

bacon a l'érable et biere rousse, fromage OKA.

FILET DE SAUMON 32
aux crevettes d Argentine grillées, bisque de homard, riz pilaf safrané.
TARTARE DE BCGEUF 30(17)

pancetta rotie au Jack Daniel's Honey, pickles et fromage a la créme,
tuile de gruyere.

POULET AU BEURRE INDIEN 26

basmati au safran de cachemire, épinards frits, pain Naan aux graines
de nigelle.

POITRINE DE POULET 30

marinée fleur d'ail, portobella, emmental et noisettes roties, rapini au beurre,
quinoa mais tomates.

TARTARE DE SAUMON 31(18)

et truite fumée St-Alexis-des-Monts aux deux raisins,
micro-pousses de wasabi.



BRAISE DE B&EUF 32

aux oignons grillés et fumés de bois de pommiuers, purée de courges,
légumes maraichers.

FILETS MIGNONS AAA 6 OZ GRILLES 38

sauté de bok choy, macédoine de pommes de terre au gras de canard.

DESSERTS

POUDING AU CARAMEL SALE MAISON 9
chantilly a la noix de coco.
BABA AU RHUM BRUN EPICE 9

CREME BRULEE

a la liqueur de gaufres aux fraises.
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Suivez nous sur nos réseaux sociaux
et partagez votre expérience !

L'équipe du Bistro MM



