
M E N U  À  L A  C A R T E

E G G - R O L L S  D E  C A N A R D 1 6
confit aigre-doux.

C A L M A R S  F R I T S 1 7
aux cinq épices aromates, sauce à la mangue exotique.

M É L I - M É L O  D E  B E T T E R A V E S  J A U N E S
marinées à l'érable, concombres et feta.

1 5

C R O U S T I L L A N T  D E  B R I E  C H A U D  H A W A Ï E N 1 8
à la noix de coco et confiture de poires, crème de ciboulette au miel.

E N T R É E S

P H Y L L O  D E  P O U L E T 1 6
tandoori grillé, sauce à la menthe.

T A T A K I  D E  T H O N
teriyaki aux sésames deux couleurs et concassé de légumes Osaka.

2 2

P É T O N C L E S  M A R I N É E S  À  L ’ H U I L E
A R O M A T I Q U E  D E  B E R G A M O T E  D E  C Ô T E
D ' I V O I R E

2 2

carottes jaunes, oignons perlés caramélisés et coulis balsamique aux framboises.

H U Î T R E S  C O C K T A I L 6  U N I T É S  →  1 5
1 2  U N I T É S  →  3 0



P L A T S  P R I N C I P A U X

À  P A R T A G E R  :  L E  F R O M A G E R
variété de 3 fromages fins sélectionnés au gré du jour.

2 3

P O U T I N E  M M 2 1
au chorizo espagnol.

B U R G E R  D E  V E A U  À  L ' I T A L I E N N E 2 5
pancetta, confit de tomates séchées, tempura d'oignons à la bière et frites.

G N O C C H I S  F R I T S  F A R C I S  À  L A
M O Z Z A R E L L A
pesto de tomates séchées.

2 4

F E T T U C C I N E  A U X  Œ U F S 2 9
jambon à l'os fumé, portobello, sauce rosée basilic thaï.

T A R T A R E  D E  B Œ U F
capicollo rôti, boursin à l'échalote, tomates séchées confites, 
plantain frit.

3 0 ( 1 7 )

P A V É  D E  T H O N 3 1
en croute d'origan et parmesan, sauce abricot brandy, risotto aux 
fines herbes.

P O U L E T  A U  B E U R R E  I N D I E N 2 6
basmati au safran de cachemire, épinards frits, pain Naan aux graines
de nigelle.

T A R T A R E  D E  S A U M O N
à la japonaise, lime confite, avocados, concombres, gingembre rose,
croustilles won-ton frit.

3 1 ( 1 8 )

P O U L E T  D U  G É N É R A L  T A O
légumes sautés, carottes confites.

2 5

P O I T R I N E  D E  C A N A R D 3 1
sur le gril, oignons caramélisés à la marmelade à l'orange, légumes 
racines rôtis.



D E S S E R T S

D U O  P O I R E  P O C H É E  A U  C A R A M E L 9
pouding à la vanille fraîche.

sans cuisson aux bleuets du Québec.
V E R R I N E  D E  C H E E S E C A K E 8

et liqueur de peach schnapps, sauce chocolat.
P R O F I T E R O L E  À  L A  M A N G U E 9

Suivez nous sur nos réseaux sociaux
et partagez votre expérience !

L'équipe du Bistro MM

F I L E T S  M I G N O N S  A A A  6  O Z  G R I L L É S
sauté de bok choy, macédoine de pommes de terre au gras de canard.

3 9

B A V E T T E  D E  B Œ U F  A A A
marinée légèrement à la papaye, oignons rôtis, braisé de grelots 
au jus de veau.

3 8


