
M E N U  À  L A  C A R T E

C R E V E T T E  D ’ A R G E N T I N E S  T E M P U R A 1 7
 à l'abricot grillées sauce poivrons doux.

E N T R É E S

T A T A K I  D E  T H O N
teriyaki aux sésames deux couleurs et concassé de légumes Osaka.

2 3

H U Î T R E S  C O C K T A I L 6  U N I T É S  →  1 6
1 2  U N I T É S  →  3 2

E G G - R O L L S  D E  C A N A R D 1 7

À  P A R T A G E R  :  L E  F R O M A G E R
variété de 3 fromages fins sélectionnés au gré du jour.

2 3

C R O U S T I L L A N T  D E  B R I E  D O U B L E  C R È M E  F O N D A N T 1 8
 aux pacanes, chutney de dattes aux pommes, balsamique de framboise.

B U R A T T A  A U X  D E U X  T O M A T E S 2 0
balsamique de basilic et émulsion d’avocat.

P É T O N C L E S  M A R I N É E S  2 3
à l'huile aromatique de bergamote de côte d’ivoire, carrotes jaunes, oignons perlés
caramélisés et coulis balsamique aux framboises.

C A L M A R S  F R I T S 1 8
aux cinq épices aromates, sauce à la mangue exotique.

B E T T E R A V E  R O U G E  M A R I N É E S 1 7
concombres, yogourt de brebis, feta, cheddar fumé, acajous rôtis.



P L A T S  P R I N C I P A U X

P O U T I N E  M M 2 2
au chorizo espagnol.

B U R G E R  D E  V E A U  À  L ' I T A L I E N N E 2 7
pancetta, confit de tomates séchées, tempura d'oignons à la bière et frites.

G N O C C H I S  F R I T S  F A R C I S  À  L A  M O Z Z A R E L L A
pesto de tomates séchées.

2 5

G N O C C H I S  A U X  C H A M P I G N O N S 30
à l'ail rôti, chorizo confits, pesto de basilic persillé, brie fondue

T A R T A R E  D E  B Œ U F
bacon a la bière noir Guinness, miel, gouda fumé, papadum

3 3 ( 1 7 )

P O U L E T  C R O Q U A N T 2 9
gin à l’orange Oriental, haricots Cherry aigre-doux

T A R T A R E  D E  S A U M O N
et fraise poivrée, rice krispies, pétoncles marinés à l'amaretto,croustilles de riz.

34 ( 1 8 )

P O U L E T  D U  G É N É R A L  T A O
légumes sautés, carottes confites.

2 6

P A E L L A  D E  M O R U E  E T  C R U S T A C É S 3 5
safranés aux chorizos Espagnol

P O U L E T  A U  B E U R R E  I N D I E N
basmati au safran de cachemire, epinards frits, pain Naan aux graines de nigelle.

2 7

P O I T R I N E  D E  P O U L E T
 mariné bacon à l'érable ambré, champignons à l'ail rôti, purée racine.

30



D E S S E R T S

C H E E S E C A K E  A U  C A R O T T E S ,  S A U C E  C A R A M E L
S A L É .

1 0

C R U M B L E  A U X  P Ê C H E S ,  G L A C E  A  L A  V A N I L L E

Suivez nous sur nos réseaux sociaux
et partagez votre expérience !

L'équipe du Bistro MM

F I L E T S  M I G N O N S  6  O Z  G R I L L É S
sauté de bok-choy, macédoine de pomme de terre au gras de canard.

40

B A V E T T E  D E  B O E U F  A A A
 aux oignons rôtis, Dauphinoise au parmesan Asiago

3 9

S H O R T  C A K E  A U X  F R A I S E S ,  V A N I L L E  E T
C O P E A U X  D E  C H O C O L A T S  B L A N C S

1 0

1 0


