MENU A LA CARTE

ENTREES

EGG-ROLLS DE CANARD 17
TOMATES PORTUGAISES GRILLES 17
fromages crémeux, poireaux citronnés et chorizos rotis.

CALMARS FRITS 18

aux cinq epices aromates, sauce a la mangue exotique.

PETONCLES MARINEES A L'HUILE AROMATIQUE

DE BERGAMOTE DE COTE D’'IVOIRE 22

carrotes jaunes, oignons perlés caramélisés et coulis balsamique aux framboises.

ROULEAUX IMPERIAUX 18

aux crevettes d argentine, champignons au beurre d ail.

TATAKI DE THON 23

tervyaki aux sésames deux couleurs et concassé de legumes Osaka.

CROUSTILLANT DE BRIE CHAUD HAWAIEN 18

a la noix de coco et confiture de potres, créme de ciboulette au miel

HUITRES COCKTAIL 6 UNITES - 16
12 UNITES » 32

A PARTAGER : LE FROMAGER 23

variété de 3 fromages fins sélectionnés au gré du jour.
S



PLATS PRINCIPAUX

POUTINE MM 22
au chorizo espagnol.

BURGER DE VEAU A L'ITALIENNE 27
pancetta, confit de tomates séchées, tempura d'oignons a la biere et frites.

GNOCCHIS FRITS FARCIS A LA MOZZARELLA 25
pesto de tomates séchées.

POULET DU GENERAL TAO 26
légumes sautés, carottes confites.

LUMACONI FARCIE DE HOMARDS 32
et pétoncles, betterave jaunes, parmesan au lait de chevres.

LONGE D' AGNEAU 35
croute de parmesan et origans frais, pomme de terre roti a l'ail noir.

POULET AU BEURRE INDIEN 27
basmati au safran de cachemire, epinards frits, pain Naan aux graines de nigelle.
TARTARE DE BCGEUF 33(17)
aux lardons flambé au cognac Belle de Brillet, feta, poires Asiatique, Chips.

FILET DE MORUE DE TERRE-NEUVE 34

crumble, tomates et citron confits, courgettes au parmesan.

TARTARE DE SAUMON 33(18)

et saumon fumeé, Corn Flakes, pacanes roties, cristaux d'érables et pouce de coriandre.

POITRINE DE POULET 30

mariné bacon a l'érable ambré, champignons a l'ail roti, purée racine.



FILETS MIGNONS 6 OZ GRILLES 40

sauté de bok-choy, macédoine de pomme de terre au gras de canard.

BABA RHUM AU BEURRE EPICE, CHANTILLY 10
CARAMEL SALE
NEW-YORK CHEESECAKE STRAWBERRY. 10
TARTELETTE AU SUCRE A L'ERABLE 10
0©
Suivez nous sur nos reseaux sociaux
et partagez votre expérience !
L'équipe du Bistro MM



