
Fermentador Volume Altura
Largura/ 

Diâmetro

Boca/ 

Tampa
Valor Foto Ilustrativa

12 litros 30 cm 26 cm 24 cm R$40,00

22 litros 42 cm 31 cm 29 cm R$50,00

31,5 litros 38 cm 37 cm 35 cm R$130,00

10 litros 35 cm 23 cm 12 cm R$70,00

15 litros 36 cm 27,5 cm 14 cm R$70,00

20 litros 43 cm 29 cm 14 cm R$70,00

30 litros 

(mod. 1)
45 cm 36 cm 25 cm R$180,00

30 litros 

(mod. 2)
42,5 cm 37,5 cm 23 cm R$200,00

22 litros 30 cm 31,5 cm 24 cm R$170,00

33 littos 38 cm 31,5 cm 24 cm R$200,00

55 litros 60 cm 31,5 cm 24 cm R$320,00

64 litros 70 cm 31,5 cm 24 cm R$340,00

Balde Alimentício

Galão de Leite Plático 

(Leiteira)

Bombona Quadrada  

Plástica



Fermentador Volume Altura
Largura/ 

Diâmetro

Boca/ 

Tampa
Valor Foto Ilustrativa

50 litros 47 cm 40 cm 28 cm R$200,00

80 litros 77 cm 37 cm x R$160,00

109 litros 70 cm 48,5 x R$280,00

120 litros 58 cm 55 cm 47 cm R$280,00

Bombona/Tambor 

Plástico Estanque  

(Bidon Curtec)

20 litros 42 cm 27,5 cm 20 cm R$140,00

IzziBeer PET   
(temperatura máxima 50°C)

20 litros 45 cm 30 cm x R$280,00

Fermentador Cônico 

Plástico (Damek)
20 litros 48 cm 36cm x R$400,00

Fermentador Cônico 

Plástico (Indupropil)
25 litros 66 cm 30 cm 20 cm R$400,00

Fermentador Cônico 

Plástico (Damek)
30 litros 58 cm 36 cm x R$440,00

Tambor Plástico



Fermentador Volume Altura
Largura/ 

Diâmetro

Boca/ 

Tampa
Valor Foto Ilustrativa

10 litros 36 cm 23,5 cm aprox. 5 cm R$25,00

20 litros 50 cm 28 cm aprox. 5 cm R$35,00

5 litros x x x x

7 litros x x x x

10 litros x x x x

Luz: No momento da fermentação é importante que o mosto fique ao abrigo da luz. Portanto fermentadores ansparentes 

devem ser colocados em locais adequados ou cobertos.

Galão de Água

Galão de Água PET 
(temperatura máxima 50°C)

PET: Os fermentadores feitos em PET não suportam altas temperaturas, portando deve-se resfriar o mosto antes de 

adiciona-lo no fermentador PET.

Obs: Este arquivo serve apenas para orientação e os valores descritos são aproximados.

Existem várias marcas e modelos de fermentadores e antes de efetuar a compra do seu, você deve verificar as 

características do produto junto ao anúncio ou fabricante para ter certeza das medidas do produto.

Headspace: É importante considerar um bom espaço entre o mosto e a tampa do fermentador chamado de headspace.

Não é aconselhavel encher muito seu balde fermentador, pois pode vazar dependendo das condições da fermentação

do mosto. Sendo assim é meçhor comprar um fermentador maior do que o volume de cerveja que pretente produzir.


