
Vorspeisen

Blattsalat					5.-
Gemischter Salat				7.-
Rindstatar					12.50
Hausgemachtes Knoblauchbrot		8.50
Kürbissuppe					5.50





Kalte Speisen
Wurstsalat 				einfach 	8.50						garniert	14.50
Käsesalat				einfach	8.50						garniert	14.50
Wurstkäsesalat			einfach	11.50						garniert	17.50
Siedfleischsalat			einfach	11.50						garniert	17.50
Thonsalat				einfach	8.50						garniert	14.50
Salatteller mit Ei					13.-



Warme Speisen
Vom Schwein
Schnitzel paniert					19.50
Schnitzel natur mit Rahmsauce oder
hausgemachter Kräuterbutter			21.-
Steak mit hausgemachter Kräuterbutter		22.-
Cordon bleu						25.-
gefüllt mit Speck und Raclettkäse
Älpler Cordon bleu 					25.-
gefüllt mit Schinken und Schwägalpkäse


Vom Kalb 		(Fleisch vom eigenen Hof)
Leberli						23.-
Geschnetzeltes an Rahmsauce			24.-
Cordon bleu						30.-
gefüllt mit Mostbröckli und Raclettekäse
Hackbraten						25.50
Vom Rind
Rindstatar 						24.-
Hamburger 						15.-
Kutteln an Tomatensauce und Salzkartoffeln	14.50
Vom Huhn
Pouletchnusperli mit Haussauce			19.50
Pouletcordon bleu					24.-
gefüllt mit Pouletschinken und Raclettekäse
Pouletbrüstli mit hausgem. Kräuterbutter	21.-
Vom Fisch
Fischknusperli mit Tartarsauce			18.50

Preise sind alle inkl. Beilage, diese ist frei wählbar.
Beilagen
Rösti, Pommes, Nudeln, Hausgemachte Spätzli, 
Kroketten, Salatgarnitur

Für unsere kleinen Gäste 
Schnipo						12.50
Pouletchnusperli mit Pommes & Haussauce	12.50




Klassiker 
Schinken-Käse-Toast				9.50
Chäsrahmspätzli mit Apfelmus			14.-
Älplerrösti mit Speck und Käse			17.50
Heisser Fleischkäse mit Spiegelei			9.50						und Rösti	14.50
Portion Pommes					7.-
Alpchäs-Fondue (ab 2 Pers.)	 Pro Person	19.50

Fleischherkunft 
Schwein, Kalb, Rind, Poulet : Schweiz
Fisch: Vietnam/ Irland
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Alle Preise sind in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

