
Nettoyez et faites sécher les racines.


Enlevez rapidement les dépôts qui s’accrochent encore aux racines en trempant celles-ci dans un seau d’eau froide.

Procédez à cette opération soigneusement pour ne pas abimer les racines et les rhizomes. Ainsi, la valeur marchande de votre récolte ne sera pas diminuée. 

Posez ensuite les racines en une seule couche sur un grillage ou un support en bois.

· Vérifiez que les racines ne se touchent pas et laissez-les sécher sur le support dans une pièce bien ventilée avec une température comprise entre 20 et 37 °C.

· Ne faites jamais sécher les racines au four, au micro-onde ou à la lumière directe du soleil.

· Surveillez régulièrement les racines pendant le séchage. Si vous observez l’apparition de moisissures ou de décoloration, ajustez la température ou la ventilation de la pièce.

· Des racines complètement sèches peuvent être brisées facilement en deux.

· Vous devrez probablement attendre entre 1 et 2 semaines pour que les racines soient bien sèches.

