Hoja de datos
testo 270 BT Be sure.

Medidor del aceite de
fritura con conexion =
ala App

testo 270 BT - Garantia de la calidad
del aceite de fritura y ahorro de gastos

Frying oil quality

French Fies Frypot

Determinacion local de la calidad del aceite objetiva, rapida y fiable,
incl. una documentacion sin complicaciones a través de la App testo
Smart

Posibles mediciones con y sin App. El programa de medicion del
aceite de fritura de la App le brinda apoyo durante la mediciéon y
garantiza una documentacion digital sin errores

Posibilidad de medir directamente en el aceite caliente

Trazabilidad de los datos de medicidn: exportacion de datos CSV
o informes profesionales en formato PDF (incl. funcién de firmas y

comentarios) para exigencias reguladores y garantia interna de la

calidad
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Calibracién auténoma en el lugar de medicion mediante el aceite de

referencia a través de la App testo Smart*

|

[
| ©OFQOD SAFETY:

rde indica un contenido de TPM saludable, naranja indica
lor critico y rojo indica valores limite excedidos. Defina

S limite i iduales de TPM y proteja con un PIN las
umento contra cambios




testo 270 BT

Datos técnicos / Accesorios

testo 270 BT

Medidor de aceite de fritura testo 270 BT con
Bluetooth en maletin con aceite de referencia,
guia rapida, manual de instrucciones y tarjeta

de entrenamiento, asi como protocolo de
calibracion y pilas

Modelo 0563 2770

Tipo de sensor

Sensor capacitivo para aceite de
fritura Testo (% TPM); PTC (°C)

Rango de medicién

0,0 ... 40,0 %TPM
+40 ... +200 °C

Exactitud
+1 digito

+2 %TPM (+40 ... +190 °C)*

+1,56 °C

*(tipico, respecto a referencia interna de
Testo, a una temperatura ambiente 25 °C)

Resolucién

0,5 %TPM
0,1°C

Datos técnicos generales

La App testo Smart

iDescargue ahora la App
testo Smart y utilice todas

sus ventajaslavantages !

Set

e EFICIENTE: Documentacion rapida, sencilla y
continua de todos los resultados de medicion

* FIABLE: Almacenamiento de los valores medidos
con un seguimiento exacto a través de periodos
de tiempo definidos y una generacién de informes

s profesionales en formato PDF

¢ INTUITIVO: Manejo intuitivo y sencillo, incluso para
personal con poca experiencia

App movil Posibilidad de uso con y sin App testo
(Android/iOS) Smart

Conformidad APPCC, NSF

Temperatura de uso +40 ... +200 °C

de aceite de fritura

Temperatura de -20 ... +60 °C

almacenamiento

Temperatura de 0...+50°C

funcionamiento

Medidas 50 x 170 x 300 mm
Peso 2559
Pantalla LCD, 2 lineas, iluminacién de pantalla,
(verde/naranja/rojo)*, opcional: App testo
Smart
)
Tipo de pila 2 microcélulas AAA

Autonomia de la pila

Bluetooth desactivado: aprox. 25 h

de funcionamiento ininterrumpido
(corresponde a aprox. 500 mediciones)
Bluetooth activado, aprox. 20 h

de funcionamiento ininterrumpido
(corresponde a aprox. 400 mediciones)

Material de la carcasa

Fibra de vidrio ABS / ABS-PC 10 %

Modelo Tiempo de respuesta

aprox. 30 segundos

Set de temperatura
para aceite de fritura
BT

0563 0102 Clase de proteccion

IP65

Capacidad de
calibrado

Calibrado in situ con aceite de referencia
Calibrado ISO por TIS

Funcion de alarma

Limites inferior y superior de TPM
ajustables (incl. valores limite referentes al
recipiente de medicion)*, alarma 6ptica con
la iluminacion de fondo de la pantalla de

3 colores (verde/ naranja/ rojo)*, hasta el
final de medicién los valores parpadean y
pantalla con retroiluminacion (Auto-Hold)

* La funcién adicional esta disponible solo después de iniciar sesién en la App

Accesorios para analizadores Modelo
Maletin para guardar el testo 270 BT 0516 7301
Aceite de referencia para calibrar y ajustar el medidor para aceite de fritura testo 270 BT (1 x 100 ml) 0554 2650
Certificado de calibracién ISO; puntos de calibracién aprox. 3 %TPM y aprox. 24 %TPM a +50 °C 0520 0028
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Reservado el derecho a realizar modificaciones, también de caracter técnico.



