Zuppa di cipolle gratinata 8s
Soupe a 'oignon gratinée

Bruschetta misti 10¢
Bruschetta de pain grillé aux trois parfums

Carre di parmigiano al vino
di Frascati 10¢
Carré de parmesan au vin de Frascati

Arlesiana caprese 15%
Salade de tomate, mozzarella fraiche,
huile d'olive, feuilles de basilic et prosciutto

Calamari fritti 16%
Panier de calmars frits du gourmet
gourmand

Fonduta di formaggio 16°%
Fondue au fromage

ENTREE REPAS

Insalata Cesare 8* 15¢
Cceur de romaine a la vinaigrette César

Insalata di rucola con

Grana Padano 8s 15%
Salade de roquette avec copeaux

de Grana Padano et croQtons

Panzanella di classico 8% 15¢
Salade de romaine, tomate, concombre,
oignon rouge, olives noires, feta et
vinaigrette aux herbes

Maccheroni al formaggio 15°¢
Macaronis au fromage

Spaghetti alla napolitana 15%
Spaghetti a la sauce napolitaine

Spaghetti al ragu bolognese 15¢
Spaghettis, rago(t bolognais

Lasagne al ragu bolognese 17¢
Lasagnes, rago(t a la bolognaise

Spaghetti alle vongole 19%
Spaghetti aux palourdes, ail et vin blanc

Escalope de veau

alla parmigiana 23¢
Escalope de veau alla parmigiana

servie avec pates bolognaises

Cuisse de canard confite 25¢
Cuisse de canard confite servie sur
salade fraiche, vinaigrette aux herbes

T418 614.1202

POLINAPIZZERIA.COM

8" 10" 12"

L'Ursulina 128 143 16%
Sauce tomate, fromage
La Margarita 14¢ 16° 18¢

Tomate San Marzano, mozzarella, tomates
cerises roties et basilic frais

La Mac N'Cheese  15¢ 17¢ 19¢
Macaronis au fromage sur pate a pizza
garnie de tomates cerises et pepperoni

La Polina 16° 18¢ 21%
Tomate San Marzano, salami piquant,
courgette et mozzarella

La Bella Vista 18¢ 20°¢ 23¢
Tomate San Marzano, pepperoni, oignon
rouge, champignons, poivron rouge

et mozzarella

La Trapanaise 20¢ 22¢ 24¢
Tomate San Marzano, artichauts, épinards,
zeste de citron, noix de pin, mozzarella de
bufflonne et basilic frais

La Boscaiola 21% 23¢ 25¢
Tomate San Marzano, pancetta, échalotes
grises, tomates séchées, pleurotes, fromage
Taleggio et roquette

La Bolognaise 21% 23¢ 25¢
Sauce bolognaise, pepperoni, oignon rouge,
champignons, poivrons, mozzarella et
poitrine de porc fumée

La Bella Mare 228 28¢ 328
Sauce safranée, pétoncles, crevettes, calmars
frits, tomates cerises réties, épinards

et emmental

hecompagnamento

Pain a I'ail 5
Frites maison 5
Oignons francais 6*
Poulet grillé 6°

PIMENTOS PICCANTI
DEL BENITO BE
PIMENTS PICCANTS DEL BENITO

Gateau au chocolat 7
Tarte au citron 74
Créeme brilée A



VERRE BOUTEILLE

Italie, Piémont

Raimonda Barbera d’Alba 8¢ 31%

France, Bourgogne

Domaine Champs Perdrix Pinot Noir 8¢ 35¢

[talie, Vénétie

Allegrini valpolicella 8¢ 36°

ltalie, Emilie-Romagne

Umberto Cesari love Sangiovese/Merlot 8s 36°¢

Etats-Unis, Columbia Valley

Columbia Crest Grand Estates Cabernet Sauvignon 8s 37¢

Canada, Québec

Domaine St-Jacques Maréchal Foch 9% 38¢

France, Bordeaux

Chateau Saint-Antoine Bordeaux supérieur 39¢

Italie, Toscane

Carpineto Farnito Cabernet Sauvignon 60°
1/2 LITRE

Italie, Emilie-Romagne
Vin Maison Giacondi Sangiovese/Merlot 18%

VERRE BOUTEILLE

Chili, Valle Central

Yali Wild Swan Sauvignon Blanc 8% 31¢

ltalie, Emilie-Romagne

Nespolino * Chardonnay/Trebbiano 8¢ 328

France, Sud-Ouest

Domaine du Tariquet Chardonnay 34s

Canada, Québec

Domaine St-Jacques Seyval/Vidal 9% 35¢

Italie, Vénétie

Tommasi Pinot Grigio 8s 37¢

Italie, Toscane

Carpineto Farnito chardonnay 55¢
1/2 LITRE

Italie, Emilie-Romagne
Vin Maison Giacondi Trebbiano/Chardonnay 18%

France, Provence
Chateau Sainte Roseline * 8% 36°

Prosecco 39¢

* IMPORTATION PRIVEE

Boissony

Smirnoff
Grey Goose

Bombay

Appleton
Bacardi Blanc

Maker's Mark

Chivas Regal

Gaston de Lagrange
Rémy Martin VSOP

Sauza
Patron

Campari
Martini Rosso
Martini Bianco
Kir

Kir Royal
Aperol Spritz

Limoncello
Baileys
Frangelico
Kahlua
Amaretto
Sambuca
Grand Marnier

Cocktaily

Negroni
Cosmopolitan
Bloody Polina
Old Fashioned
Tom Collins
Amaretto Sour
Mojito

7$
9$

7$

7$
7$

9$

8$

8$




