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Chocolat chaud - 4

Thé - 3,5

Les cafés
Classique 3.5 | Expresso 4 | Expresso allongé 4 | Expresso double 5  
Bol de café au lait 6 | Café latté 6 | Cappuccino 5 

Les jus
Orange avec pulpe - 5 | Orange sans pulpe - 4 |  Pomme - 4  
Raisin - 4 | Fruits 4

Les smoothies - 7
Fraise | Fraise-banane | Framboise

Boisson gazeuse - 3,5

Virgin Caesar - 7

Collins nolo - 6
Gin sans alcool, bar mix et eau gazeuse

Gin nolo - 6
Gin sans alcool et tonic

Nos p’tits boires

Vin blanc
Wine by Nature, Bodegas Latue   8 / 12 / 34
Castilla, Espagne, 4.3 g/l, bouteille 750 ml BIO

Angimbé Chardonnay-Insolia, Cusumano  11/ 15 / 42
Sicile, Italie, 1.9 g/l, bouteille 750 ml 

Sauvignon Blanc Humo Blanco - 43
Vallée centrale (fr), Chili, 1.2 gl, bouteille 750 ml BIO 

Vina Arpetos White Verdejo, Bodegas Celaya - 45
Espagne, 2 g/l, bouteille  750 ml IP 

Vin rouge
Vignerons de l’Enclave Garriguette - 7 / 11 / 32
France, 2,7 g/l, bouteille 750 ml BIO

Gamay de Loire, Le Grand Ballon  11/15/42
Val de Loire, France, 2.3 g/l, bouteille 750 ml

Château de Carolle, Graves - 49
Bordeaux, France, 2.6 g/l,  bouteille 750 ml

Vina Arpetos Syrah, Bodega Celaya - 45
Espagne, 2.0 g/l, bouteille 750 ml

Vin rosée
Buti Nages, Famille Gassier 2022 - 39
Languedoc-Roussillon, France, bouteille 750 ml BIO

Bières
Molson Ex, Molson Ultra,
Molson Canadian ou Miller High Life - 6,5

Griffintown - 8,5
(ale blonde) (dispo 0%)

L’Amer IPA - 8,5
(dispo 0%)

En fût
Disponibles en pinte / pichet

Coors- 8,5 / 23

Petite-bourgogne (rousse) - 9 / 24

Blue Moon - 9 / 24

Heineken - 9,5 / 25

Nos cocktails
Nos cocktails contiennent 2 oz d’alcool.

Bec sucré - 11
Vodka, jus de canneberge, trait de jus de citron

Bloody Caesar - 11
Vodka, Clamato, trait de sauce Worcestershire, trait de tabasco
(Essayez-le avec téquila).

Cosmo du Bon Voyage - 11
Vodka, liqueur d’agrume, bar mix, jus de canneberge

Limonade alcoolisée - 11
Vodka ou bourbon au choix

Limonarita - 11
Téquila, liqueur d’agrume, jus d’orange, bar mix, verre givré de sel

Mimosa - 11/40
(Verre ou pichet)

Whisky & Coke - 11

Bourbon & Coke - 11

Rhum & Coke - 11 

Téquila soleil - 11
Téquila, bar mix, jus de canneberge, jus d’orange et grenadine

Aperol Spritz - 15

BV Collins - 11 
Gin, bar mix, eau gazeuse

Gin tonic - 11

Nos sangrias
Rouge | blanche | rosée - 11

Bon Voyage - 11
Vin blanc, confiture maison de fraises, schnaps aux pêches, bar mix,
Sprite et jus d’orange

Sangria corsée- 12
Vin rouge, whisky, jus d’orange et Sprite

En pichet
Blanche | rouge - 35

165 ml / 250 ml / 750 ml

165 ml / 250 ml / 750 ml



Soupe maison - 6

Soupe à l’oignon et à la bière rousse - 12

Rondelles d’oignon - 11

Bâtonnets de fromage (6) - 12

Cornichons frits (6) - 12 

Egg rolls maison au poulet (2) - 9

Fondue aux trois fromages (2) - 16
Chèvre, cheddar fort, parmesan, servies avec confiture aux framboises. 

Tataki de saumon - 15

Cocktail de crevettes nordiques - 15

Baluchon de crabe (6) - 18

Dumpling aux bœuf braisé (6) - 13

Bouché de poulet général Tao - 13

Poutine aux fruits de mer - 21

Poutine général Tao - 16
Poulet tempura, sauce brune et sauce général Tao.

Trempette au poulet buffalo - 16

Tacos poulet - 9
Pesto rancho, Chou kale croquant, Pico de gallo, Monterey Jack, oignons, laitue

Tacos bœuf - 9
Pesto rancho, Chou kale croquant, Pico de gallo, Monterey Jack, oignons, laitue

Salade César - 13
Romaine, croûtons, fromage mozzarella, bacon et vinaigrette.

Assiette à partager - 29
Servie avec frites et 3 choix parmi les suivants: 
Doigts de poulet (3), 
Rondelles d’oignon (10), 
Fondues parmesan (2), 
Bâtonnets de fromage (6), 
Cornichons frits (6), 
Dumpling aux bœuf braisé (6)

Petits plats

Ici, c’est 
RÉCONFORTANT!

« Un petit plat, ça peut aussi servir pour rapporter 
tes restants à la maison. Tu vois le genre... », Rolande.

lesrestaurantsbonvoyage.com

Vous hésitez? Combinez plus d’un petit plat pour combler votre 
plaisir gustatif et créer votre repas.

Grands plats

Bol crevettes - 26
Riz, crevettes, romaine, carottes, mélange de salade de kale, tomates, oignons, 
nouilles frites et vinaigrette déesse verte.

Bol général Tao - 22
Riz, poulet tempura, romaine, carottes, mélange de salade de kale, tomates, 
oignons, nouilles frites et sauce général Tao.

Brochette de poulet à la grec - 29
Servie avec riz, salade du jardin et pommes de terre grec.

Filet de saumon - 32
Saumon, beurre blanc, riz et salade du jardin .

Spaghetti italien - 20
Sauce à la viande maison.

Spaghetti aux fruits de mer - 29
Mélange de crevettes, pétoncles et homard dans notre succulente sauce au 
beurre blanc.

Poulet général Tao maison - 25
Riz, mélange de légumes, poulet tempura et sauce Tao.

Fish & chips maison - 25
Longe de morue de 4 oz frite dans une panure à l'anglaise à la bière.
Servi avec frites et salade de chou.

Cipaille canadien - 22
Pommes de terre et cubes de viande (bœuf, porc, dinde) mijotés, servi avec 
légumes, betteraves marinées et salade de chou.

Sous-marin Bon Voyage - 22
Pepperoni, bifteck haché, jambon, bacon, champignons, poivrons verts, 
Monterey Jack, laitue et tomates. Servi avec frites et salade de chou.

*Les frites servis dans les plats sélectionnés viennent en portion modérée pour réduire le gaspillage alimentaire.
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*Les frites servis dans les plats sélectionnés viennent en portion modérée pour réduire le gaspillage alimentaire.

Burger le cochon - 25
Agneau de la ferme Chanviclou de Saint-Fabien ou Angus de la ferme 
Fournier de Saint-Fabien, oignons confits, balsamique maison, 
champignons, bacon, fromage cheddar, laitue, mayonnaise épicée et 
tomates. Servi avec salade de chou et frites.

Burger confit - 25
Agneau de la ferme Chanviclou de Saint-Fabien ou Angus de la ferme 
Fournier de Saint-Fabien, oignons confits, balsamique maison, fromage 
brie, laitue, tomates et mayonnaise. Servi avec salade de chou et frites. 

Sous-marin chop chop au smoked meat - 21
Salade de Kale, smoked meat, moutarde et Monterey Jack. 
Servi avec frites et salade de chou.

Côte levée maison  ½ - 29 | Complète - 38
Côte cuite dans notre sauce à la bière rousse. 
Servie avec sauce, salade de chou et accompagnement au choix.

Filet de morue - 25
Filet de morue légèrement enfariné cuit au beurre à la poêle. 
Servi avec sauce tartare, salade du jardin et accompagnement au choix.

Steak de la Ferme Fournier - 35
Coupe du moment avec sauce aux poivres. 
Servi avec salade de chou et accompagnement au choix.

Bifteck haché - 18
Servi avec sauce brune, salade de chou et accompagnement au choix.

Doigts de poulet (3) - 17
Servis avec sauce BBQ et accompagnement au choix

Poitrine de poulet BBQ - 20
Servie avec sauce BBQ, salade de chou et accompagnement au choix.

Cuisse de poulet BBQ - 18
Servie avec sauce BBQ, salade de chou et accompagnement au choix.

Demi-poulet BBQ - 25
Servi avec sauce BBQ, salade de chou et accompagnement au choix.

Club classique - 19
Poulet, tomates, bacon et laitue. Servi avec frites et salade de chou.

Smoked meat classique - 18
Pain de seigle, 4 oz de smoked meat et moutarde. 
Servi avec frites, cornichon et salade de chou.

Hot chicken - 17
Sauce brune, poulet blanc et petits pois. Servi avec frites et salade de chou.

Hot-hamburger - 18
Sauce brune, bifteck haché et petits pois. Servi avec frites et salade de chou.

Cheeseburger et frites - 12

Frites  - 7

Poutine classique - 11

Cantine

Poutine italienne - 14
Sauce à la viande maison.

Poutine « all dressed » - 14
Champignons, poivrons verts, oignons, pepperoni et sauce brune.

Poutine galvaude - 15
Poulet, petits pois, salade de chou et sauce brune.

Poutine bifteck haché - 15

Grands plats

« Cantine ne va pas bien, pense à ton ou ta 
Hot chicken. Ça va te remettre le Cheese », Rolande.

lesrestaurantsbonvoyage.com
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*Les frites servis dans les plats sélectionnés viennent en portion modérée pour réduire le gaspillage alimentaire.

« Une pizza, c’est comme en avantage numérique au 
hockey, ça passe par la pointe... », Rolande.

lesrestaurantsbonvoyage.com

Nos pizzas

6 po / 9 po / 12 po / 14 po / 16 po / Duo

Duo : 
Accompagnez votre pizza 6 po d’une portion de spaghetti italien, 

d’une poutine ou d’une salade César.

Originale 10 / 14 / 18 / 28 / 38 / 18
Sauce à pizza maison et fromage mozzarella.

Bâtonnets à I ’ail  10 / 14 / 18 / 28 / 38 / 18
Beurre à l’ail et fromage mozzarella.

Végétarienne  13 / 18 / 25 / 40 / 53 / 20
Sauce à pizza maison, fromage mozzarella, carottes, céleris, poivrons verts, 

champignons, tomates, olives vertes et oignons.

Pepperoni  13 / 18 / 25 / 37 / 49 / 21
Sauce à pizza maison, pepperoni et fromage mozzarella.

Bifteck haché  14 / 22 / 33 / 47 / 62 / 22
Sauce à pizza maison, bifteck haché et fromage mozzarella.

« All dressed »  14 / 22 / 29 / 44 / 54 / 22
Sauce à pizza maison, pepperoni, poivrons verts, 

champignons et fromage mozzarella.

Steak « all dressed »  16 / 23 / 36 / 54 / 67 / 24
Sauce à pizza maison, bifteck haché, poivrons verts, champignons et fromage mozzarella.

Fruits de mer  23 / 32 / 42 / 63 / 75 / 31
Sauce à pizza maison, mélange de crevettes, goberges, pétoncles et fromage mozzarella.

Bon Voyage  —/ 32 / 44 / 63 / 72 /—
Pepperoni, fromage, smoked-meat, bacon, bifteck haché, crevettes, poivrons, champignons et oignons.

Compléments
Oignons, sauce, olives, poivrons ou champignons

3 / 3,5 / 4 / 4,5 / 5 /-

Fromage, bifteck haché, bacon ou pepperoni
4 / 6 / 7 / 9 / 12 /—

Crevettes, goberges et pétoncles
8 / 10 / 12 / 15 / 19 /—


