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PRESENTACION

Debido a la necesidad mundial de producir alimentos que permitan abastecer a la poblacion mundial,
evitando asi la problematica actual en que se calcula que existen 1020 millones de personas que
pasan hambre a diario, segtin los ultimos datos publicados por la FAO, ademas de que se estima
que casi toda la poblacion desnutrida del planeta vive en paises en desarrollo, en Asia y el Pacifico
se calcula que unos 642 millones de personas sufren hambre crénica, 265 millones en Africa
subsahariana, 53 millones en Latinoamérica y el Caribe, 42 millones en Africa del norte y Oriente
medio y 15 millones en los paises desarrollados.

Se espera que la produccion pecuaria aumente con rapidez en los proximos 20 arios. Debido a la
creciente demanda por alimentos y el crecimiento acelerado de la poblacion mundial, ademas que
la mayor proporcion de ésta se ubica en las grandes ciudades. De esta manera se marca la pauta a
seguir en el terreno de produccion de proteina de origen animal, aumentando considerablemente
las necesidades de alimentacion a una poblaciéon mundial en constante crecimiento, esto a su vez
ejerce una presion en cuanto a la produccion de alimentos en todo el mundo, y nuestro pais no es
la excepcion.

Por lo que respecta a México y dados los cambios econémicos ocurridos en los ultimos tiempos, y
el rapido crecimiento de la poblacién es que hay una mayor demanda por cantidad y calidad en los
productos pecuarios. FAO (1992) menciona los consumos promedios de los productos pecuarios en
el mundo, evidenciando que existen regiones como Africa en donde sus habitantes presentan los
mas bajos consumos de carne per capita, siendo tan solo de 11.4 Kg., en contraste a los habitantes
de paises desarrollados donde el consumo promedio rebasa los 80 Kg. En el caso de México, estas
cifras son mas alentadoras ya que en el ano de 1993 el consumo total de carnes fue de 41.3 Kg.,
mientras que en el afio 2001 llegd a 56.4 Kg., y de estas cifras la carne de pollo representé el 32%
y 39%, respectivamente.

La avicultura por su parte es la rama de la ganaderia nacional que se encuentra en un nivel tecnoldgico
desarrollado y favorable, ya que esta actividad ha incorporado los mas recientes avances en genética



y alimentacion en los ultimos 50 afios. Por otro lado, cabe destacar que los avicultores mexicanos
al encontrarse agrupados han buscado favorecer el desarrollo de su industria y han podido de esta
manera sobrevivir a diversas crisis economicas.

Las inversiones en la industria avicola, la integracion vertical y horizontal de algunos grupos, y los
apoyos gubernamentales para este sector han favorecido su desarrollo, por lo que esta industria
esta plenamente consolidada y compite con la de los paises mas industrializados. De hecho, México
a nivel mundial se encuentra posicionado como el cuarto sitio como productor de pollo (con un
promedio de de 2,542, 493 toneladas de carne de pollo (SIAP 2007), representando el 4.29%
de la produccion mundial. México en el periodo 1993-2002 contribuyé con aproximadamente el
90% de su consumo nacional aparente para la carne de pollo, y solo importé alrededor del 10%,
principalmente de los Estados Unidos de Norteamérica. Asi mismo es de importancia mencionar que
la carne de pollo, comparada con la de otras especies como la res y cerdo, contiene una cantidad
relativamente mayor de acidos grasos insaturados, situacion que es nutricionalmente favorable para
el consumidor.

En México, el Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA),
a través de la Direccion General de Inocuidad Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera (DGIAAP)
en coordinacion con la Unién Nacional de Avicultores (UNA), ofrece a la industria avicola un
Manual como herramienta o guia de utilidad para el avicultor en la implementacion de las Buenas
Practicas Pecuarias en Produccion de Pollo de Engorda en sus unidades de produccion primaria
(granjas avicolas), que se le otorga como una de sus atribuciones, promoviendo la inocuidad de los
alimentos desde su produccion a través de la implementacion de las Buenas Practicas Pecuarias.

A partir del pasado 25 de julio del afio 2007, se cuenta con un marco juridico establecido en la Ley
Federal de Sanidad Animal, que en su Articulo 17, capitulo Il, Titulo Segundo de la Ley Federal
de Sanidad Animal, “la Secretaria...determinara las medidas en materia de Buenas Practicas
Pecuarias que habran de aplicarse en la produccion primaria...para reducir los contaminantes o
riesgos zoosanitarios que puedan estar presentes en éstos”.

Es importante mencionar que con la implementacion de las Buenas Practicas Pecuarias en la unidad
de produccién se reduciran los riesgos por contaminacién de origen fisico, quimico y/o bacteriolégico
durante las etapas de produccion de pollo de engorda, aumentara la seguridad de los trabajadores,
la sanidad en la unidad de produccion y se establecera el bienestar animal, entre otros aspectos.

En el presente Manual de Buenas Practicas Pecuarias en Produccion Pollo de Engorda se establecen
los requisitos que deberan cumplirse en la unidad de produccion avicola para garantizar la inocuidad
durante la crianza, engorda y finalizacion en la produccion del pollo de engorada.

Sin duda, las unidades de produccion que implementen las Buenas Practicas Pecuarias y obtengan
el reconocimiento que otorga el Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria,
a través de la Direccién General de Inocuidad Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera (DGIAAP),
estaran cumpliendo con las exigencias y estandares nacionales e internacionales, favoreciendo que
los productores tengan una mayor apertura a los mercados de exportacion.
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INTRODUCCION

En la época actual, en la que se viven tiempos de globalizacion de mercados, la competencia nacio-
nal e internacional en la produccion de proteina animal se hace cada dia mas demandante, por lo
que producir bienes con caracteristicas distintivas en el mercado se plantea como una necesidad,
ante esto los avicultores nacionales han recurrido a esquemas de certificacion que garanticen a los
consumidores nacionales e internacionales productos sanos, inocuos y de calidad.

El Servicio Nacional de Sanidad Inocuidad y Calidad Agroalimentaria (SENASICA), a través de la
Direccién General de Inocuidad Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera (DGIAAP), presenta el Manual
de Buenas Practicas Pecuarias en la Produccion de Pollo de Engorda con el objeto de que éste sea
una herramienta o guia para los avicultores en la implementacion de las Buenas Practicas Pecuarias
en las unidades de produccion de tipo tecnificadas y semi-tecnificadas.

La implementacion de las Buenas Practicas Pecuarias en las unidades de produccion tiene el propo-
sito de reducir los riesgos de contaminacion de tipo fisico, quimico y bacterioldgico durante todo
el proceso productivo de carne de ave para consumo humano.

En el presente Manual de Buenas Practicas Pecuarias se presentan temas de alimentacion, manejo,
bioseguridad, bienestar animal, capacitacion, higiene y salud del personal, asi como de trazabilidad,
entre otros. Asi mismo se plantean los lineamientos a los que debera dar cumplimiento la Unidad de
Produccion para la obtencion de la Constancia de Buenas Practicas Pecuarias.






1.- UBICACION DE LA UNIDAD
DE PRODUCCION
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La ubicacion geografica de la unidad de produccion es uno de los factores a considerar, dentro de los
aspectos que impactan en la implementacion de las medidas de bioseguridad de una explotacion
pecuaria, en este caso particular en pollo de engorda.

1.1.-Orientacion

Las casetas se deberan orientar de oriente
a poniente, en una direccion que permita
el flujo de aire por las ventanas e impida la
penetracion directa de los rayos del sol, la
distancia entre una caseta y otra debera tener
un rango entre ellas de 20 a 30 metros.

La ubicacion de la unidad de produccion es

uno de los principales elementos a considerar
como elemento basico de bioseguridad,
ya que es de vital importancia mencionar que las unidades de produccion de pollo de engorda se
deberan localizar en lugares que propicien su aislamiento sanitario, no debiendo estar expuestas
a vientos predominantes ni a cercanias con focos de riesgo como plantas de alimento, plantas de
sacrificio, tiraderos de basura, rastros, unidades de produccion de aves domésticas o de otras
especies animales, ni en las cercanias con asentamientos humanos en un rango minimo de 5 a
10 km, como se indica en la normatividad vigente, en relacién a las campanas nacionales NOM-
005-Z00-1993 Campana Nacional contra la Salmonelosis Aviar, NOM-013-Z00-1994 Campana
Nacional contra la Enfermedad de Newcastle presentacion Velogénica y NOM-044-Z00-1995,
Campana Nacional contra la Influenza Aviar

1.2.- Acceso a la unidad de produccion

Las unidades de produccién (u. p.) deben contar con cercas perimetrales y deslindes en buen estado,
ya que éstos permiten delimitar las instalaciones desde el punto de vista de bioseguridad, impidiendo
entre otros, el ingreso de personas no autorizadas y el ingreso de animales a la explotacion.

13.-Acceso de personal, vehiculos y
materiales a la unidad de produccion
(granja de pollo de engorda)

Se debe controlar la entrada de personas,
vehiculos, material y equipo a las granjas
avicolas, para prevenir la introduccion de
enfermedades. Las granjas deben estar
cercadas y se debe restringir el acceso. Es
necesario que exista una barrera o cerca
perimetral paraimpedir la entrada de personas
no autorizadas. Todos los puntos de entrada

de personas, vehiculos, material y equipo a



la granja, durante el desarrollo de la parvada,
representan riesgos para la bioseguridad.

Las personas constituyen una de las
principales causas en la transmision de las
enfermedades, ya que acttian como vehiculos
mecanicos de los agentes infecciosos. El
calzado vy la ropa constituyen los principales
medios de transporte para las enfermedades.
Ademas se ha descubierto que el virus de la

enfermedad de Newcastle puede sobrevivir
en la mucosa del tracto respiratorio de las
personas por varios dias.

Para prevenir que las personas actien como vehiculo de transporte a los agentes infecciosos, se
debe restringir el acceso de las personas ajenas a la explotacion o disminuir al minimo. Ademas, es
muy importante llevar registros de visita en la granja.

En muchas ocasiones el personal de la granja, los supervisores y los mismos médicos veterinarios
son los transmisores de las enfermedades, ya que estas personas visitan con frecuencia diferentes
empresas, granjas, o van de caseta en caseta dentro de la misma granja. De modo, que si se visita
mas de una granja el mismo dia, debera comenzarse por revisar las casetas de las aves mas jovenes.
Como ya se menciono, uno de los aspectos mas importantes en el control de las enfermedades es
el concientizar a todo el personal (trabajadores, propietarios, médicos veterinarios, supervisores,
chéferes que entregan insumos, como: alimento, equipo, pollito, cama, etc.) que visitan o trabajan
en granjas avicolas del riesgo que representan sus visitas a las explotaciones avicolas.

Se debera desinfectar cualquier vehiculo que necesariamente tenga que ingresar a la granja antes
de su ingreso a ella (alimento, de pollito, del médico veterinario, o que transporte cualquier material
para la granja); con arcos y vados sanitarios, ademas se debe desinfectar la cabina del conductor. Los
autos particulares no deben entrar a la granja.

Los programas de capacitacion vy la
implementacion de medidas o programas
de bioseguridad para el personal, ayudaran
a asegurar su efectividad y disminucion de
riesgos de enfermedades a las unidades de
produccion.

Toda persona que entre a la granja debera
banarse y hacer un cambio de ropay calzado,
la cual debera ser proporcionada por la granja.

Los banos deben contar con tres zonas; el area

sucia en donde se deja toda la ropa, calzado

y pertenencias de las personas, el area de



regaderas o aérea gris, y el area limpia en donde se proporciona la ropa y calzado de la granja a la
persona que visita la unidad de produccién la ropa que se proporcionara al personal y/o visitante,
debera encontrarse en la unidad de produccion, no debiendo salir de ella, por lo que se recomienda
su lavado en la misma. Es importante recordar que el bario debe ser a la entrada y salida de la granja,
para evitar, asi mismo, la entrada o salida de algtin agente infeccioso de la unidad de produccion.

Es muy importante, también, que como una medida de bioseguridad en las casetas, se deberan
colocar tapetes sanitarios con desinfectante y cepillo, para cepillar las suelas del calzado antes de
sumergirlo en el tapete, para evitar la inactivacion del desinfectante por la presencia de materia
organica en los zapatos. El desinfectante se debe cambiar continuamente, de acuerdo a la intensidad
de uso del tapete.

También se debe considerar que las unidades
de produccion deben contarconunsistemade
pediluvios y de asperjado, en funcionamiento
para realizar la sanitizacion de los vehiculos
que ingresen a las instalaciones de la unidad
de produccion por motivos de recepcion
de pollito de un dia de edad, alimento u
otros insumos que requieran que ingresen
vehiculos.

Se deben apoyar las medidas de bioseguridad
establecidas con el uso de senalizacion en las
diferentes areas de la unidad de produccion,
iniciando desde la entrada a la granja.

Las unidades productivas deben contar con
un sistema de rodiluvios y de asperjado, en
funcionamiento, para la sanitizacion de los
vehiculos que ingresen a las instalaciones.

Las unidades de produccion deberan contar
también con un area de estacionamiento
para los visitantes, ésta se encontrara por
fuera del cerco perimetral de la unidad de

produccion de pollo de engorda.



2.- DISENO Y
CONSTRUCCION




Independientemente del sistema de produccién (casetas de ambiente natural o de ambiente
controlado) que se adopte en la engorda de pollos, se debe proveer del espacio suficiente para
proporcionar la libertad de movimiento (confort), acceso al alimento y provisién de agua, las
construcciones deberan estar disefiadas, construidas y mantenidas de tal manera que se debera
evitar estresar a las aves, permitiendo su confort y salud (Bienestar Animal).

Las instalaciones deben proteger a las aves de condiciones ambientales externas, ruidos y
depredadores. Las construcciones e instalaciones deberan disefiarse pensando en minimizar el
riesgo de incendio u otro tipo de emergencia. Se recomienda que los muros laterales sean de 20-
30 centimetros de altura, con mallas para proteger la caseta de aves silvestres y roedores, en el
caso de unidades de produccion establecidas

en clima frio, estos muros podran ser de 60

centimetros de altura como maximo.

Los aleros de las casetas para pollo de
engorda, deberan sobresalir de 1.0 a 1.2 |
mts., para impedir la entrada de rayos solares
y ventiscas. Es conveniente recordar que el
rango de temperatura en que el pollo de
engorda se debera desarrollar se encuentra
entre 18-24 °C, fuera de este rango, se

estaria sacrificando la productividad del ave.
2.1.-Requerimientos para la construccion de casetas avicolas

Las medidas de las casetas o galpones para la crianza de pollo de engorda pueden ser de las medidas
que el productor requiera, sin embargo se sugiere que se manejen medidas promedio, como las que
a continuacion se citan:

Ancho: de 9.8 a 12.2 mts. dependiendo del clima de la region.

Alto: de 2.4 a 3 Mt en climas calurosos, el incremento en la altura de la caseta favorece la dispersion
de calor, casetas con slats requieren de mayor altura que puede ser de hasta 4.3 mts.

Largo: depende de la produccion que se quiera alcanzar, en general se observan casetas de 100 Mt de largo.
Pisos: deber ser de concreto o similar que permita la completa remocion de pollinaza.

Paredes y techos: pueden ser de concreto o de madera y acero recubiertos con un material aislante
(polietileno espumado), segtin las condiciones ambientales que prevalezcan en la zona de produccién
de pollo de engorda.

Puertas: deben ser lo suficientemente grandes para permitir la entrada de vehiculos para el retiro de
aves finalizadas y la pollinaza de la caseta, una vez que se ha concluido el ciclo productivo.

Orientacion: las casetas se deberan orientar de oriente a poniente, en una direccion que permita el
flujo de aire por las ventanas e impida la penetracion directa de los rayos del sol, la distancia entre
una caseta y otra debera tener un rango entre ellas de 20 a 30 mts.



2.1.1 Materiales

Los materiales a utilizar en la construccion
de las casetas para pollo de engorda se
mencionan en el punto 2.1, sin embargo es
conveniente recordar que la disponibilidad de
los materiales con que construyan dependera
del presupuesto, zona y tipo de caseta
(abierta y/o convencional o de ambiente
controlado).

2.2.- Tipo de instalaciones de la Unidad de
Produccion

..-aﬂllll“"“ﬁ

El objetivo de las casetas es brindar proteccion fisica a las aves creando un microclima adecuado
para la produccion y contar con las condiciones de espacio, comodidad y seguridad, en México se
pueden observar dos tipos de casetas de produccion: casetas de ambiente controlado y casetas

abiertas.
2.2.1.-Casetas de ambiente controlado

Son construcciones cerradas con temperatura,
humedad y ventilacion artificial que requieren
de tecnologia que cuente con controles de
temperatura vy ventilacion automatizada,
bajando los costos por concepto de mano de
obra, sin embargo requieren de una fuerte
inversion para la implementacion de los
controles automatizados en caseta.

2.2.2.-Casetas abiertas

Son construcciones con muros abiertos
que maximizan la ventilacion natural,
estan provistas de cortinas o sombreaderos
y barreras de aire segiin su orientacion
topografica.

En casetas abiertas se recomienda el
blanqueado de techos y paredes para disminuir
la absorcién de calor (9 Kg. de cal hidratada en
19 L de agua) y/o el asperjado de agua en los
techos, para bajar la temperatura en la caseta
o micro-aspersiones dentro de la caseta.




2.3.-Abastecimiento de agua

Entrada de agua: El agua, como elemento a utilizar en la limpieza o ingesta por las aves, puede ser
un riesgo de contaminacion durante el proceso productivo en pollo de engorda, por lo que se debera
considerar que el agua a ser provista para la ingesta de los pollos de engorda, asi como la utilizada
en la limpieza de las casetas, tendra la obligatoriedad de ser potable, también debera contar con
un sistema de proteccién adecuada para evitar su contaminacién (programa de lavado de tanques,
tuberias y cisternas), siendo indispensable realizar un andlisis microbiolégico cada 6 meses y uno
fisico-quimico una vez al afio, asi como la verificacion de potabilidad de la misma. De ser posible
se debera contar con dos fuentes de suministro o abastecimiento de agua, y en el caso de contar
con un almacenamiento, procurar tener un litro por ave, lo que nos garantiza agua para tres dias de
consumo, en caso de alguna contingencia de falta de suministro del vital liquido.

Salida de agua: Las unidades de produccion
de pollo de engorda, deberan disponer de un
sistema eficaz de salida de aguas residuales,
el cual debera mantenerse en buen estado.
Todos los conductos  de evacuacion
(incluidos los sistema de alcantarillado),
deben tener un tamano apropiado para
soportar cargas maximas de acuerdo a los
volimenes de salida de agua. Asimismo,

para llevar a cabo la evacuacion de afluentes
de manera eficaz, los liquidos deben escurrir
hacia la boca de los sumideros.



3.-BUENAS PRACTICAS DE MANEJO
EN LA UNIDAD DE PRODUCCION




3.1.-Transporte

Durante el transporte del pollito desde la incubadora, se debera considerar que:

* Las dimensiones minimas de las cajas para transportar pollitos nacidos son de 56x46x15 cm.

* La caja estara dividida en 4 secciones, para evitar el hacinamiento de los pollitos en las esquinas.
* El fondo de las cajas estara recubierto con un material absorbente e inocuo.

* Se colocaran un maximo de 100 pollitos por caja, si se transportan via aérea se colocaran maximo
85 pollitos por caja.

* Se movilizaran en vehiculos especificos para el transporte de aves de un dia de edad, con aire
acondicionado o bien con ventiladores y salidas de aire.

* El periodo de movilizacion del pollito de un dia de edad, debera ser menor a 16 horas.

3.1.1.-Recepcion

Una vez que el pollito ha llegado a la unidad
de produccion, éste debera ser colocado
cerca de la fuente de calor, asi como del
agua (bebederos de iniciacién) y alimento
(comederos y/o charolas de iniciacién).

El equipo que se utilizara en la unidad de
produccién en la etapa de iniciacién (primeras
semanas) (comederos y bebederos), debera ser:

* de facil limpieza
* Resistente
* Durable

De acuerdo al tipo de recepcion que decida
la unidad de produccién (u. p.) serd la
disposicion del equipo a utilizar en esta
etapa (bebederos y charolas de recepcién),
estos utensilios son por lo general de
material plastico muy resistente, de acuerdo

a la marca y al costo, pero se estima que
debera tener un periodo de vida util de
aproximadamente 10 anos, de acuerdo al
buen manejo que se les dé.

Existen 3 tipos de crianza en México:

Crianza localizada: Esta provista de rodetes de 3.80 Mts. de diametro, 45 cm de altura y a un
distancia de 75 a 90 cm. de la fuente de calor, en este tipo de crianza los bebederos y comederos
o charolas de iniciacion deberan colocarse en proporcion de 10-12 charolas por 1000 pollitos y
bebederos (llenado manual) de 10-15 x 1000 pollitos, otro tipo de bebedero podra ser usando 1



bebedero x 80 por pollitos, este tipo de crianza de iniciacion es con la intencion de que las aves
encuentren en un espacio reducido calor, alimento y agua de bebida.

Crianza en toda la caseta: Esta provista de
rodetes la primera semana de vida, después
se retiran y las aves disponen de toda la
caseta, se emplean bebederos y comederos
de iniciacion, después se cambian por
comederos de crecimiento.

Crianza en caseta en carpa o tunel:
Se sustituyen los rodetes por carpas de
polietileno de 1.80 mts. de altura, cuenta

con abertura a modo de ventanas para su
ventilacion, ayuda a economizar el gas de las
criadoras, el equipo utilizado sera el mismo
que se menciona en los dos primeros tipos
de crianza, en cantidad similar de bebederos
y comederos.

TABLA DE TEMPERATURAS DE CONFORT POLLO DE ENGORDA
Edad en dias Temperatura

1-7 28-32 °C

8-14 26-28 °C

15-21 24-26 °C

22-28 22-25°C

29-35 20-22 °C

36 al sacrificio 20-22 °C

3.1.2-Equipo

Una vez que ha pasado la etapa de recepcion,
se podran bajar los comederos definitivos
y en el caso de los bebederos de niple se
pueden utilizar como apoyo desde la primera
semana y en las etapas siguientes (iniciacion,
engorda y finalizacién) serd utilizado el
equipo que ya se encuentra instalado en la
caseta, se considera que el material y/o el

equipo instalado debe ser de facil manejo,
lavado y desinfectado.



Equipo de Iniciacién y/o recepcion:

El equipo para la recepcion del pollito, en
el caso de bebederos manuales sera uno
por cada 80 a 100 pollitos, durante los
primeros 10 dias. En bebederos automaticos
de campana se sugiere que se use 1 por 80
pollitos. Al recibir pollitos con bebedero
de niple, se requiere uno por cada 100
pollitos, este tipo de bebedero es el mas
recomendable, aunque su costo es alto.

Durante las primeras dos semanas de vida,
los pollitos necesitan una fuente de calor
(gas o criadoras infrarrojas de baja presion)
1 por cada 700 a 1000 pollitos que los
mantenga a 33 °C, temperatura que se
reduce 3 grados cada semana.

3.2.-Engorda

El equipo a utilizar en esta etapa de
engorda, en el caso de comederos, los
tubos distribuidores del alimento suelen
ser metalicos, sin embargo las entradas
para el comedero son de material plastico,
asi como en la conformacion del bebedero
definitivo de tipo nipple, el tubo de salida
de agua también es metalico y en el extremo
de la salida del agua se compone de material
metalico y plastico.

3.3.- Equipo en Finalizacion

El equipo a utilizar en la alimentacion en la
etapa de finalizacion es el mismo que se ha
utilizado en la unidad de produccién desde la
etapade engorda. El equipo a utilizar en esta
etapa productiva, en el caso de comederos,
los tubos distribuidores del alimento suelen
ser metalicos, sin embargo las entradas
para el comedero son de material plastico,
asi como en la conformacion del bebedero
definitivo de tipo nipple, el tubo de salida



de agua también es metalico y en el extremo
de la salida del agua se compone de material
metalico y plastico.

Por lo que se recomienda que en el caso del
desarmado para realizar la limpieza, se tenga
cuidado de que, como se trata de metal, se
pueda desprender oxido y a su vez llegar al
pollo, a través de los tubos de alimentacion,
provocando un riesgo.







4.-BUENAS PRACTICAS
EN ALIMENTACION
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4.1.-Iniciacion, Engorda y Finalizacion

Los programas de alimentacion tienen el objetivo de cubrir los requerimientos nutritivos de las
aves dependiendo de la edad y exigencias del ave para cubrir sus necesidades de salud, bienestar y
productividad, asi como proveer un alimento inocuo (libre de riesgos de contaminacién: micotoxinas,
aflatoxinas, etc.) a las aves en produccién de carne.

4.1.1.-Periodos de Alimentacion:

Se debe proporcionar a las aves, dietas y esquemas de alimentacion que aseguren el adecuado
consumo de nutrientes, de acuerdo a las etapas de alimentacion, sugiriendo las siguientes dietas y
periodos de alimentacion:

a) Pre-iniciadora puede proporcionarse de 7 a 10 dias

b) Iniciacién se utiliza por un periodo de 11 a 17 dias.

c) Crecimiento de 15 a 21 dias

d) Finalizacién de 5 a 17 dias.

e) Retiro entre 5 a 10 dias, dependiendo de la edad de ave para el mercado y como el tiempo minimo
para realizar el retiro de antibidticos especificos, promotores de crecimiento y/o anticoccidianos
(Lesson vy Summers, 2005).

4.1.2.-Programas de Alimento:

Independientemente del programa de alimentacion que se utilice en la unidad de produccion,
todos los insumos utilizados durante las etapas de produccion de pollo de engorda deberan
cumplir con las Buenas Practicas de Manufactura que permitan evitar riesgo de contaminacion
de tipo fisica, quimica y/o microbiolégica que pueda comprometer el bienestar de las aves, asi
como asegurar la inocuidad en el proceso de produccion de carne de pollo.

Trazabilidad: Asi mismo, se debera contar con los registros de consumo de alimento, durante toda
la atapa productiva del pollo de engorda, como parte de la trazabilidad de insumos, se debera contar
con formatos y/o registros de consumo, en estos registros se deberan contemplar los siguientes datos:
nombre de la granja o unidad de produccién, caseta, fecha, cantidad de alimento proporcionado,
tipo de alimento (pre—iniciador, iniciacion, crecimiento, finalizacion y retiro), etc.

Riesgos de contaminacion: En lo referente al uso de antibiéticos en el alimento (el uso de
éstos debera también registrarse), estos deberan ser indicados nicamente para tratamientos
terapéuticos y no se debera incluir dentro de la dieta o formulacion de un alimento como
preventivo de enfermedades y/o promotores de crecimiento, asi mismo, se debera respetar el
tiempo de retiro de los mismos.

4.1.3.- Produccion de alimento:

El aseguramiento de la calidad del alimento se basa en normas de calidad a seguir en las diversas
areas durante su adquisicion, manejo, almacenamiento, elaboracion y distribucion, la aplicacion de



las Buenas Practicas de Produccién y/o Manufactura en la elaboracién del alimento, nos permitiran
contar con la confianza de que durante estas etapas se implementan medidas en las que se disminuyen
los riesgos de contaminacion del alimento, permitiendo el bienestar y productividad de las aves.

Cuando la unidad de produccion avicola no cuenta con planta de alimento propia, por lo que adquiere
éste de una empresa dedicada a la manufactura, debera solicitar que en el proceso de elaboracion
del mismo, se cuente con el cumplimiento de lo indicado en la NOM-061-Z00-1999.

Todos los tipos de alimento a elaborar deberan cumplir con las normas de aseguramiento y/o
Buenas Practicas de Produccion y Manufactura, que permitan evitar riesgos de contaminacion
fisica, quimica y/o bacterioldgica.

Fisica: metales (anillos, rebabas, etc.) que se pudiera dar durante el proceso de manufactura y/o
mezclado, manual o mecanico del alimento en la planta de alimento.

Quimica: utilizacion de semillas contaminadas con plaguicidas que pudieran actuar como
contaminante del alimento a elaborar.

Microbiolégica: enterobacterias (E. coli), por falta de lavado de manos, etc., del personal que
pueda tener contacto durante el proceso de elaboracién y/o mezclado de alimento que puedan
comprometer el bienestar de las aves.

La empresa avicola debera conservar una muestra de todos los lotes que utilice en la alimentacion
de las aves (fabricado en la empresa o adquirido comercialmente), en caso de necesitar un estudio
de trazabilidad.

Trazabilidad: En relacion a los registro de entradas de insumos, la unidad de produccion debera
contar con registros de entrada de insumos (materias primas) en el caso de elaborar el alimento en la
unidad de produccién, asi mismo, en el caso de la compra de alimento elaborado, se debera registrar
la entrada del mismo (cantidad, nombre comercial, empresa elaboradora, y etiqueta de registro de
autorizacion de SAGARPA).

Asi mismo, en lo relacionado con la adquisicion de materias primas e insumos, se deberan considerar
las siguientes recomendaciones:

Medidas en Buenas Practicas de Manufactura:

a) Se debera dar preferencia en la compra de insumos a aquellas empresas que tengan implementado
un Programa de Buenas Practicas de Manufactura o bien un plan de seguridad o control de puntos
criticos como el HACCP.

b) Se recomienda solicitar a los proveedores de materias primas e insumos la entrega de anlisis
microbioldgicos, quimicos vy fisicos, conforme la confiabilidad de los mismos y por parte de
laboratorios competentes.



c) Deben planificarse visitas a los proveedores para verificar sus Buenas Practicas Productivas y/o
de Manufactura, sistemas de aseguramiento o gestion de calidad implementada y otros.

d) Se debera contar con las fichas técnicas y hojas de seguridad de las
materias primas e insumos empleados.

e) Una vez recibidas las materias primas e insumos en sacos, bidones, tolvas u otros, éstas no deben
ser reubicadas en nuevos contenedores.

f) Deben emplearse solamente productos (aditivos, vitaminas, etc.) que estén registrados y
aprobados ante la SAGARPA.

g) Deberd contarse con una bodega o un lugar de almacenaje exclusivo y restringido para los
farmacos por un lado y agentes de limpieza por otro.

h) Los contenedores de farmacos vacios no deben re-utilizarse, su eliminacién debe efectuarse de
manera tal que evite su exposicion a seres humanos, materias primas y evitar la contaminacion del
medio ambiente.

i) Contenedores de formacos vacios, deben ser almacenados en un lugar especifico para tales efectos
hasta que su eliminacion sea posible.

j) Los farmacos que no sean empleados y/o cuya fecha de vida util ha expirado, deben ser eliminados
de acuerdo a las instrucciones del Médico Veterinario Responsable Aprobado y/o Acreditado.

k) Debe garantizarse, mediante el control oportuno y debidamente registrado, que todas las materias
primas, insumos, productos en proceso y terminados, estan sometidas a condiciones ambientales de
almacenaje recomendado (fichas técnicas).

[) Deber4 mantenerse control permanente del inventario de las materias primas e insumos.
m) Los alimentos procesados deberan estar separados de los ingredientes no procesados.

Identificacién: a) Todos los productos a distribuir en las granjas, en sacos o a granel, deberan contar
con la identificacion correspondiente, ya sea por medio de la rotulacion, guias de despacho u otros.

Retiro de Productos desde la Granja: a) Toda vez que se produzca una situacién de crisis relacionada
con los alimentos no aptos para su consumo, estos deberan ser retirados oportunamente desde la
granja o aislado en la misma. Esta situacion debe ser documentada y registrada en un procedimiento
operacional estandar (POE).

Analisis de Alimento: La empresa avicola debera conservar una muestra de todos los lotes que
utilice en la alimentacién de las aves (fabricado en la empresa o adquirido comercialmente), en caso
de necesitar realizar algtin tipo de analisis (trazabilidad).



Contaminantes en alimentos: El alimento que se administre a las aves puede ser susceptible de
contaminarse con residuos téxicos durante la etapa de produccién de los granos (plaguicidas), por
lo que se deberan realizar examenes microbioldgicos, toxicoldgicos, asi como determinacion de
micotéxinas al alimento (por ser éstos riesgos de contaminacién en los granos).

Se considera, en términos generales, que condiciones de humedad reducida, asi como la ausencia
de dano en los granos pueden ser los dos factores determinantes para la presencia o ausencia de
hongos (contaminacién en granos) (Leeson y Summers, 2005).

Los fabricantes asi como los importadores de productos alimenticios terminados deben efectuar
y/o contar con los certificados de control de calidad (Buenas Practicas de Manufactura) que
respalden los resultados negativos obtenidos para la determinacion de los niveles de aflatoxinas y/o
micotoxinas en sus materias primas y productos terminados (como lo indicado en la norma NOM-
061-Z00-1999). Asi mismo, se debera contar (y/o solicitar) los registros de los origenes de todos
los insumos utilizados para la elaboracién del alimento (Trazabilidad).

4.1.4.-Registro de Consumo de Alimento

Las unidades de produccion deberan contar con los registros de consumo de alimento, en sus etapas
y/o periodos productivos (inicio, engorda y finalizacién-y/o retiro-) durante todo el ciclo, dichos
registros podran ser solicitados para su revision durante la visita de inspeccion en la implementacion
de Buenas Practicas Pecuarias, a la unidad de produccion.

4.1.5.-Buenas Practicas en Alimentos (examen microbiolégico, toxicolégico)

La aplicacion de Buenas Practicas durante el proceso de produccion en la elaboracion de alimento,
asi como en su transporte y distribucion en las granjas de pollo de engorda, representan puntos
fundamentales a monitorear para favorecer la reduccion de riesgos de contaminacion en el
proceso de produccion de la carne de pollo en la unidad de produccion, por lo que durante el
proceso de produccién y/o manufactura se deberd considerar contar con las medidas preventivas
y de bioseguridad para evitar la contaminacion de las materias primas que seran utilizadas en la
elaboracion de las dietas para consumo en la produccion del pollo de engorda.

Las unidades de produccién deberan realizar analisis (microbioldgico, toxicoldgico y de micotdxinas)
a los lotes de alimento que se proporcionen en las unidades de produccion, debiendo conservar los
resultados, ya que se podran solicitar en el momento de la auditoria.

Examen Microbiologico: se recomienda realizar el analisis microbiolégico del alimento para
consumo de pollo, para evitar ingredientes con un conteo elevado de enterobacterias. Por lo
cual la planta de alimento debera contar con un programa de monitoreo microbioldgico periédico
de alimento, del cual se conservaran los resultados en un periodo de dos afios que permita la
trazabilidad en este punto de la cadena productiva. Los analisis se realizaran en laboratorios
aprobados por la SAGARPA.



En el caso de adquisicion de alimento fabricado fuera de la empresa avicola, el proveedor debera
emitir analisis microbioldgico certificado libre de enterobacterias de un laboratorio autorizado por
SAGARPA, para alimento que contenga materias primas de origen animal.

Examen Toxicologico: existe una gran diversidad de toxicos que pueden contaminar el alimento,
sin embargo manteniendo buenas practicas de manejo de ingredientes, asi como de limpieza y
desinfeccion tanto en la planta de alimentos, como en el equipo de transporte y distribucion se
evitara el riesgo de contaminacion por toxicos

Deberan conservarse muestras de alimento de lotes fabricados o adquiridos en un lapso de un ario,
para realizar en cualquier momento anélisis de estos(trazabilidad).

Examen de Micotoxinas: Hoy endia, debido alaglobalizacion, los granos y los alimentos concentrados
para consumo animal son transportados alrededor del mundo. La Organizacion de Alimentos y
Agricultura de las Naciones (FAO), ha estimado que cerca del 25% de los alimentos y comestibles
comercializados en todo el mundo estan afectados por micotoxinas y a pesar de que hay indicios,
tales como olor mohoso o terroso, o decoloracion del alimento, éstos no se vuelven aparentes hasta
que el nivel de contaminacion es muy alto, los animales de abasto estan tan indefensos, cuando se
exponen a ataques toxicos, debido a que las micotoxinas causan serios dafios aiin en concentraciones
muy pequenias, esto significa que, atin hoy en dia, nadie conoce realmente el alcance de las pérdidas
economicas en la agricultura resultantes de la presencia de micotoxinas en el alimento para animales.
Sélo una cosa es cierta, los animales no son capaces de descomponer las micotoxinas y las transmite
directamente a los seres humanos mediante la cadena alimentaria. Los cientificos denominan a este
hecho “efecto de traspaso”. Alimentos como carne, huevo, etc. pueden contener peligrosas toxinas
fungicas, muchas de ellas tan resistentes al calor que ni el cocinado las destruye.

Las micotoxinas son productos del metabolismo de los hongos, aunque ha representado un desafio
lograr la meta de producir alimento libre de micotoxinas, ya que son identificadas frecuentemente
como contaminantes de granos y alimento. Sin embargo se considera en términos generales que
condiciones de humedad reducida, asi como la ausencia de dafio en los granos pueden ser los dos
factores determinantes para la presencia de hongos, por lo tanto las Buenas Practicas, en el caso de
que se elabora el alimento en la empresa avicola y/o procesen alimento, se deberan dirigir hacia los
siguientes aspectos:

* Los granos deberan de ser inspeccionados a su recepcion, para la determinacion de humedad
presente, asi como del dafio causado por insectos.

* Aquellos granos que presenten porcentaje de humedad mayor a 12%, asi como un dario significativo
causado por insectos, deberan ser analizados para determinacion de micotoxinas en los granos.

* Todo producto terminado que presente un porcentaje de humedad mayor a 12% debera contar con
pruebas de estabilidad de anaquel, de acuerdo a lo indicado en la norma NOM-061-Z00-1999.

Los fabricantes, asi como importadores de productos alimenticios terminados deben efectuar y/o
contar con los certificados de control de calidad que respalden los resultados obtenidos por la
determinacion de los niveles de aflatoxinas en sus materias primas y productos terminados, mismos
que deben mantenerse bajo custodia de la empresa durante seis meses, de acuerdo a lo indicado en
la norma NOM-061-Z00-1999.



Las muestras de retencion de lotes distribuidos a las granjas de produccion, deberan estar disponibles
para analisis de micotoxinas, en el caso de sospechar de contaminacion.

4.1.6.-Aditivos, Vitaminas y Minerales:

Los aditivos, premezclas de vitaminas y minerales, cumplen funciones especificas en la productividad
de las aves, por lo cual al ser adicionados al alimento deben cumplir con Buenas Practicas:

* Utilizar dnicamente aditivos registrados ante SAGARPA y adquiridos en establecimientos y/o
distribuidores con registro oficial.

* Solicitar al fabricante del alimento los certificados de control de calidad de las premezclas empleadas
en la elaboracion de alimento.

Los aditivos pre-bioticos elaborados con microorganismos productores de acido lactico o similares
deberan dar cumplimiento a lo indicado en la norma NOM-061-ZO0-1999.

Los alimentos balanceados medicados seran elaborados bajo la supervision del Médico Veterinario
Zootecnista responsable autorizado, indicando el periodo de administracion, asi como el tiempo de
retiro previo al sacrificio de las aves.

Los aditivos y premezclas de vitaminas y minerales a utilizar en la unidad de produccion deberan ser
almacenados en un lugar fresco, limpio y seguro. Los alimentos destinados a las diferentes etapas
de desarrollo del pollo, deben estar claramente identificados o etiquetados.

4.1.7.-Proceso de Fabricacion del Alimento:

En el caso de que la unidad de produccion avicola cuente con su planta de elaboracién de alimento
debera cumplir con las siguientes especificaciones:

* La planta de alimentos debera cumplir con las condiciones indicadas en la NOM-025-Z00-1995,
para garantizar la higiene en las operaciones de fabricacion, acondicionamiento y almacenamiento
de productos alimenticios.

* (en ubicacién) La planta de alimentos debera evitar que alrededor de ella exista alg(in riesgo de
contaminacion (maleza, aguas insalubres, basureros, etc.).

* La planta de alimento debera cumplir con la implementacion de Buenas Practicas de Manufactura
en la elaboracion del mismo.

* Una vez elaborado el alimento en la planta debera mantenerse una identificacion del lote, que
permita identificar las caracteristicas de éste en los registros respectivos.

* Los equipos empleados en la planta de alimento deberan contar con un programa de limpieza
y desinfeccién (POE’S) después de la elaboracién de un lote de alimento y antes de iniciar la
elaboracion de un lote diferente.

* En el caso de adquisicion de alimento ya preparado, el fabricante debera senalar en la etiqueta los
ingredientes utilizados.



* Toda adicion de antibidticos en la elaboracion del alimento debe contar con la prescripcion de
un Médico Veterinario Acreditado, Aprobado y/o Responsable, cuyo registro debe quedar en el
lugar de elaboracion del mismo y su respectiva constancia en el lugar de uso.

* Debe emplearse en la linea de produccion “alimento de arrastre” siempre y cuando se sucedan
formulaciones cuyo potencial peligro de contaminacion cruzada, previo analisis de peligrosidad
efectuado por el propio productor, justifiquen tal operacion. Otras alternativas se relacionan con
la planificacion productiva y lineas dedicadas.

* Debe contarse con un Procedimiento Operacional Estandarizado para la dosificacion y mezclado
de materias primas (evitar una mala formulacién) y deben mantenerse ademas registros de las
acciones efectuadas.

* En el proceso de dosificacion y mezclado de las materias primas, se debe evitar que al descargar
cada batch o lote, queden residuos del mismo en los equipos (control de proceso).

* Toda vez que se reprocese cualquier tipo de alimento, éste podra ser reincorporado en una
nueva formulaciéon en un porcentaje definido por el nutricionista responsable, lo cual debe ser
documentado en un Procedimiento Operacional Estandarizado para el manejo del producto no
conforme y debidamente registrado.

* Los alimentos deben estar sujetos a un programa de analisis microbiolégico , quimico vy
bromatoldgico semestral y los resultados deben provenir de un laboratorio competente.

* Debe mantenerse el control permanente del inventario de los alimentos terminados y avalado
por registros.

4.1.8.-Traslado, almacenamiento y suministro del alimento:

Las condicionesdetraslado, almacenamientoysuministrodealimento, deberan mantenerseen condiciones
tales que aseguren y mantengan la calidad del alimento fabricado en la planta de alimentos.

Para lograr esto se deberan implementar las siguientes Buenas Practicas:

* El equipo utilizado en el transporte debera mantener la integridad, asi como la calidad del alimento
elaborado en la planta de alimentos.

* El transporte del alimento se realizara en camiones, carros o remolques tolva, con tarima en su
caso, para evitar la posible contaminacion con algun producto quimico, aceites o de otra clase que
pudiera contaminar y perjudicar el producto (NOM-024-Z00-1995).

* En el caso de alimento empacado, las condiciones del vehiculo deberan garantizar la integridad
fisica de los envases para que lleguen en buen estado (NOM-024-Z00-1995).

* Los conductores de los vehiculos que transportan alimento, deberan limitarse a entregarlo
depositandolo en los silos correspondientes o lugares destinados a almacenarlo en la granja y por
ninguin motivo tendran acceso a las casetas de pollo de engorda.

* Los vehiculos destinados al transporte deberan mantener un programa de limpieza y desinfeccion
continuo, el cual se aplicara después de la entrega de un lote y antes de realizar el cargamento de
un lote diferente.

* Las condiciones de almacenamiento de alimento deberan cumplir con la NOM-012-Z00-1993.

* Las instalaciones utilizadas para el almacenamiento y distribucion del alimento, deberan mantenerse
en condiciones adecuadas que aseguren y mantengan la calidad del alimento.

* La planta de alimento debera contar con medidas de bioseguridad adecuadas para prevenir la
contaminacion durante el almacenamiento y distribucion del alimento.



* El alimento que se almacene en silos o contendores debera contar con formatos de registro de
informacion necesaria referente al tipo de alimento, fecha de elaboracién, cantidad almacenada,
fecha de almacenamiento, etc.

* Los silos, contenedores, tolvas y equipo de distribucion deberan contar con un programa de limpieza
y desinfeccion después de ser vaciados y antes de ser utilizados con un lote nuevo de alimento, asi
mismo se mantendran secos en todo momento.

* Los silos o contenedores deberan contar con un programa de mantenimiento continuo que permita,
que estos se encuentren en condiciones 6ptimas en todo momento para evitar el acceso de roedores
y aves, asi como formacion de humedad o presencia de material extranio.

* Cuando el sistema de almacenaje de alimento sea mediante costales o bultos, estos se colocaran en
tarimas o plataformas para evitar su contacto
directo con el suelo.

* El suministro de alimento debera ser
verificado y registrado continuamente, para
lo cual se elaboraran registros que contengan
la informacion de fecha de entrega, origen
del alimento, cantidad entregada y persona
responsable.

* El encargado de la granja debera contar con
la documentacion emitida por proveedores
que certifiquen la calidad del producto, y estos

se conservaran por un periodo de un ano.






5.-AGUA PARA CONSUMO
DE LAS AVES




5.1.-Consideraciones generales para el uso y consumo de agua

Es importante recordar, que ademas de ser el agua considerado como un nutrimento y el elemento
de mayor cantidad en los seres vivos, también puede actuar como un vehiculo de contaminacion,
por lo que se deberan considerar las siguientes actividades para minimizar dichos riesgos, tomando
en cuenta los siguientes puntos:

* Las aves deberan contar con un adecuado abasto de agua de bebida, para asegurar el consumo que
cubra sus necesidades.

* El agua empleada como agua de bebida o de limpieza en la granja avicola debera ser vigilada
microbiolégicamente con un programa de monitoreo continuo que garantice la eficacia de la
cloracion o de cualquier otro método que asegure la calidad bacteriolégica en todo momento.

* Los depositos y tuberias deberan estar disenados de tal forma que se minimice la posibilidad de
contaminacion y el acceso a fauna nociva.

* El agua debera ser monitoreada mediante el analisis microbiolégico (cada 6 meses), y el andlisis
fisico-quimico (anualmente).

* Se debera contemplar la limpieza frecuente de bebederos (en el caso de bebederos manuales) con
el objetivo de mantener un suministro de agua de calidad y disminuir la posible carga bacteriolégica
que pueda contaminar el agua por el polvo del ambiente.

* Todos los registros y documentacion de los monitoreo fisico- quimico y bacteriolégico realizados al
agua con la cual se suministra a las aves, deberan mantenerse en la granja en un plazo de 3 afios.

* La calidad bacterioldgica y fisicoquimica del agua debera correspondera de acuerdo a los valores
indicados en la NOM-127-SSA1-1994.

5.2.-Analisis de Laboratorio

El agua que se provea a las aves en la unidad de produccion, durante el periodo de produccion
debera ser analizada, debiendo cumplir con excelente calidad microbioldgica y fisico-quimica.

5.2.1.-Calidad Microbiologica

Las buenas practicas que debemos vigilar en cuanto a calidad microbioldgica del agua, son las
siguientes:

* Se deberan se realizaran analisis de calidad microbioldgica del agua semestralmente.
* Los registros de resultados microbioldgicos se conservaran en un periodo de 3 afios.
* En base a los resultados microbioldgicos, y en el caso de ser necesario, se debera realizar algtn
método de potabilizacion, este sera determinado por el Médico Veterinario Aprobado.



5.2.2.-Calidad Fisico-Quimica del Agua

* Del mismo modo, en periodos semestrales o anuales, deberan realizarse analisis fisico-quimico
del agua.

* Igualmente los registros de resultados deberan conservarse en periodos 3 arios.

* Es fundamental la revision de niveles de minerales en el agua, dado que puede ser utilizada como
un vehiculo de administracion en el caso de algunas vacunaciones y/o medicacién, el agua puede
estar contaminada por bichos, metales pesados, por un alto contenido de cloro, cianuro, azufre,
mercurio o plomo, asi como sustancias inorganicas. (Referencia: Comisién Federal para la protec-
cién contra Riesgos Sanitarios)

5.3.-Programa de Limpieza y Desinfeccion de Tinacos y Cisternas

La contaminacion por bacterias (E. coli, enterobacter cloacae, salmonella, shigella, etc.), virus v
parasitos se puede dar a través del consumo de agua contaminada, este riesgo de contaminacion se
reduce significativamente si la unidad de produccion cuenta con un programa de lavado y desinfec-
cion periddico de cisternasy tinacos, permitiendo esta practica, reducir asi los riesgos de enferme-
dades infecciosas gastrointestinales en las aves.

Se recomienda que la unidad de produccion cuente con un programa de lavado y desinfeccion de
los tinacos de agua que proveen el consumo a las aves. El programa de lavado y desinfeccion debera
considerar esta practica cada vez que salga la parvada en tinacos elevados, o como minimo, 3 veces
al afo en tinacos individuales.

Pasos para el lavado y desinfeccion de depositos de agua:
Material necesario:

* Cubeta o bote de 20 litros

* Escoba tipo cepillo

* Cepillo de mano y jerga

* Banco con base firme

* Manguera

* 1 litro de cloro

Antes de lavar y desinfectar:

* Cierre el paso del agua a la cisterna o al tinaco, calculando que se termine el contenido justo
cuando no haya pollo en la caseta

* Para protegerse, utilizar un cubre bocas o paliacate, botas, pantalones y camisa de manga larga



Lavado

* Desconectar el switch de la bomba y el foco interno antes de entrar a lavar la cisterna
* Cerrar el paso de agua al tinaco y de este a la red.

* Quitar el flotador y la varilla

* Cepillar el interior con especial cuidado en las uniones de paredes y pido

* Sacar el agua sucia utilizando jerga y cubeta

* Enjuagar la cisterna o el tinaco

* Extraer el agua del enjuague con jerga y cubeta limpias

Desinfeccion:

* Vaciar tres tapitas de cloro en una cubeta llena de agua

* Tallar piso, paredes y techo con la solucion desinfectante preparada

* No permanecer en contacto con esta solucién por mas de 10 minutos (utilizar siempre el cubre
bocas o paliacate al estar en contacto con el cloro

* Desaguar con la jerga y la cubeta

* Abrir la llave para llenar el tinaco o la cisterna

* Dejar correr 10 minutos el agua antes de utilizarla

* Repetir el lavado y la desinfeccion cada 6 meses.



6.- SANIDAD EN EL
POLLO DE ENGORDA




6.1.-Programas de Vacunacion:

Las granjas avicolas se caracterizan por contar con grandes poblaciones alojadas en una misma nave,
compartiendo las mismas condiciones ambientales, esta situacion facilita el desequilibrio de la triada
epidemioldgica y consecuentemente la presentacion de enfermedad.

La inmunidad de las aves, es el mecanismo natural de proteccion contra las enfermedades, es el
resultado de la produccion de anticuerpos y en los brotes naturales de éstas es una consecuencia
normal. Con el objetivo de prevenir o disminuir la severidad de brotes se utiliza el método artificial:
la vacunacion

Por lo que, en caso de que sea necesaria la aplicacion de vacunas en las unidades de produccion,
debera considerarse los siguientes aspectos:

* Sistema inmune del ave se encuentre en condiciones 6ptimas para la respuesta

» Utilizar una vacuna de buena calidad

« Aplicacion correcta (via y método de aplicacién correctos)

« Aplicacién oportuna (antes de que el agente pueda infectar o en caso de brotes, aplicar en dosis y
via correcta, para su éptimo funcionamiento en el ave).

* Un programa de vacunacion especifico

* Manejo adecuado de vacunas (debe realizarse bajo estrictas medidas de conservacion de la cadena

fria o como indique el laboratorio fabricante).

Esta dltima recomendacion es una
responsabilidad compartida entre: empresas
productorasy comercializadoras de productos
bioldgicos, los médicos  veterinarios
responsables de las unidades de produccion,
productores y el personal que realiza la
aplicacion de la vacuna.

Los siguientes son los principales factores
que el Médico Veterinario encargado de la

salud de la parvada debera considerar para la
elaboracion del Programa de Vacunacion:

* Localizacion de la unidad de produccion

* Enfermedades endémicas

* Cercania de otras unidades, la

* Presencia de fauna silvestre (representan un mayor peligro de que alguna enfermedad pueda
llegar facilmente a la parvada)

* Velocidad de difusion: Enfermedades de lenta difusion como laringotraqueitis y viruela aviar,
cuando no son prevalentes permiten correr el riesgo de no vacunar rutinariamente, y solo se hace,
cuando aumenta la probabilidad de presentacion, o sobre brote de la enfermedad



* Densidad de poblacion: Conforme aumenta la densidad se incrementa la probabilidad de que se
presenten diferentes enfermedades y se difundan mas rapidamente.

* Madurez inmunoldgica: A pesar de que es posible obtener respuesta a la mayoria de las vacunas
desde un dia de edad, conforme se apliquen las vacunas a mayor edad, mejor sera la respuesta
inmune obtenida.

* Inmunidad pasiva de origen materno: Los anticuerpos heredados de las reproductoras interfieren
en diferentes grados con la respuesta a la vacunacion evitando la reaccion del individuo.

* Prevalencia de la enfermedad: La prevalencia es el nimero total de casos de una enfermedad
que se sabe se han presentado en algiin tiempo durante un periodo especifico. A mayor prevalencia
mayor sera la necesidad de vacunar a temprana edad.

* Severidad de la enfermedad: Cuando la presentacion de la enfermedad es benigna puede no ser
necesario vacunar por el contrario, con una presentacion muy severa se debe considerar su inclusion
en el programa.

* Aplicacion de otras vacunas medicamentos y manipulacion en general: Lo ideal es no aplicar
vacunas cuando existen estados de tension por manejo

* El programa de vacunacion es particular de cada unidad de produccion, asi como su calendario
y variaran de acuerdo con el area y entre parvadas, asi mismo el programa sera determinado por el
MVZ responsable de la unidad de produccion. La mayoria de los programas de vacunacion especifican
el tiempo en el que se aplica la vacuna y el tipo de vacuna a emplear.

6.2.- Buenas Practicas en el Uso de Antibioticos

Un antibidtico es una sustancia que es producida por un microorganismo para inhibir el crecimiento
o matar a otro. Su principal uso en la industria avicola es para:

* Ayudar a la recuperacion de ciertas enfermedades
* Prevenir enfermedades
* Promover el crecimiento y mejorar la conversion alimenticia.

Los dos ultimos usos tienden a desaparecer por causar problemas de resistencia a antibioticos y las
legislaciones al respecto, pero también por ser una forma de disminuir costos de produccion.

Generalmente son especificos para enfermedades ocasionadas por bacterias y microorganismos
relacionados pero nunca contra los virus. Se pueden administrar:

* En elagua de bebida
* El alimento
* Inyectados



Se debe contar con un Médico Veterinario responsable del diagnéstico y tratamiento de las
enfermedades, quien debe contemplar las indicaciones referidas en la NOM-064-ZO0-2000,
referente a los lineamientos para la clasificacion y prescripcion de productos farmacéuticos
veterinarios por el nivel de riesgo de sus ingredientes activos, ademas al usar antibiéticos se debe
considerar lo siguiente:

« Evitard la multiplicacién si se le provee en cantidad suficiente (dosis) para atacar a todas las
bacterias presentes.

* Si la dosis es menor a la requerida no producira efecto, ademas de que puede provocar la seleccion
de la poblacion bacteriana resistente mediante la eliminacion de aquellas que son susceptibles,
resultando en la presencia de una infeccion mas dificil de eliminar.

* Acttian contra grupos especificos de bacterias y al ser administrados por via oral pueden afectar la
flora bacteriana normal ocasionando un problema nuevo o agravando el presente.

Por lo que se recomienda aplicar las Buenas Practicas Pecuarias en el uso de antibioticos:

» Utilizar solo antibioticos registrados ante la SAGARPA.

* Se deberan utilizar de preferencia, antibidticos especificos contra la enfermedad a tratar.

* Se debera leer cuidadosamente las instrucciones de uso que indica la etiqueta y seguirlas.

* Verificar la fecha de caducidad antes de aplicar el producto, revise que el envase no presente alteracion.
* Reconstituir los farmacos hasta el momento de aplicarse (evitar dafar los musculos al inyectar el
antibidtico)

* Elaborar un registro de uso de antibiéticos (anotando caseta tratada, dosis, via de administracion
(oral —agua o alimento-, inyectada), fecha de aplicacion, fecha de retiro, producto, fabricante y lote).
* Seguir estrictamente los periodos de retiro establecidos para cada antibiotico antes del sacrificio.
* El periodo de retiro no se modifica al reducir la dosis

Se puede recurrir al procedimiento de reduccion exponencial de la concentracion utilizando como
fundamento el concepto de vida media de eliminacion, definido como: el tiempo necesario para
reducir a la mitad cualquier concentracion en el plasma. Si se multiplica por 10 la vida media de
eliminacién de un firmaco y se obtiene una eliminacidn equivalente al 99.9% (50% en la primera
vida media, 75% en la segunda, 87.5% en la tercera y asi sucesivamente).

Debido a que existen variaciones notables en la farmacocinética de los productos es recomendable
utilizar la vida media mas larga que se reporte en la literatura o en los experimentos consultados.
Ademas la vida media puede prolongarse o acortarse dependiendo de procesos patoldgicos, interaccion
con otros farmacos, etc. Si el MVZ no conoce el tiempo de eliminacién de un medicamento (tiempo de
retiro) puede tener una idea aproximada al multiplicar por 20 el valor de la vida media de eliminacién.

En la estimacion del periodo de retiro de un farmaco se deben de considerar diversos factores como
el hecho de que hay farmacos que aumentan su vida media por lo menos al doble cuando hay lesion
renal y en casos como los aminoglucésidos y algunas cefalosporinas se incrementa aun mas.

Por tal razon es absolutamente necesario no sacrificar animales:

* Enfermos que no reaccionaron al tratamiento

* Que recientemente finalizaron el tratamiento



6.2.1-Registros de tiempos de retiro de antibioticos:

Las unidades de produccion deberan contar con la implementacion de registros en la utilizacion de
antibioticos, en los que se debera incluir: fecha de inicio del tratamiento, caseta tratada, nombre
comercial del antibiético utilizado (principio activo), dosis, niimero de lote de producto, fecha de
caducidad, periodo de tratamiento, fecha de termino de tratamiento, etc.; estos registros seran
auditables durante la visita de inspeccion del personal oficial de la Direccion General de Inocuidad
Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera, en las unidades de produccion que soliciten la obtencion de la
Constancia de Buenas Practicas Pecuarias de Produccion de Pollo de Engorda.

6.3.-Manejo de Anticoccidianos

En el caso de que la unidad de produccion utilice anticoccidianos en el alimento para el pollo de
engorda, como una medida para el control de coccidiosis durante el proceso productivo de las aves,
se deberan respetar las indicaciones del fabricante en relacion a la dosis, periodo de utilizacion, via
de utilizacion, tiempo de retiro, etc.

6.3.1.-Tiempos de Retiro

En la utilizacién de los anticoccidianos y/o antibidticos, la unidad de produccién debera respetar
los tiempos de retiro estipulados en tiempo y forma de utilizacion de los diferentes productos, de
acuerdo a las especificaciones del fabricante.

6.4.-Enfermedades de Campania

En México se han implementado Campanas Nacionales contra 3 de las enfermedades de mayor
impacto en la salud de las aves domésticas para consumo humano. Dichas campanias se encuentran
sustentadas en la publicacion en el Diario Oficial de la Federacion

- NOM-005-Z00-1993, Campana Nacional contra la Salmonelosis aviar. Publicada en el Diario
Oficial de la Federacion el 1° de septiembre de 1994.

- NOM-013-Z00-1994, Campana Nacional contra la enfermedad de Newcastle presentacion
Velogénica. Publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 28 de febrero de 1995.

- Modificacion a la NOM-044-Z00-1995, Campaiia Nacional contra la influenza aviar. Publicada
en el Diario Oficial de la Federacion el 30 de enero de 2006.

6.4.1.-Enfermedad de Newcastle (ENC)

La ENC es una enfermedad infecto-contagiosa de las aves, de origen viral que se caracteriza por
producir problemas respiratorios, digestivos y nerviosos, ademas de provocar una alta mortalidad y
reduccion de los parametros productivos. El virus de la ENC es resistente a una temperatura de 56
°C durante 30 minutos, pH de 2 a 12 y puede permanecer en el medio ambiente hasta por 30 dias.
Es sensible a la mayoria de desinfectantes y rayos ultravioleta.



La ENC se considera de gran importancia desde el punto de vista econémico, debido a que produce
una alta mortalidad y una disminuciéon de los parametros productivos, como son una disminucion en
la produccion de huevo y aves de muy bajo peso.

Especies susceptibles: La virulencia del virus de la ENC depende en gran medida del huesped.
Las aves domésticas son altamente susceptibles, pero los patos y los gansos pueden infectarse y
mostrar pocos o ningun signo clinico, inclusive con cepas letales para las aves domésticas. En éstas,
la patogenicidad del virus esta determinada principalmente por el tipo de cepa del virus, la dosis
infectante, la via de administracion, edad del ave, y por las condiciones ambientales.

La NOM-005-Z00-1994 clasifica a la ENC de acuerdo a la virulencia de las cepas en 3 formas de
presentacion:

- Cepas Velogénicas: Son aquellas que matan al embrion de pollo antes de 60 horas post
inoculacion. De acuerdo con la norma de la campana, las actividades a desarrollar estan enfocadas
a esta presentacion viral.

- Cepas mesogénicas: Son aquellas que matan al embrién de pollo entre 60 y 90 horas post
inoculacion.

- Cepas lentogénicas: Son aquellas que matan al embrion de pollo después de 90 horas post
inoculacion, o inclusive no lo llegan a matar aun después de 120 horas.

Transmision: Horizontal, ya sea de manera directa por contacto de aves enfermas con aves sanas
por medio de exudados, lagrimas y de las heces, cuyas particulas pueden estar suspendidas en el
aire en forma de aerosoles e indirecta por medio de equipo y material contaminado como la ropa y
calzado de los trabajadores, animales en la granja y fauna nociva, cercania con otras granjas, granjas
con edades muiltiples, entre otras.

La ENC no se transmite verticalmente, ya que mata al embrion en cualquier fase de desarrollo; pero
puede contaminar la superficie del huevo y el pollito puede infectarse al nacer.

Periodo de Incubacién: Varia de 2-15 dias (promedio de 5-6 dias). La velocidad con la cual aparecen
los signos, es variable y depende de la cepa viral, el huésped, la edad del huésped, y su estado
inmunoldgico, infeccién con otros organismos, condiciones ambientales, la via de administracion y
la dosis infectante. La morbilidad y la mortalidad pueden llegar a ser hasta del 100%.

Patogenia: El virus de la ENC que infecta a las aves susceptibles tiene una primera multiplicacion
a nivel de mucosa ocular, nasal y oral. Principalmente en la glandula de Harder, laringe y traquea.
Entre 16 y 24 horas post infeccion causa una primera viremia, lo que permite localizarlo en ciertos
organos, como higado, bazo, tonsilas cecales y placas de Peyer, produciendo una inmunodepresion
que regularmente pasa desapercibida. Después se produce una segunda viremia, lo cual lleva al virus
a diferentes organos en donde se replica, provocando los signos clinicos y lesiones. Los 6rganos
donde se replica el virus son: laringe, traquea, pulmon, sacos aéreos, placas de Peyer, tonsilas cecales,
bazo, ovario y camara anterior del ojo.



Signos: Estertores traqueales y bronquiales, disnea, conjuntivitis, exudado nasal y conjuntival,
diarrea de color verde esmeralda, incoordinacion, torticolis, movimientos de cabeza opistotonos,
epistotonos y bradistotonos; ademas en aves de postura hay una marcada disminucion en la
produccion de huevo, ya sea por un descenso en la produccion o porque se afecta la calidad del
cascaron del huevo, o hay ausencia de este.

Lesiones Macroscopias: Traqueitis catarral causada por cepas lentogénicas y mesogénicas. Las
cepas de tipo velogénicas provocan lesiones de tipo septicémico; edema facial; opacidad de cornea;
ulceras de tipo botonoso en las placas de Peyer, tonsilas cecales, proventriculo y recto; petequias en
grasa coronaria y abdominal, traqueitis hemorragica; foliculos ovaricos flacidos, congestionados y
hemorragicos; hemorragias en timo y encefalitis.

Lesiones Microscopicas: Traqueitis proliferativa, neumonia intersticial, vasculitis e infiltracion
linfocitaria perivascular.

Diagnastico: El diagndstico de la ENC, de acuerdo lo indicado en la NOM-013-ZO0-1994, se realiza
a través del aislamiento viral en embrién de pollo a partir de muestras de aves comerciales como
traquea, pulmon, bazo, encéfalo y tonsilas cecales. En aves de combate, ornato, canoras vy silvestres
se toman muestras de hisopos traqueales, hisopos cloacales y/o heces frescas. Las muestras se
deben enviar en congelacion y los hisopos se pueden enviar en frascos con solucion de PBS. Asi
mismo se puede realizar la prueba de Tiempo Medio de la Mortalidad embrionaria en caso de que se
haya realizado un aislamiento viral positivo.

Diagnostico Diferencial: Enfermedades respiratorias como Bronquitis Infecciosa, Laringotraqueitis
Infecciosa Aviar, Micoplasmosis, Coriza Infecciosa y principalmente se debe realizar el diagnéstico
diferencial de Influenza Aviar, ya que tanto la ENC y la A provocan lesiones muy similares y ambos sueros
aglutinan, por lo que la diferencia se hace a través de antisueros monoespecificos para cada virus.

Prevencion y Control: Buenas medidas de bioseguridad, como son: construir granjas aisladas de
otras explotaciones avicolas, adquirir aves de una sola edad y una sola procedencia, prohibir el acceso
a toda persona ajena a la granja, control de plagas, maleza y fauna nociva, y una buena limpieza y
desinfeccion de las instalaciones. La principal forma de prevencion es a través de la vacunacion de
las aves con vacunas de virus activos y vacunas emulsionadas de virus inactivos.

Tratamiento: No hay tratamiento para la ENC.
6.4.2.-Influenza Aviar

La Influenza Aviar (IA) es una enfermedad viral contagiosa que afecta a las aves, cuya presentacion
varia enormemente desde la ausencia de signos, (baja patogenicidad), hasta producir lesiones severas
incluso la muerte (alta patogenicidad). Los subtipos de virus de IA de mayor importancia son los
subtipos H5 y H7. El virus de IA es susceptible a la mayoria de desinfectantes y puede permanecer
en el ambiente o equipo contaminado por varias semanas.



La importancia de la IA es econdémica, debido a la alta morbilidad y mortalidad que puede ocasionar;
ademas causa una disminucion en la produccion de huevo y aves de bajo peso. En México, desde
1995 solo se ha detectado la presencia del subtipo HSN2 de baja patogencidad.

Especies Susceptibles: Las especies susceptibles son todas las aves domésticas como pavos, pollos,
gallina de Guinea, codorniz, faisanes, aves silvestres, entre otras.

Transmision: Horizontal de manera directa por contacto entre aves enfermas con aves sanas, a
través de secreciones y fomites e indirecta por material, equipo, agua, alimento, vectores y vehiculos
contaminados.

Periodo de Incubacion: Puede ser tan corto como de algunas horas hasta 14 dias, depende de la
dosis infectante, el subtipo del virus, la susceptibilidad del huésped y su edad.

Patogenia: El virus de IA ingresa por via respiratoria, oral o conjuntival y viaja a tracto respiratorio
y/o epitelio intestinal en donde se da la replicacion viral. El virus se replica en células endoteliales
y se disemina via vascular o linfatica a diversos 6rganos. La muerte de las aves se da por daro
respiratorio, especialmente si se acompana de una infeccion bacteriana.

La morbilidad puede llegar a ser hasta del 100% vy la mortalidad en casos de Influenza Aviar de Baja
Patogenicidad (IABP) puede ser de 10-20% vy por Influenza Aviar de Alta Patogenicidad (IAAP) es
del 75-100%, esto depende de la cepa viral, de la dosis infectante y susceptibilidad del huésped.

Signos: Pueden ser muy variables y dependen del huésped, la edad, estado inmunoldgico, el
subtipo del virus y los factores ambientales. Los signos son estertores traqueales, estornudos,
disnea, conjuntivitis, lagrimeo excesivo, depresion y diarrea. Puede haber signos nerviosos
como incoordinacidn, ataxia, torticolis y movimientos de cabeza en opistdtonos, epistotonos vy
bradistotonos. En aves de postura hay una disminucion en la produccion de huevo. La IAAP puede
ocasionar cianosis, congestion, hemorragias y necrosis de cresta y barbilla, edema de cabeza; asi
como también hemorragias y congestion en tarsos y piel. Las aves pueden morir de forma subita sin
tener signos aparentes.

Lesiones Macroscopicas: Edema de la traquea con presencia de exudado, puede haber presencia
de tapdn caseoso en la bifurcacion de la traquea; aerosaculitis con exudado fibrinoso o caseoso;
enteritis catarral o fribrinosa; congestion y hemorragias en higado, bazo, rinones y pulmon; atresia
folicular y peritonitis por postura intraabdominal.

Lesiones Microscopicas: Focos de necrosis en bazo, higado, encéfalo, cresta y musculo
esquelético.

Diagnostico: Las pruebas diagndsticas para la IA, de acuerdo lo indicado en la NOM-044-
Z00-1995, son pruebas serolégicas como la inhibicién de la hemoaglutinacién (HI), doble
inmunodifusién en gel de agar (DIGA) y ELISA, las cuales se realizan a partir de muestras
de sueros de las aves. También se pueden realizar el aislamiento viral a partir de muestras de
o6rganos como traquea, pulmon, bazo y tonsilas cecales. De aves de combate, canoras, de ornato



y silvestres el aislamiento se realiza a partir de muestras de hisopos traqueales, cloacales, o de
heces frescas.

Las muestras de organos se deben enviar en congelacion y las muestras de hisopos y de sueros
se mandan en refrigeracion, ademas los hisopos deben ir en frascos con una soluciéon de PBS o
cualquier otro medio de conservacion.

Diagnostico Diferencial: Enfermedades respiratorias como Bronquitis Infecciosa, Coriza Infecciosa,
Enfermedad Respiratoria Cronica Complicada, y principalmente de ENC, ya que ambos virus producen
signos y lesiones muy similares, ademas que como ya se mencioné ambos virus hemoaglutinan, por lo
que el diagndstico diferencial se realiza a través de antisueros monoespecificos para ENC y para IA.

Prevencion y Control: Buenas medidas de bioseguridad, como construir granjas aisladas de otras
explotaciones avicolas, adquirir aves de una sola edad y una sola procedencia, prohibir el acceso a toda
persona ajena a la granja, control de plagas, maleza y fauna nociva, y una buena limpieza y desinfeccion
de las instalaciones. Ademas se debe controlar la movilizacion de aves, sus productos y subproductos
para evitar la diseminacion de la IA. Otra forma de prevencion es a través de la vacunacion, cabe
considerar que la vacunacion esta bajo control oficial y solo se permite en zonas clasificadas en fase
de erradicacion empleando vacunas emulsionadas de virus inactivos del subtipo HSN2.

Tratamiento: No hay tratamiento para la IA.
6.4.3.-Salmonelosis Aviar

La Salmonelosis Aviar (SA) es causada por bacterias del género Salmonella. La tifoidea aviar (TA)
es causada por Salmonella gallinarum vy la pulorosis es provocada por Salmonella pullorum. La
SA es una enfermedad septicémica lo que provoca una elevada mortalidad en pollos y pavipollos
menores de 3 semanas de edad. En aves adultas se presenta en forma cronica y sin presencia de
signos clinicos.

La SA se considera de gran importancia econdmica, debido a la alta mortalidad que produce en
aves jovenes, adicionalmente las aves que se recuperan del brote, quedan como portadoras de la
enfermedad, perpetuando la enfermedad en la granja.

La SA también ocasiona una disminucion en los parametros productivos, debido al retraso en el
crecimiento, por lo tanto aves de bajo peso; asi como disminucién en la fertilidad e incubabilidad (en
el caso de reproductoras).

La bacteria Salmonella spp, pertenece a la familia Enterobacteriaceae, son bacilos Gram
negativos, no esporulados, inmoviles, anaerobios e intracelulares facultativos, existen mas de
2400 serotipos del género Salmonella spp., de los cuales los unicos 2 serotipos inmoviles son S.
gallinarum y S. pullorum.

Todas las aves son susceptibles a la SA, en las aves domésticas las estirpes de gallinas semi-pesadas
son mas susceptibles que las de estirpe ligera.



Transimion: vertical o transovarica a través del huevo, y horizontal de forma directa por contacto
de aves enfermas con aves sanas, o de forma indirecta por material y equipo contaminado, vectores
mecanicos como animales en la granja y fauna nociva, alimento, cercania con otras granjas, granjas
con edades muiltiples, entre los mas importantes. Las salmonelas pueden sobrevivir una semana
en heces de aves infectadas y 3 semanas en la cama. Son sensibles a los rayos ultravioleta, a los
desinfectantes comunes, calor y desecacion.

Periodo de Incubacion: Es de 4-5 dias, y el curso de la enfermedad varia de 5 dias hasta 2 semanas,
de acuerdo con el serotipo de Salmonella y edad de las aves afectadas.

Patogenia: La bacteria entra por via oral, la cual pasa hasta el intestino delgado en donde afecta
a los enterocitos y se produce una colonizacion a nivel intestinal; pasa a sangre produciendo una
septicemia y se dirige hacia diversos 6rganos blanco como el higado, vesicula biliar, bazo, duodeno,
ciegos y gonadas. Su eliminacion es a través de las heces.

Signos: Somnolencia, fiebre, depresion, anorexia, diarrea con presencia de uratos, deshidratacion y
en algunos casos ceguera.

La morbilidad y mortalidad son variables y dependen de la edad de las aves, la estirpe, estado
nutricional, manejo v las caracteristicas de la exposicion. La mortalidad por S. gallinarum varia
entre 5-50%, y la mortalidad por S. pullorum puede llegar a ser hasta del 100%, con frecuencia la
morbilidad es mucho mayor que la mortalidad.

Lesiones Macrospicas: En cuadros agudos no se observan lesiones; en aves jovenes con cuadros
cronicos se puede observar hepatomegalia, con congestion, petequias y necrosis multifocal hepatica.
Puede haber retencion del saco vitelino, y este puede presentar congestion o contenido hemorragico,
puede presentar color desde amarillo hasta café obscuro, de consistencia liquida o caseosa. Hay
presencia de nodulos blancos en el corazon o en el pancreas; esplenomegalia; congestion, v
presencia de uratos y nddulos necroéticos en rifiones; puede existir tiflitis caseosa y tonsilas cecales
hemorragicas; en gallinas en produccion el ovario esta flacido, congestionado, con hemorragias y
atrofia; hay postura abdominal y los foliculos varian de color desde amarillo hasta rojizo o café; en
el macho hay atrofia testicular con necrosis multifocal, otro tipo de lesiones que puede causar la SA
son artritis, pericarditis, hidropericardio y enteritis catarral.

En el caso de S. gallinarum el higado, bazo, corazon y pulmén pueden observarse de un color verde
bronceado.

Lesiones Microscopicas: Hepatitis parenquimatosa necrosante, infartos con necrosis fibrinoide y
esclerosis de miocardio.

Diagnostico: Las pruebas diagnésticas de la SA de acuerdo a lo indicado en la NOM-005-Z00-1993
son la Aglutinacion rapida en placa con sangre completa y el aislamiento bacteriano e identificacion
de S. gallinarum y S. pullorum, a partir de muestras de higado, bazo, vesicula biliar, gonadas, tonsilas
cecales, pancreas, médula dsea y saco vitelino; y también a partir de hisopos cloacales y heces
frescas, por medio del aislamiento bacterioldgico.



Las muestras de aves enfermas para el aislamiento bacterioldgico son:

Higado, bazo, vesicula biliar, gonadas, tonsilas cecales y pancreas; de pollito se toman muestras de
higado, bazo, vesicula biliar y saco vitelino; de embrién picado se toma higado y saco vitelino; de aves
muertas se toman muestras de higado, bazo, vesicula biliar, génadas y médula dsea. Las muestras de
aves de combate, canoras, de ornato y silvestres son hisopos cloacales o heces frescas.

Las muestras de 6rganos se deben enviar en refrigeracion y las de hisopos en frascos con solucion
de PBS o cualquier otro medio de transporte requerido por el laboratorio, en un lapso no mayor a
48 horas después de haber sido colectadas.

Diagnostico Diferencial: El principal diagnostico diferencial de la SA, son las paratifoideas causadas
por Salmonella enteritidis, Salmonella typhimurium, y Salmonella arizonae (afecta a pavos). También
se debe hacer diagnostico diferencial de Aspergilosis e Infeccion del saco vitelino.

Prevencion y Control: La prevencion y control se da a través de las medidas de bioseguridad
implementadas en la unidad de produccion, aislamiento, contar con sistema de produccion todo
dentro, todo fuera, ingresar aves de una sola edad y una sola procedencia y libres de Salmonella spp.
No incubar huevos de piso, prohibir el acceso a toda persona ajena a la granja, una buena limpieza y
desinfeccion de las instalaciones y equipo avicola. Hacer muestreos bacterioldgicos de incubadoras
y nacedoras. Uso de acidificantes y/o probidticos en el alimento para evitar la colonizacién de
Salmonella spp en el tracto digestivo.

Debido al avance sanitario de la campana contrah Salmonella, esta prohibido el uso de vacunas
contra esta enfermedad, en caso de detectarse aves positivas a la misma, deberan ser sacrificadas
de acuerdo a la normatividad.

Tratamiento: Dado que el objetivo de la campana nacional es la erradicacion de la SA y considerando
que las aves que se recuperan de la enfermedad se comportan como portadoras sanas no se aplica
tratamiento contra esta enfermedad.

6.4.4.-Manejo de crisis en enfermedades aviares:

El manejo que se debe realizar en las unidades de produccion, en el caso de que se presenten
casos de Influenza Aviar, Enfermedad de Newcastle y Salmonelosis Aviar puede ser el siguiente:

- Cuarentena de la explotacion pecuaria, conforme al tiempo y lugar que determine la SAGARPA,
restringiendo la movilizacion de animales, sus productos y subproductos. La cuarentena puede
ser de tipo precautoria cuando se sospeche de un brote o en forma definitiva, cuando se haya
confirmado el brote mediante el diagndstico en el laboratorio.

- Se deberan evaluar las medidas contra-epidemioldgicas que se llevaran a cabo, a través de
la realizacion de un analisis epidemioldgico y de riesgo que incluya la situacion epidemioldgica
de la zona y areas aledanas en donde se presento el brote, la poblacion avicola susceptible,
para determinar que haya un riesgo minimo o nulo para otras explotaciones avicolas durante la



eliminacion del problema sanitario, en dichas evaluaciones se pueden incluir las acciones a tomar
en cada caso.

- Se debe establecer una vigilancia epidemioldgica especifica en parvadas y/o granjas afectadas o bajo
riesgo, mediante toma de muestras y su envio al laboratorio de diagndstico para su analisis, durante
el tiempo que determine la SAGARPA o mientras dure la cuarentena de la explotacion avicola.

- En el caso de que se requiera el sacrificio de los animales y su entierro, se debera incinerar o
eliminar a las aves, sus productos y subproductos.

Se debera realizar la limpieza, lavado y desinfeccion de las instalaciones pecuarias.

- Inactivacion de los desechos organicos e inorganicos de la explotacion, conforme alo que establezca
para cada caso la SECRETARIA.

- Una vez concluidas las acciones descritas y realizando un nuevo muestro de laboratorio que
demuestre la ausencia de los agentes sefalados la SECRETARIA emite un oficio de conclusion de la
cuarentena.



7.- BIOSEGURIDAD

MANUAL DE BUENAS'PRI:\CTICAS PECUARIAS EN 51
UNIDADES DE PRODUCCION DE POLLO DE ENGORDA



El término de Bioseguridad se define como:

* El conjunto de practicas de manejo que van encaminadas a reducir la entrada y/o salida y transmisién
de patdgenos y sus vectores en las granjas de animales domésticos o unidades de produccion.

* todos los métodos o medidas sanitarias preventivas, que se realizan en una granja o explotacion
avicola para la prevencion y control de las enfermedades.

La bioseguridad engloba un amplio rango de programas, medidas sanitarias y normas de trabajo
encaminadas a reducir la entrada y/o salida de las enfermedades en una granja avicola, con el objetivo
de evitar su diseminacion. Por lo tanto, la bioseguridad abarca todas aquellas acciones preventivas,
que conlleven a la proteccion y salud de las aves de cualquier tipo de agente infeccioso, ya sea viral,
bacteriana, parasitos, etc.

Los objetivos de un programa de bioseguridad son:

- Reducir el riesgo de exposicion de las aves a agentes infecciosos.

- Disminuir la posibilidad de contaminacion (a través del medio ambiente, alimento, agua, personal
que labora en la explotacién, fauna nociva, vacunas contaminadas, etc.) de la explotacién avicola.
- Proporcionar un ambiente de confort lo mas limpio posible a las aves para que desarrollen todo su
potencial genético para obtener mejores resultados productivos.

7-1.-Programa de Limpieza y Desinfeccion de la Unidad de Produccion:

Las enfermedades infecciosas son uno de los principales problemas en la industria avicola
representando pérdidas millonarias para los productores. El trabajo con animales vivos implica ese
gran riesgo, ante el cual se deben tomar toda clase de medidas preventivas. En la actualidad los
productores avicolas se enfrentan continuamente al reto de asegurar que sus animales, productos y
subproductos estén libres de patégenos. Entre las medidas mas importantes como accion preventiva,
dentro de la bioseguridad, estan los procesos de limpieza y desinfeccion de la granja, las cuales al
realizarse de manera efectiva en las instalaciones avicolas, se asegura que las enfermedades no se
transmitan de una parvada a la siguiente, o de una granja o explotacion avicola hacia otras.

La limpieza y desinfeccion de la granja tiene como objetivo eliminar a los agentes infecciosos de
las aves (instalaciones avicolas), disminuyendo en lo posible el riesgo de que se diseminen las
enfermedades, y con ello se tenga un efecto positivo sobre la salud, bienestar y desemperio del
desarrollo de las aves.

Limpiar significa remover todo el polvo, residuos de alimento, cama y todo tipo de materia organica.

La desinfeccion es la eliminacion de microorganismos y un desinfectante es un agente o sustancia
que al aplicarse a los objetos destruye o inactiva a los microorganismos.

El principal objetivo de la limpieza y desinfeccion es la eliminacion de los agentes infecciosos,
como son los virus, bacterias, hongos y parasitos que pueden transmitirse de las aves de una



parvada hacia las aves de la siguiente parvada. Esto es muy importante ya que si en la parvada

anterior se presentd un brote de alguna enfermedad, el agente patdogeno puede permanecer

durante dias, semanas o inclusive meses en cualquier superficie de la granja, principalmente en la

pollinaza, pero también en las instalaciones, equipo, utensilios, ropa, alimento, en la vegetacion

que rodea a la granja, etc. Por lo que los alojamientos avicolas asi como sus alrededores deben

ser limpiados y desinfectados entre parvadas.
7-2.-Fases del Procedimiento de limpieza

a.-Eliminacion de pollinaza (limpieza en
seco): Finalizada la captura y embarque del
pollo, el equipo debe “subirse” o retirarse para
poder juntar la pollinaza en el centro de la
caseta (alomillado) ya sea con palas o equipo
mecanico, utilizando un tractor con escrepa,
posterior al alomillado, se retira la pollinaza de
la caseta y se debe de colocar, cuando menos,
a 100 metros de la parte posterior de la caseta
para proceder al tratamiento térmico.

Se debe realizar un barrido manual, para
retirar toda la pollinaza que quedo dentro de
la caseta, éste consiste en un barrido fino,
mediante el cual se barren mallas y pisos para
sacar todos los restos de polvo y excremento
que no fue posible retirar de pluma y basura.

* Quemado de pluma: Al finalizar los
procedimientos de limpieza en seco, se
procede a quemar la pluma con un “soplete”
o “chamuscador”. Es necesario contar con
un tanque de gas sobre carrito movible y 50
metros de manguera, se debe quemar toda la
pluma que queda pegada a las mallas, pisos
internos, externos y en las aéreas donde se
trato la pollinaza, quedando libre de pluma
y basura.

* Limpieza exterior de la caseta: Recoger todo
tipo de basura y concentrarla en un solo lugar
para quemarla, es necesario retirar toda la
maleza que crece a los costados de las casetas.
Es importante mantener las areas entre casetas
libres de maleza. Todos estos restos los recoge
el tractor para quemarlos.
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También se debe lavar la parte externa de
la caseta, como son las cortinas, el piso,
las paredes y los silos de alimento. Es de
suma importancia limpiar a fondo las areas
externas. Lo ideal es que las casetas estén
rodeadas por un area de concreto o grava;
sin embargo, si no se cuenta con esto, dicha
area debe estar libre de vegetacion, libre de
maquinaria y equipo que no se esté usando,
tener una superficie nivelada y lisa, contar con
buen drenaje y que no haya agua estancada.

b.- Lavado de caseta: El lavado de las
instalaciones y equipo debe realizarse con
detergente, para poder eliminar de una
manera mas eficiente toda la suciedad que
haya quedado. En el interior de la caseta se
debe lavar el techo, el piso, las paredes, las
cortinas, el equipo, y se debe tener especial
atencion a los ductos de los ventiladores,
tuberias de agua y de gas, ademas de los
lugares inaccesibles, todo esto con el fin de
eliminar toda la suciedad y materia organica.
Después del lavado se debe sacar el exceso
de agua de la caseta.

c.- Lavado de equipo: El lavado de equipo
comprende tolvas, comederos, lineas de
bebederos, tinacos, cortinas y criadoras.
Para un lavado eficiente se debe utilizar una
hidrolavadora, mientras que para los tinacos
es importante utilizar un cepillo de cerdas de
plastico para eliminar todo tipo de hongos
y algas que se hayan formado durante el
transcurso del ciclo productivo.

d.- Enjuagado de caseta: Después del
lavado con detergente, la caseta y el equipo
se deben enjuagar con agua limpia usando
una lavadora de presion para arrastrar toda el
agua hacia afuera de la caseta y se debe sacar
el exceso de agua de la caseta.



7.3--- Desinfeccion:

La limpieza tiene una gran relevancia, ya
que si no se realiza adecuadamente, la
desinfeccion no sera efectiva. Después de
lavarse debe desinfectar el area por completo,
va que no es suficiente el lavado como tnica
medida sanitaria. No debe de realizarse la
desinfeccion hasta que toda la caseta esté
completamente limpia, seca y se hayan

concluido todas las reparaciones en ellas. Los
desinfectantes reducen su potencia o no son
efectivos en presencia de suciedad o materia
organica.

Cuando el proceso de lavado y la aplicacion del desinfectante es adecuado, aunado a un programa de
bioseguridad integrado en la unidad de produccion, se traduce en menor mortalidad, tratamientos
y mejor conversion alimenticia.

Para la desinfeccion con agentes quimicos en las casetas avicolas, el método mas utilizado es la
aspersion, seguido por espumas y termo nebulizacion.

Para que un desinfectante sea efectivo, es necesario primero dejar secar parcialmente las casetas,
después del enjuagado para que no se diluya la preparacion del desinfectante. Posteriormente la
aplicacion de todos los puntos de las casetas quedando hiumedo, dejando el tiempo de contacto de
acuerdo al fabricante indica, de acuerdo al desinfectante utilizado en la granja.

Durante la desinfeccion se debe de seguir una metodologia que permita garantizar que durante el
proceso se cubran todas la areas, equipo y materiales presentes dentro de las casetas.

Para la desinfeccion de pisos, se prepara la cantidad necesaria de solucidn desinfectante (dilucién del
desinfectante de acuerdo a la recomendacién del fabricante) y se procede a mojar el piso, muretes,
etc. Se recomienda usar una hidrolavadora, para realizar de modo eficiente este procedimiento.

En el caso de la desinfeccion de techos, cortinas, telas, mallas y equipo, del mismo modo se prepara
la solucion y con el auxilio de una hidrolavadora, se recorre despacio todas las superficies por dentro
de la caseta. Se debe permitir que el desinfectante penetre en todas las fisuras.

Posterior a la desinfeccion se debe mantener cerrada la caseta el mayor tiempo posible, para evitar
la entrada de fauna nociva.

Al momento de preparar la caseta para la recepcion, se debe desinfectar el aserrin, para no introducir
agentes extranos a la caseta o bien, es recomendable aplicar otra desinfeccion posterior a la
colocacion de la cama nueva.



Evaluacion de la limpieza y desinfeccion: Para evaluar el proceso de limpieza y desinfeccion,
es importante contar con un manual de procedimientos, capacitar al personal que lo realiza, para
posteriormente realizar evaluaciones microbioldgicas continuas y asi establecer un proceso de
mejora continua.

e.- Eleccion del Sanitizante
Al elegir un desinfectante se debe considerar lo siguiente:

* El desinfectante debe poseer un amplio espectro. La eleccion de éste debe basarse en el tipo de
microorganismos que se tengan que controlar.

* Que sea especifico contra los microorganismos a los que se quiera eliminar e inocuo para humanos
y animales.

* No debe tener un efecto daiiino, corrosivo o que manche equipo o superficies.

* Debe ser soluble en agua y tener un alto poder de penetracion.

* Debe contar con poder residual.

Para escoger un desinfectante que actie de manera efectiva se requiere saber como y contra qué
microorganismos actua, asi como las ventajas y limitaciones de dichos compuestos. Los grupos de
desinfectantes que mas se utilizan en las instalaciones avicolas son:

* Cuaternarios de amonio.

« Acido cresilico.

* Fenoles.

*Aldehidos: formaldehido. glutaraldehido y paraformaldehido.
*Halégenos: Cloro y Yodo.

« Alcalis: Hidroxido de sodio, 6xido de calcio.

« Acidos organicos.

Se deberan sélo utilizar productos autorizados por la SAGARPA, de acuerdo a las recomendaciones
del fabricante.

El Médico Veterinario Autorizado Responsable emitira la constancia correspondiente que de validez
al cumplimiento de este punto.

Productos recomendados para la desinfeccion:

Relacion de las medidas de desinfeccion mas importantes y desinfectantes a utilizar y con las
directrices de las normas de desinfeccién en el caso de enfermedades epizodticas (BML 1993).



Enfermedad

Lucha contra

Desinfeccion

Desinfeccion

Desinfeccion

Desinfectante

epizootica plagas previa continuada final
Peste aviar Necesaria Necesaria Necesaria Lejia de sosa al 2% - 2
(Artrépodos) horas

Desinfeccion
de superficie

Estiércol sdlido

Estiércol
liquido

Formalina al 2% - 2
horas (formaldehido
0.74%)
Desinfectantes
comerciales, ver
desinfeccion final.

Acido peracético al
0.15% - 1 hora (1%
de acido peracético al
15%) Desinfectantes
comerciales, ver
desinfeccion final.

Lejia de sosa al 2% - 2
horas Formalina al 3% -
2 horas

(Formaldehido 1.11%)
Acido férmico al 4% - 2
horas

Desinfectantes
comerciales de acuerdo
con su inclusion en la lista
DVG, Seccion 77 con un
tiempo de actuacion de 2
horas o menos.

Quemar las pequenas
cantidades de camay
estiércol; en otro caso,
amontonar mezclando con
cal viva o bien transformar
en estiércol liquido.

Lechada de cal al 40%,
40 kg / m3 - 4 dias
formalina 10 L (kg)/m3
- 4 dias (Formaldehido
0.37%)




Enfermedad

epizootica

Lucha contra

plagas

Desinfeccion

previa

Desinfeccion

continuada

Desinfeccion
final

Desinfectante

Enfermedad de
Newcastle

Necesaria
(Artrépodos)

Necesaria

Necesaria

Desinfeccion
de superficies a

limpiar

Estiércol solido

Estiércol liquido

Lejia de sosa al 2% - 2
horas

Formalina al 2% - 2
horas (Formaldehido
0.74 %), Desinfectantes
comerciales, ver
desinfeccion final.

Acido peracético al
0.15% - 1 hora (1%
de acido per acético al
15%) Desinfectantes
comerciales, ver
Desinfeccion final.

Acido peracético al
0.15% -1 hora (1%

de acido peracético al
0.15%)

Formalina al 2%-2 horas
(Formaldehido 0.74%)
Desinfectantes
comerciales de acuerdo
con su inclusion en la lista
DVG, Secciéon 72, con un
tiempo de actuacion de 2

horas o menos.

Quemar las pequenas
cantidades de cama y
estiércol; en otro caso
amontonar mezclando
con cal viva, o bien
transformar en estiércol

liquido.

Lechada de cal al 40%, 40
Kg/m3-4 dias

Formalina: 10 I(kg)/
m3-4 dias (Formaldehido
0.37%)




Enfermedad Lucha contra Desinfeccion Desinfeccion Desinfeccion .
. . . Desinfectante
epizootica plagas previa continuada final
Psitacosis / Necesaria Necesaria Necesaria Formalina al 3% - 2 horas
ornitosis (Artrépodos (Formaldehido 1.11%)
+ roedores Desinfectantes
nocivos) comerciales, ver

Desinfeccion de
superficies tras

limpiar

Estiércol solido

Desinfeccion final.

Acido peracético al
0.15% - 1 hora (1%
de acido peracético al
15%) Desinfectantes
comerciales, ver
Desinfeccion final.

Formalina al 3% - 2 horas
(Formaldehido 1.11%)
Acido peracético al
0.15% - 1 hora (1% de
acido peracético al 15%)
Desinfectantes
comerciales a base de
aldehidos contenidos en
la Lista DVG, Seccion

4%, con un tiempo de
actuacion de 2 horas o

menos.

Excrementos de aves,
restos de pienso y cama
se introducen en sacos
de plastico y se queman
convenientemente en
un establecimiento
triturador-quemador.
Empapar en solucion

de formalina al 3%
(Formaldehido 1.119%),
con tiempo de actuacion
de 4 dias, luego enterrar.
(ATENCION: No en zonas
de proteccién de aguas).




7-4--Control de fauna nociva

Las granjas de pollo de engorda o unidades de produccion deberan contar con un programa de
control de fauna nociva (pajaros silvestres, perros, gatos, roedores, etc.) que indique el tipo de
productos a utilizar, los cuales deberan estar autorizados por la SAGARPA, asi mismo, se debera
contar con bitacoras: como registro de fechas de aplicacion, croquis de ubicacion de trampas para
roedores, rotacion de productos plaguicidas, etc.

Es recomendable contar con la contratacion de empresas especializadas en el control de fauna nociva,
aunque dicho programa podra ser operado por personal de la unidad de produccion, previamente
capacitado en el conocimiento de los productos, asi como los riesgos en el manejo de los mismos,
debiéndoseles proporcionar el equipo necesario para la aplicacion de los sebos.

a.- Control de plagas con medios quimicos

Las medidas que comprendan el tratamiento con agentes quimicos, fisicos o bioldgicos, sélo deberan
aplicarse bajo la supervisién directa del personal que conozca a fondo los riesgos para la salud (que
el uso de esos agentes puede entrafar).

S6lo deben emplearse plaguicidas, cuando otras medidas no sean eficaces. Antes de aplicar
plaguicidas se debera tener cuidado de proteger todos los productos, equipos y utensilios contra la
contaminacion. Después de aplicar los plaguicidas, debe limpiarse minuciosamente el equipo v los
utensilios contaminados, a fin de que antes de volverlos a usar queden eliminados los residuos. Debe
consultarse el Catalogo Oficial de Plaguicidas de 1993, publicado por la Comision Intersecretarial para
el Control del Proceso y Uso de Plaguicidas, Fertilizantes y Sustancias Téxicas (CICOPLAFEST).

En caso de utilizar plaguicidas, éstos deben ser guardados bajo llave y aplicados bajo la responsabilidad
del personal autorizado y entrenado en su manejo. Todos los pesticidas utilizados deben cumplir con
las regulaciones vigentes.

Todos los sistemas de control de plagas deben ser aprobados por la Direccion General de Salud
Ambiental de la Secretaria de Salud. Se debe llevar un registro de control de plagas y guardarlo
en archivo.

b.- Control integrado de plagas:

Para la fauna nociva como ratas y moscas, se recomienda seguir una serie de procedimientos directos
e indirectos que tienen como objetivo el control de una especie animal que se ha constituido en una
plaga. A este procedimiento se le conoce como control integrado y esta sustentado en la aplicacion
de varios métodos para el control de plagas, evitando practicas aisladas que normalmente dan
resultados insatisfactorios y que pueden traer consecuencias negativas como en el caso del uso
indiscriminado de insecticidas y venenos que pueden afectar directa o indirectamente la salud del
ser humano o de los animales.



El control integrado esta constituido por los métodos que se presentan en el cuadro a continuacion

expuesto:
CONTROL INTEGRADO
I. CONTROL A. METODOS QUIMICOS a.1 Venenos
DIRECTO a.2 Fumigantes e insecticidas
a.3 Quimico-esterilizantes
B. METODOS FiSICOS b.1 Trampas
b.2 Rifle sanitario
b.3 Ultrasonido
C. METODOS BIOLOGICOS c.1 Bacterias
c.2 Depredadores
Il. CONTROL A. MANEJO DEL MEDIO AMBIENTE a.1 Construcciones
INDIRECTO adecuadas(cerca perimetral)

B. METODOS BIOLOGICOS

C. PRACTICAS CULTURALES

a.2 Practicas sanitarias
a.3 Practicas agro-pecuarias
adecuadas

b.1 Proteccion de fauna
depredadora

c.-Bioseguridad

La combinacion y eleccion adecuada de estos métodos de control, seran la clave para que la fauna

nociva se mantenga controlada o sea eliminada.

Por estos métodos, el control indirecto juega un papel primordial, si entendemos que una

especie animal se constituye en plaga cuando encuentra un medio propicio para su desarrollo vy

reproduccion. Por lo tanto el manejo del medio ambiente mediante practicas sanitarias que eviten

que estos animales tengan acceso a todo aquello que puedan utilizar como fuente de alimentacion,

inclusive excremento, desperdicios, cadaveres y restos de animales muertos, contribuyen a evitar

su presencia.




Cabe mencionar que los métodos quimicos utilizados en el control de la fauna nociva, pueden
constituir un riesgo para la salud humana o la de los animales de granja, por lo que cuando sea
necesaria su aplicacion, deben tomarse las precauciones necesarias y consultar a especialistas.

c.- Control de entrada de Pajaros: Los pajaros pueden ser animales especialmente dificiles de
controlar, una vez que se les ha permitido la entrada a las casetas.

Las siguientes medidas contribuyen a eliminar la entrada de pajaros en las casetas y areas de bodega
de alimento, o a cualquier area en términos generales.

* En las paredes y cielos rasos no deben de existir aberturas que permitan la entrada de pajaros.

* Eliminar inicios de nidos en aleros, cornisas, puertas, ventanas y estructuras. Revisar peridodicamente
con recorridos.

» También existen varios métodos para ahuyentar estas plagas, tales como silbatos, sonido
ultrasonico, colocacion de siluetas de buhos en las entradas y cercanias de los establecimientos, asi
como carnadas especiales para alejarlos del area, trampas y destruccion de nidos.

d.- Control de entrada de Perros y Gatos: Debe impedirse la entrada de estos animales a la unidad
de produccion, revisando periédicamente la integridad de la malla periférica y ahuyentando a los
gatos que lleguen a entrar. Asi mismo se debera prohibir a los encargados o responsables de las
unidades de produccion tener como mascotas a perros o gatos en las instalaciones de la unidad de

produccion.

7.5.-Manejo de la pollinaza (excretas):

Una vez que salieron las aves de las casetas,
se debera retirar la pollinaza. Al retirarla es
conveniente colocarla lo mas lejos posible de
las casetas. Evitar que se tire y contamine las
instalaciones, ya que sirve como reservorio
de enfermedades que pueden afectar a las
aves de la nueva parvada.

Cuando se realiza la despoblacion de Ia
caseta, debe removerse toda la pollinaza
antes de su limpieza. Con el desarrollo de
enormes granjas avicolas especializadas, es
un problema serio el desecho apropiado de la
pollinaza, una recomendacion general es sacar
la pollinaza de las casetas y colocarla lo mas
lejos posible de estas (en caso de utilizarla
como alimento para el ganado o como
fertilizante). En ciertos casos, si se presento
algiin tipo de enfermedad en la parvada, se
pueden tomar algunas precauciones extras

con la cama. Se recomienda que en tanto se



traslade la pollinaza de la granja, se mantenga cubierta con un plastico oscuro, provocando que
aumenta la temperatura y se eliminen de esta forma virus y bacterias que pudieran propagarse
mediante la pollinaza.

Los vehiculos de carga una vez que estan llenos de pollinaza, es necesario cubrirlos antes de salir, para
evitar que el polvo y la suciedad vuelen con el viento. Los vehiculos que se utilizan para transportar
la pollinaza, deben ser desinfectados perfectamente después de que descargaron la pollinaza.

La pollinaza no se debe almacenar en la granja ni utilizarse como fertilizante en los terrenos
adyacentes a ella, debiendo dar cumplimiento a la siguiente normatividad:

* NOM-024-Z00-1995 (48) “Especificaciones y caracteristicas zoosanitarias para el transporte de
animales, sus productos y subproductos, productos quimicos, farmacéuticos, bioldgicos y alimentos
para uso en animales”, en su punto 5.14, que a la letra cita: “El transporte de pollinaza y gallinaza,
se hara unicamente después de un tratamiento térmico por fermentacion, de por lo menos
48 hrs con el proposito de alcanzar una temperatura al menos de 56 °C, que esté avalado
por escrito por un MVZ Oficial, Aprobado o Responsable de la granja con cédula profesional y
debe salir de la granja en costales de trama cerrada o en camiones o remolques especializados
cubiertos con lona, de tal manera que se evite su fuga, estos vehiculos seran lavados y
desinfectados, antes y después de cada entrega”

* NOM-005-Z00-1993(44), Campaiia Nacional contra la Salmonelosis Aviar,

* NOM-013-Z00-1994(47) Campafa Nacional Contra la Enfermedad de Newcastle Presentacién
Vélogenica.

* NOM-044-Z00-1995(50), Campania Nacional contra la Influenza Aviar.

Por lo que, cualquier movilizacion de la pollinaza debe realizarse en vehiculos cubiertos o ésta debe
estar encostalada y con previa solicitud y analisis de riesgo, se podra autorizar su movilizacion, si
es sometida a un proceso de peletizado ya sea transportada en sacos cerrados y con destino para
uso en la alimentacion de ganado y su uso para consumo animal o fertilizante, se restringe a una
distancia minima de 5 kilometros en relacion con otras explotaciones; o bien, bajo permiso por
escrito del propietario de las granjas avicolas para uso como consumo animal o fertilizante.

7-6.-Manejo de Aguas Residuales

La industria avicola ha crecido significativamente en los ultimos arios, llegando a formar grandes
complejos tecnificados, con el correspondiente incremento en los desechos producidos, y el agua
residual es uno de ellos.

El agua de desecho de las explotaciones avicolas proviene de:

* Agua utilizada para la limpieza y desinfeccion de la granja.
* Agua proveniente de los pozos de almacenamiento de desechos.

El agua puede ser una fuente de contaminacién cuando tiene una alta cantidad de microorganismos
o desechos quimicos, afectando con ello al ecosistema si no se realiza un adecuado manejo de ella.



Por lo que se debe evitar eliminarla en lagos, lagunas, rios y estuarios. El manejo ideal para las aguas
residuales seria en plantas de tratamiento de agua, para retirarle los contaminantes que pudieran
representar un riesgo para el ambiente y los seres vivos. En caso de que esto no sea posible, se
debera evitar eliminarla en corrientes o acumulos de agua.

Tratamiento de aguas residuales: Las aguas de desagiie y residuales deben ser recogidas, tratadas
y eliminadas teniendo en cuenta las cantidades, el tipo de ganado, la indole de los liquidos y sélidos,
las posibilidades de su uso después del tratamiento, la necesidad de evitar la contaminacion del
medio ambiente y la proteccion de la salud publica.

La instalacion de acopio de las aguas residuales deberan estar disefiadas de manera que se divida en
diferentes sistemas en el punto de origen. La separacion de estos desechos permitira economizar en
la adopcion de medidas de tratamiento secundario en todo el sistema.

* Desagiies de los corrales y del estiércol.
* Desagiie de residuos domésticos.
* Desagiie de las calderas y de las zonas de estacionamiento vy servicios.

Las aguas residuales deben dirigirse a un sistema de alcantarillado publico, aunque antes de hacerlo
requerira de por lo menos de un tratamiento primario o pre-tratamiento como requisito minimo.
Antes de iniciar el disefno de un sistema de tratamiento se debe de realizar un estudio en el
que se caracterizan tanto, el agua residual proveniente de la planta para determinar el grado de
contaminacion o carga organica que contienen; asi como el suelo donde se realizara su descarga. De
esta informacion dependera el tipo de tratamiento y el tamario de las unidades de tratamiento. A
continuacion, se describen brevemente los procesos de tratamientos que pueden utilizarse:

a.-Tratamiento primario (fisico): Se realiza el tamizado para la eliminacién de los sélidos pesados
y sedimentables, tubos en U para grasas y depdsitos de aireacion para la eliminacion de los sélidos
finos, grasas y aceites.

Las altas concentraciones de grasas se reducen colocando en los canales de desagiie tubos en U antes
de pasar por la rejilla para evitar el bloqueo de las tuberias, los desagiies y otro equipo. Las grasas
pueden causar problemas en las camaras de sedimentacion que cuentan con separadores de espumas
insuficientes cuya acumulacion puede bloquear el filtro y provocar un posterior estancamiento y
problemas de olor en el lodo activado a causa de la acumulacién y en los digestores al formar una
capa en la superficie que no se degradara.

* Flotacion por aire disuelto: El aire se disuelve en el agua residual bajo presién (3 - 4 m3/hora
por m3 de depdsito) y posteriormente se transforma en microburbujas (de 50mm a 200mm de
didmetro) a presion atmosférica.

« Tratamiento primario fisicoquimico: Es una tecnologia relativamente sencilla que permite extraer
hasta el 95 % de los sélidos en suspensidn y posiblemente el 70% de la demanda bioquimica de
oxigeno por medio del tratamiento fisicoquimico.



El procedimiento fisicoquimico consiste en el acondicionamiento de las aguas residuales por la
incorporacion de coagulantes y agentes de floculacion para facilitar la sedimentacion de los sélidos
en suspension. Esta fase va seguida de la clarificacion: paso a través del depodsito de sedimentacion
que separa las particulas mas pesadas de las flotantes, que es un liquido claro casi desprovisto de
solidos en suspension y con unos niveles muy reducidos de demanda bioldgica de oxigeno.

Las aguas se deben sedimentar si posteriormente pasaran por filtros. Se utilizan dos tipos de
depositos de sedimentacion:

1. Sedimentacion en una cisterna de corriente horizontal, éstas se usan para cargas pesadas y sus
dimensiones deben permitir un periodo de retenciéon de seis horas, requieren la eliminacion regular
del lodo, por lo que es necesario disponer de un depdsito de reserva. La eliminacion del lodo puede
efectuarse por gravedad o con una bomba de lodo después de haber bombeado las materias flotantes
al depdsito de reserva.

2. Depositos cilindricos de sedimentacion vertical de fabricacion local parecen ser sedimentadores
primarios mas eficientes y eficaces en funcion de los costos. El requisito fundamental es que se
produzca cierto grado de turbulencia en la entrada para lograr la mezcla e impulsar la floculacion.
Con el empleo de la gravedad, los sélidos se asientan y se concentran en la base, desde la que pueden
extraerse a través de la valvula. Las aguas residuales clarificadas se extraen por la parte superior.

Manejo y eliminacion del lodo: El lodo debe estar libre de sustancias toxicas y puede utilizarse como
fertilizante agricola. Este puede contener de 3% a 5% de sélidos y podra pasar por gravedad o por
bombeo al area de eliminacion; de lo contrario se necesitaran lechos para su secado.

Si se utilizan cuencas o estanques, se deben considerar las condiciones geoldgicas locales. Si no se
dispone de datos en cuanto a la permeabilidad de los subsuelos puede resultar apropiado revestir
todos esos elementos con laminas de butilo o con hormigén, para evitar la contaminacion de las
aguas subterraneas por lixiviacion.

Si la clarificacién (eliminacién de los sélidos en suspensién) es eficiente en los procedimientos de
tamizado vy fisicoquimicos, las aguas residuales procedentes de ese tratamiento deben tener una
turbiedad y un color minimos y estar practicamente libres de toxicos, para que su descarga sea
aceptable.

b.- Sistemas de tratamiento secundario (biolégico): Consiste en la oxidacién biolégica de los
solidos suspendidos remanentes y de los solidos organicos disueltos, medida como una reduccion
en la DBOS5 del efluente.

Para seleccionar un sistema de tratamiento secundario, dependera de varios factores: de los
requerimientos del efluente (estandares de descarga), sistema de pre-tratamiento escogido, la
disponibilidad de terreno, regulaciones ambientales locales, etc.

* Tratamiento aerobico: Todos los métodos de tratamiento aerdbico pueden ser aplicados a los
efluentes de rastros: lagunas aireadas, lodos activados, biodiscos, filtros rociadores.



* Tratamiento anaerobio: Consiste en la descomposicion de material organico por bacterias en
condiciones libres de oxigeno, es una operacion acelerada artificialmente en contenedores cerrados.

La materia prima para la digestion anaerobia es el estiércol animal y residuos de cultivos, también se
puede utilizar para restos de alimentos, lodo de aguas residuales. Durante la digestion anaerobia se
produce biogas, compuesto de metano del 50% al 80% y didxido de carbono del 20% al 50%, asi
como de pequenios niveles de otros gases tales como hidrégeno, mondxido de carbono, nitrégeno,
oxigeno y sulfuro de hidrégeno. La cantidad de gas producido varia con el tipo vy la cantidad de
materia organica suministrada al digestor. Diferentes tipos de bacterias trabajan conjuntamente en
el proceso, que puede ser dividido en cuatro fases principales:

1. Hidralisis, en la cual las bacterias descomponen las moléculas organicas compuestas en azicares,
aminoacidos y acidos grasos.

2. Acidogénesis, en la cual las bacterias fermentativas convierten a los azicares, aminoacidos y
acidos grasos en acidos organicos, alcoholes y cetonas, acetato, didxido de carbono, amoniaco vy
sulfuro de hidrégeno.

3. Acetogénesis, en la cual los productos de la acidogénesis son digeridos adicionalmente para
producir acetato, hidrégeno y dioxido de carbono.

4. Metanogénesis, la cual concierne la conversion de acetato, hidrégeno y didéxido de carbono en
metano, diéxido de carbono y agua.

Tanto la produccion de biogas como la duracion del proceso varian dependiendo del tipo vy la
cantidad de material alimentado al digestor, asi como de la temperatura en su interior. Mientras
que la digestion mesofilica tiene lugar a temperaturas alrededor de los 20° a 40° C y generalmente
requiere un tiempo de residencia de entre 15 y 30 dias; la digestion termofilica se produce a
temperaturas en torno a los 70° C y es generalmente mas rapida, requiriendo unicamente dos
semanas aproximadamente.

El cuadro muestra valores medios y maximos de aguas residuales y los valores medios y porcentaje
de efectividad del tratamiento anaerdbico.

Val
Parametro Valores medios 'a c-)res Valores medios Efectividad %
maximos
pH 6-6.5 8-8.5 7
DQO (mg/L) 3.500 12.000 350 90
DBO5 (mg/L) 1.200 7.000 50 95
S.S. (mg/L 700 3.000 5 99
Aceites y grasas 500 1.500 50 08
(mg/L
NTK (mg/L 300 6.000




7.7--Programa de Desechos

Las unidades de produccion de pollo de engorda deberan contar con un programa de eliminacion de
desechos organicos (pollo de engorda), sus productos y subproductos; asi como de los desechos,
se puede realizar su eliminacion de varias formas, en el caso de que se requiera el sacrificio de los
animales se puede proceder al entierro, incineracion o eliminacion, o composta.

Para el control sanitario de animales y desechos, se debera contar con alguno de los siguientes
métodos de eliminacion: hornos crematorios, plantas procesadoras, entierro sanitario entre otros.
Las plantas procesadoras deben estar ubicadas a una distancia minima de 5 km en relacién a cualquier
explotacion avicola, y minimo a 1 km de la orilla de carreteras federales o estatales, considerando
los vientos dominantes y la topografia. En el caso de la pollinaza y gallinaza se deben transportar en
vehiculos cubiertos o encostalada.

7.7-1.- Desechos Organicos:

Manejo de la Pollinaza: Con una estimacién de 150 gramos de residuos por ave/dia (se obtiene
una cantidad considerable de este desecho orgénico al afio), los residuos organicos de las granjas de
aves se presentan en forma de excrementos, en el caso unidades de produccion de pollo de engorda,
éstos se presentan en forma sdlida y se recogen y eliminan, basicamente, una vez que se concluye el
ciclo productivo, pudiendo tener varias opciones comerciales de disposicion de los mismos.

Manejo de la Mortalidad: Las aves muertas son junto con la pollinaza, desechos del tipo organico
que se generan en las unidades de produccion de pollo de engorda, debiendo realizar su eliminacion
de 3 maneras:

A.-Enterramiento: Consiste en hacer un hueco para depositar la mortalidad, que se cubre con tierra
compactada, aplicandole cal y debiendo estar en un terreno sin riesgo de inundacién, con un nivel
freatico de 1.5 metros por debajo del fondo de la fosa, retirado a mas de 20 metros de cualquier
cuerpo de agua superficial.

B.- Fosa séptica: Es un hueco de 1 a 1.5 metros de diametro y una profundidad de 2 metros con
paredes cubiertas de concreto o ladrillo y con una loza de cemento en la parte superior, una tapa
hermética de facil manipulacion para el ingreso periddico de las mortalidades, con condiciones
idénticas a las fosas de enterramiento en cuanto a su localizacion dentro de las granjas.

C.-Composta de mortalidad: Es la técnica que se esta incentivando por la facilidad de operacion
y por el aprovechamiento que se da al residuo, por la disminucién del impacto de las infiltraciones
(escurrimiento de liquidos a través de la tierra, que pudieren contaminar el suelo, las aguas
subterraneas y las corrientes de agua cercanas). Con este método bien realizado, no se producen
moscas, ni olores ofensivos, el método consiste en:

En un cajon se deposita una capa de pollinaza de 20 centimetros, luego encima de esta se depositan
10 centimetros de viruta , pasto, aserrin u otro material, sumergiendo luego la mortalidad en agua
para luego ser colocada sobre la capa anterior, debiendo estar separada de las paredes en mas de



15 centimetros; luego la mortalidad se cubre con 20 centimetros de pollinaza y se repiten los pasos
hasta llenar el cajon; luego se deja reposar por 30 dias antes de voltearlo al cajén vecino, donde
se deja por otros 30 dias; al desocupar cada cajon se limpian las guaduas, quitando las costras
depositadas para no afectar la ventilacion.

7.7-2.- Desechos Inorganicos:

En el caso de desechos inorganicos, podemos considerar a éstos como todo aquel material plastico,
papel o vidrio, que este conteniendo a productos como antibiéticos, vitaminas, vacunas, etc., y
todo aquel material plastico o envoltura que sea utilizado en la unidad de produccion y que sea
desechable, recomendado su eliminacion por medio de su incineracion.



8.-BIENESTAR ANIMAL




El bienestar de los seres humanos y el de los animales estan estrechamente relacionados. En
muchas regiones, la seguridad en el suministro de alimentos a las personas depende de la salud
y productividad de los animales, las cuales dependen a su vez de los cuidados y la nutriciéon que
reciben. Muchas enfermedades humanas proceden de los animales, por lo que la prevencion de
las enfermedades animales es importante para preservar la salud humana. Ademas, mantener
unas relaciones positivas con los animales es un factor que contribuye en gran medida al confort,
contactos sociales e identificacion cultural de muchas personas.

El consiguiente aumento de la produccion pecuaria suscita una serie de cuestiones éticas como,
por ejemplo la sostenibilidad ambiental y la seguridad en el acceso a los alimentos, que deben
considerarse conjuntamente con la preocupacion cada vez mayor sobre el bienestar animal
(animales terrestres domésticos destinados a la produccién de alimentos: entre otros, las aves
para produccién de carne).

El bienestar de los animales también se ha convertido en el objeto prioritario de un campo de
investigacion cientifica incipiente. Gran parte de la labor basica se ha llevado a cabo en paises
econdémicamente desarrollados y se centra principalmente en los problemas de los sistemas de
produccion pecuaria intensiva.

Por ultimo, hay que senalar que se esta empezando a reconocer la gran importancia del bienestar
animal para el desarrollo internacional. Forma parte integrante de programas de mejora de la salud
animal, incremento de la producciéon ganadera, respuesta a los desastres naturales que tienen
relacion con los animales y adaptacion de la constitucion genética de los animales con respecto a los
entornos en que se crian.

El bienestar de los animales no debera considerarse de manera aislada, sino como una cuestion
imbricada en el seno de objetivos socialmente importantes, entre los que cabe destacar la inocuidad
y seguridad alimentaria, la salud humana y animal, la sostenibilidad ambiental, la seguridad en el
trabajo, el desarrollo rural, la igualdad de género vy la justicia social.

Bases de un Programa de Bienestar Animal:

El bienestar animal designa, de manera general a numerosos elementos que contribuyen para la
calidad de vida del mismo, incluidas las cinco libertades definidas por la FAWC (Farm Animal
Welfare Council, 1992), asimismo, la adopcion de medidas de bienestar animal deben ser basadas
en conocimientos cientificos e incluir el planteamiento y la capacitacion de las personas involucradas
en el proceso de produccion.

Las granjas avicolas deben ser registradas, geo-referenciadas y estar controladas por una institucion
responsable para verificar o certificar el bienestar animal.

Base cientifica: El establecimiento de normas de bienestar animal debe tener como base el
conocimiento cientifico y conocimientos antropomarficos, las bases cientificas del bienestar animal
deben considerar el conocimiento de su fisiologia, etiologia y de salud de las mismas.



Las cinco libertades a considerar son los siguientes:

* libres de miedo o angustia,

* libres de dolor y sufrimiento,

* libres para expresar su comportamiento,
* libres en el acceso al agua y alimento y
* libres de incomodidades.

Un aspecto a considerar en la produccion de pollo de engorda, sin duda es el bienestar animal, en
este rubro se deberan considerar 6 aspectos:

8.1.-Caseta:

* Caseta de engorda: deberan ser construidas y equipadas, de tal manera que no causen dario,
desoérdenes en su comportamiento, estrés o dolor.

* En el uso de camas, éstas deberan mantenerse en condiciones aceptables de humedad y no deben
contener material extrano que pueda causar dano a las aves.

8.2.-lluminacion:

* No se debe mantener en oscuridad total a las aves de manera innecesaria, en aquellos casos en que se
mantengan a las aves en periodos de oscuridad prolongados, se les debe brindar el maximo confort.

* Todas las areas dentro de la caseta, deben encontrarse iluminadas, cuando asi se requiera.

* La luminosidad debe permitir que las aves sean capaces de localizar el comedero para el consumo
de alimento.

* En condiciones normales, la intensidad minima requerida para pollos de engorda es de 10 lux a la
altura de los ojos.

* La intensidad y tipo de luminosidad debe ser apropiadamente elegida, de tal manera que prevenga
desordenes en el comportamiento de las aves y situaciones de estrés.

8.3.-Condicion Ambiental:

* El ambiente dentro de la caseta: circulacion de aire, temperatura, concentracion de gases y
contenido de polvo, deben ser mantenidos a niveles que no afecten en forma adversa a las aves,
evitando asi detrimento en los estandares en la ganancia de peso diario.
* Cuando la salud y el bienestar de las aves dependan de un sistema de ventilacion artificial, deben
considerarse disposiciones que garanticen acciones correctivas (HACCP).

8.4.- Vigilancia y Monitoreo:

* Definir acciones de vigilancia y monitoreo.

* Equipamiento automatico debe ser chequeado a intervalos regulares

* Los resultados deben ser evaluados con métodos apropiados

* La totalidad del personal debe estar entrenado en relacion con el curso de accién a tomar en el
evento de que los sistemas fallen.



8.5.-Densidad:
* La densidad maxima permitida para la manutencién de pollos de engorda es de 36-39 kg/mt2
8.6.-Practicas de sacrificio:

* Se deben utilizar métodos humanitarios para el sacrificio de las aves. Los métodos aceptados de
sacrificio son la exposicion a CO2, dislocacion del cuello o decapitacion.

Asi mismo se pueden utilizar otros métodos de matanza cientificamente reconocidos, siempre que
éstos respeten la condicion de garantizar el no sufrimiento de las aves.



9.-CAPACITACION E
HIGIENE DEL PERSONAL




En las empresas de produccién de pollo de engorda (ambiente controlado o natural) la utilizacién de
la mano de obra cumple un papel de importancia relevante, ya que este personal esta en contacto
diariamente con las aves en produccion, en el primer sistema de produccion, la mano de obra que se
requiere puede se minimo, sin embargo en el sistema de produccién de ambiente natural, la mano
de obra puede tener un gran impacto, en ambos casos, el personal que labora en estas explotaciones
debera contar con capacitacion en varios aspectos a mencionar, entre ellos el entrenamiento en el
manejo de las aves, sanidad animal, seguridad, bienestar, bioseguridad, calendario de vacunacion,

cadena fria de vacunas, etc.

9.1.-Capacitacion del Personal

* En el caso de la capacitacion, los trabajadores
deben contar con la capacitacion basica en
lo referente a requerimientos de habitos e
higiene personal en la unidad de produccion.

* Un entrenamiento apropiado debe ser
proporcionado a todo el personal que
manipule y aplique farmacos y vacunas,
agentes desinfectantes, sanitizantes y a
todos aquellos que operen equipamiento

complejo.

* Los animales deben ser cuidados por
personal que posea la capacidad, experiencia y los conocimientos técnicos necesarios para el manejo
del pollo en todas sus etapas productivas.

« Debe documentarse un Procedimiento Operacional Estandarizado de Saneamiento (POE’S),
que establezca todas las acciones de capacitacion a ejecutar, contenidos, frecuencias, personas

responsables y otros.

* Las normas entregadas en las actividades de capacitacion del personal, deberan ser proporcionadas
por escrito.

* Deben mantenerse registros que avalen las acciones de capacitacion. estas podran ser dictadas por
profesionales de la misma empresa u organismos externos.

* Si un trabajador es re-destinado a una nueva seccion debera ser capacitado previamente.
9.2.-Seguridad y Bienestar del Personal:

* Debe efectuarse una valoracion del riesgo para desarrollar un plan de accion que promueva
condiciones de trabajo seguras y saludables.



* Debe existir un Procedimiento Operacional Estandarizado que especifique que hacer en caso de
accidentes y emergencias.

* Se debe contar con las hojas de seguridad de los productos relacionados con la higiene y sanitizacion
de las instalaciones, maquinas y equipo v el control de plagas.

* Todo peligro debe ser claramente identificado por senalizaciones ubicadas apropiadamente.
* Es necesario contar con botiquines en los lugares de trabajo.

* Los trabajadores deben poseer el equipamiento necesario, y donde corresponda, que los proteja
del polvo, ruidos y gases toxicos.

9.3.-Bioseguridad del Personal:

* El personal que labore en las granjas no debe mantener en sus casas aves domésticas o silvestres
de ningun tipo.

* Las personas que ingresen a las unidades productivas deben cumplir con las normas de bioseguridad
establecidas por el productor. Estas deben ser documentadas, junto con los requerimientos
establecidos para el acceso de vehiculos, maquinaria y equipos en un Procedimiento Operacional
Estandarizado (POE).

* La ducha sanitaria, debera ser obligatoria, al ingreso y a la salida de la unidad de produccion, debe ser
obligatoria para toda personal que visite la unidad de produccion y el personal que labora en la granja.

* Dentro de las unidades productivas se debera proporcionar ropa y calzado, a toda persona que
ingrese a la misma, dicha ropa debera ser proporcionada por la unidad de produccion y debera
quedarse en la misma, una vez que el personal y/o la visita salga de la misma, dicha ropa y calzado
debera ser de uso exclusivo.

* Las visitas deben llenar un formulario de declaracion de acceso a la granja, el que debe ser archivado
al menos por un ano.

* Todas las visitas que ingresen a las unidades de produccion deberan evitar el contacto con animales
de otras empresas, asi como animales domésticos de cualquier especie, durante un lapso minimo
de 48 hrs. Esta restriccion es extensible a plantas de alimentos, rastros o mataderos, plantas de
alimentos y/o elaboradores de alimentos de origen animal.






10.-TRAZABILIDAD
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La trazabilidad en la unidad de produccion es un elemento indispensable en la produccion, de
acuerdo a lo establecido en la Ley Federal de Sanidad Animal, publicada el pasado 25 de junio del
2007, se define como “una serie de actividades técnicas y administrativas sistematizadas que
permiten registrar los procesos relacionados con el nacimiento, crianza, engorda, reproduccion,
sacrificio y procesamiento de un animal, los bienes de origen animal, asi como de los productos
quimicos, farmacéuticos, biologicos y alimenticios para uso en animales o consumo por éstos
hasta su consumo final , identificando en cada etapa su ubicacion espacial y en su caso los
factores de riesgo zoosanitario y de contaminacion que pueden estar presentes en cada una
de las actividades”.

De acuerdo a la definicidon de Trazabilidad, de la normativa 1SO, 9000:2000 “Trazabilidad es la
habilidad para trazar el historial, aplicacion y ubicacion del producto que esta bajo consideracion”.

Seglin el Departamento de Agricultura de los E.E.U.U, al momento de hablar de trazabilidad se
deben considerar los siguientes conceptos basicos:

1.-Extension: definida como la cantidad de informacion que el sistema de trazabilidad registra.

2.-Profundidad: definida como el punto hasta donde el sistema es capaz de rastrear informacion
hacia delante o hacia atras.

3.-Presicion: definida como el grado de seguridad con el cual el sistema de trazabilidad puede
identificar el movimiento o caracteristicas particulares de un alimento. Al momento de implementar
un sistema de trazabilidad, una empresa debe basarse, entre otros, en consideraciones sobre
atributos a medir, tales como exigencias legales, exigencias de clientes y objetivos perseguidos por
la organizacion.

Las caracteristicas de mayor interés en la trazabilidad avicola a nivel de comercio exterior son:

* Raza

* Alimento balanceado de origen 100% vegetal

* Alimento balanceado libre de antibidticos y promotores de crecimiento

» Alimento balanceado elaborado con granos no OGM (non-Genetically Modified Organism)
* Uso responsable de antibioticos terapéuticos

* Bienestar animal

* Buenas Practicas Agricolas

* Buenas Practicas de Manufactura

* HACCP

* Niveles microbioldgicos

El sistema de trazabilidad en la unidad de producciéon debera contar con 3 tipos de registros:
1.-Registros de entradas y salidas de animales, semovientes y/o bienes de origen animal.

2.-Identificacion de animales o semovientes
3.-Registros de insumos para la alimentacion



Las fases en el desarrollo de un sistema de Trazabilidad se dividen en 3:
a.- Trazabilidad hacia atras

b.- Trazabilidad de proceso

c.- Trazabilidad hacia adelante

Los criterios de identificacion se basan en:
1.- codigos de barras
2.-etiquetas

El tiempo de reaccion debe ser el minimo posible y debe permitir relacionar rapidamente:

a.-El producto que sale de la empresa
b.-Los productos que intervinieron
c.-Los procesos de transformacion
d.-La comercializacion de los mismos

La unidad de produccion de pollo de engorda, debera contar con registros de:

a.-Farmacos

b.- Alimento

c.- Recepcion de alimento

d.- Bioseguridad (programa de limpieza y desinfeccién de casetas, POE’S, registros de visitas,
registros de insumos, medicamentos, antibidticos, etc.)

e.- Salida de pollinaza

f.- Recepcion de insumos, etc.

Trazabilidad

1.-Entodas las etapas de la produccion, la transformacion y la distribucion debera asegurarse la trazabilidad
de los alimentos, los piensos, los animales destinados a la produccion de alimentos y de cualquier otra
sustancia destinada a ser incorporada en un alimento o un pienso, o con probabilidad de serlo.

2.-Los explotadores de empresas alimentarias y de empresas de piensos deberan poder identificar
a cualquier persona que les haya suministrado un alimento, un pienso, un animal destinado a la
produccion de alimentos, o cualquier sustancia destinada a ser incorporada en un alimento o un
pienso, o con probabilidad de serlo.

3.-Los explotadores de empresas alimentarias y de empresas de piensos deberan poner en practica
sistemasy procedimientos para identificar a las empresas a las que hayan suministrado sus productos.
Pondran esta informacion a disposicion de las autoridades competentes, si éstas asi lo solicitan.

4.-Los alimentos o los piensos comercializados o con probabilidad de comercializarse deberan estar
adecuadamente etiquetados o identificados para facilitar su trazabilidad mediante documentos
o informacion pertinentes, de acuerdo con los requisitos pertinentes de disposiciones mas
especificas.
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Los Programas de Limpieza describen como se debe hacer el lavado y su caso desinfeccion, con que
utensilios y equipo, como, donde, cuando y quién debe realizar la limpieza y desinfeccion.

Para cumplir sus propositos debe ser totalmente explicito, claro y detallado, para evitar cualquier
distorsion o mala interpretacion.

i. Que: Se refiere al equipo, utensilios y material que se deben limpiar y desinfectar.

ii. Donde: Se refiere, al aérea a limpiar y desinfectar,

iii. Cuando: Se refiere a cada cuanto tiempo se debe realizar este procedimiento (semanal, quincenal,
mensual, etc.)

iv. Con que: Se refiere a la descripcion de la lista de productos, utensilios y equipo que se utilizara
durante el procedimiento.

v. Como: Se refiere a la descripcion del método con el cual se realiza el procedimiento de limpieza y
desinfeccion, el cual debe ser claro, sencillo y metddico.

vi. Quien: Se refiere al responsable de la labor o accion.

Es de considerar que el Programa de Limpieza debera incluir la siguiente informacion:

1) Fecha de elaboracién y/o modificacién.

2) Firma del personal con mayor jerarquia en la unidad de produccién, con la finalidad de contar con
el compromiso de la empresa.

3) Identificacién del area en que se realizara el procedimiento.

4) Determinar de qué tipo es: pre-operativos u operativos, y si se trata de un procedimiento manual
o de un procedimiento mecanico

5) Registro de los productos de limpieza y desinfectantes que seran utilizados, los cuales deberan
estar registrados ante la SAGARPA.

6) Los utensilios y equipo a usar durante la limpieza y desinfeccién deben corresponder a un cédigo
de color y/o numérico de acuerdo al area correspondiente; es decir a cada aérea le debe corresponder
un codigo especifico en sus utensilios y equipo a utilizar.

7) Los productos que se usaran para limpiar y desinfectar, deben tener un anexo o especificarse
dentro de los programas de limpieza, cual es el principio Activo de limpieza o desinfeccion, la
concentracion y en su caso la dilucion que se debe usar, dependiendo de los materiales que se
limpiaran o desinfectaran

8) Desarrollo del procedimiento a realizar (descripcién de la actividad, la cual debe ser explicita,
clara y detallada).

9) Frecuencia con la que se realizara el procedimiento.

10) Identificacién del personal que ejecuta el procedimiento.

11) Identificacion del personal responsable del monitoreo del procedimiento.

12) Frecuencia del monitoreo.

13) Acciones correctivas.

14) Fecha en que se realizaron las acciones correctivas.

Los equipos que deberan ser considerados son todos aquellos que estén involucrados en el periodo
de produccion, como son:



* La maquinaria: En esta se debera incluir el procedimiento de desarmado de la maquinaria para la
limpieza; estas instrucciones las puede indicar el proveedor del equipo.

* El material que se emplee para el alojamiento y transporte de los animales (jaulas, cajas,
contenedores, etc.), ya que puede ser una potencial fuente de contaminacién, por tanto, deberan
limpiarse y desinfectarse antes de cada uso.

« Utiles y utensilios: Todo aquel que se encuentre dentro de la granja.

* Los medios de transporte internos y externos

* Los medios de almacenamiento

* Las instalaciones donde se realizan los procesos, incluidos los del aseo del personal (ventanas,
suelos, puertas, ventiladores, etc.)

* Silos

« Las conducciones de agua( tinacos, cisternas y tuberias)

EJEMPLO DE PROGRAMA DE LIMPIEZA
“GRANJA EL POLLO FELIZ"

Nombre del Area: Caseta 1

Fecha: 16-02-09

Frecuencia: A la salida de la parvada

Superficies a Limpiar: PISO

Utensilios de limpieza: escoba, jalador, 2 cubetas, recogedor, bote de basura, manguera.
Productos de Limpieza: agua, detergente biodegradable.

METODO: Manual

1. Barrer con la escoba desde el fondo la caseta en direccion a la puerta, a fin de retirar todos
los restos de cama y polvo, presente en el piso; recoger los restos de cama y polvo con ayuda del
recogedor y colocarlos en el bote de basura con accion de pedal.

Posteriormente retirar el bote de basura de la caseta.

2. En una cubeta colocar agua fria y jabon biodegradable y homogenizar; cepillar con ayuda de la
escoba y del agua contenida en esta cubeta de los encuentros pared-piso hacia las coladeras.

3. Utilizar la manguera para enjuagar con agua fria toda la superficie del piso, comenzando de los
encuentros pared-piso hacia las coladeras.

4. Retirar el exceso de agua con el jalador de los encuentro pared-piso hacia las coladeras y dejar
secar antes de introducir la nueva parvada.

Observaciones: Verificar que antes de introducir la nueva parvada el piso ya se encuentre seco.

Criterios de evaluacion: BIEN= LIMPIO, MAL= SUCIO



Acciones correctivas: Limpiar nuevamente hasta que sea aprobado por el supervisor.

Acciones preventivas: Capacitacion del personal y de una correcta revision del procedimiento.

Responsable de la operacion: Francisco Javier Medina Rivera, Responsable de cuadrilla de limpieza

Caseta 1.

Responsable de la supervision: Roberto Sanchez Cortés, Supervisor Responsable Caseta 1.

Area: Caseta 1

“GRANJA EL POLLO FELIZ"”

EJEMPLO DE VERIFICACION DEL PROGRAMA DE LIMPIEZA

Fecha:
. . . . L. Acciones Acciones .
Instalaciones | Frecuencia | Responsable | Supervisor | Bien | Mal | Desviaciones . . Firma
Correctivas | Preventivas
Antes de
) . Personal de )
. introducir | =~ Supervisor
Piso limpieza del R \
una nueva del Area

parvada

area
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Los elementos a verificar en la visita de auditoria a la unidad de produccién de pollo de engorda que
desee obtener la Constancia de Buenas Practicas Pecuarias de Produccion en Pollo de Engorda son
los siguientes:

* Ubicacién de la Unidad de Produccién

* Instalaciones

» Agua (Anélisis Fisico- Quimico y Bacteriolégico)

* Alimentacion

* Bienestar animal

* Bioseguridad

* Parvada Libre: Enfermedad de Newcastle, Influenza Aviar, Salmonella.
* Capacitacion del personal

* Control de fauna nociva

* POE'S

* Rastreabilidad

* Registros (Alimento, Insumos, Farmacos, Antibioticos, Manejos, Programa de Vacunacion etc.)
* Trazabilidad
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El procedimiento para que una unidad de produccion en pollo de engorda pueda obtener la
Constancia o Certificacion en Buenas Practicas Pecuarias de Produccion de Pollo de Engorda que
el SENASICA, otorga a través de la Direccion General de Inocuidad Agroalimentaria, Acuicola y
Pesquera (DGIAAP),es el siguiente:

1.-Accesar a nuestra pagina: www.senasica.gob.mx,
2.-Accesar a la Liga Inocuidad Agroalimentaria
3.-Accesar a la Liga Buenas Practicas Pecuarias
4.- Elegir Programa:

“Buenas Practicas Pecuarias de Produccion Pollo de Engorda”
5.- Elegir “inscripcion” de la unidad de produccion al Programa Buenas  Practicas Pecuarias de
Produccién de Pollo de Engorda (BPP PE)
6.-Enviar a la Direccion General de Inocuidad Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera (DGIAAP) la
carpeta con sustento documental de la Unidad de Produccion
7.- Dar cumplimiento al 100% de los lineamientos establecidos en el presente Manual de Buenas
Practicas Pecuarias de Produccion de Pollo de Engorda.
8.- Unidad de Produccion, solicitara a la DGIAAP mediante escrito simple, la visita de inspeccion
en la implementacion de las BPP PE.
9.-DGIAAP se comunicara con el propietario o representante legal de la Unidad de Produccion,
para acordar fecha de visita de inspeccion para la revision en sitio en la implementacion de Buena
Practicas Pecuarias Pollo de Engorda.
10.-Unavez que se haya realizado la visita de inspeccion a la unidad de produccion y que el personal
técnico de la DGIAAP dictamine que ha dado cumplimiento en la implementacion de las Buenas
Practicas Pecuarias, se hara del conocimiento del propietario, o representante legal, mediante oficio
y se le entregara la constancia , la cual tendra un afo de vigencia.



14.-MOVILIZACION DE AVES,
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En la movilizacion de aves vivas, productos y subproductos, asi como la movilizacion de la mortalidad
de granja de aves, se debera cumplir con lo establecido en las Normas Oficiales Mexicanas NOM-
044-Z00-1995(50), Campafia Nacional contra la Influeza Aviar, NOM- 005-Z00-1993(44),
Campafia Nacional contra la Salmonelosis Aviar, NOM-013-ZO0-1994(47), Campafa Nacional
contra la Enfermedad de Newcastle presentacion velogénica y la Modificacion a la Norma Oficial
Mexicana NOM-044-Z00-1995(36), Campana Nacional contra la Influenza Aviar, publicada el 30
de enero de 2006, en el Diario Oficial de la Federacion.



15.-EXPORTACION
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Las unidades de produccion de pollo de engorda, que deseen exportar carne de pollo, sus derivados
o subproductos, deberan, en primer lugar solicitar su inscripcion a la Direccion General de Salud
Animal, al “Programa para la Certificacion de Unidad de Produccion como Libre de Salmonella
enteritidis y tiphymurium con Fines de Exportacion”, implementado por la Direccion General de
Salud Animal, ademas de que se deberan consultar los requisitos, normas, directivas o reglamentos
y/o sus modificaciones , que estipulen los paises terceros, a los cuales se desee exportar, en dichas
regulaciones se estipulan los aspectos a los que se debera dar cumplimiento para que se pueda
realizar la exportacion.

En el caso que el destino de exportacion sea la Union Europea se debera dar cumplimiento a las
directivas siguientes:

* Se deberan Homologar Criterios Sanitarios

« Sistema Dividido (Cumplir con Directivas 9623/23S(Regulacién No.2377/90 - Limites Maximos
de Residuos Téxicos-)

« Cumplimiento por parte de las empresas de las Directivas 178/2002, Directivas 852 y 853 /2004
« Cumplimiento por parte de la SAGARPA de la Directiva 854/2004

* Reconocimiento de Union Europea a SAGARPA como autoridad para autorizar a empresas
exportadoras.

* Autorizacién de SAGARPA a empresas (bajo su responsabilidad) para exportar productos de
origen animal a la Unidén Europea.

« Auditorias a Empresas Mexicanas por la Food and Veterinary Office (FVO).

Sistema Dividido (SD):

Si México permite el uso de esas sustancias (antibiéticos, antiparasitarios, etc.) la UE exige que
cuente con un sistema Dividido:

« Exista SD que permita identificar granjas que no utilizan esos compuestos para la (aptas para JUE
* Exista SD en las plantas de faena, que permita diferenciar el producto que proviene de granjas
aptas o la no aptas (turnos separados) y depositados e identificados en “chillers”.

*Exista un sistema de control del cumplimiento por parte de la Autoridad competente (registro
y control de granjas aptas, certificados de transporte diferenciados, control de residuos, rastros y
plantas frigorificas, restricciones y penalidades).

Directiva 853/2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de
origen animal.

Directiva 852/2004 a los operadores de empresa alimentaria en una etapa cualquiera de la
produccion, transformacion o distribucion de alimentos posterior a la de produccion primaria y
operaciones afines, de instituir, aplicar y mantener procedimientos basados en los principios de
andlisis de peligros y puntos de control critico (APCC).

* Directiva 178/2002, trazabilidad de los alimentos (identificacién) cumplimiento por paises
terceros o bien normas equivalentes a las comunitarias.
*establece requisitos higiénicos especificos para los alimentos de origen animal importados.



Directiva 854/2004, por el que se establecen normas especificas para la organizacién de controles
OFICIALES de los productos de origen animal destinados al consumo humano, haya:

a.-Concedido al establecimiento la autorizacion para desarrollar su actividad después de una

inspeccion in situ.

b.- Concedido al establecimiento una autorizacién condicional (sin previa inspeccién de la Unidn

Europea.






16.- ANEXOS

MANUAL DE BUENAS'PRACTICAS PECUARIAS EN 95
UNIDADES DE PRODUCCION DE POLLO DE ENGORDA



Anexo 1

Entrada de Lote

Nombre de la Granja Clave de Trazabilidad
Nombre del Pigina
Responsable s

Nombre

Fecha de de Ia Procedencia | Procedencia | Lote
Recepcion Empresa Interna Externa Recibido
(3) incubadora () () =)

No. De
Pollitos

Caseta
Asignada

(@)

Procedencia
Externa:

Documentacién (5)

Firma del MVZ

Firma del responsable: .
supervisor

Instrucciones de llenado:

1 Marcar la procedencia interna o externa

2 Anotar el nimero de lote

3 Anotar la fecha de ingreso a la granja

4 Anotar la nave programa para recibir a los pollitos
5 Anotar la documentacion de los animales




Anexo 2

Salida de Lote

Granja de Origen (1)

Clave de Trazabilidad

Nombre del ,
Pagina
Responsable
. ., No. de Fecha de ., Fecha de | Nombre de
No. de Identificacion Camion
Pollos Embarque Llegada al | Rastrode
Lote de Nave . No. .
enviados (3) Rastro Sacrificio
() (s)
(3) (2
Observaciones:
Documentacién (6):
. Firma del MVZ
Firma del responsable: .
supervisor

Instrucciones de llenado:

1 Anotar el nombre completo de la unidad de produccion

2 Anotar la nave que se envia a sacrificio
3 Anotar el nimero de pollos enviados por nave
4 Anotar la fecha en la que se embarcan las aves hacia el rastro

5 Anotar el nimero de camidon donde se embarcan las aves

6 Anotar la documentacion que se envia con la parvada
7.-Anotar la fecha programada de llegada al rastro







17.-TERMINOS Y
DEFINICIONES

MANUAL DE BUENAS PRACTICAS PECUARIAS EN 99
UNIDADES DE PRODUCCION DE POLLO DE ENGORDA



Aditivos: Todas aquellas materias primas incorporadas en la formulacion de alimentos destinados al
consumo animal, con la finalidad de suplir una necesidad, mejorar la presentacion o su conservacion,
empleadas en micro cantidades.

Accion correctiva: Accion tomada para eliminar la causa de una “no conformidad” detectada u otra
situacion indeseada.

Bioseguridad: Conjunto de practicas preventivas y de manejo orientadas a evitar el contacto de las
aves con microorganismos patogenos.

Buenas Practicas Pecuarias (BPP): todas las acciones que se implementan en la unidad de
produccion, con el objeto de reducir los riesgos de contaminacion por agentes fisicos, quimicos
y/o biolégicos, mediante el uso de controles y/o registros de insumos, tratamientos, identificacion,
manejo, alimentacion, programas de control de fauna nociva, bienestar animal, salud y capacitacion
del personal, trazabilidad, etc. Involucradas durante toda la etapa de produccion primaria de proteina
de origen animal (carne de pollo) para el consumo humano

BPM: Buenas Practicas de Manejo o Manufactura, segiin corresponda

Desinfeccion: Destruccion de todas las formas vegetativas de microorganismos, excluyendo los
formadores de esporas

Fumigacion: Procedimiento en el que se utiliza un agente quimico, en estado parcial o totalmente
gaseoso para matar o esterilizar plagas o microorganismos

HACCP: Hazard Analisis and Critical Control Point o Andlisis de Riesgos y Control de Puntos Criticos
Limpieza: Eliminacion de polvo, residuos de alimento, suciedad, grasa u otras materias objetables.

Manejo: Practicas que promueven la productividad, el bienestar general y la salud de las aves,
incluido el manejo de subproductos y residuos.

Monitoreo: Secuencia planificada de observaciones o mediciones relacionadas con el cumplimiento
de una buena practicas en particular.

No conformidad: Incumplimiento de un requisito

Peligro: Agente bioldgico, quimico o fisico que pueda comprometer la inocuidad alimentaria y/o la
salud de las aves.

Produccion Primaria: Fase de la cadena alimentaria hasta alcanzar, por ejemplo, la cosecha, el
sacrificio, el orderio o la pesca.

POE: Procedimiento Operacional Estandarizado, Procedimiento que debe ser documentado,
implementado y mantenido en la unidad de produccion.



Registro: Documento que presenta los resultados obtenidos o proporciona evidencia de actividades

desempenadas.

Sanitizacion: Reduccion de la carga microbiana, contenido en un objeto o sustancia, a niveles

seguros para la poblacion.

Verificacion: Aplicacion de métodos, procedimientos, ensayos y otras evaluaciones, aparte del
monitoreo, para constatar el cumplimiento de las Buenas Practicas Pecuarias.

Visitas: Se consideran visitas a todas aquellas personas que no efecttian labores en o para las granjas

en forma rutinaria.
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